-1 Histoire des faits économiques

CEC. N° 752. Manuscrit en provenance de
Ranomena (Antaisaka). Coutumes recueillies en
1933 par le sous-gouverneur de Renomena sur un
carnet de recensement des bovidés, format 31 x 20.

L'AGRICULTURE :

« Avant de déerire les modes de cultures des différentes plantes
alimentaires des habitants du gouvernement, il faut connaitre les noms
des douze mois antaisaka qui sont :

Mois antesaka Mois francais

i. Vatravatra ................ Janvier

2. Asotrindambo ............ Février

3. Hatsiha .................. Mars

& FAMBITE . ooy s g o o s e Avril

B, Fosa .......ciiiiiiinn Mai

0. Maks: oo vmn o amse oo s s Juin

7. Hiahia, .................. Juillet

8 Sakamasay .............. - Aoiit

0, SAKEVE :wss s en s ou o Septembre
10. Vilamitapoa .............. Octobre
11. Volamitabe .............. Novemhre
12. Saramanitry .............. Décembre

Pour avoir de quoi vivre les babitants de la région cultivent du

riz, au manioc, des patates, du tsojo, des ovy (ignames) et des bananiers.

RIZ. — A l'exception de Vatomandry le vary tomboky et le vary
hosy se cultivent en deux saisons : Le Fanaloah et le. Taombe.
Parmi . cette derniére sorte de riz on distingue : le mangalahy, le
rambolo, le varibe, 'ohipanaloky, le ramirory et le vary telo volo.

- Le vary hosy se cultive deux fois par an : le fanaloha (riz
de la premiére saison) et le vary taom-be (riz de la deuxidme saison).
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TL.e vary hosy panalohe se séme au mois de fosa (mai) se
repique en sakamasay (aoflit) et se récolte en wvolamitafoa (octobre).

Le vary hosy taom-be se séme en Make (juin)se repique en sakave
(septembre) et se récolte en saramanitry {décembre).

PROCEDE DE CULTURE : Pour semer le riz dans la riziére on
procede au nettoyage du terrain de culture en trois étapes successives :

1) Neltoyage des digues et des alentours (mifira moro);
2) Piétinage ou lahourage de la riziére (manosy) ;
3) Semage du riz germé,

Tout d’abord les digues et les bords de la riziére sont nettoyés
a I'angady. On fait piétiner la riziére par des beeufs pour enfouir les
&teuls et les herbes dans la vase. On éléve les digues pour y retenir
Peau. A ce moment la semence de riz est soumise au germoir (alo-
mandom-bary).

Pour cela on Ia met dans une vieille sobika pour la laisser tremper
dans Yean froide pendant 5 jours. On la dépose dans un ruiseau, le
5¢ jour omn la retire de l'eau pour l'exposer au soleil pendant une
demi journée. On retourne fréquemment la sobika pour éviter la dessé-
cation compléte de la semence. Ensuite on met la semence dans le ger-
nieir qui consiste en un grand trou creusé en terre et chauffé au feu
de bozaka. Aprés on rebouche ce trou avec la terre. Trois jours apreés,
on retire la semence germée émettant de longues racines et qui est
préte & étre sernée. Pendant ce temps on procéde au nettoyage de la
riziére et on enléve toutes les mauvaises herbes et les éteules non pour-
ries ou qui registent au piétinage des beeufs (fiaky).

SEMAGE : Pour mettre le semis de riz & I’abri des oiseaux gra-
nivores, on trouble V'eau de la riziére avant de semer & la volée — la
scence en germination, Le semage étant fini on prépare des épouvan-
tails sur les digues et au milieu des riziéres pour éloigner les sarcelles
et les fody. Deux mois aprés les femmes viennet le repiquer.

VATOMANDRY. — Avec le vary hosy on cultive aussi du riz de
marais appelé vatomandry. Ce vatomandry n’a qu'une seule
saiscn et compte plusieurs variétés : vatomandry-tsipale, kerikesy
et kelimidy. Le vatomandry se séme en asaramanitra pour étre sarclé
en hatsiha et récolté en fosa.

PROCEDE DE CULTURE. — La culture de vatomandry est beau-
coup plus facile et simple. Pour cela, il suffit de faire piétiner par des
beeufs le marais et 'y semer 2 la volée la semence simplement nettoyée.
Inutile de garder, car les fody et les sarcelles ne les aiment pas. Le
seul soin qu’il réclame c’est son sarclage pour l’en débarrasser des
meauvaiseg herbes qui Penvahissent.
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VARY TOMBOKY : Le vary tomboky ou riz de plaine se cultive
en deux saisons : le paniloha et le taom-be. Le vary tomboka panalcha
est cultivé en sakamasay, sarclé en volambitapoa et récolté en vatra-
vatra. Cultivé en volamitabe le vary tomboka taom-be est sarclé en
vatravatra, récolté en valasira,

PROCEDE DE CULTURE. — Pour cultiver le vary tomboka les
habitants défrichent leur terrain de culture en sakavé. Ils coupent les
herbes, les lianes et les arbres. Ils Iaissent les champs ainsi défrichés
pendant trois ou quatre semaines pour faire sécher les abattis. Ceux-ci
sont complétement secs et peuvent prendre feu. A la fin de volamitapoa,
ils brialent leur tavy pour profiter des premiéres pluies du mois de
volamitabé. Par cette pratique, le sol s’améliore et devient fertile, Ils
laissent ie defrichement bralé se reposer pendant deux jours pour refroi-
dir Ie sol, La culture du vary tomboky se fait en commun pour tous
ies gens du village, Arrivés an tavy, ces gens se divisent en deux grou-
pes @ 1° groupe d’hommes; 2° groupe de fermmes.

l.es hommes tenant en main un gros biton au bout taillé en c¢bne
font des petits trous espacés de 20 centimétres en tous sens sur toute
Pétendue du tavy, les femmes prenant la semence de leur panier suivent
par derriére pour mettre un paguet de riz dans chaque trou. Ainsi la
culture se fait beaucoup plus vite et ne dure qu'une ou deux heures
suivant la grandeur du champ. Derriére eux la propriétaire du tavy
balaie le sol avee un branchage d’arbre pour mettre le gsemis & ’abri
des oiseaux granivores : fody — kitreoky — domohy -— traotrao —
vitro. Pendant ce temps, les vieilles gens et le maitre du tavy s’occupent
de ia culsson des repas des traveilleurs qui consistent en riz taboaboaky,
viande de poule ou de dindon. La besogne finie, les travailleurs retour-
nent au toby pour prendre leur repos. Aprés le manger, ils rentrent
au village aprés avoir été remerciés et bénis par le propriétaire du tavy:
les hommes chargés de fagots noirs et les femmes, de feuilles de ravi-
nala pour leur cuigsine du soir.

KAZAHA : Le kazaha ou manioc se cultive en sakavé, se sarcle
en asaramanitra et se récolte en maka.

FROCEDE DE CULTURE. — On défriche le champ & l'angady.
Les herbes coupées sont laissées séchées pendant deux semaines et
brillées. Leurs cendres améliorent le sol qui de ce fait, rend le sol
fertile. On prend les tiges du manioc récolté depuis le mois de maka.
On en fait des boutures de 12 centimétres de long. A trois coups d’an-
gady planté en terre on ouvre Pemplacement ol l'on doit enfoncer les
boutures. On y met une ou deux de ces boutures pour former un seul
pied de manioe. La bonne réussite du plant dépend du soin qu’on
apporte 2 ia mise en place de chaque bouture — trop profonde la bou-
ture est pourrie — trop superficielle elle se désséche et meurt. Les
intervalles des pieds des plants varient suivant la nature du sol en
culturc. Si le terrain est fertile les trous sont espacés de 1 m. ou davan-
tage en tous sens, au contraire, si le terrain est médiocre, ils sont espacés
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de 0 m. 40 en tous sens, Au cours de sa végétation, le maniocc a besoin
dun ou deux sarclages. Cing mois aprés sa plantation, il donne déja
des racines assez grandes pour étre mangées en sambaiky (tsetsaky).

VARIETES. — Les habitants cultivent les variétés de manioc sui-
vantes : kazaha-gasy, kazam-bazaha, kazaha fotsy, vaha-boangy, —
borobo (bourbon) tsitaka, traomby, manitriha.

TSOJO (arum) : Le tsojo se cultive en hiahia, se sarcle en vola-
nitapoa et se récolte en vatravatra.

FROCEDE DE CULTURE. — Le tsojo aime & pousser sur le terrain
légérement humide : bords de village, des riziéres, des riviéres et des
ruisseaux. Pendant que les hommes travaillent dans leurs riziéres les
femmes soccupent du défrichement du champ de tsojo — bords des
rizieres,

Aprés le défrichement, les hommes ou les deux époux cultivent leur
tsojo. lls prennent les drageons récoltés en vatravatra. Toujours avec
une angady ils ereusent des petits trous dans leur « sotro » (champ)
et y mettent un drageon au fur et 2 mesure. Au mois de sakavé, les
plants de « tsojo » ont déja quatre ou cing feuilles. Ils reviennent et
remuent une derniére fois les herbes séches du défrichement (sotro)
(mamonavona sotro). L’épouse cueille ces premiéres feuilles et en fait
des bouiiloas; eile briile ensuite le « sotro ». Les cendres tombent dans
chaque trou et rendent le tsojo plus fertile. Celui-ci repousse avec une
végétation. Un mois aprés, on le sarcle — En vatravatra, le tsojo
miirit et ses fines jaunissent, flétrissent et tombent. A ce moment on
le récolte en l'arrachant par trochée au fur et 2 mesure des besoins;
on le mange alors en {ribatriba ou en sambaiky. Le tsojo compte aussi
d’'innombrables variétés : tsojofotsy, tsojom-bazaha, tsopomena, rama-
neza, ramandady, tsojovia, tsojorano. Ce dernier croit le long des ruis-
selets et se caltive en hiahia. :

BOKALA : Le Dbokala ou vorondra sze cultive en valasgira et se
récolte en sakavé,

La culture des patates se fait exactement comme celle du manioc,
toutefois les trous recevant les boutures sont beaucoup plus écartés
pour é&viter la trop grande quantité de tiges et de feuilles qui maintien-
nent le terrain toujours humide et diminuent sensiblement la fructifica-
tion souterraine, Les boutures des patates sont prélevées sur les belles
tiges de Pannée précédente et coupées & 1 métre de leur extrémité.
Souvent on en fait des cultures intensives avec le riz et le manioec.
Les habitants de la région considérent les patates comme des plantes
vivaces pouvant fructifier périodiquement pendant trois ou guatre an-
nées, Ils évitent ainsi la peine de renouveler chaque année leur planta-
tion de patates. Parmi les variétés estimées et cultivées par les habitants
du pays on peut citer le belanja, le berero, le rameta, le jaho, le voron-
dra toloho, le beratsy, le vorondrafotsy.
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VOANJOBORY ET KOLITRA : Le voanjobory et le kolitra se
cultivent en sakavé et miirissent en hatsika, On les cultive peu dans la
region,

AKIDA : L’akida (bananier) est pour les habitants de la région,
Iarbre fruitier le plus utile et le plus important. Aussi en voit-on beau-
coLp autour de leur village dans leur champ et en hordure de leurs
11ziéres. Cette plante n’a pas de saison — sa culture peut se faire a
w’importe quelle époque de ’année, Voici comment les habitants s'y pren-
rent pour cultiver akida :

Avec une angady, ils détachent du pied-mére les rejetons a cultiver,
1ls creusent des trous assez grands pour recevoir chaque plant, Ils
plantent ces rejetons et comblent 2 l'angady les trous et tassent la
terrasse ramenée au pied du plant en la foulant avec leur pied droit.
La banane est cultivée., Le nettoyage du champ n’est pas nécessaire
en ce moment. Mais les habitants veulent avoir une récolte avancée,
ils transplantent avec toutes ses feuilles unn grand pied de bananier
sur le point de fructifier. Au bout de leur cinquiéme année, les bananiers
vieillissent et doivent étre arrachés pour étre remplacés par d’autres
nouvesux plants. Au lieu de procéder ainsi, les indigénes agissent sur les
vieux pieds eux-mémes; ils les améliorent en faisant leur habillage.

Au mois de volamitapoa, ils émondent leurs bananiers en les débar-
rassaut e toutes les feuilles mortes, ététent les rejetons qui s’étiolent
et entassent 4 leur base les émondes coupés. Sous l'action de grosses
pluies d’'orage du volamitabe, les bananiers ont une belle végétation
verdoyante, assez résistante pour leur donner de bons produits pendant
deux ou lrols ailiées apres. Cest par ce méme procédé qu'ils entretien-
nent leur bananeraie autour du village. Parmi les variétés cultivées, on
pevt nowmnier ie barabaha, V'akondromity, le boroboaky, VYakondrolan-
goro, le mavoanboky, 'androlombo, le razaly, le betavia, makoa, folo-
[ACTICR
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