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iebe Kundin, lieber Kunde

Vielen Dank, dass Sie uns Ihr Vertrauen schenken.
Sie haben sich fiir ein Qualitatsprodukt der Firma
Bazzar Caffe entschieden.

Die Bazzar A3 ist eine semiprofessionelle
Espressomaschine der Spitzenklasse, die
hochsten Anforderungen an die Caffequalitat
gerecht wird.

Die Kunst, einen perfekten Espresso oder

Cappuccino zu bereiten, hangt von vielen Faktoren

ab: den wichtigsten Grundstein dafir haben Sie durch
den Kauf dieser Maschine gelegt. Welche anderen
Faktoren entscheidend fiir ein gutes Ergebnis sind,
kdnnen Sie im Internet unter www.bazzar.de nachlesen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung bitte vor
Inbetriebnahme sorgfaltig durch, um sich mit der
Handhabung der Maschine vertraut zu machen.

Sollten dennoch Fragen bestehen, oder Probleme
auftauchen, z6gern Sie bitte nicht sich telefonisch mit

uns in Verbindung zu setzen. Die Adresse finden Sie unter
Service auf Seite 11.

Aber nun wiinschen wir Ihnen viel SpaB mit Ihrer neuen
Maschine und viele leckere Espressi und Cappuccini.
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1 - GERATEBESCHREIBUNG

©®NoOU kAWM=

Brihkopf

Dampfmanometer

Hebel fir Kaffeeausgabe
Hauptschalter
Funktionskontrollampe
Widerstandskontrollampe
HeiBwasserhahn und -auslaufrohr
Dampfhahn und -auslaufrohr
Tropfenauffangwanne
Abtropfgitter, Tassenstellflache
Tassenwarmer, Tankabdeckung
Caffe- Druckmanometer
Bereitschaftsanzeige

ZUBEHOR

2 - Tassen-Siebtrager komplett
1 - Tassen-Siebtrager komplett
MeBloffel
Stampfer
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2 - SICHERHEITSHINWEISE

Vor Inbetriebnahme der Kaffeemaschine bitte die
Bedienungsanleitung vollstindig durchlesen.

Das Gerat darf nur an ein Versorgungsnetz angeschlossen werden gemaB dem am
Boden der Maschine angebrachten Typenschild.

Das Gerat nicht ins Wasser tauchen.
Flr die Reinigung nur einen feuchten Lappen benutzen.
Den Wasserbehalter nicht auffillen, wenn das Gerat am Versorgungsnetz angeschlossen ist.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muB es mit einem Spezialkabel des
Herstellers oder einer zustandigen Kundendienststelle ersetzt werden;

Bei den nachstehend aufgefiihrten Maschinenteilen kénnen hohe
Temperaturen entstehen, die bei Beriihrung zu Verbrennungen fiithren kénnen:

- Die Briihgruppe (1)

- Der verchromte Teil des Hebels fiir die Kaffeeausgabe.

- Der verchromte Teil des Siebhalters

- Der HeiBwasserhahn und das entsprechende Auslaufrohr (7)
- Der Dampfhahn und das entsprechende Auslaufrohr (8)

Die Kaffeemaschine auBer Reichweite von Kindern und Haustieren aufstellen.
Das Gerat nie Uber langere Zeit unbeaufsichtigt eingeschaltet lassen.

Der Hersteller Gbernimmt keinerlei Haftung fiir eventuelle Schéaden an Personen
oder Sachgegenstanden, die aufgrund von Zweckentfremdung oder falscher
Bedienung des Gerates entstehen kénnen.

3 - ALLGEMEINE HINWEISE

Diese Maschine dient der Zubereitung von Kaffee, HeiBwasser und Dampf.
Sie darf nicht flr andere Zwecke eingesetzt oder modifiziert werden.

Das Gerat darf niemals ohne Wasser betrieben werden.

Die Pumpe darf nie langer als eine Minute ohne Unterbrechnung laufen.

Das Gerat verfiigt iiber eine automatische Abschaltung bei fehlendem Wasser im Tank.
Es lIaBt sich nur in Betrieb nehmen, wenn sich ausreichend Wasser im Tank befindet.
Reicht das Wasser im Tank nicht aus, werden samtliche Funktionen abgeschaltet.

Die Originalverpackung unbedingt aufbewahren.

Reparatureinsendungen miussen im Originalkarton erfolgen, um einen

sicheren Transport zu gewahrleisten.

Maschine niemals mit zu kalkhaltigem Wasser betreiben (lUber 8° dH).

Verwenden Sie einen Wasserenthdrter um den Kalkgehalt des Wassers zu vermindern
(auch Uber uns zu beziehen: Art-Nr. 84291).

Auch bei Verwendung von Wasserfiltern ist eine regelméaBige Entkalkung
(mindestens alle 2-3 Monate) durchzufiihren.

Schaden, die durch Kalkablagerungen verursacht werden,
fallen nicht unter die Garantie!
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4 - INBETRIEBNAHME

Vor der Inbetriebnahme bitte folgendes kontrollieren:
Der Hebel fiir die Kaffeezubereitung (3) ist ganz nach unten gestellt
Dampfhahn (8) ist geschlossen (im Uhrzeigersinn drehen)
HeiBwasserhahn (7) ist ebenfalls geschlossen.
Hauptschalter (4) steht auf “0”
Netzstecker ist gezogen
Die Wasserauffangwanne (9) ist richtig eingesetzt.

Jetzt kann die Inbetriebnahme beginnen:

Die Abdeckung des Wassertanks (11) abnehmen. Die Verbindungsschlauche
aus dem Wasserbehalter ziehen und diesen herausnehmen.

Den Wassertank reinigen und mit Trinkwasser auffiillen.
Den Wassertank wieder einsetzen.
Darauf achten, dass beide Silikonschlauche in den Tank ragen und nicht geknickt sind.

Bei Betrieb ohne Wasser kann das Gerat ernsten Schaden nehmen und
jeglicher Garantieanspruch erlischt.

Q ACHTUNG: Das Ende des langeren Schlauches muB3 immer ins Wasser ragen.
Die Abdeckung wieder schlieBen.
Das Stromkabel an das Versorgungsnetz anschlieBen.
Das Gerat einschalten indem der Hauptschalter (4) in Position “1” gebracht wird.
Die Einschaltkontrollampe (5) leuchtet auf.

Den Dampfhahn (8) aufdrehen.

Den Hebel fir die Kaffeeausgabe (3) ganz hochziehen und warten bis Wasser
aus der Brugruppe (1) herausflieBt;

Den Hebel fiir die Kaffeeausgabe (3) senken. Der Heizkessel flillt
sich nun automatisch mit Wasser.

Sobald die Wasserbefilllung des Heizkessels beendet ist, hort man kein Pumpengerdusch
mehr. Den Dampfhahn (8) wieder zudrehen. Die Aufheizung der Maschine beginnt.

Da durch die Erstbeflllung des Heizkessels besonders viel Wasser aus dem Wasserbehalter
entnommen wurde, empfehlen wir, den Behalter sofort wieder aufzuflillen.

-5-



5 - ZUBEREITUNG VON CAFFE
Das Gerat muB gemaB Kapitel 4 "INBETRIEBNAHME" betriebsbereit sein.

Das beste Caffé-Ergebnis erzielen Sie mit frisch gemahlenem Espressocaffe.
Daflir bitte nur Espressomiihlen mit Scheiben- oder Kegelmahlwerk und
Mahlgradeinstellung benutzen.

Im Lieferumfang enthalten sind ein Eintassen- und ein Zweitassen- Profisiebtrager.
Benutzen Sie den Eintassensiebtrager, um nur eine Tasse Espresso oder Caffe
zuzubereiten, den Zweitassensiebtrager um zwei Tassen gleichzeitig zuzubereiten.

Fillen Sie das Sieb mit Caffe: ein gestrichener MeBIoffel fir eine Tasse, zwei gestrichene
MeBloffel fiir zwei Tassen. Pressen Sie den Caffé mit dem mitgelieferten Stempel leicht
an und setzen Sie den Siebtrager um ca 30° nach links vom Mittelpunkt versetzt in die
Briihgruppe ein und ziehen ihn nach rechts fest. Zuviel Caffé erschwert das Einsetzen
des Siebtragers in die Briihgruppe.

Tasse(n) unter den Auslauf des Siebtragers stellen.

Hebel (3) ganz nach oben stellen.
Wenn die Tasse voll genug ist, driicken Sie den Hebel (3) wieder ganz nach unten.

Aus der unteren Offnung der Briihgruppe (1) entladen sich Restdruck bzw. Restwasser
in die Wasserauffangwanne (9).

(3) nicht ganz nach unten gestellt, spritzen bei Herausnahme

des Siebtragers Sudreste aus der Briihgruppe unkontrolliert heraus.
Deshalb den Hebel (3) nach erfolgter Kaffeezubereitung -
immer ganz nach unten stellen.

c WICHTIG: Wird der Hebel fir die Kaffeezubereitung

Wenn der Caffé zu schnell durchlduft, erhalten Sie keine Crema in der Tasse. Sie sollten
dann feiner gemahlenen Caffé benutzen oder versuchen, durch festeres Anpressen des
Mahlguts die DurchfluBgeschwindigkeit zu verringern. Wenn der Caffe nur tropfchenweise
oder auch gar nicht durchlauft, sollten Sie gréber gemahlenen Caffé verwenden oder das
Mahlgut weniger fest bis gar nicht anpressen. Richtig ist es, wenn das Wasser zum
DurchflieBen ca. 20-25 Sekunden braucht. Optimal ist die Verwendung einer Espresso-
Muhle, da der richtige Mahlgrad sich in Abhangigkeit von Temperatur und Luftfeuchtigkeit,
und der verwendeten Caffésorte andern kann.

6 - HEISSWASSERENTNAHME
Das Gerat muB gemaB Kapitel 5 "INBETRIEBNAHME" betriebsbereit sein.

-Halten Sie ein GefaB unter das HeiBwasser-Rohr.
-Den HeiBwasserdrehknopf (7) durch drehen gegen den Uhrzeigersinn 6ffnen.
-Nach kurzer Zeit flieBt ein ruhiger Wasserstrahl.

WICHTIG: Den Auslauf des HeiBwasserrohrs tief in das Gefal3 halten,
damit Verletzungen durch HeiBwasserspritzer vermieden werden.

Zum Beenden der HeiBwasserentnahme den HeiBwasserdrehknopf wieder schlieBen.
_6_



7 - DAMPFENTNAHME
Das Gerat muB gemaB Kapitel 5 "INBETRIEBNAHME" betriebsbereit sein.

Flllen Sie ein geeignetes Gefal (Milchkéannchen) halbvoll mit kalter Milch.
Halten Sie das Gefal3 unter das Dampfrohr (8).

Tauchen Sie das Dampfrohr tief in die Milch ein.

Drehen Sie den Dampfknopf gegen den Uhrzeigersinn auf.

Bringen Sie die Dampfdiise sofort bis knapp unter die Milchoberflache.

Beim Dampfen missen Sie ein schlirfendes Gerdausch héren, das durch das
Ansaugen von Luft entsteht - dann machen Sie es richtig.

Darauf achten, daB Sie zuerst den Milchschaum erzeugen, und dann erst die
Milch aufheizen. Wenn die Milch zu heiB wird, schaumt sie nicht mehr.

Wir empfehlen, die Dampfdise nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Tuch
abzureiben, damit sich Fliissigkeitsreste nicht festsetzen kénnen.

Sollte dies dennoch geschehen, sollten Sie das Dampfrohr einige Zeit in heiBem Wasser
einweichen, dann lassen sich Rlickstande leichter entfernen.

8 - REINIGUNG DER MASCHINE

Eine regelmaBige und sorgfaltige Reinigung der Maschine ist flr
die Leistung, Lebensdauer und Betriebssicherheit des Gerates sehr wichtig.

Vor jedem Gebrauch:

Kaffeemehlreste vom Rand des Siebtragers nach Befillung
abstreifen, damit sich kein Kaffeemehl an der Briihkopfdichtung festsetzt.

Nach jedem Gebrauch:
Reinigung der Dampfdiise wie oben beschrieben.

Tagliche Pflege des Gerates:
Siebhalter, Kaffeesiebe, Wasserbehalter, Wasserauffangwanne, MeBloffel
und Stampfer taglich mit warmem Wasser und einem lebensmittelechten

Spulmittel reinigen.

Die Reinigung des Gehauses bitte nur mit einem weichen, feuchten Tuch
vornehmen. Niemals Scheuermittel einsetzen.

Einmal wochentlich: Brithkopfreinigung
Blindsieb (auch als Ersatzteil zu bestellen) in einen Siebtrager einsetzen,
Reinigungstabletten einfiillen und Siebtrager in den Briihkopf einspannen.

Hebel (3) ganz nach oben ziehen und ca. 10 Sek. laufen lassen. Hebel wieder ganz
nach unten stellen. Vorgang mehrmals wiederholen. Dadurch wird der Brihkopf gereinigt.
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8 - ENTKALKUNG DER MASCHINE

Eine regelmaBige Entkalkung der Maschine ist auch bei Verwendung eines
Wasserentharters erforderlich, um jegliches Verkalken zu verhindern.

Der Einsatz von Wasserfiltern ist ab einem Hartegrad von 8° dH erforderlich.

Den Hartegrad Ihres Wassers kdnnen Sie beim zustandigen Wasserwerk erfragen.

Unabhangig vom Hartegrad und der Haufigkeit der Benutzung empfehlen wir eine Entkalkung
mindestens alle 3 Monate. In einigen Gebieten kann eine Entkalkung aber durchaus auch haufiger
erforderlich sein. Beachten Sie, dass Kalkschaden nicht unter die Garantieleistung fallen.

Bevor Sie mit der Entkalkung der Maschine beginnen, lesen Sie bitte diesen Abschnitt genau durch:

Vor der Entkalkung sollte eine Briihkopfreinigung erfolgen. Siehe hierzu Seite 7.

Verwenden Sie bitte nur spezielle Entkalker flir Espressomaschinen
auf Zitronensaurebasis (Niemals Essig!!!).

Entfernen Sie eventuell angesteckte Filterkartuschen vom Iangeren Schlauch,
der in den Wassertank ragt.

Die empfohlene Dosierung des Entkalkers in den Tank geben, mit Wasser auffillen

und die Maschine gemaB Anleitung in Betrieb nehmen.

Flr den Flissig- Entkalker Durgol empfehlen wir eine Dosierung von 2-3 Espressotassen
auf eine Tankftllung, wenn die Entkalkung regelmaBig (alle 2-3 Monate) erfolgt.

1. Maschine aufheizen lassen. Ein geeignetes Gefa (groBes Milchkannchen) mit mindestens 500
ml Fassungsvermdgen unter den HeiBwasserauslauf (7) stellen.

2. Wenn die Maschine die Betriebstemperatur erreicht hat, schalten Sie sie wieder aus und
offnen den HeiBwasserhahn. Durch den Kesseldruck wird nun heiBes Wasser durch den Hahn gedriickt,
bis der Kesseldruck abgebaut ist.

3. Sobald kein Wasser mehr aus dem HeiBwasserrohr flieBt, drehen Sie den HeiBwasserhahn wieder
zu und schalten die Maschine wieder ein.

4. Die Maschine ersetzt nun das entnommene Wasser aus dem Kessel automatisch, und bezieht
dabei den Entkalker aus dem Tank. Sie horen ein Pumpengerdusch. Sollte die Maschine nicht
sofort wieder den Kessel auffiillen, schalten Sie sie bitte aus, und verstandigen den
Kundendienst.

5. Warten Sie, bis die Maschine wieder aufgeheizt hat, und die griine Lampe aufleuchtet.

6. Nun auch durch die Briihgruppe Wasser laufen lassen. Dazu einfach den Hebel flir die
Kaffeezubereitung nach oben stellen, und ca. 2 groBe Tassen Wasser beziehen. Nun befindet sich
der Entkalker auch in der separaten Zuleitung des Warmetauschers.

7. Blindsieb in den Siebtrager einsetzen, den Siebtrager in die Briihgruppe einspannen und den Hebel
fur die Kaffeezubereitung nach oben stellen. 10- 15 Sekunden laufen lassen, danach den Hebel
wieder ganz nach unten stellen. Diesen Vorgang ungefahr 4 mal wiederholen.

weiter —»
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WICHTIG:
Nun die Maschine ausschalten. Den Entkalker ca. 30 Minuten einwirken lassen.

Nach der Einwirkzeit, Maschine wieder einschalten, aufheizen lassen, und den Rest des
Tankinhalts auf die oben beschriebene Art und Weise aufbrauchen.

Den Tank entnehmen, ausspiilen, und mit klarem Wasser auffiillen.

Die Schritte 1-7 dieses Kapitels mit dem klaren Wasser durchfiihren, um sicherzustellen,
dass sich kein Entkalker mehr im System befindet. Bitte den kompletten Tank aufbrauchen.

9 - KONSTRUKTIONSMERKMALE UND TECHNISCHE DATEN

Die Espressomaschine A3 besitzt folgende Konstruktionsmerkmale:

- Gehduse aus extra starkem Edelstahl

- Tassenwarmer

- Professionelle Briihgruppe Faema E61

- Zwei messingverchromte Hahne mit entsprechenden kupferverchromten Auslaufrohren

- Kessel in Kupfer bestehend aus: mechanischem Uberdruckventil mit entsprechender Tropfenauffangvorrichtung,
regulierbarer Druckschalter, Wasserstandsfiihler, interner Austauscher fiir die Wasser-Kaffee-Ausgabe
- Kupferleitungen

- Elektromagnetisches Ventil

- Kaltluftventil

- Pressostat

- Automatische Abschaltung der Maschine bei fehlendem Wasser.

TECHNISCHE DATEN

MaBe:

Tiefe 45 cm 230V

Breite 32 cm 1200 W

Hohe 40 cm Tank: 3l

Nettogewicht: 21 kg Kesselvolumen: 1200 ml



10- PROBLEME UND MOGLICHE URSACHEN

Problem: Der Kaffee lauft nicht aus der Briihgruppe aus.

Mogliche Ursache Eventuelle Behebung des Problems

-

Maschine ist nicht richtig angeschlossen

\

Kabelverbindungen tberprifen. Gegebenenfalls
die Sicherung Uberprifen.

Gerat ist nicht eingeschaltet

Hauptschalter (4) auf “1” stellen.

Kaffee ist zu fein gemahlen
(man hort die Pumpe auch nicht)

Kaffee grober mahlen oder nicht zu
feste anpressen.

Zuviel Kaffee
(man hért die Pumpe auch nicht)

Darauf achten, dal} Sie fur eine Tasse Kaffee
einen gestr. MeRIo6ffel in den Einzelsiebtrager,
fur 2 Tassen zwei gestr. MeRI6ffel in den
Doppelsiebtrager fillen.

Die Pumpe macht ein lautes Gerdusch

.

Uberpriifen, ob genug Wasser im Behélter
ist und gegebenenfalls nachfillen.

Probieren, ob Wasser aus der Brihgruppe(1)
auslauft. )

Problem: Es lauft kein Wasser aus der Brithgruppe

Modgliche Ursache Eventuelle Behebung des Problems

Wenn die Maschine langere Zeit in Betrieb
ist, kann es sein, dass sich in der Wasser-
zuleitung Dampf bildet.

\

Entnehmen Sie den Siebtrager aus dem
Briihkopf.

Betatigen sie den Hebel fur die
Kaffeeausgabe (3).

Sie werden das Pumpengerdusch héren.

Es wird anfangs etwas Dampf aus dem
Brihkopf austreten. Danach sollte Wasser
gleichmafig herauslaufen.

Dieser Vorgang sollte maximal 1 Minute dauern.

Nach 1 Minute unbedingt die Pumpe
abschalten. Sollte nach einer Minute immer
noch kein Wasser auslaufen, die Maschine
bitte ausschalten und den kompletten Dampf
entweichen lassen. Danach wieder
einschalten, den Hebel fiir die
Kaffeeausgabe (3) betatigen bis Wasser aus
der Briihgruppe flieBt. Den Dampfhahn
wieder schliefen.

-10-



11 - ERSATZTEILE /| KUNDENDIENST

Ersatzteilanfragen bzw. Reparatureinsendungen richten Sie bitte an unsere
Servicewerkstatt:

Bazzar Vertriebs GmbH & Co. KG
=Werkstatt=

Monschauer Str. 7

40549 Dusseldorf

Tel: 0211/ 50 66 96-3

Fax: 0211/ 50 66 96 52

Beachten Sie bei Reparatureinsendungen bitte unsere
Garantiebedingungen und legen Sie die ausgefiillte Garantiekarte bei.

Folgendes Zubehor konnen Sie bei uns bestellen:

Blindsieb Art. Nr. 84294
Reinigungstabletten Art. Nr. 99182
Entkalker Durgol Art. Nr. 70303
Wasserfilter Art. Nr. 84291

Am einfachsten Uber unseren Online- Shop unter www.bazzar.de oder
auch per Fax unter 0211/ 50 66 96 -52.

Im Online- Shop finden Sie auch unsere exzellenten Espressocaffés und diverse
Accessoires wie Tassen und Milchkannchen.

-11 -



GARANTIEBEDINGUNGEN

1. Fur dieses Gerat ubernehmen wir 2 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Als
Nachweis fur das Kaufdatum gilt die vom Vertragshandler ausgestellte
Garantiekarte, auf der der Name des Handlers und das Kaufdatum
angegeben sein mussen (auf dem Kassenbeleg muf vermerkt sein, dass
es sich um ein BAZZAR- Gerat handelt).

2. Die Garantie umfaf3t die Reparatur der Geratebestandteile, deren Mangel
nachweislich auf Fertigungsfehler zurickzufuhren sind.

3. Bei Mangeln, die nicht behoben werden kdnnen, bzw. bei wiederholt
auftretenden Mangeln gleichen Ursprungs, wird das Gerat - nach
unanfechtbarem Ermessen der Herstellerfirma - ersetzt. Fur das neue Gerat
gilt die Garantiefrist des ursprunglichen Kaufvertrags.

4.Von der Garantieleistung ausgenommen sind Mangel, die durch Fahrlassigkeit
oder Nachlassigkeit beim Gebrauch (Nichtbeachtung der Bedienungs-
anleitung des Gerates), durch fehlerhafte Installation, durch Wartung durch
nicht ermachtigtes Personal oder durch Transportschaden verursacht
wurden. Ebenso grundsatzlich, samtliche Mangel, die nicht auf Fertigungs-
fehler zurlckzufUhren sind, insbesondere Verkalkung und Verschleif.

Von der Garantie ausgeschlossen sind ferner Arbeiten im Zusammenhang
mit der Installation und dem Anschlufd des Gerates, sowie Wartungsarbeiten,
die in der Bedienungsanleitung beschrieben sind.

5. Kein Garantieanspruch besteht ferner bei unsachgemafiem Gebrauch,
insbesondere bei gewerblicher Nutzung des Gerates. Ebenso, falls das
Gerat selbst oder durch eine Drittperson geoffnet wurde. Bei technischen
Veranderungen/ Umbauten erlischt der Garantieanspruch komplett.

6. Der Hersteller ubernimmt keinerlei Haftung fur direkte oder indirekte
Schaden an Personen, Sachen oder Haustieren infolge von Nichtbeachtung
der in der Bedienungsanleitung aufgefuhrten Sicherheitsvorschriften,
insbesondere hinsichtlich Installation, Gebrauch und Wartung des Gerates.

7. Bei unberechtigt eingesandten Reklamationen, insbesondere aufgrund
Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung, behalten wir uns vor, eine
Aufwandsentschéadigung in Hohe von € 30,- zzgl. USt. und aller
angefallenen Transportkosten in Rechnung zu stellen.
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GARANTIEKARTE

HINWEISE ZUR GARANTIEABWICKLUNG

Um eine reibungslose Garantieabwicklung zu gewahrleisten,
bitten wir Sie folgende Punkte zu beachten:

1. Setzen Sie sich bitte zuerst mit uns unter 0211/ 50 66 96-3 in
Verbindung, um eine Reparaturnummer zu erhalten.

2. Rucksendungen konnen nur in der Originalverpackung erfolgen.
Transportschaden aufgrund unsachgemafer Verpackung fallen
zu Lasten des Kaufers!

3. Bitte fullen Sie diese Garantiekarte vollstandig aus und legen
Sie sie der Maschine zur Reparatureinsendung bei.

Seriennummer d. Gerates:

Reparaturnummer:

Name Vorname

Strafle/ Hausnummer

PLZ Ort
Telefon tagsuber Telefon privat
Kaufdatum:

Handlerstempel:

300103A3

ke
BAZZAR

BAZZAR A3 CAFFE

WWW.BAZZAR.DE
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