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Konferenser
med en bedirande
utsikt

POPULAR MASSA AV
HOG KVALITET

I januari holls su1e — Scandinavian Hos-
pitality Incentive Exhibition — p& Stock-
holmsmissan. Det ir Nordens storsta
miissa for konferenser och méten som 4r-
ligen lockar tusentals besokare. Hit kom-
mer alla som bokar konferenser och kon-
gresser och missan 4r mycket populir.
Bland utstillarna mirks sivil hotell,
kursgirdar och restauranger som reseby-
rder, bokningsféretag och konferensar-
rangdrer. Grand Hotel har deltagit i sHIE
under flera ir.

OVANLIG MONTER
VACKTE NYFIKENHET

Vintertridgirden, Spegelsalen och Bo-
linderska Palatset hér till nigra av sta-
dens vackraste moteslokaler. Och till
hésten 6ppnar Grand Hotel en helt ny
konferensavdelning med konferensrum,
mingelytor och en stor inglasad gird.
Arets utstillningsmonter pi sHiE hade
en annorlunda utformning med en pano-
ramabild 6ver Kungliga Slottet och ett
akvarium med levande fiskar. ”"Den vick-
te stor nyfikenhet eftersom det inte ge-
nast framgick vems montern var”, siger
Jessica Karlsson, Sales Manager. "P4 en
missa giller det att viicka uppmirksam-
het och det lyckades vi med.”

Ombygg

nation som fornyar

och foridlar

Utsikt frin penthousesviten pd Burmanska Palatset.

Grand Hotel stir infor en av sina
viktigaste forindringar sedan starten
1874. 1 det intilliggande Burmanska
Palatset tillkommer 77 hotellrum,
sviter och konferenslokaler. Och i
anslutning till lobbyn skapas biittre
plats for mat, dryck och méten.

Grand Hotels lobby ir en naturlig mé-
tesplats och nir hotellet nu vixer ska den
med varsamma hinder anpassas for att
kunna vilkomna det 6kade antalet géster
och inbjuda till avkoppling och umginge.

EN PLATS
ISOLEN

Cadierbarens ytor utdkas och dppettider-
na striicker sig till en stdrre del av dygnet.
Férutom bar kommer det att erbjudas sa-
vil A la carte-frukost, lunch, afternoon
tea och middag som cocktails och piano-
underhéllning lite lingre fram pd kvillen.
Och pé helgerna serveras brunch. Den

hégra verandan (dir Franska Matsalen
tidigare 18g) kommer att stenliggas for
att skapa en utomhuskinsla och en storre
nirhet till vattnet. *Tanken ir att skapa
mer ljus s att man kan folja dygnets alla
vixlingar”, siger Richard Hansson pi
ProMa AB som ir projektledare for om-
byggnaden. Cadierbaren ir 6ppen under
hela ombyggnaden s verksamheten kom-
mer inte att piverkas nimnvire.

PENTHOUSESVIT
MED EGEN BIO

En bit lingre bort pdgér dnnu stdrre for-
indringar. Just nu restaureras Bolinder-
ska Palatsets trapphus och aterfir sina
originalfirger. Firgskalan indras frin
grite till firgglatt och ménga sedan linge
Svermélade partier plockas fram. S3 hir
prunkande var huset p& 1880-talet. En
Sppning i trapphuset leder till det in-
tilliggande Burmanska Palatset dir 77
hotellrum varav 21 sviter och konferens-
lokaler just nu byggs. P4 attonde vining-

en skapas en penthousesvit pa 330 kvm
med matsal, vardagsrum, kék, bastu och
egen biograf med 8-10 platser. "Det ir
ovanligt med sa hir pass stora rum pa ett
anrike lyxhotell och den stérsta sviten 4r
nog helt unik i sitt slag”, siger Richard.

BLANDNING AV GAMMALT
OCHNYTT

Minga av rummen har utsikt mot Kung-
liga Slottet och Strémmen eller Nordiska
museet och Nybroviken. De kommer att
inredas i sju stilar, diribland Louis xv,
gustaviansk och nyklassicism. Det ir vik-
tigt att den ombonade kinsla som gister-
na har vant sig vid genom &ren 4terfinns
dven hir. Grand Hoétel dger en mingd
vackra mébler och ménga av dem har re-
noverats for att ta plats i de nya rummen
tillsammans med mébler som ropats in
pa auktion. Startskottet f6r ombyggna-
den gick for tva &r sedan. Hotellrummen
firdigstills i sommar och resten berik-
nas bli klart under hsten.

Det hinder pa
Grand Hotel

STANS BASTA SMORGASBORD

Grands Veranda ir stolt 6ver att, som enda
restaurang i Stockholm, kunna erbjuda
denna svenska mattradition 4ret runt till
savil ldngviga gister som huvudstadens
invénare. Under mars och april stdr smér-
gdsbordet dukat pa vardagar kl 18.00—
22.00 samt pi helger ki 13.00-16.00 och
kvillar kI 18.00—22.00. Under perioden
maj—augusti serveras smorgasbordet dven
kl 12.00-15.00 pd vardagar. Pris 380 kr
per person. Bord bokas p& 08-679 35 86.

PASKBUFFE

Pasken 4r drets lingsta hogtid och ett vik-
tigt tillfille for familj, slikt och vinner
att i lugn och ro fi umgds tillsammans
dver en bit mat. P4 Grands Veranda dukas
paskbuffén upp med start pd skirtors-
dagen kl 18.00-22.00. P4 lingfredagen,
paskafton och paskdagen erbjuds tre
sittningar: Lunch kl 12.00-15.00, efter-
middag kl 15.30-18.30 och kvill kl 19.30—
22.00. Och pé annandag pask kan pésk-
buffén avnjutas till lunch kl 13.00-16.00
eller till middag kl 18.00—22.00. Under
samma period serveras en 3-ritters pask-
meny som alternativ, for 455 kr per per-
son. Priset for paskbuffén ir 405 kr per
person. Bord bokas pd 08-679 35 86.

ATT MALA UTAN PENSEL

Fram till och med april ménad kan gis-
terna pd Grands Veranda njuta av konst-
nirinnan Mette Wides vackra mélningar.
Hon har utvecklat en teknik dir hon
istillet for penslar vickar och vrider p
pannderna sd act det bildas slgjliknande
skikt som for tankarna till himmel och
hav. Vattnets och firgernas olika former
och rérelser bildar pa sa sitt ect abstrake
landskap som samtidigt dr fylle av liv.
Utstillningen ir ett samarbete med Gal-
leri Axel Mérner. Samtliga verk ir till
salu. For mer information, prata med
hovmiistaren eller ring 08-679 35 86.

Ett kvarter med en
sammanflitad historia

Nir Burmanska Palatset nu infor-
livas med Grand Hotel dr det lite
av en idets ironi. De tvd fastighe-
ternas historia har flitats samman
genom dren. Det som borjade som
en drom har nu blivit verklighet.

Viren 1905 packades resviskorna pd
Norska Ministerhotellet pd Blasichol-
men. Upplésningen av unionen mellan
Sverige och Norge var ett faktum och ef-
ter 90 4rs broderskap var det dags for det
norska stortingets representanter att resa
hem. Vad skulle nu hinda med det anri-
ka huset pa den attraktiva kajtomten?

HAR SKULLEETT HOTELL
BYGGAS

Norska Ministerhotellet hade hallit till hir
vid Sédra Blasicholmshamnen sedan 1815.
Norska staten képte tomten 1863 och lit
ndgra &r senare bygga ett nytt hus. Infor
bygget av Grand Hotel 1874 hoppades Ré-
gis Cadier f3 kopa flera granntomter lings
kajen men efter férhandlingar med de oli-
ka dgarna fick han till slut nsja sig med en-
bart hérntomten. Nir norrminnen iter-
vinde hem 1905 var deras tomt dterigen till
salu. Ménga sig Grand Hotels nya dgare
som de givna kdparna men bland speku-
lanterna blev det till slut den unge banki-
ren Axel Burman som tog hem affiren.

TOMTEN FAR
NY AGARE

Axel Burman hade gjort en kometkarriir
inom byggbranschen under byggboomen
i slutet av 1800-talet. Han var den som
1897 hade hjilpt Régis Cadiers inka att
silja Grand Hoétel till ett konsortium.
Samma dgare sig nu chansen att utvidga
hotellet ga sig forbi. Axel Burman gav ar-
kitektfirman Hagstréom & Ekman i upp-
drag att bygga ett monumentalt bostads-
palats i jugendbarock som blivit deras
sirskilda kinnetecken. Hir byggdes ex-
klusiva bostider med flera viningar med
6-10 rum, samtliga med kok och tvd
jungfrukammare.

EN DROM HAR GATT
[ UPPFYLLELSE

Men Axel Burman fick aldrig se sitt bo-
stadshus. Den 17 februari 1909 avled han
i TBC, bara 41 &r gammal. Bostiderna
fanns kvar till 1937 d4 fastigheten koptes
av Svenska Arbetsgivareféreningen (SAF)
som lit bygga om hela husets kontor. En
miirklig omstindighet i sammanhanget
ir att SAF bildades under ett méte pa
Grand Hétel 1902. Och drygt hundra &r
senare ir det alltsi Grand Hoétel som
koper huset av saF och som till slut har
blivit dgare till den attraktiva tomten.
Régis Cadiers drom har idntligen gitt i
uppfyllelse.

Jonas Rojermans vinspalt

Grand Hétels Sommelier

Vad gor ett

bra och daligt vinar?

Begreppet bra och diliga vindr ar
ett intressant fenomen. Ar det vidret
som avgir? Nej, vad som klassificerar
en stor producenthandlare ir forma-
gan att skita en vingdrd och forvalta
vad naturen ger pd ling sikt.

Bordeauxslotten laddar som bist upp for
presentationen av fjoldrets viner som for-
modligen var det hittills bista dret under
2000-talet. Vinskribenterna har innu
inte sagt sitt och Bourdeauxdistriktet dr
ju kint for atc utropa "drhundradets ar-
ging” ungefir vart tredje ar. S& it oss ta
det hela med en nypa salt.

AR SKORDEVADRET BOVEN?

Vidret under skorden ir det som alltid
nimns nir en drging ska betygsittas. Men
ir producenterna verkligen helt utlimna-
de till vidrets makter? Nir saker och ting
rycks ur sitt sammanhang blir de lite
missvisande. Visst kan déligt vider un-

der skérden stjilpa ett &rs hart och ambi-
tidst arbete om 4ska, hagel och drivis
skulle uppenbara sig just nir det ska full-
bordas. Men eftersom druvodling och vin-
framstillning 4r extremt ldngsiktiga verk-
samheter avgors inte &rgdngens kvalitet
under de tvd tre veckor dd skérden birgas.

VALSKOTT VINGARD
GERFANTASTISKT VIN

Nej lingt, langt mycket viktigare in skor-
deveckorna ir den totala och lingsiktiga
skétseln av vingdrden. De flesta toppro-
ducenter i vinvirlden 4r eniga om att fan-
tastiskt vin skapas ute i vingérden”.
Dirfor dr samarbetet mellan vingérds-
managern och vinmakaren fundamentalt
for ettlyckat resultat. Det siger egentligen
sig sjilvt. Utan fantastiska vindruvor blir
det inget fantastiskt vin och i en vilskott
vingérd utbryter sillan panik om det
skulle regna lite under skérden. S vad ir
da ett fantastiskt &r? Svaret 4r ”det beror
pa”. Det gér faktiskt inte att prata om bra

och diliga &r i s enkla termer. Regn, ha-
gel och frost kan sl& extremt olika pa en
vildigt liten yta. S& medan producent a
har klarat sig har B haft ecc déligt &r.

SVARIGHETER SKILJER
AGNARNA FRAN VETET

Termen bra och daliga 4r 4r nigot som
skribenter och producenter uppfunnit fér
att generera uppmirksamhet. Dirfor bér
varje rgdngstabell och drgingsvirdering
betraktas som en grov generalisering.
Listan 6ver argdngar som vid sin lanse-
ring beskrivits som “stora” men nigra ir
senare kollapsat kan géras ling. I dagens
moderna vinvirld bér vi enbart tala om
bra och déliga producenter. Bra produ-
center levererar konstant hogkvalitativa
viner 6ver en lingre period, dven under
problematiska &r. De som kan férvalta
det naturen ger kan klassas som 7stora
producenter”. Det ir svirigheterna som
skiljer agnarna frin vetet. Allt annat kan
liknas vid popvirldens “one hit wonder”.



Ménga populira gistspel

Sedan 1987 har Franska Matsalen varje &r
arrangerat populira gistspel med stjirn-
kockar frin tv&- och trestjirniga krogar i
Frankrike och Italien. Den forste gist-
kocken var Roger Vergé frin Le Moulin de
Mougins utanfér Cannes. Nu 4r Franska
Matsalen stingd och den siste gistkocken
blev Alain Llorca frin samma restaurang.
Aven han har tidigare besskt Franska Mat-
salen. Forra gingen var for sex ar sedan, di
som kokschef pd Negresco i Nice.

MATRATTER MED
SMAKFULLA NAMN

Det var den 9-11 februari som Alain
Llorca tog plats vid grytorna for att under
nigra kvillar bjuda Franska Matsalens
gister pd ndgra av sina virldsberomda
specialiteter. Hans avsmakningsmeny be-
stod av tio ritter som himtat inspiration

frin Medelhavet, Provence och hem-
landet Spanien. Bara namnen fir det att
vattnas i munnen. Eller vad sigs om
"Macarons a I’Espagnole”, "Gelée de
poulet et foie gras croustillant de pain de
mie” och "Lingot de créme citron finan-
cier au basilic”.

FYRVERKERIER OCH
OVATIONER

Franska Matsalens sista kvill firades med
en galamiddag som avslutades med fyr-
verkerier. Kékschef Roland Persson och
killarmistare Jiirgen Schaubach och
deras personal har under 15 ar drivit res-
taurangen med stor framgang och de fick
motta stiende ovationer av sina gister.
Matsalen byggs nu om infér Grand Hotels
expansion. Lis mer om den i en separat
artikel i det hir numret av Grandezza.

Sveriges finaste musikpris

tyller 15 ar

Polar Music Prize firar 15-drsjubi-
leum och har med dren blivit en
utmiirkelse med gott renommé jver
hela virlden. Grand Hoétel har va-
rit med sedan starten och anordnar
varje dr en uppskattad bankett i
Vintertridgirden efter prisutdel-
ningen.

Det var Stikkan Andersson, aBBA:s le-
gendariske manager, som tog initiativet
att skapa ett svenskt musikpris. ”Stikkan
tyckte att musik borde fi samma erkin-
nande som annan kultur och dirfér be-
slét han sig for att donera en summa
pengar till Kungliga Musikaliska Akade-
mien och inritta ett pris”, siger dottern
Marie Ledin som sitter med i styrelsen
for Stig Anderssons Musikprisfond.

DIRIGENT OCH
HARDROCKARE BELONAS

Resultatet av donationen blev The Polar
Music Prize som sedan 1992 har delats ut
till personer, grupper och institutioner
som frimjar musik. Arets pristagare ir

den ryske dirigenten Valery Gergiev som
med sin 7elektrifierande musikalitet har
fordjupat och utvecklat den konstnirliga
musikens betydelse i det moderna sam-
hillet”. Han delar priset med rock-
gruppen Led Zeppelin vars “mystik och
urkrafttydligtkommitatt definiera hard-
rock som genre”. Efter trumslagarens
plétsliga bortgdng 1980 uppléstes grup-
pen som fortfarande tillhér en av virl-
dens storsta rockgrupper med miljontals
fans dver hela virlden.

MIDDAG I VINTERTRADGARDEN

Priserna delas ut av Hans Majestit Ko-
nungen i Konserthuset och ceremonin
foljs av en bankett i Vintertridgarden for
ungefir soo gister. Varje r komponerar
Grand Hétels kokschef Peter Frohm en
svensk meny dir firska jordgubbar med
vaniljglass och gridde idr den stiende ef-
territten. “Som en liten hyllning till Led
Zeppelin kommer det till middagen en-
bart att serveras viner vars namn innehal-
ler bokstaven Z”, siger Marie. Till gister-
nas fortjusning bjuder pristagarna ofta pa
ett upptridande pd Vintertridgirdens
scen innan efterfesten pd Berns tar vid.

ERBJUDANDE

Skriddarsy en weekend

online

En helg med skon avkoppling och trevliga
upplevelser ir oss alla vil férunnat. Tid
som vi sjilva rdder 6ver och som vi fir digna
4t det vi uppskattar allra mest i livet. Vira
gister har en unik méjlighet att sjilva fric
kunna skriddarsy sin vistelse med bland
annat valfritt hotellrum, spa-behandling,
sightseeing samt mat och dryck. Vi har
skapat flera olika erbjudanden vars inne-
hall giisten sjilv bestimmer, valmgjlighe-
terna ir ménga. S4 unna Er en romantisk
helg pa tu man hand eller varfér inte ett
hirligt shoppingiventyr med vinnerna i
huvudstaden. Fér bokning eller mer infor-
mation, besék www.grandhotel.se eller
ring 08-679 35 6o.

ROMANTISK WEEKEND

Paketet inkluderar 6vernattning, frukost
pd rummet, en 3-ritters kvillsmeny pa
Grands Veranda och fri entré till Sture-
badet Grand Hétel. P4 rummet méts Ni
av en halv flaska champagne och lickra
jordgubbar. Till detta kan Ni vilja att
ligga till ett vackert blomsterarrange-
mang, en skén spa-behandling eller kan-
ske privat sightseeing med limousine.

SHOPPINGWEEKEND

Paketetinkluderar vernattning, frukost-
buffé pd Grands Veranda och fri entré till
Sturebadet Grand Hétel samt rédgivning
av en personlig rdgivare pi NK och pre-
sentkort pd Nx (virde soo kr). Under be-

soket pd varuhuset bjuds Ni dven pd ett
glas champagne i deras nya champagne-
bar, Ni fir ett nummer av NK:s eget trend-
magasin Stil samt en liten giva. Vill Ni
koppla av efter shoppingen kan Ni ligga
till en spa-behandling eller en 3-ritters
kvillsmeny pa Grands Veranda.

GRAND A LA CARTE

Hir skriddarsyr Ni Er egen overnatt-
ning dir frukostbuffé och entré till Sture-
badet Grand Hétel ingdr. Utéver detta
viljer Ni sjilva om Ni vill ligga till mas-
sage, manikyr eller ndgon annan av vira
lyxiga spa-behandlingar, en middag pa
Grands Veranda och en privat sightseeing
med limousine.
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Hjartat

har alltid

klappat f6r Grand

PROFILEN

Viren 2005 dterviinde Cecilia Svens-
son till sin gamla arbetsplats, eko-
nomiavdelningen pi Grand Horel.
Som ekonomichef deltar hon och
hennes medarbetare aktivt i allt
som hiinder pa hotellet.

”Svensson frin Svedala, kan det lita
svenskare?”, svarar Cecilia Svensson med
ett skratt pd frigan om sin bakgrund.
Men hennes nyfikenhet forflyttade henne
snart frin Skdnes slittland till alperna,
Medelhavet och senare till storstaden.

SKIDFANTAST MED
EGEN KOLLEKTION

Som tondring spelade Cecilia fotboll i
damlaget och blev omskriven i Trelle-
borgs Allehanda. I skolan var matematik
bista imnet si hon beslot sig for att
studera ekonomi vid Lunds universitet.
Under en skidresa till S:t Anton jobbade
hon med att stida toaletter pd nitterna
for att kunna stanna kvar och &ka skidor
pa dagarna. Men hon extraknickte dven
som designer. “Jag hade sytt ett skidstill
tll mig sjilv och fick pléesligt bestill-
ningar frin turister pd orten”, berittar
hon. Av mirket "Cicci” blev det en ex-
klusiv kollektion med bara 25 skriddar-
sydda skidstill. "De ir s4 f4 att de kanske
far ett samlarvirde nigon dag”, skrattar
Cecilia.

DJUNGELTELEGRAF SOM
SALJKANAL

Under sin korta tid som designer upp-
tickte hon en annan sida hos sig sjilv.
Skidstillen s&lde hon enbart med hjilp
av muntlig marknadsforing. Och hon var
noga med att séka upp trendsittare och

dvertala dem att prova kollektionen. Nir
hon &tervinde till Sverige valde hon att
fortsitta sina ckonomistudier men nu
med inrikening pd marknadsféring. Tan-
ken var att s6ka sig till ndgon bank men
nir hon fick erbjudande om ett guide-
jobb i S:t Anton tackade hon genast ja.
”Jag tycker om att ha nira kontakt med
andra minniskor och att f direkr feed-
back”, siger Cecilia. Hon arbetade vidare
som serviceguide i Verbier och pd Kos
och senare som platschef i Courchevel
dir hon tog hand om gister och hade
kontakt med hotellen.

KARRIARKLIV PA OMTYCKT
ARBETSPLATS

Med sig hem i bagaget hade hon insikten
att hon ville anviinda sina kunskaper i
ekonomi och service i yrkeslivet. Hotell-
branschen lockade s& hon sékte sig till
Stockholm och fick sommarjobb pa Ho-
tell Malmen. Till Grand Hétel kom hon
1991 som ckonomiassistent med uppgift
att skota kreditkortsbetalningar och blev
senare redovisningschef. Nir hon slutade
1999 kinde hon sig redo fér nya utma-
ningar men efter nigra ir pa foretaget
Cisco atervinde hon till Grand Hétel
2005, nu som ekonomichef. ”Det kindes
ritt att ta ett sd stort karridrkliv pa ett fo-
retag som jag kinner sa starke for”, siger
Cecilia. "Mitt hjirta har alltid klappat for
Grand Hoétel.”

EKONOMIAVDELNINGEN
DELTARITALLA PROJEKT

P4 méinga foretag uppfattas ekonomi-
avdelningen som en “grd institution”
men pd Grand Hotel dr den en integre-
rad del av verksamheten. Hir arbetar sex
personer som aktivt deltar i alla pigiende
projekt. Ett hotell ér en driftsfokuserad
organisation med mdinga transaktioner
mellan de olika avdelningarna”, siger
Cecilia. Med sina kunskaper bistar eko-
nomiavdelningen med att f6lja upp pro-
jekt och se till att budgeten hélls. Med de
forindringar som pagir pi Grand Hoétel,
ser Cecilia fram emot alla de forbittringar
de kommer att medfora for sdvil gister
som personal. "Vi férvaltar ditiden men
miste folja nutiden”, siger hon. "Det ir
roligt att f4 ta del av allt som nu sker.”

Det hinder i
Stockholm

BUKOWSKIS

Forra dret slog Bukowskis rekord med
August Strindberg och Peter Dahl i toppen
bland sélda verk. Den 23-25 april halls
4rets Moderna virauktion och den 30 maj
—2 juni 4r det dags f6r den Internationella
vérauktionen. P4 Lilla Bukowskis siljs
konst och konsthantverk i alla prisklasser.
Nista auktion hills 12—13 juni. For mer
information, se www.bukowskis.se

NATIONALMUSEUM

Historien kidnner till ménga gifta konst-
nirer. Nu presenteras deras respektive
verk i "Konstnirspar kring sekelskiftet
1900” den 2 mars—14 maj. Formgivaren
Stig Lindeberg portritteras i en utstill-
ning som éppnar den 11 maj. For mer in-
formation, se www.nationalmuseum.se

SVENSKT TENN

Fram till den 30 mars ir Storbritannien
pa besok i utstillningen ”Svenskt Tenn
goes British”. Hir visas Josef Franks
mébler i brictisk miljo och influenserna
fran Arts & Crafts mirks tydligt. Ménga
av butikens vackra textilier och mindre
foremil gir dven att kdpa online. For mer
information, se www.svenskttenn.se

MODERNA MUSEET

Modernautstillningen kartligger nuliget
i svensk konst och ir tinkt att dterkom-
ma vart fjirde &r. Den allra forsta utstill-
ningen pagir till den 7 maj och visar verk
av so svenska samtida konstnirer. Med
start den 13 maj visas "Ett annat 70-tal”
med verk ur den egna samlingen som alla
har en annan infallsvinkel pa detta om-
debatterade irtionde. For mer informa-
tion, se www.modernamuseet.se

NOBELMUSEET

Ett museum tillignat minsklig geniali-
tet. Hir presenteras minniskorna och
tankarna bakom &rens nobelpriser. Varje
tisdag ges specialvisningar kl 18—20 och
varje torsdag bjuder man pa foreldsning-
ar, debatter och upplisningar kl 18.30.
Och pa fredagarna gir det att lyssna till
ett soppféredrag pd lunchen kl 12.15. For
mer information, se www.nobel.se

STUREBADET

Samezen dr en ny spa-behandling som
forenar samisk kultur och natur med
modern teknik och terapi. I maj 8ppnar
Sturebadet en helt ny spa-avdelning i
form av en kdta med aromaterapi, body-
scrub, mineralbad i tribadkar och lava-
stensmassage till toner av jojk. Samezen-
konceptet har utarbetats av Kerstin
Florian. Fér mer information, se www.
sturebadet.se

STOCKHOLM STORIES

Ni som ir nyfikna pd Stockholms olika
stadsdelar och vill lira kiinna dem i sill-
skap med en infédd stockholmska kan
boka en personlig stadsvandring. Ni be-
stimmer sjilva dag och tid. Ring 0708-
85 50 28. Fér mer information, se www.
stockholmstories.se
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