wInovativu auglu un ogu parstrades tehnologiju izstrade”
VienoSanas Nr.2013/0059/2DP/2.1.1.1.0/13/APIA/VIAA/022

Projekta 1stenoSanas laiks: 02.01.2014. — 31.12.2014.

Projekta merkis: Sekm@t jaunu tehnologiju izstradi no vietgjiem resursiem razotu partikas produktu
konkurétsp&jas paaugstinasanai regionalajos un globalajos tirgos.

Projekta planotas divas aktivitates. 1.aktivitates ictvaros tiks veikts petnieciskais darbs, kura tiks analizeti
ripnieciska auglu un ogu piedevu razoSanas procesa dati, izvertétas izejvielu un produkcijas kvalitativas
pasibas un mikrobiologiskais piesarnojums. 2. aktivitates ietvaros tiks izstradatas eksperimentalas aseptisku
un neaseptisku auglu un ogu piedevu razosanas tehnologijas un veikta to novertésana.

Projekta planotie rezultati: izstradata viena jauna auglu/ogu piedevu razosanas tehnologija, kura nodro$inas
iesp&ju riipnieciskas razoSanas apstaklos sarazot produkciju, saglabajot auglu un ogu garsu, krasu un smarzu,
ka arl mazinot/novérSot mikrobiologisko piesarnojumu. P&tniecibas rezultatu publicitates nodrosinasanai
paredz&ts sagatavot un iesniegt divus originalus zinatniskus rakstus publicéSanai Web of Science, SCOPUS
ERIH (A vai B) datu bazgs ieklautos zurnalos vai konferencu rakstu krajumos.

Planotais projekta kopg&jais finanséjums: 568 511,27 EUR, t.sk. attiecinamas izmaksas 487 797,45 EUR, no
kuram ERAF finans&jums 290 590,26 EUR.

1.parskata perioda veiktas aktivitates un sasniegtie rezultati

l.aktivitate. Pétnieciba.

1.1.apaksaktivitate. RaZoSanas procesa datu analize.

Riipnieciskas razoSanas apstaklos uzsakta razoSanas, t.sk. saldeéSanas procesa datu analize, izejvielas (kirSu
un zemenu) un produkcijas (auglu/ogu piedevu) kvalitates izverteéSana; iegiiti tehniskie dati piedevu
razoSanas procesa ar iekartam VARO HPT2500L un Food Tec 150, veikta datu apkoposana.

1.2.apakSaktivitate. Izejvielas un produkcijas kvalitativo ipasibu izvérteéSana

Uzsaktas Latvija audzeto kirSu, zemenu un riipnieciska razoSana izmantotas izejvielas kvalitativas analizes,
nosakot ktmiskas, fizikalas Tpasibas, ka arT garSas Tpasibas, izmantojot sensoras metodes; veikti darbi zemenu
apkopsana tunelos.

Par petfjumu rezultatiem sagatavotas un iesniegtas 3 teézes dalibai starptautiskas konferences:

1. Seglina. D., Krasnova I., Olsteine A., Misina 1., Juhnevica-Radenkova K., Gornas P. Total
anthocyanins and phenolics content in sour cherry products: influence of drying method. Abstrakts
iesniegts publicesanai 29¢th International Horticultural Congress 2014 konferences tezu gramata.

2. Pawel Gornas, Karina Juhnevi¢a-Radenkova, Vitalijs Radenkovs, Dalija Seglina. Stability of
polyphenols during baking of muffins containing the by-products of strawberry, sour cherry and
black currant juice production: the effect of different temperatures. Abstrakts iesniegts public€Sanai
ICP 2014 and 8th Tannin Conference konferences tézu gramata.

3. Ruta Galoburda, Sigita Boca, Imants Skrupskis, Dalija Seglina. Physical and chemical parameters of
strawberry purene. Abstrakts iesniegts public€Sanai Foodbalt2(014 konferences t&€zu gramata.

1.3.apaksaktivitate. Mikrobiologiska piesarnojuma novértésana
Uzsakta razoSanas procesa izmantoto izejvielu un gatavas produkcijas mikrobiologiska piesarnojuma analize.

Informdcija apkopota 20.06.2014.
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2.parskata perioda veiktas aktivitates un sasniegtie rezultati

1.aktivitate. Pétnieciba.

1.1.apaksaktivitate. RaZoSanas procesa datu analize

Turpinati pétjjumi par izejvielu saldéSanas un atlaidinaSanas procesiem; veikti izm&ginajumi un analiz&ta
izejvielas kvalitate un tas ietekme uz produkcijas razosanas tehnologisko procesu un produkta gala kvalitati.

1.2.apaksaktivitate. Izejvielas un produkcijas kvalitativo ipasibu izvértéSana

Veikti praktiskie darbi zemenu tunelos, apkopti eksperimentiem planotie Skirpu stadijumi; ievakti ogu
paraugi, veiktas zemenu un kirsu skirpu fizikalo parametru, biologiski aktivo vielu un sensoras analizes;
ripnieciskas razoSanas apstaklos turpinata auglu/ogu kvalitativo un kvantitativo raditaju datu uzskaite,
test€Sanai izmantojot dazadas zemenu un kirSu Skirnes, veikta datu salidzinasana. Daliba 9. starptautiskaja
FoodBalt konferencg ar stenda referatu “Physical and chemical parameters of strawberry puree” par
zemenu Skirnu biokimiska sastava analizi péc dazadam parstrades tehnologijam un uzglabasanas saldéta
veida.

1.3.apaksaktivitate. Mikrobiologiska piesarnojuma novértésana
Turpinata datu iegiiSana un apkopos$ana par izejvielu, gaisa un produkcijas mikrobiologisko piesarnojumu,
uzsakti testi parstrades laboratorija.

Informadcija apkopota 21.07.2014.

3.parskata perioda veiktas aktivitates un sasniegtie rezultati

1. aktivitate. Pétnieciba

1.2. apakSaktivitate. Izejvielas un produkcijas kvalitativo ipasibu izvértéSana

Veikta Latvija audz&tu izejvielu zemenu Skirnu un kirSu Skirpu ievaksana un sagatavosana analizém; veiktas
detaliz€tas antocianu analizes zemenu Skirn€s; studéta literatiira un sagatavotas metodikas kimisko analizu
veikSanai; veikta metozu analizu rezultatu salidzinasana sertificéta laboratorija.

Stud@ta zinatniska literatiira par antocianinu saturu un stabilitati kirSos atkariba no dazadiem faktoriem; ievakti
kirSu paraugi; uzsaktas Skirpu fizikalo un kimisko raditaju analizes, uzsvars likts uz kopgjo fenolu satura
analizi, kas butiski ietekmé gan auglu, gan parstrades produktu garsas Tpasibas.

Par rezultatiem zinots starptautiska darzkopibas kongresa ,,JHC 2014 (Brisbena, Australija, augusts 15.-26.
2014.) ar stenda referatu ,,Total anthocyanins and phenolics content in sour cherry products: influence of
drying method”, D. Seglina, I. Krasnova, A. Olsteine, I. Misina, K. Juhnevica-Radenkova, P. Gornas.

1.3.apaksaktivitate. Mikrobiologiska piesarnojuma novértésana
Turpinas darbs pie izejvielu un laboratorijas paraugu mikrobiologiska piesarnojuma noteikSanas.

Informacija apkopota 30.10.2014.
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