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SIĞIRLARIN SINIFLANDIRILMASI
Kasaplık dana :1-12 aylık erkek veya dişi (1-6 aylık

olanlar süt danası olarak isimlendirilir).
Kasaplık düve :1-2,5 yaşındaki doğurmamış dişi sığır.

Kasaplık inek :2,5 yaşının üzerindeki doğum yapmış dişi sığır

Kasaplık tosun :1-1,5 yaşındaki enenmemiş erkek sığır

Kasaplık boğa :1,5 yaşın üzerindeki enenmemiş erkek sığır

Kasaplık öküz :1 yaşın üzerindeki enenmiş erkek sığır.











Kasaplık sığırlar yaş durumuna göre
genç sığır (3 yaşına kadar), ergin sığır
(3-6 yaş arası), ve yaşlı sığır (6 yaşın
üzeri) olarak da sınıflandırılabilirler.



SIĞIRLARDA BESİ DURUMUNUN 
TAYİNİ











Sığırlarda besi durumunun tayininde, el ile
hayvanın belli kısımlarını yoklamakla da bir
fikir edinilebilir. Bu kısımlara “kavram
noktaları ” denir.





Kuyruk sokumu

Yağ yoklama noktasıdır. Pelvis kemiği
sonundaki deri baş ve işaret parmakları
arasında sıkıştırılarak kontrol edilir.



Bel

Burası et ve yağ yoklama yeridir. Baş 
parmak ve diğer parmaklar arasında kalan 
dokular sıkıştırılarak el ileri geri oynatılır ve 
kalınlık durumu kontrol edilir.



Leğen çıkıntısı

Yağ yoklama yeridir. Buranın muayenesi
avuç içi veya el ayası ile yapılır. Deri ile
kemik arasında yağ bulunup bulunmadığı
kontrol edilir.



Kavram

Et ve yağ yoklama yeridir. Diz kapağı
önünde bulunur. Avuç içinde sıkılmak,
terazilemek ve tartılamakla yapılır. Buranın
dolgun oluşu karın boşluğu ve adale içi
yağların mevcudiyetini gösterir.



Son kaburga

Yoklama yeri 13, kaburgadır. Hem kabuk
yağı hem de göğüs duvarının kalınlığı
hakkında fikir vermesinden dolayı et verimi
hakkında iyi bir göstergedir.



Omuz başı

Muayene yeri scapulanın dış yukarı kısmı
olup, özellikle kabuk yağı ve et kalitesi
(kas içi yağlanma) hakkında fikir verir.



Döş

Yoklama yeri sternumun ön dış yukarı
kısmı olup özellikle kabuk yağı hakkında
fikir verir.



Hasıra

Yoklama bölgesi boş böğür bölgesidir.
Muayene parmaklar arasında sıkıştırılarak
yapılır. Besinin ileri götürüldüğünü belirtir.



• Tam etli sığırlarda gövde her tarafta 
dolgun, butlar yuvarlak, vücut hatları 
muntazam, omuz geniş, derin ve dolgun, 
vücut çıkıntıları bariz, deri yumuşak kılları 
ince ve parlaktır. Arkadan bakıldığında 
kare, üstten ve yandan bakıldığında 
dikdörtgen şeklindedir.



Etli sınıfına giren hayvanlarda ise vücut
görünüşü, gövde ve butları dolgun, vücut
çıkıntıları belirsiz, derisi elastiki, kıllar
parlak. Arkadan bakıldığında butlar kısa
dikdörtgen, üstten bakıldığında geniş
dikdörtgen şeklindedir.



Az etli sınıfına giren hayvanlarda ise
vücut görünüşü gövde çıkıntılı ve butlar
çukurca, vücut çıkıntıları belirgin,
arkadan bakıldığında butlar geniş
dikdörtgen, üsten bakıldığında üçgene
benzer bir yapı gösterir.



Koyunların Sınıflandırılması
Kasaplık kuzu      :1 yaşına kadar olan koyunlar süt kuzusu   

2-5 aylık olanlar bahar kuzusu                            
6-12 aylık olanlar ot kuzusu olarak
isimlendirilir.

Kasaplık Toklu     :1-2 yaş arasındaki erkek ve dişi koyunlar

Kasaplık Marya    :2 yaşının üzerindeki dişi koyunlar

Kasaplık Högeç :2 yaşın üzerindeki kastre edilmiş erkek koyunlar

Kasaplık Koç          :2 yaşın üzerindeki kastre edilmemiş erkek Koyunlar 







Sırt, but, kuyruk ve kaburga bölgesi
koyunların besi durumu hakkında bilgi
vermektedir. Tam etli koyunlarda gövde
dolgun, butlar yuvarlak, dolgun ve derin,
göğüs derin ve geniş, kaburgalar
yuvarlaktır.



Keçilerin Sınıflandırılması
Kasaplık oğlak : 6 aylığa kadar keçiler

Kasaplık çepiç : 6-14 aylık keçiler

Kasaplık seyis : 15-24 aylık erkek keçiler

Kasaplık gezdan : 15-24 aylık dişi keçiler

Kasaplık anaç : 2 yaşından yukarı doğurgan keçiler

Kasaplık kısır keçi : 2 yaşından yukarı doğurmamış keçiler

Kasaplık erkeç : 2 yaşından yukarı enenmiş erkek keçi

Kasaplık teke : 2 yaşından yukarı enenmemiş erkek keçi







Tam besili olanlarda bel dolgun, bel
omurları elle yoklamada örtülü hissini
verir. Yandan bakıldığında vücut
dikdörtgen manzarasındadır. Besili
keçilerde bel kavram noktası dolgun,
yoğun ve katıdır. Sırt omurları keskin
değildir, girintili hissini verir. Yandan
bakıldığında ön kenarı dar dörtgen
şeklinde ve vücut çıkıntıları az belirgindir.



Kasaplık Hayvanlarda Yaş Tayini

Etin kalitesi, değişik faktörlerin yanı sıra
yaşla da ilgili olduğundan, kasaplık
hayvanların yaş tayini canlı hayvan alım
satımlarında önem taşır.



Dişlere Bakılarak Yaş Tayini

Sığır

Sığırlarda yaş, süt dişerinin dökülüp
kalıcı dişlerin çıkması ve bunların
aşınma durumuna göre tayin edilir.
Sığırlarda üst çenede kesici dişler
bulunmaz.



Sığırlarda Diş Formülü
(Geçici) Öğütücü  Kesici Öğütücü

3 0 3 6
- - - =     - = 20
3 8 3 14

(Kalıcı) Öğütücü  Kesici Öğütücü
6 0 6 12
- - - =     - = 32
6 8 6 20



İki haftalık buzağılarda bütün süt dişleri
tamamdır. 1,5-2 yaşında ön kalıcı kesiciler
(1.çift), 2-2,5 yaşında 1. orta kalıcı
kesiciler (2. çift), 3 yaşında 2. orta kalıcı
kesiciler (3. çift), 3,5-4 yaşında yan
kesiciler (4. çift) çıkar. 4 yaşından sonra
dişlerin aşınma durumu göz önüne
alınarak yaş tahmini yapılır. 6 yaşında ön
kalıcı kesiciler, 7 yaşında 1. orta kesiciler,
8 yaşında 2. orta kesiciler, 9 yaşında 3.
yan kesiciler aşınmıştır.



Sığır ve Koyunlarda Kalıcı Kesici 
Dişlerin Ortaya Çıktığı Yaşlar

1.çift 2. çift 3. çift 4. çift

Sığır 1,5-2 2,5-3 3.5-4 4,5-5

Koyun 1-1,5 1,5-2 2,5-3 3,5-4











Koyun 

Süt dişleri doğumda ve kısa bir zaman
sonra mevcuttur ve 1 yaşına kadar kalır.
Koyunlarda geçici ve kalıcı dişlerin formülü
sığırlardaki gibidir. (1.çift) 1-1,5 yaşında 1.
orta kesiciler (2. çift 1,5-2 yaşında 2. orta
kesiciler (3, çift) 2,5-3 yaşında (4. çift)
3,5-4 yaşında çıkar 6. yıldan sonra ön
(birinci) kesici dişlerin arasında bir çentik
oluşur.



Keçi

Doğumdan üç hafta sonra bütün süt
dişleri tamdır. Keçilerde kalıcı kesicilerin
çıkması 1,5 yaşında başlar yaklaşık 4
yaşına kadar devam eder. Bu yüzden son
kalıcı kesici dişin çıktığı bir keçi 4 yaşında
olarak tahmin edilir. Kalıcı dişler çıktıktan
sonra doğru bir tahmin yapmak mümkün
değildir.



Domuz 

Domuzlarda geçici ve kalıcı dişlerin çıkma
periyodu oldukça önemli farklılıklar
gösterir. Bu yüzden diş yapısına bakılarak
yaş tahmini yapılması mümkün değildir.



Boynuzlara Bakılarak Yaş Tayini

Sadece ineklerde laktasyon periyodunun başında
gıda metabolizmasında meydana gelen
bozukluktan dolayı boynuzlarda halkalar oluşur.
Doğumdan iki ay sonra boynuzların çıktığı yerde
belirgin bir tümsek meydana gelir. İneklerde her
doğum yılından sonra boynuzlarda bir halka
meydana gelir. Bir boynuzdaki halka sayısına 2-3
yaş ilave edilerek yaş tahmin edilir. Ancak,
çevreye bağlı beslenme bozukluklarında da
boynuzlarda halka oluşabileceğinden bu hususa
dikkat edilmelidir.



Kemiklere Göre Yaş Tayini
(Post-mortem)

Özellikle ilk beş dorsal vertabranın
spinasının kıkırdağımsı uzantısının,
kemikleşme derecesi esasına dayanır. Yaş
için bir başka kılavuz, symphisis pelvis’in
kemikleşme derecesidir. Sığırlarda üç
yaşına kadar bu kısım bir bıçakla
kesilebilir. Genç hayvanlarda kemik iliği
kırmızı, yaşlılarda ise sarı bir renktedir.



Genç hayvanlarda eklem bölgelerinde
kıkırdaklı, yumuşak damarlı kemikler yaşlı
sığırlarda sert beyaz ve ağarmış bir
görünüme sahiptir. Genç hayvanlarda
sternumun segmentleri arasında kıkırdak
fark edilir, ama 5 yaşından sonra
kıkırdaklar kemikler ile yer değiştirmeye
başlar. 10 yaşında, sternum tamamen
kemikleşmiştir.



İlk beş dorsal vertabranın spinalarının kıkırdağımsı 
uzantılarının kemikleşmesi
Yıl (yaş) Kemikleşme

1 :Uzantı tamamen kıkırdağımsı, yumuşak    
ve inci beyazı renkte, kırmızı ve yumuşak olan kemikten   
keskin bir şekilde ayrılmıştır.

2 :Kıkırdakta küçük kırmızı kemik adacıkları  ortaya  çıkar
3 :Kıkırdak grimsidir ve kırmızı bölgeler daha çok sayıdadır.
4-5 :Kıkırdak içindeki kemikleşme bölgesi, kemik kısmı                 

kıkırdaktan daha büyük olacak şekilde genişler.
6        :Kıkırdak, tamamen kemikleşmiştir. Ancak kıkırdak ve   

kemik arasındaki birleşme hattı hala bellidir. 



1: Uzantı tamamen kıkırdağımsı, yumuşak    
ve inci beyazı renkte, kırmızı ve yumuşak olan 

kemikten   keskin bir şekilde ayrılmıştır.
2: Kıkırdakta küçük kırmızı kemik adacıkları  ortaya  çıkar
3: Kıkırdak grimsidir ve kırmızı bölgeler daha çok sayıdadır.
4-5: Kıkırdak içindeki kemikleşme bölgesi, kemik kısmı                 

kıkırdaktan daha büyük olacak şekilde genişler.
6: Kıkırdak, tamamen kemikleşmiştir. Ancak kıkırdak ve   

kemik arasındaki birleşme hattı hala bellidir. 



Sternum segmentleri



SIĞIRLARDA YAŞ VE CİNSİYETE 
GÖRE ETİN ÖZELLİKLERİ

BOĞA ETİ

Boğa karkasında, boyun kasları yaşlılarda tuğla
kırmızısı gençlerde koyu kırmızıdır, omuz ve ense
kaslarının yoğun gelişimi, ön çeyrek karkasın iyi
etlenmesidir. Skrotal yağ ile kısmen örtülmüş, açık
eksternal bir delik bulunur. Pelvis boşluğu
karışlanabilecek kadar dardır pelvis tabanı köşelidir.
Tuberculum pubicum iyi gelişmiştir ve çıkıktır.
M.bulbocavernosus iyi gelişmiştir. M. gracilis’in kesit
yüzü üçgen şeklindedir.











ÖKÜZ ETİ

Boyun ve ense kasları boğadaki kadar güçlü
değildir. Yağ karkasın üzerinde eşit düzgün olarak
yayılmıştır açık kırmızıdır ve özellikle pelvis
bölgesinde boldur. Skrotal yağ da oldukça boldur
ve eksternal deliği kapalıdır. Pelvis bosluğu
dardır. Pelvisin tabanı köşeli ve tuberculum
pubicum çıkık olmasına rağmen, bu özellikler
boğa karkasındakiler kadar belirgin değildir. Öküz
eti boğa etinden daha açıktır intermuskular yağın
varlığı nedeniyle parlak, mermer görünümlüdür.



DÜVE ETİ

Meme, karkas üzerinde bırakılır. İneklerde
ve düvelerde kemikler narin ve oldukça
düzgündür ama öküzlerde belirgin bir
şekilde kalındır. Düve ve ineklerde karın
duvarlarının iç tarafında uterusun enli
ligamentinin kalıntısı görmek mümkündür.
M.gracilis kasının kesit yüzeyi fasülye
görünümündedir.



İNEK ETİ

Uzun ve gittikçe incelen boyun, geniş bir
göğüs boşluğu vardır. Pelvis boşluğu
karışlanamayacak kadar geniştir. Pelvis
tabanı ince ve kemer tarzındadır.
Tuberculum pubicum zayıf gelişmiştir.
Gracilis kası hilal veya fasülye tanesi
görünümündedir. İneklerde hem internal
hemde eksternal yağ düzensiz bir şekilde
yayılmıştır ve sarımsı bir renktedir.







BUZAĞI ETİ

Birkaç günlük buzağılarda etin rengi soluk
ve suludur. Yağ jöle benzeri bir konsistansa
sahiptir. Sütle beslenen buzağılarda yağ
beyaz ve daha katı bir hale gelir. Jersey ve
guernsey ırklarının buzağılarında beyaz olan
yağ zamanla sararır. Erkek hayvanlarda
eksternal deliği, dişi buzağılarda karkasta
rudimenter meme kalıntısı görmek
mümkündür.



Manda Etinin Özellikleri Ve Sığır 
Etinden Ayırımı

Taze halde sığır etine kıyasla daha koyu kırmızıdır ve
kaba liflidir. Yağ göze çarpacak derecede beyaz renkte,
daha kuru ve sığır yağından daha az yapışkandır. Manda
eti parçaları sülfirik asitle asitlendirilmiş su içinde
kaynatıldığı zaman hoş olmayan gübre kokusu verir. Aşil
tendosu mandalarda daha iyi gelişmiştir. Yarım
karkaslarda symphysis pelvisin kesit yüzü daha düz
sığırlarda ise S şeklindedir. Özellikle deri yüzme
makinaları ile yüzüm yapıldığında net bir şekilde
görülebilen kürek bölgesinin üzerindeki M.cutaneus
omobrachialis sığırlarda geniş mandalarda ancak 3-5
parmak genişliğindedir.









At Etinin Özellikleri ve Sığır Etinden 
Ayırımı

Göze çarpacak kadar koyu kırmızı veya
mavimsi kırmızıdır. Hava ile temasında
siyaha yakın pas rengi alır. Tatlımsı bir
kokusu ve tadı vardır. Bağ doku faciaları
diğer hayvanlardan daha güçlü gelişmiştir.
Karakteristik olarak at eti yağ ile
mermerleşmiş durumda değildir.
İnterfibriller bağ dokusu fazladır. Yağı
fazla olein taşıdığından yumuşak ve açık
altın sarısı veya koyu sarıdır.













Sığırlarda böbrek yağı her zaman daha
bol, daha beyaz ve daha serttir. Arka
çeyrekte büyük bir kas gelişimi dikkat
çekicidir. Göğüs boşluğu atta daha
uzundur. Atta 18, sığırda 13 kaburga
vardır. İlk altı dorsal vertabranın processus
spinosus’u daha belirgin gelişmiştir ve
sığırlardaki kadar geriye doğru eğik
değildir. Sığırın kürek kemiği, atınkine
nazaran daha düzgün ve üçgen
biçimimdedir.



Koyun ve Keçi Etinin Özellikleri Ve 
Birbirinden Ayırımı

Koyun karkasında deri altında örtü halinde
yağ bulunur. Koyunlarda bel bölgesi ve
kuyruk kökü bilhassa yağlıdır. Keçide ise
deri altında hemen hemen hiç yağ
bulunmaz. Koyun eti soluk kırmızı ve ince
yapılıdır. Keçi eti ise daha koyu kırmızı ve
daha kabadır. Koyunda kaslar yağ ile
karışık değildir ama iyi beslenmiş
hayvanlarda çeşitli kaslar arasından
uzanan yağ depoları vardır.



Koyun yağı daha sert, beyaz ve kötü
kokusuzdur. Keçi eti koyun etine benzer
ama subcutan yağın seyrek olduğu zaman
bile böbrek yağı boldur. Kaslar arasında
özellikle hiç yağ bulunmaz. Tipik keçi
kokusu, işlenmesi sırasında deriden
karkasa transfer olur. Keçi etinin dış yüzeyi
yapışkan olduğundan çok defa kıl taşır.



Koyunda sırt yuvarlak ve iyi etlenmiştir.
Keçide sırt daha keskindir ve az etlidir.
Göğüs koyunlarda fıçı tarzında geniş ve
yuvarlak, keçilerde ise dar ve yanlardan
basıktır. Kuyruk koyunlarda oldukça geniş
ve yayvan, keçilerde ise incedir. Radius
keçilerde metacarpusun 2 misli,
koyunlarda 1,5 misli uzunluğundadır.



Scapula koyunlarda kısa ve geniş, spinası
eğri ve kalındır. Keçilerde ise scapulanın
boyun kısmı oldukça belirgindir, spina düz
ve dardır. Koyunlarda sacrumun yan
kenarları yuvarlak ve kalındır. Keçilerde ise
ince ve keskindir. Boyun omurlarının
processus spinalisleri koyunda geniş ve
küt, keçide uzun, sivri ve keskin kenarlıdır.



KOYUN KARKASI









KEÇİ KARKASI
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