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Avec Piipa, 2n 2008 mattez les patits plats dans les grands .
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sur le marché de la patisserie surgelée*

EVOLUTION VALEUR
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Piloa 30
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entremets

44,8%

Yous reprenJrez Lian one petite part de marche

N

Le contexte de consommation n’a jamais été aussi favorable a “I’achat surgelés” (par soucis de temps, de praticité et sous I'effet locomotive

des freezer-centers...). Un achat assumé quand on sait qu’environ 1 foyer sur 2 achéte de la patisserie surgelée et que la catégorie

des ingré dients

ri?ooreusemen£ choisis\ i

sur le segment des tartes a partager surgelées*

EVOLUTION VALEUR

=

U, bouvrre paiissier

A travers la qualité de ses ingrédients, la variété de ses produits, son image soignée
et les discours rassurants de ses packagings, Pilpa Dessert va au devant du consommateur
pour lui affirmer P'existence d’une offre qualitative, actuelle et large en GMS.

a recruté plus d’ 1.150.000 nouveaux consommateurs en 1 an !

Pour en profiter pleinement, vous allez pouvoir capitaliser sur Pilpa Dessert, une marque établie, dynamique et rassurante.

*Source : IRl - TOTAL France - Evolution Ventes valeur a 1 an - CAM au 12 ao(t 2007
**Source : IRl - TOTAL France - PDM Volume - CAM au 12 ao(t 2007

Pilpa Dessert, c’est la promesse d’'une qualité patissiere toujours disponible
dans son congélateur |

Un plan de soutien d’envergure.

Ao manu de | annee saveuvrs 2t qualite .

Pilpa Dessert vous invite a découvrir ou re-découvrir :

Une gamme révolutionnaire de gateaux traditionnels remis au godt du jour !
Des tartes au format ultra généreux et a la pate sablée inégalée.

Des grands classiques et des spécialités incontournables de la patisserie !

e e o
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REVOLUTION

des Paiisseries ctoi Passen£

<§§§\§ av micro_ondes

2t qui laissent bouche bae

o PILPA VIT AVEC SON TEMPS ET PROPOSE LA PREMIERE GAMME DE PATISSERIES SURGELEES PRETES
A SERVIR EN UN TEMPS RECORD. C’EST PRATIQUE, RAPIDE, GENEREUX ET SURTOUT DELICIEUX...
LE PLUS DE PILPA DESSERT : CEUFS ENTIERS, BEURRE PATISSIER, CERISES GRIOTTES,
GOUSSES DE VANILLE, CHOCOLAT NOIR, CREME FRAICHE...
CEST AUSSI BON QUE DU FAIT MAISON ET CEST PLUS RAPIDE !

Des recettes sans colorant, sans conservateur.

Le Mcelleux au Chocolat 470G

Plongez au coeur d’un chocolat a 70%

de cacao totalement fondant,

enrobé d’une texture meelleuse a souhait.

Clafoutis aux Cerises 510G

Succombez a la douceur d’un flan crémeux
et onctueux a la vanille naturelle associé

aux cerises griottes acidulées et fondantes.

microendoblte s |

Crumble aux Pommes 620G

Tout le croustillant du Crumble délicatement parfumé a

la cannelle, marié au fondant et a la fraicheur des pommes.

+ DE 60% DE FRUITS /'
<
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UNSAVOIR FAIRE

inégalé sor le segment des tartes

Des tartes Pilpo De ss 2t q i valent |levr pesant de cacahvetes '

Tarte Tatin 750G
De généreux morceaux de pommes confites

dans le caramel et une pate sablée
pur beurre renversante.

T O u T E S

C

Tarte Citron meringuée 750G

D’abord la meringue : dorée, sculptée.
Ensuite la creme : subtile et puissante.
Enfin la pate sablée : fine et garantie
pur beurre.

E S T A R T E S

E

X

IS T E N T

Tarte aux Framboises 620G
Une tarte 100% fruits ou des framboises entieres

se mélent a une délicieuse pate sablée.
Un bonheur pour les amateurs de fruits rouges.

E G A

L

Tarte Normande 620G

La fraicheur des lamelles

de pommes acidulées, la douceur

d’une creme aux ceufs parfumée a la vanille.

E M E N T A U

Tarte Coco 620G
Une pate croustillante garnie

de creme Iégere a la noix de coco

saupoudrée d’un nuage de coco rapée.

FORMAT ¢

’

Tarte Citron 620G
Une tarte fruitée et légere avec

toute la fraicheur du citron grand ardme
alliée a la douceur de la creme.

X C H O C 7

* Source : IRl = HM - Ventes volume - CAM au 12 ao(t 2007
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LES CLASSIQUES

tovjours Plus 9ourmon s

Pilpa De ssert aLUi geronk kou)'oors recette ,

Fondant au Chocolat 440G Profiteroles Vanille 280G Omelette Norvégienne 1L Nougat Glacé de Montélimar 750ML

Un dessert 100% chocolat intensément De délicieux choux patissiers aux ceufs frais Une meringue dorée, sculptée et flambée. Creme glacée au nougat soulignée d'éclats d'amandes,
raffiné tout en fraicheur et légereté. fourrés d’'une creme glacée vanille Une glace vanille avec des éclats d'oranges confites de pistaches et de nougat de Montélimar.
Un vrai régal pour tous les gourmands. et recouverts d’un nappage au chocolat. et une génoise délicatement parfumée au rhum. Un régal, servi avec son coulis de framboise.

Existe au format 12+3 Existe au format Mini x 4 Existe au format Mini x 4

*Source : IRl - TOTAL France - VMH Volume - CAM au 12 ao(t 2007
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LES JOURNEES
PALPITANTES

gont battre le coeur
Je vos “ﬂéOiFQSono

La in des strateqgies mi_gcique mi_raisin .
¢ 9 £'9

GOUTEZ AUX FRUITS DE LA CROISSANCE !
Un savoir-faire inégalé, des recettes traditionnelles et savoureuses, des innovations parfaitement adaptées aux nouveaux modes
de consommation des familles... Avec Pilpa Dessert, bénéficiez d’'une image en rayon impactante et de la dynamique

du n°2 francais* des produits de fin d’année.

*Source IRl : HM + SM - PDM volume - nov - déc 06

% 3251512540004 @ 3251512722004 @ 3251512536007

SYNTHESE

GAMME

2 0 0 8

PALETTISATION

Vol. ou poids UV | Nb UV/UE | Nb UE/couche Nb couches Nb UV/palette Nb UE/palette DLUO
Tarte Tatin 7509 8 6 7 336 42 24 mois
Tarte Citron Meringuée 7509 8 6 7 336 42 24 mois
Tarte Framboises 620g 8 6 9 432 54 24 mois
Tarte Normande 6209 8 6 10 480 60 24 mois
Tarte Coco 620g 8 6 10 480 60 24 mois
Tarte Citron 620g 8 6 10 480 60 24 mois
Mcelleux Chocolat 4709 8 7 ] 504 63 18 mois
Clafoutis aux Cerises 510g 8 7 9 504 63 18 mois
Crumble aux Pommes 6209 8 7 ] 504 63 24 mois
Fondant Chocolat 4409 4 12 14 672 168 18 mois
12 Profiteroles Vanille 280g 4 20 ] 720 180 24 mois
Omelette Norvégienne 1000L 6 8 8 384 64 24 mois
Nougat Glacé 750mL 6 12 10 720 120 24 mois
4 Mini Omelettes Norvégiennes 400mL 6 12 n 792 132 24 mois
4 Nougats Glacés de Montélimar 400mL 6 12 1 792 132 24 mois
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a l Pilpa Dessert, la marque plébiscitée par les consommateurs & ‘ Les bdches Pilpa Dessert résistent bien ! Pilpa Dessert leader incontesté des bichettes | *
avec les meilleures rotations au facing !
4 : wi=l biches WMarous A Nov-Déc 07
Ventes VMM unite/ = _ -0,9% a TOTAL France
" unité/DV ___ facing 2. 149 PDMunité VMHajustée Ventes  CA/DV
3 PFA Piloa Dessert 21000 = ’ unite/DV
i PFA Marque A 33000 g S T o] -
ﬁ PFA Marque B 19000 7 5 Marque B 15 10,89 6156 24001
o Farsel Distribitene 1R - TOTAL FRANCE - Nov/Dc 07 3 MDD iy 15,08 8100 20500
-
5 o
E [ ]
&
d
i Pilpa Dessert, une marque sous-exposés.
b I
™ - i i il ol i
ﬁ ngl:"ln?ﬁ’;}lmag H’U menu CJ une FEI'E reussie, saveurs, E]U'D|II'E EI’ maqgle.
. PFA Pilpa Dessert 14 A travers la qualité de ses ingrédients, la beauté de ses décors, et l'originalité de ses formes,
Autres 14.1% PFA Marque A 27 Pilpa Dessert réconcilie amateurs de tradition et de modernité pour des moments d'exception...
Ipa i15.6 PFA Marque B 15
Pared Dlstrbutewr IR - TOTAL FRANCE - Mav/DHec OF Succombez a la magie de Pilpa Dessert avec:
‘k Upe gamime Premium 800 mL de bdches inddites, véritable clin d'oell a Mool
‘ MOEKI% gﬂ;raque A 'k Une gamime de bilches 11 qourmandes revisitées,

‘k Une gamimee de bichettes incontournabdes pour petits et grands.
'k Une gamme de spécialités dont seube Plipa a ke secret,

'k Ulrne gamirrese de bicheties pour les toul petits

Margue B

14,




Les boches boules de Noél..

W LR

= Alliant originalité et tradition, la blche boule de Noél réconcilie amateurs de blches et de produits singuliers.

i =4 |e mariage d'une sauce onctueuse, d'éclats croquants, de sorbet plein fruit,
! de glace et de meringue pour un plaisir tout en contraste...

- Un packaging &légant et gourmand, gage de |'émergence en linéaire.

%
—— '
N\

BG che Caramel -P-::ire B{i che Lhocolot-No L.Ig{}l’ de Montélimar B[]Cl"-e Vanille- Fr uits rouges o
Glace au caramel et sorbet poire Willkams Glaces au chooolat nolr ¢4 au notgat Glace vanille et sorbet fruits rouges

inclusions croquantes de nougatine Amandes et noisetbes Caramélisdes Korceaw: de matarons aux amandes

Copur dle sauce au chocodat intense Coeur de sauce au miel de chataigner Coeur de coulis au cassis

Tendre meringue & Flalenne Temdne rrringue 4 Fitalicnne T




Une innovation qui ré-invente le décor des biiches glacées... .

Glace au ¢ hocolat Clace au chocolat Glace au chocolat noir traffd Glace au chocolat nodr
Glace 4 la noi de coon Glace au praling Glace au marrom Clégnenl Fauser Glace 4 L menthe vere
Sauce au chooolat Sa uce pralind Sauce 4 la créme de marron Sauce au clocolat

Pour amateurs de pare gourmandse !

Clace au chooolat nair
Clace @ chooolat au lai

Sauce au choonlat




Fraicheur, légéreté et parfums intenses
pour cette collection Fruitissime.

Des mariages envoltants de saveurs dans une collecti urmandissime

Glace & la vanille gousses Glace au café Glace & la vanille gousses
Sorbel aux Druits exobicues Clace & la vanille gousses Clace a la créme brilde
Coulis awx fruits de la passion Sauce au chocaolat Sauce au carameel

Glace & la noix de coca

Lorbel aux trambsnises

‘h‘- Condiiiprcmcnd Pontx |

Coviiig i cassis Bl P R Beuss prlertion |



D‘E’ = du 0SS uUun | 5 P Qfr _1 coffret contenant _2 biiches au choix — _'!_ occasion unique de ravir tous les convives |
|EE: |!EF‘I5 CIE' |Cl SDUH'T\C]HC]IEE ] :
2B =
"|':. . Y\ ﬁ:{-'x
4 o A, = i .
';!,-E 2 petites blches aux recettes tantdt fruitées, tantdt crémeuses pour étre certain 2 D 4 ‘ gt ' . # i
que chacun y trouve son bonheur... 0 4 Py

S 2 petites blches de 500 mL qui ont toutd'une grande !

*f- 1 offre positionnée sur le segment leader des 1L.

[. L0 {;l = r'1‘__rI:I|'II:I n | ] ] : [! (Wl [._I'_"-'I ':::I'I'::Z in

Le mariage classique du chooolal noir (3 %’};L Le mariage fruitd de la frambaise

et de la poire Williams el du cassis

=

} Le mariage a succds de la vanille gousses B @:?} Le mariage gourmand du Caranmel

et des fruits rouges et du chocolat blang et de la vanille gousses



1 r:l'nc:que Ioc:-uc%ei, sa bOchette P'rlf:m Jessert |

Hocheles Bochéeles Bochéles

Fruits exotiques § iramiboaice Frambuise f nougat Vanilke | chocolat
Vanille § fruits exotiques Cooo | frambaise Fraise §vanille

Cassls § vanille Chocolat f nowdgat Chocolat § pralind

Hochelles Hochelles

Vanille § calé 4 Chicecalal lait &L noir

Chocolat [ eanille Chocolat blanc et Lait

Pistache | cheocolat Chocolat nodr et Glanduja




[hec pich: Desserjr_, la tradition a du bon..
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Glaces & la vanille et au Grand Mamier Glace au noudgat de Bonbélimar
tee génoise parfumée au thum Lit de génoise au Grand Mamier Eclats d'amandes, pistaches el nougats
eringue flambée Meringue Tlamibde Coulis gourmand de ramboise

Tormat Mini x 4. Existe en fonmat Mini x 4, Existe en Tormat Mini x 4.
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Mickey, le personnage phare de Dismey
s'invite sur nos tables de fétes

avec de délicieuses bichettes,

Fraise | framboise

Chocolal blanc { chocolat au lait

|_-E":- E]II:I C |'! I:'H =25 F rnNcesos

Coandrilbon, Blanche-Meige oL la Belle au Bois Dormant
vont enchanter les lindaires sungelis,

vanille § chocolat

Fraise [ vanille

] - l || i
LEE- E' Loneles |_- L=

Passi2 & 1a vilesss Supenieane:

aved Flash Me Queen, Sally el Martin..

Chocolat [ vanille

Vanille § fraise

|_+:--:. ]-_:-:.l'-:. Winnie J_ Uurson

La 1= licence mondiale féta 1"arrivie
de "hiver dans vos linéaires.
Yanille { chocolat

Wanille | miel.
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5 Les biches boules de Noél 800 ml Pilpa Dessert T o }

5: F2RE /00 Bche varellgffruits PoUQeEs S3UDE CARIEs 200 mL M E1A x5l J66 X 274w 500 L g 5 FE0 40 4 Mk
_=-: 3 32515 2BTH0E Bilche ¢ srarmelfpoine, sauce ¢ hooolat 200 miL SFix121 =20 366 = 27« 00 =] ] g &0 40 24 o
-E: '; I235 287003 Bilche: Chocil abfnomagat, saece miel g chataigree 200 mL ZrE121 =9 A6 274 2 I00 9 -] 5 =] 40 24 e

I 25 13002 Biiche de s D - Varadl et s evobiqees, coulis Talks de |a paision W0 rnil Zr1E 121 x5 66 X 274 x 300 ] & 5 Fe0 400 4 Mk
I 25951 214009 Bilche Pasadhid - Mok o oo e boise, ooilid chddd 00D il ME121 =90 66 274 5 200 3 & g e 121] 40 24 i
PRONVED DN PALC K 3 205 3265005 B ilche Oréakion - Chooul atnoix de oooo, sauce ¢hoom DO AME 1A x5l Jg6 x E74 w00 L g 5 SE0 40 4 Mk
sur | ' S EE Tble 325151 327500 4 Bilche Goj miarsd @ - WaniBefcpeime bealbe, Tamoe Caranmel 00D il IFz121 =90 66 % 274 2 J00 ) & 5 ZE0 40 24 e
F285 JT000 Blche Viermoise - Catévanille, sauce chocolat 000 il S8 x5 66 x4 300 ] 2 5 {= 40 24 mak
I235 3276001 B T FEbioms - CNe2e0il AT Muld P RFUTT YO APRON, S3U0E ORbine O maeron 9000 il ZrE121 =5 66 274 % J00 9 -] 5 ZiE0 40 24 e
1285 FMoeild B {lche Rocher- Chocolatfpraling, sauce praling O il dMxinxHd IsH XM x 300 ] -] L] =) 40 24 mois
32T 327003 Baiche Tout Chocolat - Chocodat noesfchiooolat ek, sauce chooolat O il 1121 x5 66 x 274 2 300 8 & 5 ZE0 400 4 ik
3 2551 287000 2 Biliche Frizson - Chocalat nicistmeenkbhe werte, sauce chocolst 000 i Zhx 12 x9a A66x XM x 200 ] B -] 80 40 24 maok
3 25151 Jdah00 2 Crua chooolatipore, vaniBe it rouges e il Mz i2i=oh 366w X x 200 ) ] g a0 410 24 moE
I235 3267009 i v P e i o e e, Coasinibar ol RACTwecieat ) el 00D prl ZrE121 e 166 E 274 2 I00 9 Z 5 ZiEd 40 24 e
3 ?5151326&3]6 — Dl.n:'lr?rbnuel!:anj-, l:ml'vmle B0 el Sx121 =990 66 = 2 2 200 = ] g e ] 40 . 2‘4n1u:!
3125151 16000 Bilchettes 5 6 - W rll el ol b, dmi sefvanile, chod alalipeslin sl il 2455 TFEx45 IS0 =271 i a & T k] =" 24 i
322151 o 5 Bichoethes =6 - VandDefcade, chogol ativanilie. pitachejchorolt 660 mL 246% TFEx45 IS XA X IVE 12 L] & 543 4 4 Mk
325151 ZEwO0n Bilchebtes 2 6 - Frnmior afronget, cooo pam b s, chocolstfnougat &80 mL 2463 TFE 245 1582249 2271 12 a & ad3 = 24 o
3 22151 Z2e800 3 Bucheties x & - Chooolat Rt et noe, Blanc et Bit now ¢t Glanduja &6l ml Hax TFEx45 A5 x2A9 x3V3 12 ] & 643 e 4 mink
129151 2T 7 BCroettd: 5 5 - il oo o 4V i e, vand IYalts: woethg,, Gt e il L 2465 TFE 45 ISH R 240 2271 12 a & (] o4 24 e
Les spécialités Pilpa Dessart
3 25151 2545009 Flairinee Crard M arrier 00 miL ME121=90 66w 274 % 200 3 ] 5 e 121] 40 24 i
3 25151 B61400 & COmielethe norvigienne Oe0e il x5l 366w XM x 200 9 ] £ ZE0 40 24 mioks
325151 2533006 Mt glaci T30 miL 181z 120278 A0z 1962159 & 12 10 Ta0 120 24 o
3 25151 2545007 4 nougats glacks de Montéimar 400 mL 235 148 x4l 289 x XE x 240 10 13 7 S0 | &4 moi
I 25151 2548000 & Pl iy R e e S 400 miL 2I5E 14ER4T 200w I3y 240 o 13 7 0 o 24 e
3 25151 254700 2 A flamibdes Cmnd Mamiee S00 L 225 148 w48 200 % FE v 240 10 13 7 &g o 24 o
J25951 2814006 Pt Pl sc & Wielrrs Low o - Vi Be ERooal o, vindlere:l 480 miL 61 2180285 IS E 6L x 263 & 21 g B4 105 24 o
JIZRT ZATE00 4 Bilcheties x4 PARCE s - i lbeichoc ok, Traioedy anlle 420 mL 225% 45 x4E 29y I3 240 m 3 7 0 # 4 Mok
325151 327000 3 Bilchethes 24 Mickey . Fraiseframboioe, chooolst lait st Blane &40 miL 2255 14E 248 209 x IFEx 240 10 13 7 &0 o 24 o
32551 2877001 Blcheties x4 Cars - Chodolativand b, vanileT e 420 mlL 25 E 4B x4E 299 x 228 x 240 1 13 T 10 # 4 gk
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