EEG nummer NL 3064 EEG
EAN adrescode 8711558100006

Procesomschrijving

De vleesgrondstoffen worden verkleind met behulp van een cutter en een wolf. Vervolgens wordt,
onder toevoeging van de hulpstoffen, het geheel gehomogeniseerd in een menger. Het aldus
verkregen deeg wordt afgestopt in een darm en daarna gekookt. Na het koken wordt het product
gekoeld opgeslagen.

Productkenmerken

Gewicht : minimaal 500 gram / 1000 gram / 2000 gram
Vorm : ovaal

Geur : product eigen

Ingrediénten
30% varkenslever, bouillon (water, zout, kruiden en specerijen), boekweitmeel, tarwebloem,
rijstebloem, varkensvet, 5% varkensvlees, varkenscollageen, conserveermiddel E250

Voedingswaarde per 100 g

Vocht g 58,9
Vet g 11,4
Eiwit g 10,1
Koolhydraten g 19,3
Voedingswaarde per 100 g 199 kcal / 832 KJ
Vitamine C mg/kg 2,2
Vitamine A iu/g 153
Vitamine B1 mg/kg 1,3
Vitamine B2 mg/kg 6,6
Microbiologische kenmerken

Aéroob kiemgetal 600 kvelg
Enterobacteriaceae <100 kvelg
Staphylococcus aureus <100 kvelg
Salmonella / 10g Afwezig

Listeria monocytogenes / 0,01g Afwezig
Clostridium perfringens kgt. <10 kvelg
Escherchia coli < 10 kvelg

EAN gegevens

Twentsche bakleverworst 2000 gram

U.A.C./E.AN. code 8728.7905

afmeting 470mm lang, 80 mm doorsnede

6 stuks 2000 gram per krat  collo E.A.N. 8711558109054

Twentsche bakleverworst 1000 gram

U.A.C./E.AN. code 8728.7837

afmeting 250mm lang, 80 mm doorsnede

12 stuks 1000 gram per krat  collo E.A.N. 8711558108378

Twentsche bakleverworst 500 gram

U.A.C./E.A.N. code 8728.7813

afmeting 140mm lang, 60 mm doorsnede

24 stuks 500 gram per krat  collo E.A.N. 8711558108132

Verpakkingsmateriaal

PVC / PVDC vrije kunststof darmen.
Fusten volgens CBL maatvoering 17 cm
€ 3,86 statiegeld



Palletbelading: Europallet, 20 colli, 5 lagen
CBL code 1520505

Etikettering

Per artikel zichtbaar en leesbaar bedrukt met:
Bewaartemperatuur

Datum van minimale houdbaarheid
Voedingswijzeropdruk (voedingswaarde per 100 gram)
Ingrediéntendeclaratie

Geen prijsopdruk

Geen E-merk opdruk

Geen snijvlak

Producttracering volgens HACCP/BRC
Herkomst viees 100% BRC level 4 grade A

Houdbaarheid
34 dagen na productie bij een opslag temperatuur die ligt tussen 0 °C en 7 °C.
minimaal 28 dagen na levering bij een opslag temperatuur die ligt tussen 0 °C en 7 °C.

Bedoeld gebruik
Het product wordt direct geconsumeerd. Het product wordt direct over de toonbank verkocht aan de
consument.

Bekend oneigenlijk gebruik
Na openen is het product beperkt houdbaar.

GMO verklaring
Het product is non-GMO conform EU regelgeving 1829&1830/2003/EU

Alba-lijst
+ Het product bevat de genoemde stof als ingrediént of kan de genoemde stof bevatten
- Het artikel is vrij van de genoemde stof (volgens receptuur)

koemelkeiwit - peulvruchten
lactose - noten
kippenei - noten olie
soja-eiwit - pinda’s
soja-olie - pindaolie
gluten + sesam

tarwe + sesamolie
rogge - glutaminaat
rundvlees - sulfiet (E220 t/m E228)
varkensvlees + koriander
kippenvlees - selderij

vis - wortel
schaal- en schelpdieren - lupine

mais - mosterd
cacao -

melkbestanddelen - tarwebloem
melkpoeder - tarwemeel
soja-lecithine - tarwezetmeel
soja-bloem - paneermeel
soja-meel - eigeel




EEG nummer NL 3064 EEG
EAN adrescode 8711558100006

Procesomschrijving

De vleesgrondstoffen worden verkleind met behulp van een cutter en een wolf. Vervolgens wordt,
onder toevoeging van de hulpstoffen, het geheel gehomogeniseerd in een menger. Het aldus
verkregen deeg wordt afgestopt in een darm en daarna gekookt. Na het koken wordt het product
gekoeld opgeslagen.

Productkenmerken

Gewicht : minimaal 500 gram / 1000 gram / 2000 gram
Vorm : ovaal

Geur : product eigen

Ingrediénten
Gebroken rogge, bouillon (water, zout, kruiden en specerijen), varkensvet, boekweitmeel,
tarwebloem, rijstebloem, 4% varkensvlees, varkenscollageen, conserveermiddel E250

Voedingswaarde per 100 g

Vocht g 44,0
Vet g 16,9
Eiwit g 8,4
Koolhydraten glucose g 27,6
Voedingswaarde per 100 g 308 kcal / 1282 KJ
Vitamine C mg/g 1,6
Vitamine A iu/g 2,1
Vitamine B1 mg/kg 1,1
Vitamine B2 mg/kg 0,4
Microbiologische kenmerken

Aéroob kiemgetal 400 kvel/g
Enterobacteriaceae <100 kvelg
Staphylococcus aureus <100 kvelg
Salmonella / 10g Afwezig

Listeria monocytogenes / 0,01g Afwezig
Clostridium perfringens kgt. < 10 kvel/g
Escherchia coli <10 kvel/g

EAN gegevens

Twentsche bakbloedworst 2000 gram

U.A.C./ E.A.N. code 8728.7899

afmeting 470mm lang, 80 mm doorsnede

6 stuks 2000 gram per krat  collo E.A.N. 8711558108996

Twentsche bakbloedworst 1000 gram

U.A.C./E.A.N. code 8728.7844

afmeting 250mm lang, 80 mm doorsnede

12 stuks 1000 gram per krat  collo E.A.N. 8711558108446

Twentsche bakbloedworst 500 gram

U.A.C./ E.A.N. code 8728.7820

afmeting 140mm lang, 60 mm doorsnede

24 stuks 500 gram per krat ~ collo E.A.N. 8711558108200

Verpakkingsmateriaal
PVC / PVDC vrije kunststof darmen.



Fusten volgens CBL maatvoering 17 cm

€ 3,86 statiegeld

Palletbelading: Europallet, 20 colli, 5 lagen
CBL code 1520535

Etikettering

Per artikel zichtbaar en leesbaar bedrukt met:
Bewaartemperatuur

Datum van minimale houdbaarheid
Voedingswijzeropdruk (voedingswaarde per 100 gram)
Ingrediéntendeclaratie

Geen prijsopdruk

Geen E-merk opdruk

Geen snijvlak

Producttracering volgens HACCP/BRC
Herkomst vlees 100% BRC Level 3 high

Houdbaarheid
34 dagen na productie bij een opslag temperatuur die ligt tussen 0 °C en 15 °C.
minimaal 28 dagen na levering bij een opslag temperatuur die ligt tussen 0 °C en 15 °C.

Bedoeld gebruik
Het product wordt direct geconsumeerd. Het product wordt direct over de toonbank verkocht aan de
consument.

Bekend oneigenlijk gebruik
Na openen is het product beperkt houdbaar.

GMO verklaring
Het product is non-GMO conform EU regelgeving 1829&1830/2003/EU

Alba-lijst
+ Het product bevat de genoemde stof als ingrediént of kan de genoemde stof bevatten
- Het artikel is vrij van de genoemde stof (volgens receptuur)

koemelkeiwit - peulvruchten
lactose - noten
kippenei - noten olie
soja-eiwit - pinda’s
soja-olie - pindaolie
gluten + sesam

tarwe + sesamolie
rogge + glutaminaat
rundvlees - sulfiet (E220 t/m E228)
varkensvlees + koriander
kippenvlees - selderij

vis - wortel
schaal- en schelpdieren - lupine

mais - mosterd
cacao -

melkbestanddelen - tarwebloem
melkpoeder - tarwemeel
soja-lecithine - tarwezetmeel
soja-bloem - paneermeel
soja-meel - eigeel




EEG nummer NL 3064 EEG
EAN adrescode 8711558100006

Procesomschrijving

De vleesgrondstoffen worden verkleind met behulp van een cutter en een wolf. Vervolgens wordt,
onder toevoeging van de hulpstoffen, het geheel gehomogeniseerd in een menger. Het aldus
verkregen deeg wordt afgestopt in een darm en daarna gekookt. Na het koken wordt het product
gekoeld opgeslagen.

Productkenmerken

Gewicht : minimaal 500 gram / 1000 gram / 2000 gram
Vorm : ovaal

Geur : product eigen

Ingrediénten
30% varkenslever, bouillon (water, zout, kruiden en specerijen), boekweitmeel, tarwebloem,
rijstebloem, varkensvet, 5% varkensvlees, varkenscollageen, conserveermiddel E250

Voedingswaarde per 100 g

Vocht g 58,9
Vet g 11,4
Eiwit g 10,1
Koolhydraten g 19,3
Voedingswaarde per 100 g 199 kcal / 832 KJ
Vitamine C mg/kg 2,2
Vitamine A iu/g 153
Vitamine B1 mg/kg 1,3
Vitamine B2 mg/kg 6,6
Microbiologische kenmerken

Aéroob kiemgetal 600 kvel/g
Enterobacteriaceae <100 kvelg
Staphylococcus aureus <100 kvelg
Salmonella / 10g Afwezig

Listeria monocytogenes / 0,01g Afwezig
Clostridium perfringens kgt. <10 kvelg
Escherchia coli < 10 kvelg

EAN gegevens

Twentsche bakleverworst 2000 gram

U.A.C./E.AN. code 8728.7905

afmeting 470mm lang, 80 mm doorsnede

6 stuks 2000 gram per krat  collo E.A.N. 8711558109054

Twentsche bakleverworst 1000 gram

U.A.C./E.AN. code 8728.7837

afmeting 250mm lang, 80 mm doorsnede

12 stuks 1000 gram per krat  collo E.A.N. 8711558108378

Twentsche bakleverworst 500 gram

U.A.C./E.A.N. code 8728.7813

afmeting 140mm lang, 60 mm doorsnede

24 stuks 500 gram per krat  collo E.A.N. 8711558108132

Verpakkingsmateriaal

PVC / PVDC vrije kunststof darmen.
Fusten volgens CBL maatvoering 17 cm
€ 3,86 statiegeld



Palletbelading: Europallet, 20 colli, 5 lagen
CBL code 1520505

Etikettering

Per artikel zichtbaar en leesbaar bedrukt met:
Bewaartemperatuur

Datum van minimale houdbaarheid
Voedingswijzeropdruk (voedingswaarde per 100 gram)
Ingrediéntendeclaratie

Geen prijsopdruk

Geen E-merk opdruk

Geen snijvlak

Producttracering volgens HACCP/BRC
Herkomst vlees 100% BRC level 4 grade A

Houdbaarheid
34 dagen na productie bij een opslag temperatuur die ligt tussen 0 °C en 7 °C.
minimaal 28 dagen na levering bij een opslag temperatuur die ligt tussen 0 °C en 7 °C.

Bedoeld gebruik
Het product wordt direct geconsumeerd. Het product wordt direct over de toonbank verkocht aan de
consument.

Bekend oneigenlijk gebruik
Na openen is het product beperkt houdbaar.

GMO verklaring
Het product is non-GMO conform EU regelgeving 1829&1830/2003/EU

Alba-lijst
+ Het product bevat de genoemde stof als ingrediént of kan de genoemde stof bevatten
- Het artikel is vrij van de genoemde stof (volgens receptuur)

koemelkeiwit - peulvruchten
lactose - noten
kippenei - noten olie
soja-eiwit - pinda’s
soja-olie - pindaolie
gluten + sesam

tarwe + sesamolie
rogge - glutaminaat
rundvlees - sulfiet (E220 t/m E228)
varkensvlees + koriander
kippenvlees - selderij

vis - wortel
schaal- en schelpdieren - lupine

mais - mosterd
cacao -

melkbestanddelen - tarwebloem
melkpoeder - tarwemeel
soja-lecithine - tarwezetmeel
soja-bloem - paneermeel
soja-meel - eigeel
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