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¿Somos doce también los redactores de esta Zarza-12? ¡Quién sabe!

 “Confiad en los que se esfuerzan por ser amados; dudad de los que sólo procuran parecer 
amables”

EDITORIAL

S



El libro Leyendas Zamoranas de Francisco Romero López constituye un tesoro bibliográfico, depo-
sitado en la Biblioteca del Estado en Zamora, del cual les hacemos partícipes. Volvemos a nuestra 
fuente para calmar la sed y ahora les regalamos el capítulo tercero. 

Descubierto ya el enigma que se le contaba en la carta a D. Diego de Monsalve (capítulo 2, Zarza 
11), en estos momentos, asistimos al viaje que los tres caballeros inician de regreso a Zamora. Este 
fragmento nos sitúa a las puertas del episodio que se desarrollará en Fariza. Acompañemos a los 
caballeros en su largo y duro peregrinar antes de que el manjar se presente ante nuestros ojos. 
¿Dejaremos escapar la magia de este instante? En modo alguno. Hagamos un pequeño espacio 
para escuchar, en silencio, el placer de su aventura y el motivo de su regreso. Veamos.

Cañón del Duero, en Fariza

LA ESCENA

Ello fue como el buen viejo se lo contaba a su hijo con tan desgarradoras palabras.

Historia: “Leyenda de la plaza de la hierba”. Capítulo 3



El Duero camina hacia Portugal (Arribes del Duero, en Fariza)

¡No se pierdan el capítulo 4! (Continuará ...)



Obras y equipamientos



Contexto.

 

 

Reseñas históricas del Municipio: 

castros

La romería de los Viriatos “Virgen del Castillo”  
Fiesta de interés regional 
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El Equipo de Gobierno del Municipio

¿Quién apoya el Proyecto?

¿En qué nos amparamos? 

¿Qué pretendemos con esta PROPUESTA? 
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¿En qué basamos nuestra petición? 
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“FIESTA DE INTERÉS TURÍSTICO DE CASTILA Y LEÓN”:

1. ORIGINALIDAD. 

2. Forma parte de la tradición po-
pular. 

3. Valor cultural: 

4. Antigüedad, Pervivencia y Continuidad

5. Oportunidad
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La Historia. 

Tomás María Garnacho (1878

Javier Sainz Saiz…
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Loli Berrocal, que vive junto a su mari-
do y su hijo en la localidad de Mámoles 
de Sayago, es una de las pocas personas 
que siguen manteniendo la artesanía 
popular viva. 

La joven, propietaria de un telar, confec-
ciona prendas tanto tradicionales como 
modernas utilizando las técnicas que 
empleaban nuestros antepasados. 

Con el fin de rememorar las antiguas tra-
diciones nos acercamos a su Casa Rural 
para realizarle la siguiente entrevista:

¿En qué consiste tu labor de artesana?

¿Cómo y cuándo surgió tu afición por este tipo de trabajos manuales?

¿Qué tipo de prendas confeccionas?

¿Las comercializas?

Telar en mámoles



¿Podrías describirnos brevemente el funcionamiento del telar?

¿Desde cuándo estás viviendo en Mámoles? ¿Por qué elegisteis Mámoles? Llega-
mos en 1999, hace once años, para abrir la Casa Rural

¿Conocíais la zona?

¿Qué supuso el cambio de pasar de una ciudad a una zona rural?

¿Crees que el trabajo artesanal típico de estas zonas está valorado y tiene futuro?

¿Qué beneficios te 
reporta a nivel perso-
nal esta labor?



NORMATIVA DE APOYO:

FINALIDAD DE LAS ÁREAS DE REHABILITACIÓN INTEGRAL:

ACTUACIONES PROTEGIDAS EN LAS ÁREAS DE REHABILITACIÓN INTEGRAL:

FINANCIACIÓN DE LAS ÁREAS  
DE REHABILITACIÓN INTEGRAL

¿QUIÉNES PARTICIPAN  
EN LA FINANCIACIÓN?

A.R.I. (Área de rehabilitación integral)



FINANCIACIÓN:

¿QUÉ CONSEGUIMOS CON LA PUESTA EN MARCHA DE ESTE PROGRAMA?

PROCEDIMIENTO: EN LA TRAMITACIÓN DE LOS EXPEDIENTES. PARTES:



pseudoadehesado

Servicios ganaderos en el municipio



LOCALIDADES ACTUACIONES

Badilla

Cozcurrita

Fariza

Mámoles

Palazuelo

Tudera
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ESTUDIO SOCIOECONÓMICO. MUNICIPIO DE FARIZA

Trabajo realizado por la Empresa LINCE a iniciativa  
del EQUIPO DE GOBIERNO DEL AYUNTAMIENTO

EN SU TOTALIDAD
Son subven-

ciones cofinanciadas por el Fondo Social Europeo.

objeto Financiar, estudios de mercado
desarrollo

estrategia local prota-
gonismo en el desarrollo de iniciativas innovadoras y en el 
impulso de nuevos puestos de trabajo en sus territorios de influencia.

 Apoyo a iniciativas innovadoras.

 Fomento de proyectos y empresas calificadas como I + E.

 Generación de empleo en el Municipio en dos líneas de trabajo: autoempleo y Nuevos Ya-
cimientos de Empleo.

¿Qué buscamos? DESARROLLO LOCAL

a. Diagnóstico Territorial. Ámbitos a.1 medio físico

  a.2 medio humano

  a.3 medio económico

Desarrollo del municipio
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b. Síntesis DAFO +

c. Estrategias de futuro

ESTRATEGIA 1. POTENCIACIÓN 
TURÍSTICA DEL MUNICIPIO DE 
FARIZA 

1.a.- POTENCIALIDADES 
DEL ECOTURISMO

 

 

 

 

 

 

PROPUESTAS DE TRABAJO PARA DINAMIZAR ESTAS POTENCIALIDADES:

 

 

 

 

 

 

ESTRATEGIA 2. PLAN DE DINAMIZACIÓN DEL ALBERGUE MUNICIPAL “LA RUECA

2.a.-DESARROLLO DE UNA OFERTA DIVERSIFICADA DE CALIDAD 
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2.b.-PLAN DE EMPRESA

 

 

 

 

 

 

 

 

 

¿Qué se busca con estas líneas estratégicas de trabajo?
la diversificación económica

calidad turística

El carácter innovador romper con ciertas inercias negativas
decadencia del sector agrario convencional, la 

infrautilización de las potencialidades turísticas y naturales, las escasas alternativas de empleo 
para jóvenes, mujeres.

Estudio Socioeconómico potenciar la iniciativa privada por 
medio de la creación de empresas, el autoempleo y los nuevos yacimientos de empleo. 

 fijar población 

 plantear alternativas al éxodo rural

 atraer nuevos ciudadanos al municipio.
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Chicharro en escabeche

INGREDIENTES:

–  1,5 Kg. de chicharro, limpio y en 
pedazos medianos 

– Harina y aceite para freír 
–  2 cebolletas hermosas en tiras
– 8 dientes de ajos enteros 
– 1 hoja fresca de laurel 
–  10 cucharadas de aceite de oliva 
–  1 cucharada de pimentón dulce 
–  Media cucharada de pimentón 

picante 
–  1/2 litro de aceite de aceite de 

oliva virgen 
–  1/4 de litro de vinagre de sidra 
– 1/4 de litro de vino blanco 
– Sal

¡Buen provecho!

Nuestra Cocina



Escabeche comunero

ā

– Un poco ilusión

– Mucho compañerismo

– Ganas de compartir “un bocado” con los participantes de la fiesta

– Una buena dosis de colaboración

¡Buen provecho!

Nuestra Cocina




