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EDITORIAL

Para los cristianos, Dios creó el mundo en seis días
y el séptimo descansó. Nosotros, criaturas imper-
fectas, trabajamos, sin prisa pero sin pausa, para
ofrecerles, ahora, los humildes frutos de nuestro
trabajo.

En verano, el astro solar lo invade todo. Él es fuen-
te de luz, de calor y de vida. Sus rayos representan
las influencias celestes o espirituales recibidas por
la tierra.

Así, una alfombra dorada tiñe nuestras praderas y, a
nuestros ojos, el amarillo pajizo todo lo invade. Con-
trasta la fuerza de la tierra con el azul infinito de un
cielo sólo salpicado de nubes para recordarnos su
cercanía. La noche, sin embargo, privada de luz,

engalana su manto negro, se puebla de estrellas y , ¡nada puede igualarse al placer de
tumbarse para contemplar su luz!. En nuestra geografía, ese espectáculo magistral se
renueva a diario. para nuestra admiración y goce. Su carácter celeste las convierte en
representación del espíritu, y, en particular del conflicto entre las fuerzas espirituales o
luminosas y las materiales o de las tinieblas.

El verano es también tiempo de cosecha. Sólo recogen hermosos frutos quienes antes
no han sembrado en barbecho. La inteligencia natural de la gente, así lo demuestra.
Celebramos que el trigo ya esté en el granero.

En medio de la celebración por la buena cosecha, a veces, una cigüeña negra alza el
vuelo, tañen las campanas: “Debe de ser una mujer”, se oye de lejos. Su tristeza con-
trasta con la algarabía de las fiestas de nuestros pueblos. Todo es bullicio, juventud,
familias que han venido para llenar nuestras plazas de rostros risueños…

Nosotros nos sentimos también gozosos porque nuestra Zarza hoy llega a ustedes car-
gada con el número seis, costal de harina blanca recién molida que pan del bueno, será
mañana. Como ustedes saben el seis es el número bíblico de la creación. El hexágo-
no de seis vértices, compuesto por dos triángulos equiláteros, representa la conjunción
de dos opuestos; un principio y su reflejo invertido en el espejo del agua. Si pensamos
en Cristo, la fusión de su naturaleza humana con la divina. A su vez, la tradición ha con-
siderado que esta hermosa estrella de seis picos es símbolo del macrocosmos, del
hombre universal.

Recordemos que nuestras palabras son acordes con lo establecido en la Constitución
Española de 1978, La Carta Europea de Autonomía Local, la Ley 7/1985, de 2 de abril,
las Recomendaciones del Consejo de Ministros y del Consejo de Europa, y el Regla-
mento de Participación Ciudadana de nuestro Ayuntamiento.

Una nueva andadura se inicia en el equipo de gobierno. Gracias por confiar y por creer
en nuestro proyecto. Nuevas iniciativas en el campo de la educación y acción social,
en el empresarial, en patrimonio, en obras y equipamientos, se irán repartiendo a lo
largo de esta nueva etapa que abrimos y compartimos con ustedes. A todos nos une el
afán por sacarlas adelante Como dijo Benveniste: “Mucho antes de servir para comu-
nicar, el lenguaje sirve para vivir”. Ecos de vida son nuestras palabras. Ya lo dice le
refrán popular:”Es de bien nacidos ser agradecidos”. Gracias por compartir el camino.
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El mes de Mayo del presente año nos trajo elecciones municipales y autonómicas. En nuestro munici-
pio se celebraron con una gran participación.

El proceso se realizó con normalidad por parte de los vecinos de nuestro Ayuntamiento que acudieron
a las urnas para depositar su voto con gran civismo.

En las municipales el Partido Socialista sacó doscientos noventa y cinco votos y el Partido Popular dos-
cientos cuatro.

La Zarza felicita a todos los miembros de la corporación: Partido Socialista en el gobierno y Partido
Popular en la oposición. A ambos les deseamos suerte en la presente legislatura y les rogamos traba-
jen en aras a la buena convivencia de nuestros vecinos, que bien lo merecen.

Las autonómicas arrojaron los siguientes resultados:

RESULTADOS ELECTORALES

CANDIDATURAS

Partido Popular
Partido Socialista

CANDIDATURAS

1.-Verdes
2.-TC-ACAL
3.-IU-LV CyL
4.-PSOE
5.-PREPAL
6.-LVE
7.-PP
9.-CI

10.ZU-UPL

VOTOS OBTENIDOS

2
1
3

268
2
3

192
5
1

VOTOS OBTENIDOS

204
295
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RUTA IBÉRICA

España y Portugal son dos países que deben entenderse, nuestra situación geográfica en el muni-
cipio de Fariza, nos hace, si cabe, aún más consciente de ello.

Así lo han contemplado, también, otros. Es el caso del rayano y renacentista, a la vez que famoso
periodista Agustín Remesal.

Remesal nació en la provincia de Zamora a escaso
14km del país vecino.

Su larga etapa periodística le llevó a las corresponsalías
de París (1990), Nueva York (1996), Lisboa (2000) o
Jerusalén (2004). Realizaría gran número de reportajes
para programas tan conocidos como Informe Semanal,
Reporteros o En Portada, entre otros…

Es también escritor de éxito: Un banquete para los dio-
ses (1992), El enigma del Maine (1998), Visiones de

Zamora en colaboración con Claudio Rodríguez (2000),
son algunas de sus obras.

Ahora, A. Remesal se embarca en una gran aventura en
la cual nuestro municipio de Fariza es, también, protago-
nista: se trata de la RUTA IBÉRICA.

La Ruta Ibérica es una aventura cartográfica luso-espa-
ñola. En ella 150 jóvenes de los dos países ibéricos se
trasladan a tiempos pasados, en concreto a 1507.

Los participantes visitan lugares cargados de Historia relacionada con ese año.

La participación es gratuita, pero, “hay
que ganársela”.Para poder formar parte
de esta expedición, los jóvenes, deben
haber nacido durante los años 1990 ó
1991, ser españoles o portugueses y
ser seleccionados después de presen-
tar un trabajo sobre alguno de los
temas propuestos, uno de ellos: La bio-
diversidad en el Parque Natural Arribes
del Duero; nos hace ser parte importan-
te de este proyecto.

Una vez seleccionados, los participan-
tes dan comienzo a la expedición.

Partiendo de Salamanca se dirigen a
Tordesillas, Toro, Zamora, Los Arribes
del Duero, Coimbra, Lisboa, Sagres,
Sevilla, y termina en la ciudad extreme-
ña de Mérida. Etapa en los Arribes del Duero



En la ermita del Castillo de Fariza, los 150 jóvenes, acompañados por 7 monitores, son recibidos
por el alcalde del municipio, Manuel Ramos Pascual, así como por personal de la Estación Bioló-
gica Internacional, que se encargan del desarrollo de esta etapa, y de la Fundación Patrimonio
Natural.

Desde este emblemático lugar, mirando a Portugal, da comienzo el paseo por el Parque Natural
Arribes del Duero.

La expedición, convenientemente sensibilizada con las peculiaridades del entorno natural, donde
nos encontramos, es dividida en pequeños grupos. Éstos, de manera ordenada, visitan el Mirador
de las Barrancas, bajan hacía la Puente el Puerto, siguen el curso del arroyo Pisón hasta la con-
fluencia con el arroyo Mimbrero, donde pueden admirar la ruina del Batán de la Ramona; así como
varios molino harineros, también deteriorados por la falta de uso.

Desde el cauce del arroyo se inicia la subida hasta Cozcurrita, lugar en el que espera al visitante
la humilde espadaña de su iglesia parro-
quial de s.XIII junto a su milenaria moral.

Pasando por la Fuente Lugar, la expedi-
ción se acerca a contemplar la Puente
Alta.

Después de la caminata, el refrigerio,
que se mantiene fresco en el pozo de la
Estación Biológica Internacional, es
compartido por los participantes. Aquí,
miembros de la Estación realizan una
presentación de la misma, el alcalde y el
técnico de la Fundación Patrimonio
Natural pronuncian unas palabras…
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Desde Cozcurrita se dirigen a la “fronte-
ra”, Torregamones- Miranda do Douro,
después de comprobar que todos los par-
ticipantes han respetado las normas mar-
cadas desde el principio y que son parte
de las establecidas en el P.O.R.N ( Plan
de Ordenación de los Recursos Natura-
les) del Parque Natural Arribes del Duero,

emprenden el Camino de la Barca
donde, previo toque de campana
son recogidos por el barco de
Europarques para realizar un cru-
cero ambiental por el cañón fronte-
rizo...

Después, la expedición parte
hacia Coimbra…
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Por todos es conocido nuestro espíritu romero. Año tras año, tan pronto como se instala la primave-

ra en nuestras vidas, iniciamos el recorrido: salimos al monte, al aire, a la ermita …

PALAZUELO. ERMITA DE SANTA CATALINA.

El martes de Pascua, Palazuelo se viste

de gala, se olvida de la rutina diaria, del

ajetreado vaivén de las tareas cotidianas.

Es Pascua y hoy hay que subir a la ermi-

ta de Santa Catalina.

El pendón preside, como manda la tradi-

ción. Sus cuidados lienzos solo nos

acompañan en fiestas de rango mayor.

Ascendemos la cuesta que nos separa

del pueblo y acompañamos nuestro paso

por los rezos. Llegando a la ermita, que

ofrece este bello aspecto tras su reciente

restauración, podemos recobrar el aliento

a la sombra de esta encina centenaria.

Todo está dispuesto para pasar un her-

moso día.

Cuando las horas se escapan y la jorna-

da toca a su fin, solo nos queda la frescu-

ra de las voces acompañando a la ima-

gen. Llega el silencio, pero es un silencio

lleno de paz…

PROCESIONES EN FARIZA

Llamamos a esta cita “Procesiones” porque son tres las que

crean el conjunto.

Siempre, fieles a la convocatoria del primer fin de semana

de junio festejamos con Nuestra Señora la Virgen del Cas-

tillo, patrona del Arribe, el evento.

El sábado por la tarde la Virgen sale a la calle guapa, ves-

tida con uno de sus mejores atuendos. Tiene que decir

adiós a todos los vecinos de Fariza que la acompañan. Es

la Procesión de la Despedida. Sabe que pronto se irá a

la ermita , allá en lo alto, donde vigila el bienestar de los

suyos. Es su espíritu protector el que reparte entre todos los

pueblos que se suman a la fiesta: Argañín, Badilla, Cozcu-

rrita, Fariza, Mámoles, Palazuelo, Tudela y Zafara.

Poco después de despuntar el día, se produce la Proce-

sión del Encuentro. La Virgen, dichosa de vernos cada

NUESTRAS ROMERÍAS
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año, sale de la iglesia de San Julián, en Fariza y recorre el

camino para salir al encuentro de los que ama. Uno tras

otro, los pueblos van llegando. Las autoridades locales y

sus feligreses relumbran desde lejos. Ella sonríe porque

aquí estamos todos de nuevo.

Para aliviar el cansancio que produce el largo trecho que

nos separa, siempre somos invitados al tradicional almuer-

zo de escabeche, pan, aceitunas y vino. Y qué mejor que

acompañar estas delicias con buena música tradicional.

¡Viva la fiesta! Hasta los pies más cansados de personas

ancianas bullen con gracejo en medio de la planta baja de

la Residencia. Gaiteros y tamborileros tañen melodías

ancladas en recónditos lugares de nuestra memoria. La ale-

gría nos invade. Algo íntimo e indescriptible se apodera de

nosotros. La magia del encuentro vive.

Misa Mayor; mientras dura, los pendones permanecen cla-

vados en el camino, en paciente espera. La Iglesia, abarro-

tada de paisanos de aquí y de allá que oran. En la plaza,

aires de fiesta…

Tras una breve pausa

para la comida familiar,

retomamos el camino.

Todo se dispone: los

cristos, las cruces

parroquiales que deste-

llan la luz limpia de la

tarde, pendones y pen-

donas… Abren paso a

la multitud las bandas

de música tradicional.

Nuestra Señora la Vir-

gen del Castillo es la

reina. Altiva sale de la

iglesia. Un gesto emo-

cionado se advierte en

los rostros que la espe-

ran.



Ahí vamos. Música, rezos, encinas pardas… Pardas encinas que adornan de modo natural el cami-

no; cortinos y cortinas que saben del sudor de las gentes para extraer su fruto. El mundo se rinde a

sus pies.

El astro rey se ha encaramado en un cielo azul que reparte un sol de justicia. No puede faltar esta

luz cenital que todo lo tiñe de color. Un magistral lienzo se descubre en la ruta: el Arribe del Duero,

agazapado a la izquierda del camino, saluda a la gran Dama a su paso. El paisaje muda de color. Del

verde oscuro de las encinas y sus grisáceos troncos pasamos al verde vivo de los enebros. Parece

como si la dicha tocara también al campo que nos acoge.

Vamos llegando a la cima. El camino es largo y la multitud se agrupa para salvar la última cuesta.

Una panorámica indescriptible nos la brindan la procesión y el Duero. En la meta, un ermita restau-

rada que ha dejado caer la cal envejecida y nos muestra su piedra original, su auténtica naturaleza.

Preparados para el retorno, los pendones lucen al viento sus níveas telas que con mimo han sido

planchadas para el evento. Refinadas manos han bordado en sus telas señas de identidad que

corresponden a cada pueblo.

Al final, en el camino de vuelta, la despedida, el abrazo a los paisanos, la dicha de estar juntos y la

esperanza de encontrarnos, felices, en años venideros….

10
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Promotor: Lácteas SAYAGUESAS S.L.

La iniciativa nace del firme compromiso entre el Promotor y Ayuntamiento.

Objetivo:

1. Dar un importante impulso al Municipio, a la Comarca.

2. Crear puestos de trabajo

3. Fijar población

4. Actuar como referente, junto a otros existentes, de elemento dinamizador.

5. Disponer de un nuevo campo de trabajo para profesionales del ovino, caprino, vacuno.

El Proyecto contempla todo lo reglamentado en obra civil y normas de aplicación, en actividad y

medio ambiente. Cumple con todo lo reglamentado en el sector.

Operaciones del proceso:

• Recepción de la leche refrigerada y su bombeo a depósito de almacenamiento o a la

cuba de cuajada.

• Pasteurización de la leche.

• Calentado de la leche, adición de cuajo y cuajado de la leche.

• Llenado de moldes y colocación de tapas.

• Prensado de cuajada en moldes y desmoldado.

• Peletización en cestones y salado de quesos en baño de salmuera.

• Oreo en secadero controlado, mediante colocación de los quesos en estanterías.

• Curado del queso en secadero controlado.

• Limpieza, cepillado.

• Etiquetado, pesaje, embalaje y expedición del producto.

Descripción del PROYECTO:

Superficie donde se instalará la fábrica: parcela 66- d1 del polígono diez.

Dispondrá de veinte mil m/2, de ellos novecientos ochenta m/2 corresponden a la construcción. Con-

tará con:

- Comedor personal

- Aseos y vestuarios

- Despacho

- Espacio para productos de limpieza

- Espacio para laboratorio

- Sala para maquinaria

- Una sala denominada Cámara de Oreo

- Una cámara de conservación

- Un almacén de cartonaje

- El Obrador

El producto final a obtener será queso, con la denominación de artesano, en piezas de 1´5 y 3 kgs.

Reproducir diagrama de flujo: ( X )

PROYECTO DE FÁBRICA DE QUESOS EN FARIZA
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La capacidad de la industria se fija en una cantidad de transformación de 5.000 litros de leche de

oveja al día, si se realiza el cuajado diariamente, para lo cual se instalará una cuba de, al menos,

2.500 litros de capacidad con la intención de cuajar dos veces.

Para el proceso de oreo y conservación se proyectan dos secadores de las mismas dimensiones,

con una superficie útil de 24 m/2 y un volumen de 84´3 m/3.

La capacidad estimada de almacenamiento de cada uno de los secadores es de 45.000 kgs. de

queso.

El Municipio trabaja sobre la realidad y, poco a poco, se van consiguiendo OBJETIVOS. Por ello brin-

damos todo tipo de posibilidades, de modo que la puesta en marcha de PROGRAMAS o“PROYEC-

TOS” novedosos, prácticos, con sentido de responsabilidad, transformadores y con capacidad para

mejorar el bienestar comunitario, la calidad de servicios se conviertan en realidad.

Es evidente nuestra apuesta por el futuro. Una respuesta social que se enmarca en los procedimien-

tos de trabajo que este Equipo de Gobierno viene manteniendo en el tiempo.

Indudablemente, nuestro MUNICIPIO está de enhorabuena. Si la inversión es importante económi-

camente, más sus efectos sociales, de proyección, de contenido…

En nombre de todos nosotros, gracias . Como persona unida a tu tierra, a los tuyos has hecho reali-

dad una esperanza. Es evidente que el esfuerzo, la generosidad, sólo la encontramos en hombres

y mujeres que conocen la solidaridad, la aplican y trabajan con el ejemplo.



1.- Molinos de Mámoles

En anteriores números del boletín LA ZARZA hemos tratado el tema de la restauración de diferentes
elementos que forman parte de nuestra Historia.

En esta ocasión le toca el turno a los molinos de Mámoles. Todavía hoy, gracias a distintas Adminis-
traciones y sobre todo al tesón y esfuerzo de sus propietarios, que son quienes los han mantenido
durante innumerables años; primero por necesidad y luego por conservar esa memoria que pasa de
generación en generación.

En Mámoles, al igual que en el resto de pueblos del municipio, existían un respetable número de moli-
nos harineros en su rivera. Éstos tenían, debido a las condiciones climáticas de la zona, un uso esta-
cional. Se hace imprescindible el agua en los cauces.

En el presente boletín nos vamos a centrar en uno de estos molinos, es el llamado, en la actualidad,
de Serafín.

Es el molino de planta y alzado más grande del municipio, además de ser el único que posee una
cernidora en uso.

Cuenta con un soportal abierto, en
la entrada, dotado de poyos de pie-
dra, que facilitan la carga y descar-
ga de harina y grano.

El agua es retenida en una gran balsa paralela al
cauce de la rivera. La entrada de ésta en el molino es
doble, a través de dos portones independientes que,
cuando son retirados, permiten la entrada de agua
en el molino.

El agua golpea sobre las aspas de los rodeznos
haciendo girar las muelas. Actualmente, estas pie-
dras son de las denominadas francesas (piedra sílex
unida con argamasa y cinchada con aros metálicos).
Éstas dejan mucho menos residuo de polvo en la
harina, ideal para el consumo humano.

13
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Los dos rodeznos se alojan en cárcavos rematados con arcos en forma de mitra.

Uno de estos rodeznos, además de hacer girar la volandera (piedra móvil) sobre la cama (piedra que

permanece fija), proporciona movimiento a la cernidora. Este ingenioso mecanismo permite separar

el producto de la molienda en tres categorías: harina más fina para panificar, harina más gruesa para

el ganado y, por último, el salvado.

El mecanismo es sencillo: la harina que llega al farnal, después de estar entre las dos piedras, es ele-

vado por un sistema de cangilones hasta un “tubo horizontal” .Mediante el movimiento y, gracias a los

distintos pesos de salvado y harina, caen de tres zonas diferentes. Así seleccionados, son recogidos

en sacos distintos.

Detalles del interior del molino.

Piedra en desuso, una de las tolvas para echar el grano. Parte de

la cernidora.

Además, del importante carácter etnográfico de estos edificios, es también destacable las comunida-

des de animales y vegetales que se asocian a ellos.
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2.- La ermita del Castillo

La evidente superposición de culturas que encontramos en zona del Castillo del Fariza merece actua-

ciones especiales: La Casa de los Cofrades, Casa del Ermitaño, el mirador de las Barrancas, la ruta

del Batán, excavaciones arqueológicas…

El mirador de las Barran-

cas, una de las primeras

actuaciones.

Ahora le tocaba el turno a

la a la Ermita, el retirando

de la cal en el interior se

acometió hace, ya, algu-

nos años, el exterior era

una asignatura pendiente.

Durante los pasados

meses se procedió a reti-

rar el barro blanco y arga-

masas exteriores, que

cubrían el muro de piedra

original, cuando se hubo

culminado el proceso, se

comprobó que el tamaño

de piedra dejaba muchos

huecos con lo que se hizo

necesario el laborioso trabajo de enchinar todos

sus muros.

La ermita del Castillo de Fariza se yergue así

sobre el arribanzo, siendo una de las más monu-

mentales que hay en la comarca de Sayago. Es

fruto de diferentes etapas constructivas, algunas

incluso medievales, hoy bien conservadas gracias

a las cuidadas restauraciones.

La posibilidad de excavar la muralla del Castillo que da nombre al lugar sería un acontecimiento de

máxima relevancia para todo el municipio.
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A lo largo del próximo otoño, el Ayuntamiento ha

organizado, en colaboración con la Diputación Pro-

vincial de Zamora, cursos de formación para los ciu-

dadanos de nuestro Municipio.

1.- Badilla , con larga trayectoria en este tipo de

acontecimientos acogerá un Curso de Artesanía del

Cristal. Esperamos amplia participación ciudadana

en los mismos , como ya viene siendo habitual.

Lugar de celebración: salón social o antiguas

escuelas.

2.- Dado el éxito de la edición anterior, se proyecta

celebrar en la cocina del Albergue Municipal “La

Rueca” de Fariza, un Curso de Cocina del que

saldrán deliciosos manjares al paladar para alegrar

la mesa de nuestra casa y, por supuesto, para satis-

facer al comensal más exigente.

3.- En Tudera, concretamente en la sede del local

social, tendrá lugar un Curso de Mantenimiento

Psicofísico y Salud, de manera que seamos

capaces de estar en forma para afrontar los rigo-

res del invierno. Todos hemos de cuidarnos para

seguir envejeciendo con dignidad, en especial, los

mayores.

4.- Zafara recibe de nuevo, a petición propia,

el Curso de Restauración de Enseres.

Buena muestra del aprovechamiento se pudo

ver en la pasada edición, tan fructífera como

será la venidera. En el salón social les espe-

ramos.

Además debemos informarles de la conce-

sión de 4 mensualidades de trabajo para los

trabajadores desempleados, a contar

desde el 16 de agosto

EDUCACIÓN Y ACCIÓN SOCIAL
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Carta abierta:

Estimados vecinos: Damos

las gracias a los que han

seguido depositando la con-

fianza en un Equipo de res-

ponsabilidad, de trabajo,

honesto y de plena dedica-

ción a las “cosas” de la vida

comunitaria.

Respetamos la decisión de

aquellos que no les pareció

conveniente nuestra opción.

Nuestro objetivo: “garantizar

el bienestar comunitario, la

convivencia, la ayuda, cola-

boración, apoyar y buscar

SOLUCIONES.

El trabajo que venimos

haciendo en cada uno de

nuestros PUEBLOS da res-

puesta a sus necesidades y a su problemática. Siempre mirando en la distancia y en la seguridad

de que nuestra Comunidades tienen merecido un desarrollo de calidad, de bienestar.

Nos preocupa el futuro de nuestros jóvenes, de nuestros mayores. Por ello estamos trabajando, en

la medida de nuestras posibilidades, en todas cuantas medidas abran nuevos caminos, nuevas acti-

vidades.

Estos nuevos tiempos los asumimos con ganas, con ilusión, con la dedicación y responsabilidad que

nos caracteriza. Creemos en las políticas municipales, en sus SERVICIOS, en sus resultados. Valo-

ramos, con prioridad, todo el contenido comunitario. Lo hacemos desde la honestidad, equilibrio, res-

peto, tolerancia y CONVIENCIA.

No nos busquéis en el pesimismo, en la intolerancia, en la crispación, en la conflictividad, en la MEN-

TIRA. Siempre estaremos en la búsqueda de respuestas, de la verdad, en el trabajo, en la dedica-

ción, en la consecución de nuevos PROYECTOS.

“en la lucha entre uno y su comunidad, nosotros, estamos, siempre, de parte de la COMUNIDAD.

Nuestro PROGRAMA DE TRABAJO lo establecemos como compromiso con todos y cada uno de

nosotros. Se apoya en grandes pilares: CLARIDAD, VERDAD, COMPROMISOS, RESPUESTAS.

Queremos un Municipio SOLIDARIO, una Comunidad participativa. Hemos apostado y lo seguiremos

haciendo por el apoyo decidido a emprendedores, a todos cuantos decidan inversiones importantes

(grandes o pequeñas). En cualquier caso todo lo que signifique. DESARROLLO, CRECIMIENTO,

CONFIANZA EN EL FUTURO…

Hemos dado a conocer nuestro CONTRATO, documento escrito que nos compromete:

1. En Agricultura y ganadería: a mejorar los recursos del Sector. Apoyo a las nuevas iniciativas a

que mejoren la valorización de los productos agrícola-ganaderos. Adaptación y dotación de nue-

vos SERVICIOS.

PROGRAMA: COMPROMISOS ADQUIRIDOS



2. En Patrimonio y Cultura: a poner en valor el interesante yacimiento arqueológico de la Ermita y

de su entorno, a recuperar nuestro variado patrimonio cultural.

3. A que nuestro Municipio sea punto de encuentro. Referente transfronterizo. Organizaremos las II

y sucesivas Jornadas de Educación Ambiental, sin olvidar otras alternativas.

4. En Medio Ambiente a que mejoren nuestras Riberas, a eliminar basureros incontrolados, a esta-

blecer convenios de limpieza de nuestros Montes, a construir PUNTOS LIMPIOS.

5. En empleo: a firmar convenios de colaboración con otras administraciones.

6. En Servicios: a mejorar la red eléctrica. Nuevos saneamientos. Filtros verdes. Mejora de la red

de abastecimiento, a seguir con nuestros Programas de pavimentación: Plaza de Tudera, Plaza

de Badilla, Nuevos Centros Públicos, nuevas dotaciones.

7. En Desarrollo: disponemos de suelo suficiente para dar impulso a un conjunto de actividades que

nos permitan CRECER. Nuestro compromiso con las energías limpias. Apoyo a iniciativas de

inversión. Suelo para Viviendas, suelo industrial, colaboración con nuevas empresas.

8. En Comunicación : nuestros compromisos con la Telefonía móvil ( Cozcurrita y Mámoles ), Banda

Ancha, Televisión, carreteras, caminos agrícolas

9. En Servicios Administrativos: seguiremos con el Plan de modernización, instalación de medios.

10. En Servicios Sociales: pondremos en marcha el nuevo Consultorio, el Centro de Atención a Mayo-

res, reformaremos otros consultorios.

11. En Formación. Seguiremos organizando , a petición del conjunto de Grupos Sociales y en cola-

boración con la Diputación: Cursos de Formación

12. En relaciones con otras instituciones. Seguiremos con nuestro trabajo en defensa de la autono-

mía municipal. Línea abierta de colaboración con todas y cada una de las Instituciones. Seguire-

mos potenciando el Asociacionismo.

13. En Participación Ciudadana. Desarrollo del Reglamento de Participación. Organización de Gru-

pos de Trabajo. Reuniones Comunitarias. Exposición de situaciones. –alternativas.

14. Siempre hemos entendido, y así lo seguiremos haciendo, que el hombre está dispuesto a negar

todo lo que no comprende, por lo que sí debiéramos tener en cuenta:

• Que la sonrisa es el idioma universal de los hombres inteligentes.

• Que para toda clase de males hay dos soluciones: EL TIEMPO Y EL SILENCIO
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NUESTRA COCINA

INGREDIENTES

para cuatro personas:

• Calabacín, 750g.

• Patatas, 2 unidades.

• Caldo de verduras, 4 tazas.

• Quesitos en porciones,

2 unidades.

• Aceite de oliva, 2 cucharadas.

• Sal, pimienta,

nuez moscada…, al gusto.

PROCESO DE ELABORACIÓN

Pelar y lavar las patatas, y trocearlas.

Pelar los calabacines, pero no del todo, dejando algo de piel así conseguiremos color verde en

el puré y tendremos más nutrientes. Lavarlos y trocearlos.

Colocar los calabacines, las patatas y el caldo. Sazonar al gusto en una cazuela, dejando que

cueza. Cuando todo esté tierno, incorporar los quesitos y el aceite, a continuación batir con la

batidora.

Servir caliente y acompañado con pan torrado, cortado en cuadraditos, servidos aparte.

¡BUEN PROVECHO!

Las huertas, bien cuidadas de nuestros pueblos comienzan a regalarnos sus verduras y hortaliza;

entre la gran variedad, destacamos aquí, el calabacín.

El calabacín es una hortaliza de la familia de las calabazas, la cual comprende unas 850 especies,

muchas de ellas con gran valor nutritivo.

El calabacín permite gran variedad de preparaciones culinarias, principalmente cocinado: cocido,

rehogado, frito, asado, relleno, gratinado o como ingrediente de purés, salsas y pistos.

“PURÉ DE CALABACÍN”




