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Âñòóï. Ïîñò³éíî çðîñòàþ÷èé äåô³-
öèò öóêðó ó ñâ³ò³, éîãî íåäîñòàòíÿ ÿê³ñòü
äëÿ âèðîáíèöòâà ³íøèõ õàð÷îâèõ ïðî-
äóêò³â, à òàêîæ ñïåöèô³÷í³ âëàñòèâîñò³
öóêðèñòèõ ïðîäóêò³â ð³çíîãî âóãëåâîä-
íîãî ñêëàäó äàþòü ìîæëèâîñò³ äëÿ
¿õíüîãî âèêîðèñòàííÿ â õë³áîïåêàðñüê³é,
ïèâî-áåçàëêîãîëüí³é, ìîëî÷í³é, êîíäè-
òåðñüê³é òà ³íøèõ ãàëóçÿõ õàð÷îâî¿ ïðî-
ìèñëîâîñò³.

Öóêðèñò³ ïðîäóêòè – öå ïðîäóêòè íå
ïîâíîãî ã³äðîë³çó íàòèâíîãî êðîõìàëþ,
àáî êðîõìàëþ â ñèðîâèí³  (ãëþêîçíèé
åêâ³âàëåíò ó ìåæàõ 28 – 75 %) ³ç çàäàíè-
ìè ô³çèêî-õ³ì³÷íèìè âëàñòèâîñòÿìè.
Êðîõìàëü ç³ ñòóïåíåì ã³äðîë³çó (ïî ãëþ-
êîç³) ìåíøå 5% – ìàëüòîäåêñòðèí - âè-
êîðèñòîâóºòüñÿ â ÿêîñò³ ñòàá³ë³çàòîðà ó
âèðîáíèöòâ³ ìàéîíåçó, ìîëî÷íèõ ³ êîíäè-
òåðñüêèõ âèðîá³â, òîùî.

Ïðîáëåìà é ìåòîäè äîñë³äæåíü.
Îñíîâíó ö³íí³ñòü äëÿ âèðîáíèöòâà öóê-
ðèñòèõ ïðîäóêò³â ó çåðí³ ñòàíîâèòü âì³ñò
ó íüîìó êðîõìàëþ. Ìîëåêóëà êðîõìàëþ
ñêëàäàºòüñÿ ³ç äâîõ õ³ì³÷íî íåçàëåæíèõ
ñêëàäîâèõ ÷àñòèí – àì³ëîçè òà àì³ëîïåê-
òèíó. Ó êóêóðóäçÿíîìó êðîõìàë³ àì³ëîçà
ñêëàäàº 25% âñ³º¿ ìàñè ðå÷îâèíè, à àì³-
ëîïåêòèí – 75%. Ó êàðòîïëÿíîìó êðîõ-
ìàë³ íà àì³ëîçó ïðèïàäàº 20 %, à íà àì-
³ëîïåêòèí – 80 %, ùî íàäàº éîìó ñïå-
öèô³÷íèõ âëàñòèâîñòåé. Àì³ëîçà òà àì³-
ëîïåêòèí ð³çíÿòüñÿ ì³æ ñîáîþ õ³ì³÷íîþ
áóäîâîþ. Ïðîòå, îáèäâà ïîë³ñàõàðèäè
ñêëàäàþòüñÿ ³ç ãëþêîçíèõ çàëèøê³â,
ç’ºäíàíèõ ì³æ ñîáîþ, óòâîðþþ÷è ë³í³éí³
àáî ðîçãàëóæåí³ ëàíöþãè. Ó çåðíàõ êðîõ-
ìàëþ ìîëåêóëè àì³ëîçè òà àì³ëîïåêòèíó
óòâîðþþòü ïðîøàðêè ³ç êðèñòàë³÷íîþ òà
àìîðôíîþ áóäîâîþ (ðèñ. 1). Åíåðã³ÿ
âçàºìîä³¿ îêðåìèõ ãðóï àòîì³â ó çåðí³
êðîõìàëþ çàëåæèòü â³ä ðîçòàøóâàííÿ
àì³ëîçè òà àì³ëîïåêòèíó òà ¿õíüîãî
ñï³ââ³äíîøåííÿ [1, 5, 7].

Âèñîêèé âì³ñò êðîõìàëþ (58-65%)
ìàº êóêóðóäçà. Ïðîìèñëîâèé ñïîñ³á îò-
ðèìàííÿ êðîõìàëþ âêëþ÷àº íàñòóïí³ åòà-
ïè: çàìî÷óâàííÿ êóêóðóäçÿíîãî çåðíà,
ãðóáå ïîäð³áíåííÿ, â³äîêðåìëåííÿ çà-

ðîäêó, òîíêå ïîäð³áíåííÿ êàøêè, ñèòó-
âàííÿ, ðàô³íóâàííÿ êðîõìàëþ, â³äîêðåì-
ëåííÿ á³ëêó, ïðîìèâàííÿ êðîõìàëþ òà
éîãî âèñóøóâàííÿ. Ï³ñëÿ ÷îãî, ç îòðèìà-
íîãî êðîõìàëþ øëÿõîì ã³äðîë³çó ôåðìåí-
òíèìè ïðåïàðàòàìè âèðîáëÿþòü ïàòîêó
ð³çíîãî âóãëåâîäíîãî ñêëàäó àáî ãëþêî-
çó, êîìïëåêñíà òåõíîëîã³ÿ ïåðåðîáêè ÿêî¿
åôåêòèâíî ïðàöþº íà ÂÀÒ «Äí³ïðîâñü-
êîìó êðîõìàëå-ïàòîêîâîìó êîìá³íàò³» òà
“InterCorn” (Óêðà¿íà), äå ³ç öóêðèñòèõ ïðî-
äóêò³â âèðîáëÿþòü: êðîõìàëüíó, íèçüêî-
òà âèñîêîçöóêðåíó, ìàëüòîçíó ïàòîêè é
ãëþêîçíî-ôðóêòîçíèé ñèðîï.

Âèêîðèñòàííÿ äëÿ ã³äðîë³çó áåçïî-
ñåðåäíüî êðîõìàëåâì³ñíî¿ ñèðîâèíè ìàº
åêîíîì³÷í³ ïåðåâàãè: âèêëþ÷àºòüñÿ áà-
ãàòîñòàä³éí³ñòü âèðîáíèöòâà, ñêîðî÷ó-
þòüñÿ êàï³òàëüí³ òà åêñïëóàòàö³éí³ âèò-
ðàòè, òîùî [2].

Ó ñâ³ò³ æ ïîñòóïîâî, êð³ì êóêóðóäçè,
çá³ëüøóþòüñÿ é îáñÿãè êîìïëåêñíî¿ ïå-
ðåðîáêè ïøåíèö³, ÿêà ìàº âèñîêèé âì³ñò
êðîõìàëþ òà á³ëêó. Îñîáëèâ³ñòþ ïåðå-
ðîáêè êðîõìàëþ ïøåíèö³ º îòðèìàííÿ ç
íå¿ êðîõìàëþ À, Â ³ Ñ. Êðîõìàëü À (ðîçì³ð
ãðàíóë 20 - 35 ì³êðîí ³ ìàº âèùèé ñòóï³íü
î÷èñòêè) âèêîðèñòîâóºòüñÿ ó âèðîá-
íèöòâ³ öóêðèñòèõ ïðîäóêò³â ³ â îñíîâíî-
ìó – ãëþêîçíî-ôðóêòîçíèé ñèðîï (ÃÔÑ).
Ãëþêîçíî-ôðóêòîçíèé ñèðîï ïîâíîö³ííèé
àíàëîã áóðÿêîâîãî òà òðîñòèííîãî öóêðó
é âèðîáëÿºòüñÿ â á³ëüø í³æ 30 êðà¿íàõ
ñâ³òó: ÑØÀ, ßïîí³¿, Êàíàä³, Ï³âäåíí³é
Êîðå¿, Àðãåíòèí³, ²ñïàí³¿,  Ô³íëÿíä³¿, òîùî.
Ñåðåä äîñèòü çíà÷íî¿ ê³ëüêîñò³ öóêðîâ-
ì³ñíèõ ïðîäóêò³â ÃÔÑ íàéá³ëüø ïåðñïåê-
òèâíèé, îñê³ëüêè çà âëàñòèâîñòÿìè (ñî-
ëîäê³ñòü, õàð÷îâà ö³íí³ñòü, òîùî) äàíèé
ñèðîï íàáëèæåíèé äî öóêðó áóðÿêîâîãî
òà òðîñòèííîãî [6, 8].  Ó ñâ³ò³ ÃÔÑ ³ç
âì³ñòîì ôðóêòîçè 42, 55 òà 90% ôðóêòî-
çè âèðîáëÿþòü ³ç êðîõìàëþ, âàðò³ñòü ÿêî-

ãî íà 20-30% íèæ÷å í³æ öóêðó. Òàêîæ,
ÃÔÑ-90 âèêîðèñòîâóºòüñÿ ÿê îñíîâà äëÿ
âèðîáíèöòâà ôðóêòîçè, íåîáõ³äíî¿ äëÿ
îòðèìàííÿ õàð÷îâèõ ïðîäóêò³â ä³àáåòè÷-
íîãî ïðèçíà÷åííÿ, ï³äñèëþâà÷à ôðóêòî-
âîãî àðîìàòó òà â áåçàëêîãîëüíèõ íàïî-
ÿõ, ë³êåð³â, êîíäèòåðñüêèõ ³ õë³áîáóëî÷-
íèõ âèðîá³â, ìîðîçèâà, äæåì³â, òîùî.
Äëÿ âèðîáíèöòâà ôðóêòîçè íåîáõ³äíî 2,4
ò êðîõìàëþ. Êðîõìàëü Â ³ Ñ (ðîçì³ð ãðà-
íóë 2 - 15 ì³êðîí) ìàº âèñîêèé âì³ñò ïåí-
òîçàíó, êë³òêîâèíè, á³ëêîâèõ òà æèðîâèõ
ðå÷îâèí ³ º ïåðñïåêòèâíîþ ñèðîâèíîþ
äëÿ âèðîáíèöòâà á³îåòàíîëó. Òàêîæ  âàæ-
ëèâå çíà÷åííÿ äëÿ ïåðåðîáíî¿ ïðîìèñ-
ëîâîñò³ ìàº êëåéêîâèíà, â³äîìà ÿê
«â³òàë-ãëþòåí», âàðò³ñòü ÿêî¿ ó ñâ³ò³ ñòà-
íîâèòü 1200 - 1500 äîë. ÑØÀ çà òîííó.
«Â³òàë-ãëþòåí» âèêîðèñòîâóºòüñÿ ÿê
äîáàâêà â õë³áîïåêàðñüê³é ïðîìèñëî-
âîñò³ äëÿ ïîêðàùåííÿ õë³áîïåêàðñüêèõ
âëàñòèâîñòåé áîðîøíà. Ïåðñïåêòèâíîþ
â Óêðà¿í³ äëÿ âèðîáíèöòâà öóêðèñòèõ
ïðîäóêò³â º ñòâîðåíà ñåëåêö³îíåðàìè
Ñåëåêö³éíî-ãåíåòè÷íîãî ³íñòèòóòó – íà-
ö³îíàëüíîãî öåíòðó íàñ³ííºçíàâñòâà òà
ñîðòîâèâ÷åííÿ ïøåíèöÿ Âàêñ³, ÿêà â áó-
äîâ³ ìîëåêóë êðîõìàëþ ìàº àì³ëîçè 0%
òà 100% àì³ëîïåêòèíó. Âïåðøå òàê³ ñîð-
òè ïøåíèö³ áóëè ñòâîðåí³ â ÑØÀ, à çãî-
äîì ³ â ßïîí³¿ òà ªÑ. Êðîõìàëü ïøåíèö³
Âàêñ³ ìàº íà 10°Ñ íèæ÷ó çà çâè÷àéíèé
êðîõìàëü òåìïåðàòóðó êëåéñòåðèçàö³¿,
âèòðèìóº ïðîöåñ çàìîðîæóâàííÿ-ðîçìî-
ðîæóâàííÿ òà êðàùå çàñâîþºòüñÿ îðãàí-
³çìîì ëþäèíè. ²ç âïðîâàäæåííÿì ó âè-
ðîáíèöòâî òàêîãî òèïó ñîðò³â ïøåíèö³
äëÿ Óêðà¿íè â³äêðèâàþòüñÿ íîâ³ ïåðñïåê-
òèâè êîìïëåêñíî¿ ïåðåðîáêè ïøåíèö³.

Ïåðñïåêòèâíèì º òàêîæ íàïðÿì îò-
ðèìàííÿ öóêðîâì³ñíèõ ïðîäóêò³â (ð³äêèõ
êîíöåíòðàò³â) íà îñíîâ³ ã³äðîë³çàò³â âè-
ñîêîçöóêðåíîãî êðîõìàëþ ç âèêîðèñòàí-
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íÿì îâî÷åâèõ ³ ïëîäîâî-ÿã³äíèõ íà-
ï³âôàáðèêàò³â, à òàêîæ åêñòðàêò³â
ë³êàðñüêèõ ðîñëèí, ÿê³ ì³ñòÿòü ñêëàäíèé
êîìïëåêñ á³îëîã³÷íî-ö³ííèõ ðå÷îâèí.

Âèêîðèñòàííÿ îâî÷åâèõ ³ ïëîäîâî-
ÿã³äíèõ íàï³âôàáðèêàò³â òà åêñòðàêò³â
ë³êàðñüêèõ ðîñëèí ó âèðîáíèöòâ³ õàð÷î-
âèõ ñèðîï³â íà îñíîâ³ âèñîêîçöóêðåíèõ
ã³äðîë³çàò³â êðîõìàëþ (ñèðîï) ï³äâèùóº
á³îëîã³÷íó ö³íí³ñòü ãîòîâîãî ïðîäóêòó çà
ðàõóíîê çáàãà÷åííÿ éîãî ïåêòèíîâèìè é
àðîìàòè÷íèìè ðå÷îâèíàìè, ôëàâîíî¿äà-
ìè, â³òàì³íàìè, íàòóðàëüíèìè áàðâíèìè
ðå÷îâèíàìè. Êð³ì òîãî, á³îëîã³÷íà
ö³íí³ñòü òàêîãî ïðîäóêòó çàáåçïå÷óºòü-
ñÿ é âì³ñòîì ãëþêîçè, ÿêà ââîäèòüñÿ â
ïðîäóêò ó âèñîêîçöóêðåíîìó ñèðîï³. ßê
â³äîìî, ãëþêîçà º îñíîâíèì äæåðåëîì
åíåðã³¿ îðãàí³çìó ëþäèíè é ëåãêî çàñâî-
þºòüñÿ òà ìàº á³ëüøèé ñòóï³íü ñîëîä-
êîñò³ í³æ öóêðîçà. Äîäàâàííÿ äî òàêèõ
ïðîäóêò³â ïåêòèíîâèõ åêñòðàêò³â ï³äâè-
ùóº ñòàá³ë³çóþ÷ó ä³þ âèñîêîçöóêðåíîãî
ã³äðîë³çàòó êðîõìàëþ äî â³òàì³í³â òà ïðè-
ðîäíèõ öóêð³â, ÿê³ ì³ñòÿòüñÿ â îâî÷åâèõ
³ ïëîäîâî-ÿã³äíèõ íàï³âôàáðèêàòàõ, à
òàêîæ íàäàº ãîòîâîìó ïðîäóêòó îçäîðîâ-
÷î-ë³êóâàëüíèõ âëàñòèâîñòåé. Çá³ëüøåí-
íÿ åêîíîì³÷íî¿ åôåêòèâíîñò³ âèðîáíèö-
òâà òàêèõ ïðîäóêò³â ³ç ï³äâèùåíîþ á³î-
ëîã³÷íîþ ö³íí³ñòþ â 1,2-1,25 ðàçà äîñÿ-
ãàºòüñÿ çà ðàõóíîê âèêîðèñòàííÿ âèñî-
êîçöóêðåíîãî ñèðîïó, îòðèìàíîãî áåçïî-
ñåðåäí³ì ã³äðîë³çîì êðîõìàëåâì³ñíî¿ ñè-
ðîâèíè. Òàê³ ïðîäóêòè ìîæóòü âèêîðèñ-
òîâóâàòèñü ÿê ãëþêîçíî-ôðóêòîâà ïî-
ìàäêà ³ç âì³ñòîì á³îëîã³÷íî-ö³ííèõ ðå÷î-
âèí ðîçòîðîïø³ àáî øèïøèíè (òåõíîëî-
ã³ÿ ðîçðîáëåíà ó ÂÍÄ²êðîõìàëåïðîäóêò³â)
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Àíîòàö³ÿ
Öóêðîâì³ñí³ ïðîäóêòè, îòðèìàí³ ³ç êðîõìàëåâì³ñíî¿ ñèðîâèíè, - àëüòåðíàòèâíèé çàì³ííèê

öóêðó é ïåðñïåêòèâíà îñíîâà äëÿ îòðèìàííÿ íîâèõ õàð÷îâèõ, ë³êóâàëüíî-îçäîðîâ÷èõ ïðîäóêò³â.
Àííîòàöèÿ
Ñàõàðîñîäåðæàùèå ïðîäóêòû, ïîëó÷åííûå èç êðàõìàëîñîäåðæàùåãî ñûðüÿ, - àëüòåðíà-

òèâíûå çàìåíèòåëè ñàõàðà è ïåðñïåêòèâíàÿ îñíîâà äëÿ ïîëó÷åíèÿ íîâûõ ïèùåâûõ, ëå÷åáíî-
îçäîðîâèòåëüíûõ ïðîäóêòîâ.

Annotation
Sugar containing products derived from starch containing  raw materials are alternative sugar

substitutes and a promising basis for obtaining new food and medical-sanitation products.

äëÿ ï³äâèùåííÿ ³ìóí³òåòó ëþäèíè òà
åíåðãåòè÷íî¿ çäàòíîñò³ ñïîðòñìåí³â, ÿê
ôðóêòîâèé êîíöåíòðàò ³ç âì³ñòîì êîðèñ-
íèõ ðå÷îâèí ôðóêòîâî-ÿã³äíèõ íàï³âôàá-
ðèêàò³â (òåõíîëîã³ÿ ðîçðîáëåíà â ÍÓÕÒ³)
äëÿ îòðèìàííÿ íîâèõ õàð÷îâèõ ïðîäóêò³â
îçäîðîâ÷î-ë³êóâàëüíî¿ çäàòíîñò³ â êîíäè-
òåðñüê³é, õë³áîïåêàðñüê³é, ïèâîáåçàëêî-
ãîëüí³é òà õàð÷îêîíöåíòðàòí³é ãàëóçÿõ [3].

Çàçâè÷àé, öóêðîâì³ñí³ ïðîäóêòè (ïà-
òîêó ð³çíîãî âóãëåâîäíîãî ñêëàäó) âèðîá-
ëÿþòü ³ç âì³ñòîì ñóõèõ ðå÷îâèí 78%.
Ïðîòå, äëÿ á³ëüøîñò³ âèðîáíèê³â ïàòîêà
³ç çàäàíèìè âëàñòèâîñòÿìè íåîáõ³äíà â
ñóõîìó âèãëÿä³, ùî äîçâîëèòü îòðèìàòè
ïðîäóêò ³ç ï³äâèùåíîþ á³îëîã³÷íîþ
ö³íí³ñòþ. Ó ÑØÀ, ßïîí³¿, Í³ìå÷÷èí³, ×åõ³¿
îòðèìóþòü ó ñóõîìó âèãëÿä³ ïàòîêè, ÿê³
âèêîðèñòîâóþòüñÿ ó âèðîáíèöòâ³: ñóõèõ
ìîëî÷íèõ ñóì³øåé äëÿ äèòÿ÷îãî õàð÷ó-
âàííÿ (ãëþêîçî-ìàëüòîçíà), áåçá³ëêîâî-
ãî õë³áà (ìàëüòîçíà), öóêåðîê õîëîäíèì
ñïîñîáîì (íèçüêîçöóêðåíà) [4].

Óðàõîâóþ÷è ïîïåðåäí³é äîñâ³ä, îä-
íèì ³ç ïåðñïåêòèâíèõ íàïðÿì³â º îòðè-
ìàííÿ ñóõèõ ñóì³øåé öóêðîâì³ñíèõ ïðî-
äóêò³â ³ç ï³äâèùåíîþ á³îëîã³÷íîþ
ö³íí³ñòþ çàâäÿêè âèêîðèñòàííþ îâî÷å-
âèõ ³ ïëîäîâî-ÿã³äíèõ íàï³âôàáðèêàò³â, à
òàêîæ åêñòðàêò³â ë³êàðñüêèõ ðîñëèí.

Âèñíîâîê. Öóêðîâì³ñí³ ïðîäóêòè,
îòðèìàí³ ³ç êðîõìàëåâì³ñíî¿ ñèðîâèíè, º
àëüòåðíàòèâíèì çàì³ííèêîì öóêðó. Âè-
ðîáíèöòâî íîâèõ âèä³â öóêðîâì³ñíèõ ïðî-
äóêò³â ç îâî÷åâèìè é ïëîäîâî-ÿã³äíèìè
íàï³âôàáðèêàòàìè òà åêñòðàêòàìè
ë³êàðñüêèõ ðîñëèí º ïåðñïåêòèâíîþ îñ-
íîâîþ äëÿ îòðèìàííÿ íîâèõ õàð÷îâèõ,
ë³êóâàëüíî-îçäîðîâ÷èõ ïðîäóêò³â.

ÐÎÑ²ß
ÃÎÒÎÂÀ ÊÓÏÓÂÀÒÈ

ÓÊÐÀ¯ÍÑÜÊÈÉ ÖÓÊÎÐ

Ó Ìîñêâ³ â³äáóëîñÿ  ÷åðãîâå
çàñ³äàííÿ ï³äêîì³ñ³¿ ç ïèòàíü àãðî-
ïðîìèñëîâîãî êîìïëåêñó Êî-
ì³òåòó ç ïèòàíü åêîíîì³÷íîãî
ñï³âðîá³òíèöòâà Óêðà¿íñüêî-Ðîñ-
³éñüêî¿ ì³æäåðæàâíî¿ êîì³ñ³¿, ó
ÿê³é âçÿëà ó÷àñòü äåëåãàö³ÿ
Ì³íÀÏ Óêðà¿íè íà ÷îë³ ç ì³í³ñòðîì
Ìèêîëîþ Ïðèñÿæíþêîì.

Ñåðåä ðîçãëÿíóòèõ òåì - âðå-
ãóëþâàííÿ ïèòàííÿ çä³éñíåííÿ
âçàºìíèõ ïîñòàâîê ì’ÿñî-ìîëî÷-
íî¿ ïðîäóêö³¿ íà ðèíêè îáîõ êðà¿í,
ñï³âïðàöÿ ó ãàëóç³ íàñ³ííèöòâà,
ðîçâèòêó ðèíêó çåðíà ³ öóêðó, â
ñôåð³ òåõí³÷íîãî çàáåçïå÷åííÿ òà
âèñòàâêîâî¿ ä³ÿëüíîñò³, ï³äãîòîâ-
êè Ìåìîðàíäóìó ùîäî áåçïåêè
ïðîäóêö³¿ ðîñëèííîãî ïîõîäæåí-
íÿ, ùî ïîñòàâëÿºòüñÿ ç Óêðà¿íè äî
Ðîñ³¿.

Çà ðåçóëüòàòàìè çóñòð³÷³
ï³äïèñàíî ïðîòîêîë çàñ³äàííÿ,
âèçíà÷åí³ ïèòàííÿ äî îáãîâîðåí-
íÿ ï³ä ÷àñ çóñòð³÷³ ïðåì’ºð³â Óê-
ðà¿íè òà Ðîñ³¿ â ðàìêàõ øîñòîãî
çàñ³äàííÿ Êîì³òåòó ç ïèòàíü åêî-
íîì³÷íîãî ñï³âðîá³òíèöòâà Óêðà¿-
íñüêî-Ðîñ³éñüêî¿ ì³æäåðæàâíî¿
êîì³ñ³¿.

ßê çàÿâèëà ì³í³ñòð ñ³ëüñüêî-
ãî ãîñïîäàðñòâà ÐÔ Îëåíà Ñêðèí-
íèê ï³ñëÿ ïåðåãîâîð³â ç ì³í³ñòðîì
àãðàðíî¿ ïîë³òèêè Óêðà¿íè Ìèêî-
ëîþ Ïðèñÿæíþêîì, Ðîñ³ÿ ãîòîâà
êóïóâàòè óêðà¿íñüêèé öóêîð.

«Ìè, - ñêàçàëà Î.Ñêðèííèê, -
ââîçèìî öóêîð, äëÿ íàñ ãîëîâíå,
ùîá òîé öóêîð, ÿêèé ââîçèòüñÿ ç
òåðèòîð³¿ Óêðà¿íè, âèðîáëÿâñÿ ç
öóêðîâèõ áóðÿê³â, à íå ç öóêðó-
ñèðöþ».

Î.Ñêðèííèê â³äçíà÷èëà, ùî öÿ
òåìà îáãîâîðþâàëàñÿ ç óêðà¿íñü-
êîþ ñòîðîíîþ, ³ âèñëîâèëà âïåâ-
íåí³ñòü, ùî íàéáëèæ÷èì ÷àñîì
áóäå ï³äïèñàíî ïðîãíîçí³ áàëàí-
ñè, ³ çîêðåìà ùîäî ââåçåííÿ öóê-
ðó.

ÐÈÍÎÊ ÁÓÐßÊ²Â ² ÖÓÊÐÓ


