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Projektablauf

Projekt Wir backen eine „galette des rois“. Anzahl der Stunden 4

Erwartete 
Produktion

eine „galette des rois“

Bereitgestelltes 
Material

VD1 (DVD C’est parti!), LB1 (Folie): Bilder von einer „galette“, einer „couronne“, einer „fève“,  
LB2 (Folie): Bilder der Arbeitsschritte, SB1: Krone zum Selberbasteln, SB2: Arbeitsschritte

Zur Verfügung zu 
stellendes Material

DVD-Player, Overheadprojektor 
Zutaten, Utensilien (Schale, Holzlöffel, Gabel, Kuchenform), fève (Bohne);  
Arbeitsraum für die 3. Stunde: Küche mit Backofen

Interkulturelle 
Aspekte

Tradition der „Epiphanie“, Ritual beim Essen der „galette“

Fachübergreifende 
Aspekte

einen Kuchen backen

Erforderliche 
Voraussetzungen

keine 

Sprachkompetenzen Hören Sprechen Lesen Schreiben

Sprachliche 
Aktivitäten

ein Rezept verstehen ein Rezept erklären ein Rezept lesen
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1. Stunde

Schritt  
Nr.

Ablauf Material Redemittel Hinweise

1 Stummer Impuls mit Bild, evtl. Vor
wissen sammeln, Projekt vorstellen: 
Wir backen und essen eine „galette 
des rois“.

LB1 Theaterhalbkreis, in deutscher Sprache

2 Vorstellung der Tradition/des Ess
rituals: Karambolage-Auszug ohne Ton 
vorführen, dann auf Französisch.
Diskussion über die Tradition, wichtige 
Begriffe nennen.

VD1, LB1 C’est une galette /  
une couronne /  
une fève

Nach dem ersten Abspielen: 
Verständnisklärung (auf Deutsch)

3 eine „couronne“ mit Papierstreifen 
herstellen  

SB1 (Für eine Krone braucht 
man die Zeichnung 3 bis 4  
Mal. Die einzelnen Stücke 
werden dann zusammen
geklebt.)  

Colorie /  
Découpe la couronne

Partnerarbeit/ Einzelarbeit, Arbeits
anweisungen in französischer Sprache mit 
mimischer Unterstützung; bei Bedarf als 
Hausaufgabe beenden
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2. Stunde

Schritt  
Nr.

Ablauf Material Redemittel Hinweise

1 Wissen aus der 1. Stunde wieder
aktivieren

LB1 Siehe 1. Stunde Theaterhalbkreis, in französischer Sprache

2 Vorstellung des Rezeptes: Abspielen 
des DVD-Auszugs (Teil: Rezept); Lehrer 
erklärt das Rezept auf Französisch 
anhand von Bildern.

VD1, LB2 1. On étale la pâte.  
2. On mélange.  
3. On étale (le mélange). 
4. On cache la fève.  
5. On ferme la pâte.  
6. On fait un dessin.  
7. On met de l’oeuf  
8. On met au four.

Theaterhalbkreis, in französischer Sprache; 
die Schritte für das Rezept werden bespro-
chen.

3 Das Rezept der „galette“ wird 
rekonstruiert; der Lehrer liest die  
Sätze vor, die Schüler müssen die 
Bilder chronologisch ordnen.

SB2 s.o. Theaterhalbkreis, in französischer Sprache
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3. Stunde

Schritt  
Nr.

Ablauf Material Redemittel Hinweise

1 Wir backen eine „galette“:  
Wiederholung der Arbeitsschritte aus 
der vorigen Stunde

LB2 Siehe 2. Stunde in Gruppen arbeiten lassen,  
die Kinder anregen, die Arbeitsschritte auf 
Französisch zu verbalisieren.

2 Die Schüler backen anhand des 
Rezeptes (SB2 und/oder LB2)  
eine „galette“ in Gruppen (3er bzw. 4er 
Gruppen)

Zutaten:  
– 2 Packungen Blätterteig 
– 100g Mandelpulver 
– 75g Zucker 
– 1 Ei für die Füllung  
– 1 Eigelb für die  
   Teigoberfläche 
– 50g Butter 
– 1 Bohne ( hart, groß) 
Utensilien:  
Schale, Holzlöffel, Gabel, 
Kuchenform

Für diese „Stunde“ muss mehr Zeit geplant 
werden, da das Herstellen des Teigs, das 
Backen und Essen der „galette“ mehr Zeit 
erfordern. Es wird empfohlen, die „galette“ 
vor dem Essen abkühlen zu lassen.  
Die Backzeit beträgt ca. 30 Min. .

3 Während der Backzeit: DVD-Auszug  
noch einmal vorspielen und auf die 
Tradition achten, wie die „galette“ 
gegessen wird. Eventuell andere 
Kinder einladen (Projekttag)

VD1 Nach der Tradition geht das jüngste Kind 
unter den Tisch und nennt die Person, die 
als Nächste das Stück „galette“ bekommt. 
Wer die „fève“ bekommt, wird König / Köni-
gin und darf sich eine Königin / einen König 
aussuchen. 
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Lehrerblatt 1

La couronne

La galette

La fève
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1. On étale la pâte. 2. On mélange.

8. On met au four.7. On met de l’oeuf.

6. On fait un dessin.5. On ferme la pâte.

4. On cache la fève.3. On étale (le mélange).

Lehrerblatt 2
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Schülerblatt 1
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Schülerblatt 2

On met au four.On met de l’oeuf.

On fait un dessin.

On mélange.




