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Exklusiv in Essen am 
Jagdhaus Schellenberg

10. November 2005 
bis 14. Januar 2006

I N F O R M A T I O N E N  U N D  R E S E R V I E R U N G E N

0201-79 94 160
www.jagdhaus-schel lenberg.de

Ruhetage: Montags (außer 26. Dezember), 
am 24.  und 25. Dezember 2005 

sowie am 1. Januar 2006

 Beg inn :
Dienstag bis Samstag 20.00 Uhr

Sonntag 19.00 Uhr
(Einlass eine Stunde vor Showbeginn)

»Roncalli’s Panem et Circenses« 
am Jagdhaus Schellenberg, 

Heisinger Straße 170 a, 45134 Essen

 Pre ise  pro  Person:
Sonntag bis Donnerstag 99,00 €
Freitag und Samstag 109,00 €

inkl. Vier-Gang-Menü, exkl. Getränke

Silvester (31. Dezember 2005) 199,00 €
inkl. Sektempfang, Sechs-Gang-Menü, 

großes Feuerwerk, Tanz- und 
Showprogramm, Mitternachts-

überraschungen, exkl. Getränke

Komplettreservierungen möglich

Roncalli’s
PANEM & CIRCENSES

Oberhausen
Gelsenkirchen

Duisburg
Mühlheim

Bochum
Dortmund

Düsseldorf
Köln



Ein zauberhafter 
Abend  ist keine Hexerei. Und 

der Wunsch nach schönen Stunden 

mit köstlichen Kü chen spezialitäten muss 

keine Illusion bleiben – „Winter zauber“ 

macht’s mög lich. Mehr als 50.000 Menschen 

haben sich in den vergangenen vier Jahren 

bei „Roncalli‘s Panem et Circenses“ in Essen 

ver wöhnen lassen. Jetzt feiert der Spiegelpa

last im romantischen Schellenberger Wald 

mit dem fünften Programm ein kleines Jubilä

um. Unter dem magischen Motto „Winterzau

ber“ wollen das „Jagdhaus Schellenberg“ und 

Roncalli in eine Welt der Träume und Illusionen, 

Musik und Magie, Gefühl und Gaumenfreuden 

entführen. 

Exquisite Küche und ein zig
artige Artistik  sollen ein appetit

liches Unterhaltungsmenü ergeben. Roncalli 

setzt bei der Programmgestaltung auf die 

un erschöpflichen Möglichkeiten des von Ron

calli Direktor Bernhard Paul 1990 erfundenen 

Re stau ranttheaters. Ging die künstlerisch

kuli na  rische Reise in den vergangenen Jahren 

nach Wien, Paris und Rom, will Bernhard Paul 

mit dem „Winterzauber“ diesmal eine poetische 

Gegenwelt schaffen zu Stress und Hektik un se

   rer Tage. „Lassen Sie Ihren Kummer draußen 

und kommen Sie in unsere Herzen“ – lautet 

seine Botschaft. Da zu hat er Magier, Musiker, 

Artisten und Ta schenspieler nach Essen einge

laden. Schräge Vögel zeigen Tricks am Tisch, 

schöne Frauen starke Gefühle, ein Sommelier 

spielt Gershwin auf Gläsern, ein Ballzauberer 

balanciert zwölf Kugeln auf einen Streich und 

die bezaubern de Handstandfee Mei Ling 

be geistert mit Kraft und Grazie. 

Durch den Abend führen 
zwei Stars der deutschen VarietéSzene. 

Philip Simon vertritt die junge, frische Garde 

des Entertainments. Skurril, witzig und frech 

ist er ein Sprechzauberer erster Güte. 

Glamou  rös und vielfältig ist Chris: Der Verwand

lungskünstler ist Entertainer und Con fé ren cier, 

Sänger, Tänzer, mal prätentiöses ShowGirl, 

dann Femme fatale, mal Märchenprinz oder 

Commedian. 

Vier Stunden Staunen verspricht 

Bernhard Paul den Gästen – „Magic Moments“ 

in der einzigartigen Atmosphäre des original 

historischen Spiegelzeltes im zauberhaften 

Märchen wald. Unterstützt werden die Künst

ler und Musiker dabei von Andreas Mattern, 

der mit seiner Brigade kulinarischkreativ das 

vier gängige Menü an den Töpfen zaubert. 

Erlesen zusam men gestellt, mit besten Zutaten 

zu be rei tet, liebe   voll dekoriert und auf den 

Punkt serviert ist das magische Menü ein 

echter Gaumenschmaus.

Chris 
    Gesang und 
         Verwandlungen

Strahlemann & Söhne
 Jonglage

Denis Klopov
      Glasharfe/Jonglage

Chy Mei Ling
       Handstand

Prima
    verdrehte Welten

Joy Burger
      Comedy und
            Animation

Duo MinasOv
          QuickChange

Duo MinasOv
          QuickChange

Philip Simon
    Moderation/Magic

Menu
Rahmsuppe

von geröstetem Perlhuhn

mit winterlichen Aromen 
und Ganselebercrouton

* * *
Gebratenes Filet von 

der Dorade

mit indischer Gewurzcurrysauce 
und Gemusen in Soja 

* * *
Kalbsrücken 

mit Steinpilzkruste,

Madeirasauce und einer Melange 
von Kartoffeln und Pastinaken

* * *
Geeiste Torte 

von Mousse au Chocolat 
mit Marzipangeback und Fruchtmark 

von der Mango
Änderungen vorbehalten

..

..

..

..

..

Charly Martin
       TischZauberei

Guillaume 
 Le grand
     Comedy Magic


