SEIT 1885 AUF DEM
MUNCHNER OKTOBERFEST
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AMMER’S WIESN-
BIER(LESE UND MERK)ZEICHEN

Das Leben ist wie ein gutes Bier:
Schluck fiir Schluck
musst Du es geniessen.

OKTOBERFESTBIER:
speziell fiir das Oktoberfest gebrautes
Bier einer Miinchner Brauerei, sog.
Wiesn-Mdrzen mit mehr Stammwiirze
und einen Alkoholgehalt von 6-7%

AUGUSTINER BRAU:
alteste, noch bestehende Brauerei
Miinchens

OPTIMALE LAGERTEMPERATUR:
zwei bis vier Grad Celsius
(kiihl und dunkel lagern)

OPTIMALE TRINKTEMPERATUR:
fuinf bis acht Grad Celsius



MASS(KRUG):
Bierkrug, der das Volumen einer Maf3
umfasst, Volumen 1 Liter.

AUGE:
Glasring am Oktoberfest-Mafkrug

HIRSCH: 200 Liter HolzfaR

GANTER:
Holztisch, auf den das Bierfall zum
Ausschank gestellt wird

WECHSEL:
Bier-Zapfhahn fiir das Holzfass,
meist aus Messing

SCHAUMIGE:
Bierspezialitdt aus dem Holzfass,
ca. 2/3 gefiillte Mafs mit Schaum

(3-Quatl-MaR)

SCHNITT:
Bierspezialitit aus dem HolzfaR,
ca. 1/3 gefiillte MaB. Der Schnitt und
die Schaumige werden von Bier-
geniefSern gern getrunken, die Frische
des Bieres im Glas ist fiir den Bier-
gourmet das Wichtigste!

SCHAFFLER ODER KUFFNER:
Handwerker, der Holzfasser baut

FASSPECH(BUCHENHARZ):
wird zum Abdichten der Holzfasser
verwendet, kann sich in schwarzen

Riickstinden im Bier befinden,
ist nicht gesundheitsschadlich,
zeugt von Qualitat.

REINHEITSGEBOT:
bayrische Brauvorschrift, dass Bier
nur Wasser, Hopfen, Hefe und Malz
enthalten darf.
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