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MOTIVERING

I radets direktiv 2001/112/EG av den 20 december 2001 om fruktjuice och vissa liknande
produkter avsedda som livsmedel faststéills regler for sammanséttning, anvdndning av
forbehallna beteckningar, specifikationer for framstdllning och maérkning av de berdrda
produkterna, for att sikerstilla deras fria rérlighet inom Europeiska unionen.

Kommissionens direktiv 2009/106/EG av den 14 augusti 2009 &r den forsta dndringen av
direktiv 2001/112/EG. Dar faststills l4gsta tilldtna Brixtal (halt av 16slig torrsubstans) for 18
rekonstituerade fruktjuicer och rekonstituterade fruktpuréer. Dessutom faststills det namn
under vilket produkten salufors nir det géller fruktjuice som erhallits fran koncentrat. Denna
indring av direktivet grundas pd reviderade internationella standarder, bland annat Codex
Alimentarius for fruktjuicer och nektar (Codex Stan 247-2005) och den uppforandekod som
antagits av European Fruit juice Association (AIJN).

Detta utkast till Europaparlamentets och rddets direktiv dr den andra éndringsréttsakten for
direktiv 2001/112/EG och syftar till att ta med mer av bestimmelserna 1 Codex Alimentarius-
standarden och samtidigt beakta den uppforandekod som antagits av European Fruit juice
Association (AIJN). Utkastet dr av teknisk art och bekréftar dtskillnaden mellan fruktjuice och
fruktjuice som erhallits fran koncentrat. Det forenklar bestimmelserna om rekonstituering av
smak och arom, foreskriver att socker ska strykas fran forteckningen dver tilldtna ingredienser
och tar med tomater i1 forteckningen dver frukt som anvinds for fruktjuicetillverkning.

Europeiska unionens fruktjuicemarknad omfattar 10 % av den sammanlagda forbrukningen av
icke-alkoholhaltiga drycker. Om man ser pd marknadens uppdelning ser man att fruktjuice
som erhdllits frdn koncentrat utgdr huvuddelen, jimfort med direktframstdlld fruktjuice
(87,6% respektive 12,4 %). P& virldsmarknadsnivd forekommer ndmnvérd handel egentligen
bara med frukt och fruktjuicekoncentrat (sérskilt apelsin), och d& frdmst med ursprung i
Brasilien. Direktframstélld juice tillhandahills 1 Europeiska unionen frimst fran den spanska
marknaden och fran Brasilien.

Forslaget paverkar inte Europeiska unionens budget.

Detta direktivforslag kommer att folja det ordinarie lagstiftningsforfarandet enligt fordraget
om Europeiska unionens funktionssétt. Det kommer fran och med nu att ta hénsyn till den nya
definitionen av kommissionens befogenheter (artiklarna 290-291 1 fordraget). Till f61jd av
detta dndras artiklarna 7 och 8 1 det nuvarande direktivet genom att alla genomforandeétgirder
tas med 1 kategorin delegerade akter.

! EUT L 212, 15.8.2009, s. 42.
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2010/0254 (COD)
Forslag till
EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS DIREKTIV

om éindring av radets direktiv 2001/112/EG om fruktjuice och vissa liknande produkter
avsedda som livsmedel

EUROPAPARLAMENTET OCH EUROPEISKA UNIONENS RAD HAR ANTAGIT
DETTA DIREKTIV

med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktionssétt, sarskilt artikel 43.2,
med beaktande av kommissionens forslag,

efter 0versidndande av utkastet till lagstiftningsakt till de nationella parlamenten,

med beaktande av Europeiska ekonomiska och sociala kommitténs yttrande?,

med beaktande av Regionkommitténs yttrande’,

1 enlighet med det ordinarie lagstiftningsforfarandet, och

av foljande skal:

(1)  For att frimja fri rorlighet for fruktjuicer och vissa liknande produkter inom
Europeiska unionen innehéller radets direktiv 2001/112/EG av den 20 december 2001
om fruktjuice och vissa liknande produkter avsedda som livsmedel® sirskilda
bestimmelser om framstéllning, sammansdttning och mérkning av de berdrda
produkterna. Reglerna bor anpassas till den tekniska utvecklingen och det bor tas
hinsyn till uppdateringen av relevanta internationella standarder, sérskilt
Codexstandarden for fruktjuicer och fruktnektar (Codex Stan 247-2005), vilken antogs
vid det 28:e motet i Codex Alimentarius-kommissionen den 4-9 juli 2005, samt den
uppforandekod som antagits av European Fruit juice Association (AIJN).

(2) Codexstandarden innehéller framforallt kvalitets- och mérkningskrav for fruktjuicer
och liknande produkter. AIJN:s uppforandekod innehaller kvalitetskrav for fruktjuice
som framstills av koncentrat och anvinds internationellt som referensstandard for
sjdlvreglering 1 fruktjuiceindustrin. Direktiv 2001/112/EG bor dérfor 1 gorligaste mén
anpassas efter dessa standarder.

(3)  Bestidmmelserna i Europaparlamentets och rddets direktiv 2000/13/EG av den 20 mars
2000 om tillndrmning av medlemsstaternas lagstiftning om mérkning, presentation och

2 EUTCI[...],[...],s. [...].
’ EUTCI[...],[...],s. [...].
4 EGTL 10, 12.1.2002, s. 58.
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4)

()

reklam i friga om livsmedel’, sirskilt artikel 7.2 och 7.5 i detta, bor tillimpas pa vissa
villkor. Det bor klart anges nir en produkt &r en blandning av fruktjuice och fruktjuice
av koncentrat, och, nér det giller fruktnektar, nér den har erhéllits helt eller delvis frén
en koncentrerad produkt. Ingrediensforteckningen pa mirkningen bor innehélla
namnen pa sdvil de fruktjuicer som de fruktjuicer av koncentrat som anvénts.

Kommissionen bor bemyndigas att anta delegerade akter i enlighet med artikel 290 1
fordraget om Europeiska unionens funktionssdtt avseende anpassning av icke-
vésentliga delar av direktiv 2001/112/EG till den tekniska utvecklingen och till senaste
uppdateringen av berdrda internationella standarder. Delegeringen av befogenheter bor
uttryckligen faststéllas.

Direktiv 2001/112/EG bor éndras 1 enlighet med detta.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Andringar av direktiv 2001/112/EG

Direktiv 2001/112/EG ska dndras pé foljande sitt:

(1)

2)

I artikel 3 ska punkterna 3 och 4 ersittas med foljande:

3. Nér produkten framstills av tvé eller flera fruktsorter, forutom nér citronjuice och
limejuice anvédnds enligt de villkor som faststdlls 1 del II.2 i bilaga I, ska
beteckningen &tfoljas av en uppridkning av de anvédnda fruktsorterna i1 fallande
ordning efter den méngd av fruktjuice eller fruktpuré som ingar. Emellertid kan, for
produkter som framstélls av tre eller flera fruktsorter, uppgiften om en av de anvidnda
sorterna ersittas av orden "blandad frukt", av ett liknande uttryck eller av antalet
anvinda fruktsorter.

4. Nektar och vissa produkter i bilaga III kan s6tas genom tillsats av socker eller
honung. Forséljningsnamnet ska omfatta ordet ’s6tad” eller orden “med tillsats av
socker” samt en uppgift om den maximala kvantitet socker som tillsatts, berdknad
som torrsubstans och uttryckt i gram per liter. ”

Artikel 4 ska erséttas med foljande:

”Artikel 4

I mérkningen av koncentrerad fruktjuice enligt del I punkt 2 1 bilaga I, som inte &r
avsedd for direkt konsumtion, ska tillsatt citronjuice, limejuice eller
surhetsreglerande medel (som dr tilldtna enligt Europaparlamentets och radets
forordning 1333/2008/EG av den 16 december 2008 om livsmedelstillsatser)* anges.
Denna upplysning ska sta pd forpackningen, pa en etikett pa forpackningen eller i en
medf6ljande handling.

5

EGT L 124, 25.5.2000, s. 66.
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3)

4)

* EUT L 354, 31.12.2008, s. 16.”
Artikel 7 ska erséttas med foljande:
"Artikel 7

I syfte att anpassa detta direktiv till den tekniska utvecklingen och ta hénsyn till
utvecklingen av berdrda internationella standarder kan kommissionen anpassa
bilagorna genom delegerade akter, med undantag for del I 1 bilaga I och for bilaga II.

Néar kommissionen har fatt delegerade befogenheter ska den f6lja det forfarande som
anges 1 artikel 7a.”

Foljande artikel ska foras in som artikel 7a:

”Artikel 7a

1. Kommissionen ska ges befogenhet att under obestdmd tid anta de delegerade
akter som avses 1 detta direktiv.

S& snart kommissionen harr antagit en delegerad akt, ska den samtidigt
underritta Europaparlamentet och radet.

2. Europaparlamentet eller rddet far ndr som helst dterkalla den delegerade
befogenhet som avses i1 punkt 1.

Om en institution inleder ett internt forfarande for att besluta om aterkallande
av delegeringen av befogenheter ska den efterstriva att inom en rimlig tid fore
det slutgiltiga beslutet informera den andra institutionen och kommissionen om
detta och ange vilka delegerade befogenheter som kan komma att aterkallas
och eventuella skal till detta.

Ett beslut om éterkallande innebér att delegeringen av de befogenheter som
anges 1 beslutet inte ldngre &r giltig. Beslutet ska trdda i kraft omedelbart eller
den dag som anges i beslutet. Beslutet ska inte paverka giltigheten hos
delegerade rdttsakter som redan dr 1 kraft. Det ska offentliggoras 1 Europeiska
unionens officiella tidning.

3. Europaparlamentet eller rddet kan resa invdndningar mot en delegerad
rittsakt inom tvd manader frdn och med dagen for dess anmilan. Denna
tidsfrist ska forlingas med en manad om Europaparlamentet eller rédet tar
initiativ till detta.

Om varken Europaparlamentet eller rddet kommit med invindningar mot den
delegerade akten ska akten nir tidsfristen 16pt ut publiceras i Europeiska
unionens officiella tidning och trada 1 kraft det datum som anges i akten.

Den delegerade akten kan offentliggdras i1 Europeiska unionens officiella
tidning och trida i kraft innan tidsfristen 16pt ut om bade Europaparlamentet
och radet underéttat kommissionen om att de inte avser att inkomma med nagra
invindningar.
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Om Europaparlamentet och radet inkommer med invdndningar mot en
delegerad akt ska akten inte trdda i1 kraft. Den institution som invént mot en
delegerad akt, ska ange skilen dartill.”

(5) Artikel 8 ska upphora att gilla.

(6) Bilagorna ska erséttas med texten i bilagan till detta direktiv.
Artikel 2
Inforlivande
1. Medlemsstaterna ska sétta i kraft de lagar och andra forfattningar som ar nédvéndiga

for att folja detta direktiv senast arton manader efter det att direktivet trétt i kraft. De
ska genast dverldmna texten till dessa bestimmelser till kommissionen tillsammans
med en jidmforelsetabell Gver dem och bestimmelserna i detta direktiv.

Nér en medlemsstat antar dessa bestimmelser ska de innehdlla en hinvisning till
detta direktiv eller 4tfoljas av en sddan hinvisning nédr de offentliggérs. Nérmare
foreskrifter om hur hdnvisningen ska goras ska varje medlemsstat sjélv utférda.

2. Medlemsstaterna ska till kommissionen Overlimna texten till centrala bestimmelser 1
nationell lagstiftning som de antar inom det omrdde som omfattas av detta direktiv.

Artikel 3

Ikrafitridande

Detta direktiv trader i1 kraft den sjunde dagen efter det att det har offentliggjorts 1 Europeiska
unionens officiella tidning.

Artikel 4

Adressater
Detta direktiv riktar sig till medlemsstaterna.

Utfidrdati[...]

Pa Europaparlamentets vignar Pa rddets vignar
Ordférande Ordférande
[.-.] [.-.]
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I

BILAGA
"BILAGA 1

PRODUKTERNAS BETECKNINGAR, DEFINITIONER OCH EGENSKAPER

DEFINITIONER

a) Fruktjuice

En jdsbar men ojdst produkt som erhalls fran de &tliga delarna av farsk eller
kyld/fryst frisk och mogen frukt, antingen en enda sort eller en blandning av flera
sorter, med den karakteristiska farg, smak och arom som kdnnetecknar juicen hos

den frukt den kommer fran.

Aromer, fruktkott och celler som genom ldmpliga fysiska processer erhallits fran

samma fruktarter fir ater tillsittas fruktjuicen.

Nér det giller citrusfrukter ska fruktjuicen komma frén fruktkdttet (endokarpet).

Limejuice fir emellertid framstéllas av hela frukten.

Vissa juicer kan framstéllas av frukter med kérnor, fron och skal som vanligtvis inte
ingdr 1 juicen; delar eller fragment av kérnor, fron eller skal som inte kan avligsnas

med hjdlp av god tillverkningssed kan emellertid godtas.
Blandning av fruktjuice med fruktpuré tillats vid framstéllning av fruktjuice.

b) Fruktjuice som erhélls frin koncentrat

Den produkt som erhélls genom rekonstituering av koncentrerad fruktjuice enligt del
1.2 med dricksvatten som uppfyller kriterierna i radets direktiv 98/83/EG av den 3

november 1998 om kvaliteten pa dricksvatten*.

Torrsubstansen 1 den fardiga produkten ska uppfylla det lagsta tilldtna Brixtalet for

rekonstituerad fruktjuice enligt bilaga V.

Om en fruktjuice frdn koncentrat framstills av en frukt som inte ndmns 1 bilaga V ska
det ldgsta tilldtna Brixtalet for den rekonstituerade fruktjuicen vara Brixtalet for den
fruktjuice som utvunnits frdn den frukt som anvénts for att framstélla koncentratet.

Nér det giller svarta vinbér, guava, mango och passionsfrukt ska de lagsta tilldtna
Brixtalen endast gélla for rekonstituerad fruktjuice och rekonstituerad fruktpuré som

framstélls 1 Europeiska unionen.

Aromer, fruktkott och celler som genom ldmpliga fysiska processer erhallits fran

samma fruktarter fir ater tillsittas fruktjuicen.

Juicen bereds i ldmpliga processer som bevarar de viktigaste fysiska, kemiska,
organoleptiska och nédringsméssiga egenskaperna hos en genomsnittlig typ av juice

av den frukt av vilken juicen framstéllts.
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II.

1.

Blandning av fruktjuice och/eller koncentrerad fruktjuice med fruktpuré och/eller
koncentrerad fruktpuré tillats vid framstéllningen av fruktjuice frdn koncentrat.

Koncentrerad fruktjuice

Den produkt som erhélls fran fruktjuice av en eller flera fruktarter genom att en
specifik andel vatten avldgsnas fysiskt. Om produkten &r avsedd for direkt
konsumtion ska minst 50 % av vattnet avldgsnas.

Aromer, fruktkott och celler som genom ldmpliga fysiska processer erhallits fran
samma fruktarter fir ater tillsittas fruktjuicen.

Vattenextraherad fruktjuice

Den produkt som erhélls genom diffusion med vatten av

— kottiga hela frukter vars saft inte kan extraheras med fysiska medel eller
— torkade hela frukter.

Sadana produkter kan vara koncentrerade och rekonstituterade. Torrsubstansen 1 den
fardiga produkten ska uppfylla det ldgsta tillitna Brixtalet for rekonstituerad
fruktjuice enligt bilaga V.

Dehydratiserad fruktjuice/fruktjuice i pulverform

Den produkt som erhdlls fran fruktjuice av en eller flera fruktarter genom att
praktiskt taget hela vatteninnehallet avldgsnas fysiskt.

Fruktnektar

En jdsbar men ojist produkt som erhdlls genom att vatten och/eller sockerarter
och/eller honung tillsitts produkter som definieras i del 1.1-1.4, fruktpuré och/eller
koncentrerad fruktpuré och/eller en blandning av dessa produkter, och som i dvrigt
uppfyller kraven 1 bilaga IV.

Om fruktnektar framstélls utan tillsats av socker eller med 14ga energivdrden far
sockret helt eller delvis erséttas med sotningsmedel 1 enlighet med forordning (EG)
nr 1333/2008.

Aromer, fruktkott och celler som genom ldmpliga fysiska processer erhallits fran
samma fruktarter fir ater tillsittas fruktjuicen.

TILLATNA INGREDIENSER, BEARBETNINGSMETODER OCH AMNEN

Sammansittning

For framstéillningen av fruktjuicer, fruktpuréer och fruktnektar som bir den berdrda
fruktens produktnamn eller produktens vedertagna namn ska de fruktarter som
motsvarar de botaniska namnen i bilaga V anvéndas. For fruktarter som inte ingér i
bilaga V ska det korrekta botaniska namnet eller det vedertagna namnet anvéndas.
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For fruktjuice ska Brixtalet vara detsamma som for juice som extraherats fran
frukten, och fér inte &ndras, utom vid blandning av juicen med juice frdn samma
fruktart.

Det ldgsta tilldtna brixtalet faststélls i bilaga V utan torrsubstans frdn eventuella
andra valfria ingredienser och tillsatser.

Tillitna ingredienser

— Tillsats av vitaminer och mineraler som tillits enligt Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr 1925/2006 av den 20 december 2006 om tillsdttning
av vitaminer och mineralimnen samt vissa andra d@mnen i livsmedel** é&r
tilléten.

— Aromer, fruktkott och celler som ater tillsdtts fruktjuice, nektar, fruktjuice fran
koncentrat och koncentrerad fruktjuice kan komma frdn samma fruktart.

— Endast nir det géller druvjuice far vinsyrans salter dterstillas.

— Tillsats av sockerarter och/eller honung tillats endast i nektar (upp till 20 % av
slutproduktens totalvikt) och i vissa specifika produkter i bilaga III.

— Nir det géller de produkter som definieras 1 del I.1-1.5 dr det tillatet att reglera
den sura smaken genom att tillsdtta citronjuice och/eller limejuice och/eller
koncentrerad citron- och/eller limejuice upp till 3 g per liter juice, uttryckt som
vattenfri citronsyra.

— Koldioxid som ingrediens ar tillaten.

Salt, kryddor och Orter fér tillsdttas tomatjuice och tomatjuice fran koncentrat.

Det dr forbjudet att samtidigt med sockerarter tillsdtta citron- eller limejuice, i1
koncentrerad form eller ej, eller surhetsreglerande medel som ér tilldtna enligt
forordning (EG) nr 1333/2008, till samma produkt ndr det gdller de specifika
produkter som avses i bilaga III.

Tillitna bearbetningsmetoder och imnen

— Mekaniska extraktionsmetoder.

— Sedvanliga fysiska processer, bl.a. processer for extraktion (diffusion) av
vatten ur den &tliga delen av andra frukter dn vindruvor for framstéllning av
koncentrerade fruktjuicer (s.k. in-line-processer), under fOrutsittning att de
koncentrerade fruktjuicer som erhélls pd detta sétt uppfyller kraven i del I.1.

— For druvjuice nér svavling med hjélp av svaveldioxid av druvorna har anvénts
ar avsvavling med fysiska processer tillaten under forutséttning att den totala
halten SO; 1 den férdiga produkten inte dverstiger 10 mg/I.

— Enzympreparat: pektinas (for nedbrytning av pektin), proteinas (for
nedbrytning av proteiner) och amylas (for nedbrytning av stirkelse) som
uppfyller kraven i férordning (EG) nr 1332/2008.

— Atligt gelatin.
— Garvsyror.

— Silikasol.
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skesksk

Kol.
Kvévgas.
Adsorberande lera (bentonit).

Kemiskt inaktiva bestdndsdelar for filtrering och féllning (t.ex. perlit, tvittad
diatomit, cellulosa, oldslig polyamid, polyvinylpolypyrolidon, polystyren), som
overensstimmer med Europaparlamentets och radets forordning (EG)
nr 1935/2004 av den 27 oktober 2004 om material och produkter avsedda att
komma 1 kontakt med livsmedel och om upphdvande av direktiven
80/590/EEG och 89/109/EEG***.

Kemiskt inerta adsorptionshjdlmedel som Overensstimmer med direktiven om
material och produkter avsedda att komma 1 kontakt med livsmedel och som
anvinds for att minska limonoid- och naringininnehallet i citrusjuice utan att pa
ett patagligt sétt pdverka limonoidglukosiderna, syrorna, sockret (ddribland
oligosackariderna) eller mineralinnehéllet.

EGT L 330, 5.12.1998, s. 32.
EUT L 404, 30.12.2006, s. 26.

EUT L 338, 13.11.2004, s. 4.
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BILAGA 11

DEFINITIONER AV RAVAROR

I detta direktiv anvinds foljande definitioner med de betydelser som hér anges:

1.

Frukt
Vid tillampningen av detta direktiv ska dven tomater betraktas som frukt.
Fruktpuré

En jdsbar men ojidst produkt som erhdlls genom lampliga fysiska processer som
passering, mosning eller malning av dtliga delar av hel eller skalad frukt utan att
juicen avligsnas.

Frukten ska vara frisk, tillrdckligt mogen och férsk eller konserverad pé fysikalisk
véig eller genom behandling i enlighet med géllande bestimmelser i Europeiska
unionen.

Koncentrerad fruktpuré

En produkt som erhélls av fruktpuré genom att man fysiskt avldgsnar en viss andel
av dess vattenhalt.

Koncentrerad fruktpuré kan ha &terstillda aromer, som ska erhdllas pd ldmplig
fysikalisk vég enligt del 11.3, och som uteslutande ska ha utvunnits ur samma
fruktart.

Smak

Utan att det paverkar tillimpningen av forordning (EG) nr 1334/2008 ska aromer for
rekonstituering utvinnas i samband med bearbetningen av den ndmnda frukten
genom lampliga fysiska processer. Sddana fysiska processer kan anvéindas for att
bibehélla, bevara eller stabilisera smakkvaliteten och omfattar bland annat pressning,
extrahering, destillering, filtrering, adsorption, fordngning, fraktionering och
koncentration.

Aromdmnen erhdlls frén frukternas dtbara delar; kallpressad olja fran citrusskal och
delar av kdrnorna kan emellertid ockséd anvéndas.

Socker

— olika former av socker enligt definitionen i radets direktiv 2001/111/EG*,
— fruktossirap,

— olika former av socker frén frukt.

Honung

Den produkt som definieras i radets direktiv 2001/110/EG**,

11
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Fruktkott eller celler

Sddana produkter som erhdlls ur den itliga delen av frukt av samma art utan att
juicen avldgsnas. Dessutom dr fruktkott och celler nédr det géller citrusfrukter de
saftsdckar som fas frdn endokarpet.

EGT L 10, 12.1.2002, s. 53.

EGT L 10, 12.1.2002, s. 47.
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b)

g)
h)

BILAGA 111

SARSKILDA BETECKNINGAR FOR VISSA PRODUKTER FORTECKNADE I

BILAGA
"Vruchtendrank” for fruktnektar.
"Sufimost"

Beteckningen "SiiBmost" far endast anvéindas tillsammans med sadana
produktbeteckningar som "Fruchtsaft" eller "Fruchtnektar",

— for fruktnektar som erhélls uteslutande ur fruktjuice, koncentrerad fruktjuice
eller en blandning av dessa tvd produkter och som i naturligt tillstind &r
odrickbar pa grund av sin naturligt hoga syrahalt,

— for fruktjuice fran édpplen eller pédron, eventuellt med tillsats av dpplen, men
utan tillsats av socker.

"Succo e polpa" eller "sumo e polpa" for fruktnektar som erhalls uteslutande fran
fruktpuré och/eller koncentrerad fruktpuré.

"ZEblemost" for dpplejuice utan tillsats av socker.

- "Sur... saft" tillsammans med namnet (pa danska) pa den anvinda frukten, for juicer
utan tillsats av nagon form av socker som erhdlls fran svarta vinbér, korsbér, roda
vinbdr, vita vinbar, hallon, jordgubbar eller fldderbér.

- "Sed... saft" eller "sodet... saft" tillsammans med namnet (pa danska) pd den
anvinda frukten, for juicer fran dessa frukter om mer &n 200 g socker tillsatts per
liter.

"Applemust" for dpplejuice utan tillsats av socker.
"mosto", som synonym for druvjuice;

"seabuckthorn", Hippophae rhamnoides L, for bérjuice.

13
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BILAGA IV

SARSKILDA BESTAMMELSER FOR FRUKTNEKTAR

Fruktnektar framstéalld av Ligsta tillatna juice- och/eller
puréhalt (uttryckt i volymprocent
av slutprodukten)

I. Frukt med syrlig rasaft som inte ir drickbar i naturligt tillstand

Passionsfrukt 25
Naranjilla 25
Svarta vinbar 25
Vita vinbar 25
Roéda vinbér 25
Krusbér 30
Havtorn 25
Slénbér 30
Plommon 30
Krikon 30
Ronnbér 30
Nypon 40
Surkorsbar 35
Ovriga korsbir 40
Blabér 40
Fladerbér 50
Hallon 40
Aprikoser 40
Jordgubbar 40
Mullbér/Bjornbar 40
Tranbér 30
Kvitten 50
Citroner och limefrukter 25
Andra frukter som tillh6r denna kategori 25

II. Frukt med lagt syrainnehall eller med mycket fruktkétt eller stark arom,
med saft som inte dr drickbar i naturligt tillstind

Mango 25
Bananer 25
Guava 25
Papaya 25
Litchiplommon 25
Azarolhagtorn 25
Taggannona 25
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Fruktnektar framstélld av

Natannona

Ilama

Granatépplen
Cashewépple

R6tt balsamplommon
Umbu

Andra frukter som tillh6r denna kategori

II1. Frukt med rasaft som ér drickbar i naturligt tillstaind

Applen

Péron

Persikor

Citrusfrukter utom citron och lime
Ananas

Tomater

Andra frukter som tillh6r denna kategori
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Lagsta tillatna juice- och/eller
puréhalt (uttryckt i volymprocent
av slutprodukten)

25
25
25
25
25
25
25

50
50
50
50
50
50
50
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BILAGA V

LAGSTA TILLATNA BRIXTAL FOR REKONSTITUERAD FRUKTJUICE OCH
REKONSTITUERAD FRUKTPURE

Fruktens namn

Botaniskt namn

Ligsta tillatna Brixtal for
rekonstituerad fruktjuice och
rekonstituerad fruktpuré

Apple* Malus domestica Borkh. 11,2
Aprikos** Prunus armeniaca L. 11,2
Banan** Musa x paradisiacal L. (utom 21,0
mjolbananer)
Svarta vinbér* Ribes nigrum L. 11,6
Vindruva* Vitis vinifera L. eller hybrider av 15,9
denna
Grapefrukt* TC:ltrus, x1 paradl';e A/};chc;d. - 10,0
Guava** Psidium guajava L. 9,5
Citron* Citrus limon (L.)Burm.f. 8,0
Mango** Manifera indica L. 15,0
Apelsin* Citrus sinensis (L.) Osbeck 11,2
Passionsfrukt*® Passiflora edulis Sims 13,5
Persika** Prunus persica (L.) Batsch var. 10,0
persica
Péron** Pyrus communis L. 11,9
Ananas* Ananas comosus (L.) Merr. 12,8
Hallon* Rubus idaeus L. 7,0
Surkorsbar* Prunus cerasus L. 13,5
Jordgubbe* Fragaria x ananassa Duch. 7,0
Tomat Lycopersicon esculentum, Mill. 5,0
Mandarin* Citrus reticulata Blanco 11,2

For produkter markta med en asterisk (*), som framstills som juicer, ska det faststillas en
lagsta densitet 1 forhdllande till vatten vid 20/20°C.

For produkter mirkta med tva asterisker (**), som framstélls som puré, ska det endast
faststillas ett ldgsta okorrigerat Brixtal (utan anpassning for syra).”
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