
 1 

Шлях до успіхуШлях до успіху  

С
А

Б
ІН

С
Ь

К
А

 Л
Ю

Д
М

И
Л

А
 П

Е
Т

Р
ІВ

Н
А

 



 2 

Сабінська Людмила Петрівна: Почесний грома-

дянин Славутського району: [біографічний на-

рис] / Центральна районна бібліотека; уклад. 

Л.В.Бортнік, Н.С.Політіка, В.В.Войтюк — Славута, 

2015.— 20 с., іл. (сер. ―Почесні громадяни Славутсь-

кого району).      

 

 

 

 

 

                      

 Відповідальний за випуск: Власюк В.М. 

  

 

 

 

 

 



 3 

Славутська районна централізована   

бібліотечна система. 

Центральна районна бібліотека 

 

 

Сабінська Людмила 

Петрівна 

 

Почесний громадянин   

Славутського  району 

 

Біографічний нарис 

 

 

Славута  

 2015 

 



 4 

Для того, щоб людина знаходила щастя в своїй ро-

боті, необхідно три умови: робота повинна бути 

їй під силу, вона не повинна бути виснажливою і її 

обов'язково повинен супроводжувати успіх. 

                                                                              Д. Рескін 
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      Доля людини визначається багатьма фактора-

ми. Серед головних – земля, на якій народилася, 

виросла,  бачила сонце, небо, квіти.  

      Славутчина -  це дійсно прекрасний край з не-

повторними краєвидами, родючими чорноземами, 

населений працелюбними людьми, патріотами 

своєї малої батьківщини. Рік за роком славутчани 

роблять свій вагомий внесок у розбудову рідного 

краю. Нині можна  назвати багато підприємств, ко-

лективів, особистостей, котрі є гордістю, опорою, 

надією нашого регіону. Серед них – Сабінська Лю-

дмила Петрівна, яка своєю наполегливою працею 

забезпечує достойніше життя іншим. 

     Ось уже понад 15 років вона є головою правлін-

ня товариства з додатковою відповідальністю 

«Славутський цикорієсушильний завод»  – підпри-

ємства агропромислового комплексу Славутчини, 

про яке тепер лине слава далеко за межі України.  

     Хтось, можливо, назве це збігом обставин, хтось 

– долею… Але у всьому, що відбувалося і відбува-

ється в житті Людмили Петрівни, бачиться Проми-

сел Божий. У 16 років юнкою як прийшла на завод, 

так і присвятила йому все своє життя. А ще вона – 

ровесниця підприємства! 
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     І якщо цикорієсушильний сьогодні щодень роз-

вивається й омолоджується, відкриває споживачам і 

партнерам нові грані своїх можливостей, то золо-

тим коренем рідної землі треба назвати не тільки 

цикорій, на основі якого зростає потужність і авто-

ритет заводу, а й в образному порівнянні – Жінку, 

котра вміло керує підприємством, не втомлюється 

сама і надихає щодень своїх підлеглих до творчого 

пошуку й шляхів утвердження продукції. 

      Cьогодні Славутський цикорієсушильний завод 

виготовляє близько 50 видів екологічно чистої, без 

будь-яких шкідливих хімічних домішок та інгредіє-

нтів продукції, яку із задоволенням споживають не 

тільки українці, а й мешканці багатьох зарубіжних 

країн. Але так було 

тут не завжди. У пе-

рші роки Незалеж-

ності України підп-

риємство практич-

но зупинилося... 

      Коли у 1996 році 

його очолила Людмила Сабінська, почалася нова 

ера в житті заводу. Хоча отримала вона його з вели-

чезним загальним боргом в 4,5 млн. гривень: перед 

бюджетами усіх рівнів, постачальниками сирови-
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ни, соціальними фондами, трудовим колективом (з 

виплати заробітної плати), а також із застарілою 

морально та фізично матеріально-технічною ба-

зою. 

     Та, попри все, у 1998 році з величезними трудно-

щами підприємство було газифіковане: переведено 

його котельню з рідкого палива (мазуту) на приро-

дний газ. Завод потроху почав оживати.  

У 2003 році на виробництві було відновлено імпор-

тну (Данія) технологічну лінію з обсмажування ци-

корію, обладнано її відповідними фільтрами для 

захисту довкілля від шкідливих виробничих вики-

дів, а також введено в дію лінію з виготовлення роз-

чинного цикорію.      

     ―МАЙБУТНЄ – ЗА ЦИКОРІЄМ‖ – у  цьому твер-

до переконана голова 

п р а в л і н н я  В А Т 

«Славутський цикоріє-

сушильний завод», за-

служений працівник 

промисловості України 

Людмила Сабінська. 

Адже в основному виді 

продукції заводу – густому розчинному концентра-
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ті цикорію зберігаються всі природні біологічно 

активні речовини. Продукт не містить консерван-

тів, штучних барвників і ароматизаторів. Він тоні-

зує серцево-судинну систему, нормалізує кров’я-

ний тиск та рівень цукру в організмі, усуває безсон-

ня та поліпшує загальне самопочуття. Має розчин-

ний цикорій інші цілющі властивості. Вчені довели 

його високу ефективність як дієтичного продукту, 

що містить комплексний вплив на організм, – ци-

корій поліпшує травлення, стимулює виділення 

жовчі. 

     Сьогодні цикорій широко застосовується ще як 

харчова добавка до молочних і кондитерських ви-

робів, хліба тощо. Тому й користується великим 

попитом цей «золотий корінь» нашої землі серед 

його споживачів не лише в Україні, а й у близькому 
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та далекому зарубіжжі. Приміром, у європейських 

країнах, особливо Франції, де в останні роки спо-

стерігається справжній бум на споживання цико-

рію. Добре знають та цінують продукцію цикоріє-

сушильного й у Польщі, Німеччині, Італії, Росії, Бі-

лорусі, Молдові, країнах Прибалтики, Бельгії, Бра-

зилії. Її ексклюзивні партії кілька років тому були 

закуплені й для реалізації у США та Ізраїлі. Нині у 

супермаркетах і торговельній мережі всіх обласних 

центрів та міст України можна зустріти привабливі 

баночки концентрату рідкого цикорію з різними 

натуральними добавками – шипшини, лимону, 

м’яти, ехінацеї, яблук, глоду та ін., а також пакети з 

меленим цикорієм із додаванням злакових куль-

тур, - асортимент сьогоднішньої продукції заводу 

складається із 30 найменувань.  

     І цей перелік не остаточний – на підприємстві 

постійно триває пошук нових смакових і вітамін-

них (винятково натуральних!) наповнювачів, таких 
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як смородини, граната, інших ягід і фруктів. Виго-

товляють тут також і сиропи-концентрати з них. І 

хоч, як стверджують спеціалісти, ця рослина вель-

ми невибаглива у вирощуванні, її технологія подіб-

на до вирощування цукрових буряків - проте та-

кож доволі трудомістка. Багато ручної праці дово-

диться витрачати під час її прополювання тради-

ційною сапою. Втім, славутчани свідомо йдуть на 

це, вирощуючи екологічно чистий цикорій, тобто, 

без внесення гербіцидів. А це сьогодні особливо ці-

нується споживачами, тому і реалізується продук-

ція Славутського цикорієсушильного вся без остан-

ку, - як мовиться, «на розхват». У чому ж секрет ба-

гаторічного успіху підприємства?       

  « Через те, що з роками попит на нашу продукцію 

тільки підвищується, ми постій-

но працюємо над збільшенням 

виробничої потужності нашого 

підприємства. Звісно, це потре-

бує додаткових витрат. Але, 

отримуючи прибутки та маючи 

такого надійного партнера як 

львівська компанія «Кавова фаб-

рика СП «Галка», нам це вдаєть-

ся», - каже Людмила Петрівна Сабінська. 
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     Ринкова економіка змушує підприємство вияв-

ляти гнучкість у веденні своєї виробничо-

господарської та комерційної діяльності. Велику 

роль тут відіграє цінова політика, котру здійснює 

керівництво підприємства. Незважаючи на постій-

не зростання цін на енергоносії, сировину та інші 

ресурси, ціна на продукцію не підвищувалась. З 

початку кризових явищ перед підприємством  пос-

тала дилема – або піднімати ціну на продукцію та 

скоротити обсяги її виготовлення і реалізації, або 

не підвищувати ціну, але продавати більше. Шля-

хом усебічних розрахунків зупинились на другому 

варіанті, і не помилились у своєму виборі. Така 

практика виявилась набагато вигіднішою для усіх – 

і для підприємства, і для споживачів  продукції. 

Адже саме такий підхід забезпечує  стале надхо-

дження обігових коштів, стабільний розвиток заво-

ду, виплату заробітної плати його працівникам, 

збереження робочих місць.  

      Підприємство має знак якості «Екологічно чис-

тий продукт» та щороку потрапляє до списку «100 

кращих товарів України». Наступне  завдання – 

отримати ще й сертифікат «Органічно чистий про-

дукт», що значно збільшить конкурентоспромож-

ність продукції та розширить ринок її збуту. 
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     Ось із таких факторів і складаються  нелегкі 

прибутки. Зрештою, це і є той кінцевий результат, 

задля якого працює весь невеликий колектив, що 

забезпечує життєдіяльність  підприємства та дає 

змогу йому розвиватися.  

     

Аби полегшувати працю людей, постійно зміцню-

ється технічна база. Зокрема, придбавши новий ім-

портний комбайн «Матрон» (Франція) для збиран-

ня цикорію та технічно удосконаливши його,  

отримали значний економічний ефект і зменшили 

фізичне навантаження на працівників. А, створив-

ши пересувний механізований загін, забезпечили 

успішне виконання усього комплексу сільськогос-

подарських робіт. Завдяки цьому вчасно зібрали 

весь  урожай, переробили та складували його. Те-

пер цілком готові задовольнити замовлення пос-
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тійних споживачів продукції - у першу чергу, Ро-

сії, Білорусі, Молдови, Придністров’я, країн При-

балтики та ін. Звісно, найпопулярніший  виріб, 

аналогів якому не існує, – це рідкий розчинний ек-

стракт цикорію. В усьому світі(!) виготовляється 

такий екстракт тільки на нашому заводі.  

     Ще один унікальний продукт, який випускаєть-

ся тільки на Славутському 

цикорієсушильному, – це 

розчинний порошок із ци-

корію. Для цього було при-

дбано вітчизняну сушарку, 

котра працює за принци-

пом виготовлення сухого 

молока. Сподіваємось, що 

й ця продукція у майбут-

ньому швидко знайде свого 

споживача. Адже науковці, котрі проводили лабо-

раторні дослідження славутського цикорію, зроби-

ли офіційний висновок, що його хімічний склад, 

завдяки особливостям місцевих грунтів та природ-

но-кліматичних умов, у сухому залишку має 60% - 

що дуже багато! – інуліну - того вуглеводу, який 

конче необхідний хворим на цукровий діабет лю-

дям, бо зменшує наявність цукру в їх крові.  
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     Загалом, препарати з цикорію використовують-

ся в медицині - крім лікування цукрового діабету, 

ще й для лікування захворювань шлунка, печінки, 

нирок, серця, нервової системи. Особливої уваги 

цикорій заслуговує як сировина для виготовлення 

фруктози, пектину. Крім вищезгадуваного інуліну, 

який, до речі, сприяє виведенню з організму всіля-

ких токсинів і радіонуклідів, цей корінь містить у 

собі 2-5% фруктового цукру, 1-2% - білків, 0,6% - ро-

слинних жирів, вітаміни А, В1, В2, В12, РР та понад 

60(!) мінеральних мікроелементів.  Іноземні зразки 

цикорію значно бідніші за своїм хімічним складом, 

у порівнянні зі славутським. Тому керівництво за-

воду особливо вдячне за плідну співпрацю керівни-

цтву та працівникам 

місцевих сільгосппід-

приємств сіл Клепачі, 

Довжки Славутського 

району, смт Гриців 

Шепетівського, а та-

кож усім селянам на-

шого краю, котрі ви-

рощують і постача-

ють нам цю культуру. 

Керівництво заводу 

всіляко зацікавлено й 
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надалі підтримувати з ними міцні партнерські сто-

сунки, і робить  усе можливе, щоби постачальники 

сировини, у свою чергу, були задоволені співпра-

цею з підприємством. 

Славутський цикорієсушильний завод за обсягом 

переробки та виробничими потужностями – один 

із найбільших виробників цикорію в Східній Євро-

пі. Вже майже шістдесят років підприємство забез-

печує сировиною кавові та кондитерські фабрики, 

молочні, комбікормові та фармацевтичні заводи. 

Його продукція користується попитом як на націо-

нальному, так і міжнародних ринках. Останнім ча-

сом цикорій розчинний стає все більш популярним 

напоєм серед жителів України. Цей корисний на-

пій можуть споживати всі, від дітей до людей похи-

лого віку – адже він підвищує загальний тонус ор-

ганізму людини. 

        ―Фінансово-господарська діяльність підприєм-

ства тримається на кількох факторах: його техніч-

ній модернізації; замкненому виробничому циклі 

( поле – переробка – реалізація готової продукції); 

гнучкій ціновій політиці та, що надто важливо в 

контексті нашого дуже складного сьогодення – еко-

номії енергоресурсів‖,- так сформулювала Людми-

ла Петрівна формулу успіху очолюваного нею за-
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воду. 

      А ще цикорієсушильний завод за роки свого іс-

нування може пишатися, що мав і має чудових жі-

нок-керівників - таких як Лідія Артемівна Усатюк 

чи Людмила Петрівна Сабінська. 

     Певно, й 

трудовий ко-

лектив, який 

нині працює 

тут не сезон-

но, як колись, 

а цілодобово 

(в чотири змі-

ни!), зумів 

опанувати виробництво абсолютно нової продук-

ції в естетичній євроупаковці, відчув оту всю на-

пругу сьогодення, без якої не приходить успіх. Але 

яка ж солодка та напруга, коли кожен ранок золо-

титься сонячним промінням, даруючи радість при-

йдешнього трудового дня!..   

      Відтак, має завод на рахунках солідні обігові ко-

шти, а його працівники отримують доволі високу 

заробітну плату. Щодо умов праці, то на заводі ре-

гулярно проводиться атестація робочих місць. Лю-
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ди отримують спецхарчування, їм підвищуються 

кваліфікаційні розряди, відповідно й заробітна 

плата.   

       Велика увага на заводі приділяється й питанню 

оздоровлення працівників та їх дітей. Зокрема, пі-

дприємство оплачує 30% вартості путівки в оздоро-

вчі заклади для тих працівників, які мають менше 

10 років стажу, до 15 років – 50%, а для тих, хто 

працює понад 20 років - всі 100%. Для дітей  пра-

цівників путівки в оздоровчі заклади безкоштовні         

     Адміністрація заводу та його профорганізація 

приділяють значну увагу ветеранам праці, пенсіо-

нерам. Вітають їх із ювілеями, святами  подарунка-

ми та грошовими винагородами.    

     ― У своєму постійному стремлінні бути кращи-

ми, оновлювати і зрос-

тати - мовить скромно 

Людмила Петрівна, - 

ми зобов’язані насам-

перед «Галці» - цьому 

потужному українсько

-англійському холдин-

гу, до якого входить багато підприємств. І хоч гос-

подарі «Галки» нам нерідко кажуть, що ми в них – 
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найкращі, я завжди сприймаю це скептично. Бо ба-

чу невичерпні можливості нашого заводу. Нам би 

ще більше наростити виробництво, осучаснити об-

ладнання, навести європейський блиск у цехах! А 

за людьми діло не стане…‖ 

  Оптимізму і працездатності керівника немає меж. 

Людмила Петрівна -  володарка титулу Всеукраїн-

ської «Золотої фортуни», двох титулів «Людина ро-

ку» громадської акції  «Трудівника Полісся», заслу-

жений працівник промисловості України. 

23 жовтня 2014 року Славутською районною радою 

Сабінська Л.П. удостоєна звання Почесного грома-

дянина Славутського району. 
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