SAUGOM 0OS GEOGRAFINES NUORODOS REGISTRAVIMO
PAGAL TARYBOS REGLAMENTA (EB) NR. 510/2006 PARAISKA

. PareiSkéjuy grupés pavadinimas ir adresas:
Pavadinimas: UAB ,,Luksiy pieniné* Jurbarko skyrius
Adresas: Barkiiny g. 25, LT-7411 Jurbarkas, Lietuva
Telefonas: (+370-447) 53704

Faksas: (+370-447) 53704

El. pastas: a.bataitiené@milk.1t

Tai vienintelis strio ,,Liliputas® gamintojas, gaminantis jj Belvederio ceche (adresas:
Belvederio kaimas, Seredziaus senitinija, Jurbarko rajonas), kuris pripazjsta, jog bet kuris
Belvederio kaime jsisteiges gamintojas turi teis¢ pagal §ig produkto specifikacijg gaminti

strj ,,Liliputas®.

Il. Produkto specifikacija:
1. Produkto pavadinimas:
,Liliputas*

2. Registracijos paraiska:

1) saugoma kilmés vietos nuoroda

2) saugoma geografiné nuoroda X

3. Produkto grupé:
1.3 klasé. Striai.

4. Produkto apibuidinimas:

,Liliputas® — tai ranky darbo riebus (50 proc. sausojoje medziagoje) puskietis cilindro
Suapvalintomis briaunomis formos stris, kurio aukstis 7,5-13,0 cm, skersmuo 7,0-8,5 cm,
mas¢ 0,4-0,7 kg. Siiris gaminamas Belvederio kaime i§ pasterizuoto normalizuoto karviy
pieno, jj sutraukiant, véliau sutraukg apdorojant ir siirio masg, suvyniotg j medvilnés audinio
servetéles, presuojant tradicinése cilindro formose. Staris nokinamas ne trumpiau kaip ménesj
veikiant vidinei bei pavirSiaus mikroflorai — mikroskopiniam Penicillium pallidum Smith

grybui, natiiraliai auganc¢iam 5 punkte apibréztoje geografinéje vietovéje esanciuose riisiuose.


mailto:a.bataitienė@milk.lt

Sturio pavadinima ,,Liliputas® 1émé jo dydis, o juslines savybes — jo nokinimas mazose

galvose, dalyvaujant Penicillium pallidum Smith mikroskopiniam grybui.

1 lentelé. Sirio ,,Liliputas* jusliniai rodikliai

Rodiklis

Apibtdinimas

I$vaizda

Zievé lygi, be storo pozievinio sluoksnio, padengta parafininiu-
polimeriniu ar kitu lydiniu. Gali buti servetélés audinio bei
presavimo formos atspaudai.

Skonis ir kvapas

Pienariigstis, gaivus, fermentinio siirio skonis ir kvapas. Gali biiti
jauciamas astrumas, siirumas.

Tekstiira Vienalyté, tvirtoka, elastinga, kramtant burnoje plastiska.

Piesinys Pjiivyje matomos netolygiai iSsidésciusios ovalinés, kampuotos ar
Siek tiek suplotos formos akutés arba be jy.

Spalva Nuo baltai geltonos iki geltonos, vienoda visoje maséje.

2 lentelé. Sario ,,Liliputas* fizikiniai cheminiai rodikliai

Rodiklis Kiekis, proc.
Riebaly kiekis sausojoje medziagoje 50,0+1,6
Sausyjy medziagy kiekis ne maziau kaip 56,0
Valgomosios druskos kiekis 2,0-3,0
3 lentelé. 100g sirio ,,Liliputas® vidutinis maistingumas
Riebalai, g. | Baltymai, g. | Angliavandeniai, g. Energiné verté
Kcal KJ
30,0 23,5 - 364 1510

5. Geografineé vietove

Saris ,,Liliputas* gaminamas Belvederio kaime — nedideliame Lietuvos kaime Jurbarko

rajono savivaldybés teritorijoje, Panemuniy regioniniame parke, Nemuno desiniajame krante,

1 km j vakarus nuo SeredZiaus. Zemélapis pateikiamas 1 priede.

6. Kilmés jrodymas

Tokio pavadinimo, formos, dydzio ir skonio savybiy siris kiles ir §iuo metu gaminamas

Belvederio ceche. Visy strio ,Liliputas gamybai naudojamy zaliavy kilmé nurodoma

pristatymo dokumentuose. Produkto atsekamumas uztikrinamas tinkamai registruojant visy

zaliavy kilme, atidziai kontroliuojant visus gamybos etapus. Produkto identifikavimg

uztikrina ant kiekvienos produkto fasuotés nurodomas gamintojo pavadinimas ir adresas.

v —

pagal specifikacijg ir atitinka reikalavimus.



http://lt.wikipedia.org/wiki/Kaimas
http://lt.wikipedia.org/wiki/Jurbarko_rajono_savivaldyb%C4%97
http://lt.wikipedia.org/wiki/Jurbarko_rajono_savivaldyb%C4%97
http://lt.wikipedia.org/wiki/Panemuni%C5%B3_RP
http://lt.wikipedia.org/wiki/Nemunas
http://lt.wikipedia.org/wiki/Sered%C5%BEius

7. Gamybos budas

Zaliavos:

— karvés pienas,
— pieno ragsties ir aromatiniy bakterijy kultiry raugai,
— pieng traukinantys fermentai,
— valgomoji druska.
Gamyba:

- Pieno paruoSimas ir fermentinis traukinimas. Siiriy gamybai pienas pasterizuojamas ir

normalizuojamas taip, kad subrandinto stirio sausojoje medziagoje riebaly kiekis atitikty 4
punkte nustatytus reikalavimus. Pienas traukinamas pridéjus fermento, raugy, kalcio chlorido.
Gauta sutrauka turi biiti standi.

- Sutraukos ir siirio griideliy apdorojimas. Sutrauka apdorojama mechaniskai iki

reikalingo sutraukos gabaléliy didumo, maiSoma. Strio grudeliy sudarymo metu nuleidziama
1/3 isriigy, pasildoma. Po paSildymo siirio grideliai maiSomi, kol pasiekia 4-5 mm dydj ir
pasidaro neklijingi, sausi ir stangriis. Strio drégmé turi buti ne daugiau kaip 44 proc.
Apdorojant strio gradelius, periodiskai tikrinamas iSrigy ragstingumas.

- Strio formavimas ir presavimas. Siiris formuojamas i§ klodo. Formavimo procesas

trunka 20-25 min., po to kloda pjausto j gabalus, kuriuos rankomis deda j cilindro formas
savaiminiam presavimuisi. Savaiminio presavimosi metu siriai du tris kartus apver¢iami
formose. Savaiminis presavimasis trunka 20-25 min.

Po savaiminio presavimosi siiriai i§imami i§ formy, suvyniojami j drégnas servetéles, kad
susiformuoty sirio Zievé, ir vél sudedami | formas, uzdedamas strio formos dangtelis.
Formos su siiriais sudedamos ] presus ir presuojama 1,52 val. Striai po presavimo iSimami i§
formy, nuvyniojamos servetelés, apipjaustomi presavimo metu tarp siirio formos ir dangtelio
susidarg surio krasteliai.

- Strio sudymas. Siiriai pasveriami ir sudedami j druskos tirpalg. Po dviejy pary siiriai

iSgriebiami 1§ druskos tirpalo, sudedami ant lentyny, apdZiovinami vieng parg ir sudedami |
stiriams nokinti skirtas lentynas, esancias riisyje, kuriame palaikoma 10-14 °C temperatiira ir
93-94 proc. drégmé ir nataraliai veisiasi Penicillium pallidum Smith mikroskopinis grybas.

- Siirio nokinimas. Lentynose siiriai, kaip teigé jo gamybos pradininkai, kad nenuguléty

Sony ir iSlaikyty formg vartomi kas penkios paros. Po keliy pary siirio pavirSius apsitraukia
mikroskopinio grybo apnasu, kuris nuplaunamas po 15 pary. Siris apdziovinamas ir vél

sudedamas ] lentynas toliau nokinti. Po 30 pary siiriui visiSkai subrendus, nuo siirio pavir$iaus



nuplaunamas vél tarsi kokonas apauges mikroskopinio grybo apnasas, stiris apdziovinamas ir

padengiamas vasko sluoksniu.

- Sirio Zenklinimas, fasavimas. Pagaminti stiriai Zenklinami etiketémis ir fasuojami j

kartonines dézes. Siekiant iSsaugoti unikalias stirio savybes, apsaugoti ji nuo apdziuvimo,
kuris atsiranda pazeidus apsauginj parafino sluoksnj, ir dél jo maZzumo (svoris 0,4-0,7 Kkg)

parduodamas tik nepjaustytas.

8. RySys su geografine vietove
Istorinis

Zmoniy samonéje Belvederis asocijuojasi su dvaro ramais ir sariu ,,Liliputas®.
Belvederio kaimas laikomas istorine pienininkystés specialisty kalve Lietuvoje — 1921 metais
ant auks$to Nemuno kranto stiiksan¢iuose Belvederio dvaro rimuose jkurta zemesnioji Zzemés
tkio mokykla, kurioje buvo déstomos ir pienininkystés disciplinos. Nuo 1928 mety ji
reorganizuota ] aukStesnigja pienininkystés mokykla, o 1944 m. — | pienininkystés
technikumg. Daugelj mety ¢ia buvo puoselé¢jamos Lietuvos pienininky rengimo tradicijos. Per
34 mokyklos (véliau technikumo) gyvavimo metus buvo parengti daugiau kaip 800
pienininkystés specialisty. Kaip mokymo bazé¢ ramy teritorijoje 1928 metais pastatyta
seniausia Lietuvos stiriné. Striy gamybai pienas buvo paSildomas vonioje su pakura,
kiirenama malkomis. Separatorius buvo rankinis, siiriy formos medinés. Siiriai buvo plaunami
rankiniais Sepeiais — Ziema rasyje, vasara lauke. Salia sirinés buvo ledaine, kurioje
sandéliuodavo ledo luitus, atveztus i§ Nemunas upés. Siuo ledu buvo vésinami siirinés riisiai.
I§ pradziy Belvederio stringje buvo gaminami didesni (2,5-3,0 kg) apvalts puskieciai striai,
0 nuo 1958 m. pradéti gaminti nedideli 0,4-0,7 kg striai, kuriems i§ karto prigijo pavadinimas
,Liliputas®. Meistras Jonas Jarusaitis pirmasis iSmoko gaminti §j siirj. Pirmaisiais gamybos
metais stirio buvo sunokinta vos 8 tonos, o po 40 mety gamyba iSaugo iki 130 tony. Meistras
imon¢je i8dirbo 47 metus, iSeidamas | pensijg paliko darny kolektyva, o vadovo pareigas

patikéjo savo auklétinei, kuriai buvo perteikes visas sitirio ,,Liliputas® gamybos subtilybes.

Belvederio siirinéje prisiminimui iSsaugotos senosios medinés stiriy gamybos formos ir
suvenyrinés kartoninés jpakavimo dézutés (2 priedas). Senose (1978 m.) nuotraukose
Belvederio stirinés darbuotojai Sypsosi $alia staly ir lentyny, nukrauty ,,Liliputais®, o XX a.
viduryje iSleistas atvirukas kviecia j karali§ka puotg paragauti rankomis gaminamy Belvederio

striy ir kity gardésiy (3 priedas).



Iki 8iy dieny ,,Liliputas® gaminamas pagal unikalig ir autentiska 1958 m. technologija.
Stirinés darbuotojy i$ kartos  kartag perduodami gamybiniai jgidziai ir Zinios sudaré¢ salygas
1Slaikyti i8skirtinj produkto dydj, juslines savybes ir kokybe.

Produkto ypatumai

Saris ,,Liliputas ypatingas tuo, kad yra mazas — sveria tik 0,4-0,7 kg, padengtas vasko
sluoksniu, kuris saugo siirj nuo pazeidimy. Pienariigst], gaivy skonj ir kvapg stris ,,Liliputas‘
jgauna nokdamas mazose galvose vésiame ir drégname risyje, apgaubtas mikroskopinio
grybo Penicillium pallidum Smith miceliu. Nokinimo patalpoje ant sieny, lentyny ar luby
mikroskopinio grybo pédsaky nesimato, taciau po sudymo surikiavus lentynose ,,Liliputus*
po keliy dieny jie ima panaséti j Silkverpio kokonus (4 priedas). Kad nokinimo metu
mikroskopinis grybas nepatekty j siirio galvos vidy, saugo presavimo metu susidariusi Zieveé.
Zievei suformuoti po savaiminio presavimosi cilindrinése formose, siiriai i§imami, vyniojami
1 medvilnés audinio servetéles, grazinami j cilindrines formas ir presuojami presuose.

Saugomos geografinés nuorodos jregistravimo paraiska grindziama tradicija, specifiniu
gamybos biidu ir reputacija.

Sis siiris neatsiejama Belvederio dalis. Ilgus metus dvaro rimuose veiké Belvederio
pienininkystés technikumas, iSugdgs ne vieng strininky karta. Tikriausiai todél $io kaimo
Zmonés vertina unikalig stiring ir siirj ,,Liliputas®, kuris garsino ir tebegarsina Belvederj ne tik
Lietuvoje, bet ir uzsienyje (eksportuojamas j Anglija). Imonéje dirba Zmonés, mylintys savo
darbg, daugiau kaip 40 mety gaminantys ,,Liliputg” ir savo jgudzius perduodantys naujiems
kolektyvo nariams. Gamintojy jgiidziai uztikrina stabilig stirio kokybe. Apie ,,Liliputa* ir
pasiS$ventusius jo gamintojus ne kartg rasé Lietuvos spauda, keletas 1999-2003 mety
straipsniy pateikta 5 priede. Siris ,,Liliputas® gaminamas tradiciniu, beveik vien rankiniu
budu — klodas pjaustomas, rankomis dedamas j formas, vyniojama ] servetéles, vartoma,
plaunama, Sluostoma ir vaSkuojama — per visg gamybos procesg kiekviena siirio galvute
paimama ] rankas daugiau kaip 50 karty. Kai kurie gamybos etapai matosi 6 priede.

Specifinj skonj ir kvapg siriui ,,Liliputas® suteikia nokinimas mazose galvose, veikiant
vidinei mikroflorai ir Penicillium pallidum Smith mikroskopiniam grybui, kuris susidaro 5
punkte apibréztos geografinés vietovés riisiuose nuolat palaikant 10—14 °C temperatiirg ir 93-
94 proc. drégme.

Nors lyginant su automatizuoty siiriniy produkcija ,,Liliputo savikaina yra du kartus
didesné, $is siiris turi savo iStikimus pirkéjus, vertinancius kokybe bei nattralumg, todel
bégant metams gamybos apimtys iSlieka stabilios. Vartotojai, vertinantys produktus, kuriems

pagaminti jdéta daug Zmogaus ranky Silumos ir Sirdies, renkasi §j siirj. Jis puikiai tinka ir



kasdieniam stalui, ir kaip pikantiSkas uzkandis prie vyno ar alaus. ,Liliputas puikus
suvenyras, labai patogus keliongje, todél parduodamas ir Lietuvos 0ro uosty parduotuvése.
Stris ,,Liliputas® — daugelio Salies ir uzsienio parody eksponatas. Didelj pasisekima jis
turéjo parodose Leipcige, Poznanéje, Zagrebe, Londone, Paryziuje, Kopenhagoje, Vienoje ir
kitur. Tuometin¢je Vokietijos Demokratinéje Respublikoje vykusioje parodoje ,,Agra-76%
suris ,,Liliputas® apdovanotas aukso medaliu. 1984 m. Ugli¢e TSRS siiriy kokybés apzitroje-
konkurse Siam siiriui paskirtas I laipsnio diplomas. ,,Liliputas® apdovanotas aukso medaliu
,LLietuvos mety gaminys 2002“ konkurse, kurj organizuoja Lietuvos pramonininky
konfederacija (7 priedas). Tarptautingje maisto ir gérimy parodoje ,,World Food Moscow
2005 suris apdovanotas bronzos medaliu. Tarptautinéje zemés iikio ir perdirbamosios
pramonés parodoje ,,Zolotaja osen 2008 (,,Auksinis ruduo 2008*“) Maskvoje Lietuvos zemés
tkio ministerijos jrengtame Salies nacionaliniame stende puikavosi ir ,Liliputas®.
Tarptautingje specializuotoje zemés ukio, maisto bei pakavimo pramonés jmoniy parodoje

»AgroBalt 2010, Liliputas* apdovanotas uz nattiralumg ir ekologiskuma.

9. Kontroliuojanti institucija
Pavadinimas: Lietuvos Respublikos valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba

Adresas: Siesiky g. 19, LT-07170 Vilnius, Lietuva

Telefonas: +3705 240 43 61
Faksas: +3705 240 43 62
FEl. Pastas: vvt@vet.lt

Atsakinga uz visos produkto specifikacijos kontrolg.

10. Zenklinimas

Zenklinant nurodoma: siirio gamintojo pavadinimas, adresas, siirio pavadinimas, riebaly
kiekis, sudétis ir grynasis kiekis, uzrasas ,,Tinka vartoti iki...(data)”, jmonés atpazinties
numeris.

Jrasas ,,saugoma geografiné nuoroda‘“ ir/ ar Europos Sajungos Zenklas turi bati aiSkiai

matomi etiketéje, klijuojamoje ant siirio, ir ant kartoninés fasavimo dézutés.

11. ES ar nacionaliniuose teisés aktuose numatyti reikalavimai:

Néra
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12. ParaiSkoje panaudota literatiira:

Stiriy karaliui ,,Liliputui* — ,,Lietuvos mety gaminio 2002* medalis. Savaité, 2003, Nr.
3(654).

Daiva Bartkiené. Belvederyje siiriai verkia, o meistrai juokiasi. Ukininko pataréjas, 2002,
Nr. 11(1305).

Gitana Bartuskiené. Striné — muziejus, suris — legenda. Lietuvos Zinios, 1999, Nr. 133.

Kauno pieno kombinatas. Lietuvos TSR M¢sos ir pieno pramonés ministerija. 1978. 6 p.

13. Priedai:
1 priedas. Vietovés zemélapiai, 1 lapas.
2 priedas. Surio formos ir jpakavimo dézutés, 1 lapas.
3 priedas. Nuotraukos i§ Belvederio stirinés darbuotojy archyvo, 2 lapai.
4 priedas. Suris ,,Liliputas* nokinimo metu, 2 lapai.
5 priedas. Straipsniai Lietuvos spaudoje, 4 lapai.
6 priedas. Kai kurie stirio ,,Liliputas* gamybos etapai, 4 lapai.

7 priedas. Parody ir konkursy apdovanojimai, 2 lapai.



