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PLEC DE CONDICIONS DE LA DENOMINACIO D’ORIGEN KAKI

RIBERA DE XUQUER

Enllag publicat en el DOCV num. 6388, de 2/11/2010

1) NOM DEL PRODUCTE:
Kaki Ribera de Xuquer

2) DESCRIPCIO DEL PRODUCTE:

Fruit de caqui (Diospyros kaki) de la varietat Roig Brillant destinat al consum en fresc.
Es una baia que normalment es forma per via partenocarpica i, per tant, com que no hi
ha pol-linitzacid, es tracta de fruits sense llavors.

Caracteristiques dels fruits: color groc ataronjat en la recol-leccié i roig intens en
madurar. Pell semiadherent i de grossor mitja. Polpa de tacte consistent i color taronja
rogenc en la recol-leccid i color roig intens en la maduresa. Sabor dol¢ en la maduresa
i astringent abans. Forma de seccio transversal arredonida i lleugerament allargat en la
seccio longitudinal.

En el moment de I'expedicid, els caquis hauran de presentar-se:

» Sencers

» Proveits de calze i peduncle

» Sans (se n’exclouran els fruits afectats en l'interior per alteracions o podridures)
» Nets, practicament exempts de matéries estranyes visibles

» Exempts d’humitat exterior anormal

» Exempts d’olor i/o sabor estranys

Els caquis emparats per la denominacié d’origen tindran un calibre minim admés de 61
mm de diametre.

Els fruits no han de presentar danys en la polpa i poden admetre’s lleugers defectes
estetics en I'epidermis que no afecten I'estat general del producte, la qualitat, la
conservacio i la presentacié en 'embalatge, dins dels limits seguents:

> 1 cm? de superficie total maxima per als defectes estétics (que no afecten l'interior
del fruit) de forma allargada o rectangular. S’admetra una tolerancia maxima de 2 cm?,
que mai no superara el 20 % de la fruita. Per a ambdds casos es determinen en les
normes de qualitat de la Denominacié d’Origen Protegida Kaki Ribera de Xuquer els
diferents limits en funcié del tipus de defecte.

> Area equivalent a un cercle d’un diametre maxim d'1,5 cm per als defectes estétics
(que no afecten l'interior del fruit) de forma arredonida. S’admetra una tolerancia de 2,5
cm que mai no superara el 20 % de la fruita. Per a ambdds casos es determinen en les
normes de qualitat de la Denominacié d’Origen Kaki Ribera de Xuquer els diferents
limits en funcio del tipus de defecte.



DIRECCIO GENERAL D’EMPRESES AGROALIMENTARIES
| DESENROTLLAMENT RURAL

ng: 1182 - /2

ESTATUT
ﬁ\§ J) DAUTONOMIA AUTONOMIA

\\\ GENERALITAT VALENCIANA

3) ZONA GEOGRAFICA:

La zona de produccio esta constituida pels terrenys aptes per a este cultiu ubicats en
els termes municipals d’Albalat de la Ribera, Alberic, Alcantera de Xuquer, I'Alcudia,
Alfarp, Algemesi, Alginet, Almussafes, Alzira, Antella, Beneixida, Benicull de Xuquer,
Benifaid, Benimodo, Benimuslem, Carcaixent, Carcer, Carlet, Catadau, Corbera,
Cullera, 'Enova, Favara, Fortaleny, Gavarda, Guadassuar, Llauri, Llombai, Manuel,
Massalavés, Montserrat, Montroi, la Pobla Llarga, Polinya de Xuaquer, Rafelguaraf,
Real, Riola, Sant Joanet, Sellent, Senyera, Sollana, Sueca, Sumacarcer, Tous, Turis,
Villanueva de Castelldn, tots pertanyents a la provincia de Valéncia, a la Comunitat
Valenciana.

La superficie dedicada al cultiu dins de la zona emparada és d’'unes 2.300 ha, i n’hi ha
inscrites prop de 1800.

La zona de condicionament i envasament coincidix amb la de produccio.

4) ELEMENTS QUE PROVEN QUE EL PRODUCTE ES ORIGINARI DE LA ZONA:
Els elements fonamentals que avalen I'origen del producte i permeten la certificacié de
les qualitats estipulades es garantixen amb el seguiment i control dels aspectes
seguents:

> Els caquis procediran de les parcel-les inscrites situades en la zona de produccié.

» Les practiques de cultiu seran les descrites en este plec de condicions.

» Els caquis es condicionaran i s’envasaran en els magatzems i instal-lacions inscrites
en els registres corresponents.

» El producte se sotmetra al control d’'un comité de qualificacié que decidira sobre la
qualitat dels productes que siguen destinats al mercat.

» Només s’envasaran i eixiran al mercat amb la garantia del seu origen, avalada amb
la contraetiqueta, els caquis que superen tots els controls previstos al llarg del procés.

5) OBTENCIO DEL PRODUCTE:

» Varietats i portaemplelts: la varietat Roig Brillant pertany a I'especie Diospyros kaki, i
s'utilitza com a portaempelts el Diospyros.

» Plantacié: es procuren marcs de plantacio entre 5 x 5 m i 5 x 4 m. Normalment, la
implantacié en el terreny definitiu es fa amb plangons empeltats.

> Sistemes de conduccié i poda: es realitza la poda en vas de 3-4 bracos. Es
imprescindible la renovacio i I'aclarida de les formacions fructiferes. S’han d’eliminar
els xupladors i les branques indtils.

» Practiques culturals i recol-leccio: les labors solen limitar-se al control de les
adventicies, encara que en alguns casos pot ser aconsellable el manteniment d’'una
coberta vegetal. So6n convenients els regs freqlents per a assegurar una bona
produccio. El métode més usual en la zona és el reg a manta.

» Recol‘leccio i transport: la recol-leccié es fara entre finals de setembre i principis de
novembre, quan la fruita arriba al grau adequat de maduresa essencialment segons la
coloracié. Per a la recol-leccié es tallara el peduncle de manera que el calze quede
adherit al fruit. La manipulacié després del tall i el transport a fabrica es realitzaran
amb cura.
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Els processos i tractaments postrecol-leccio sén:

» Recepcio en fabrica i emmagatzematge: a fi de millorar el color dels fruits, es poden
emmagatzemar en cambra preparada o en lloc obert i ben airejat durant el temps
necessari.

» Preseleccio: s’eliminen els fruits amb defectes de forma, color, amb danys en la pell
i ruptures, etc.

» Classificacio: els caquis es classificaran per grandaria, evitant els calibres no aptes.
» Envasament: preparacié dels fruits en els envasos d’Us comercial requerits pel
mercat. La part visible del contingut sera representativa del conjunt, que haura de
correspondre a una mateixa qualitat i calibres sensiblement familiar.

6) VINCLE AMB EL MEDI:

6.1) Caracter especific de la zona geografica

Historic

El caqui és un fruiter de la familia de les ebenacies, originari de la Xina, on va
comengcar a cultivar-se en el segle VIII. En la segona mitat del segle XIX s’introduix el
seu cultiu a I'Europa occidental, que arriba a Espanya al voltant de 1870. En
l'actualitat, la produccié nacional esta molt localitzada a la Comunitat Valenciana, on
'area emparada per la Denominacié d’Origen Kaki Ribera de Xuquer concentra el 50
% del total.

El caqui Roig Brillant va sorgir d’'una forma espontania com a consequéncia de la
sembra de llavors en el marge d’una parcel-la al terme municipal de Carlet. Més tard,
al voltant de 1960, es va empeltar la primera plantaci6 homogénia al terme municipal
de I'Alcudia, que va ser el preludi del rapid desenrotllament experimentat per la varietat
en la zona.

Natural

La Ribera de Xuquer és una comarca natural de la provincia de Valéncia, emmarcada
per una ampla vall quaternaria o plana al-luvial solcada pels rius Xaquer i Magre.

Gran part de les terres de cultiu estan localitzades en el pla sota les riberes dels rius
mencionats, amb sols molt compactes i rics constituits per terrenys d’al-luviéo per
'acumulacié de les aportacions dels rius ja mencionats que baixen dels massissos
muntanyosos. D’altra banda, en les zones baixes dels vessants de la vall o pendents
d’escassa inclinacio, apareixen sols col-luvials de terra rosa, solts i amb gran capacitat
per a sustentar la seua explotacio intensiva.

La comarca disfruta d’'un clima suau, amb una temperatura mitjana anual de 17 °C i
mitjanes de 9-10 °C en el mes de gener i de 24-25 en el mes d’agost. La nuvolositat és
escassa, amb pluges entre 400-500 mm de mitjana anual. A més, la proteccido que
oferixen les muntanyes circumdants defensa els cultius contra les gelades,
especialment en les valls afluents.

6.2) Caracter especific del producte
La varietat Roig Brillant és una varietat autdctona de la zona, que va naixer per
mutacio espontania d’una altra varietat local i que, per tant, esta perfectament
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adaptada a la zona d’ambit de la Ribera de Xuquer, on el cultiu s’expressa en el seu
maxim potencial.

Els caquis cultivats en la zona emparada compten amb un index d'algaria/diametre
major i sébn més punxeguts. El Kaki de la Ribera de Xuaquer es distingix per la seua
forma punxeguda, un poc més allargada del més habitual i té, per tant, un index
d'algaria/diametre major que déna com a resultat una forma caracteristica dels fruits
obtinguts en la zona emparada, a més d’obtindre’s un calibre mitja major que en altres
zones productores, gracies al seu clima suau, sense temperatures extremes.

El Kaki de la Ribera de Xuquer presenta a més un color caracteristic roig intens i
dolcor en la seua maduresa, que en les condicions de la zona s’aconseguix amb major
precocitat, i es pot recol-lectar igualment amb anterioritat a esta maduresa i per mitja
de la técnica d’eliminacié de I'astringéncia es pot presentar en el mercat en la seua
forma de carn ferma, amb una elevat dolgor i sabor distintiu dels caquis produits en la
zona de la Ribera de Xuquer.

6.3) Relacio causal entre la zona geografica i la qualitat o les caracteristiques del
producte

La comarca de la Ribera de Xuquer és coneguda per ser el bressol del caqui Roig
Brillant, ja que va ser en esta zona on va naixer esta varietat per mutacié espontania,
que en lactualitat esta molt implantada en la comarca i esta molt arrelada en el
mercat.

Les particularitats del clima i del sol de la zona geografica delimitada es reflectixen en
les caracteristiques del caqui.

El clima suau, a causa de la proximitat al mar Mediterrani i les terres de cultiu
col-luvials, fruit dels rius Xuquer i Magre que rodegen la comarca, sén la combinacio
que imprimixen al Kaki Ribera de Xuquer les seues caracteristiques principals
diferenciadores: una forma més punxeguda que es traduix en una major relacio
algaria/diametre, major calibre i coloracié en la seua maduresa.

7) ESTRUCTURA DE CONTROL:

Consell Regulador de la Denominacié d’Origen Kaki Ribera de Xuquer
Plaga del Pais Valencia, 7

46250 L’Alcudia (Valéncia)

Tel.: 962 997 702

Fax: 962 997 702

Adreca electronica: d.o.kaki@kakifruit.com

8) ETIQUETATGE:
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Les etiquetes comercials propies de cada operador podran ser revisades per
'organisme de control per a vetlar per una utilitzacié correcta de la nomenclatura i
logotips de la Denominacié d’Origen Protegida. Hi figurara obligatoriament la mencio
“Denominacio d’Origen Protegida Kaki Ribera de Xuquer”.

9) REQUISITS LEGISLATIUS NACIONALS

- Llei 25/1970, de 2 de desembre, de I'Estatut de la Vinya, del Vi i dels Alcohols.

- Reial Decret 1335/2011, de 3 d’octubre, pel qual es regula el procediment per a la
tramitacio de les sol-licituds d'inscripcié de les denominacions d’origen protegides i de
les indicacions geografiques protegides en el registre comunitari i 'oposicio a estes.

- Decret 222/2007, de 9 de novembre, del Consell, pel qual s’establixen normes
relatives als consells reguladors o 6rgans de gestié de les denominacions de qualitat
de la Comunitat Valenciana.

- Decret 46/2010, de 12 de marg, del Consell, pel qual es modifica I'article 4, apartat 4;
l'article 6, apartat 3; l'article 7, apartats 1, 3 i 5; l'article 8, apartat 1; i l'article 11,
apartats 2, 3, 4 i 5, del Decret 222/2007, de 9 de novembre, del Consell, pel qual
s’establixen normes relatives als consells reguladors o organs de gestid de les
denominacions de qualitat de la Comunitat Valenciana.



