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CRONACA DI VIMERCATE

Partito 'ampliamento della storica azienda alimentare

«PAGANI» SFIDA LA CRISI
VIA AL RADDOPPIO
DELLO STABILIMENTO

(o) In un periodo in cui il
«bollettino di guerra» delle
aziende che chiudono o ta-
F].ianu pesantemente la forza
avoro viene aggiornato quo-
tidianamente, c'é chi va in
controtendenza. E lo fa con
una scelta a dir poco corag-

iosa, resa possibile dalla so-
idita di un marchio radicato
nel territorio da quasi un se-
colo, ma con grande mercato
anche all’estero. La scorsa
settimana sono infatti partiti
ufficialmente i lavori per
il raddoppio dello stabi-
limento delle «Industrie
alimentari Pagani», il pa-
stificio che si affaccia sul-
la Sp45 dall'inizio degli
anni Sessanta.

Un salto nel futuro da
far tremare i polsi, ma
che in realta non sembra
spaventare pil di tanto il
patron Gianfranco Pa-

ganiy, (insi
cembre scﬁso%ﬁm
nemerenza'civica), i figli -
Paol i
I'ﬂpD fig 3
Enrico, per tutti Bﬂbl.
scomparso nel 2008).
«Ci siamo imbarcati in
questa impresa onerosa,
ma non credo rischiosa -
iegato Gianfranco,
pres dente della societa,
dall'ufficio al terzo piano che

si affaccia proprio sul cantiere
- E' un progetto che avevo
definito con mio fratello, che
purtroppo non c’é pill. E sono
contento che, dopo al fase
preparatoria, i lavori siano
entrati nel vivo». L'amplia-
mento prevede la realizza-
zione di un‘ulteriore super-
ficie di 6.800 metri quadrati
per un altezza di sette metri.

«Una sfruttura molto pii
grande e piu alta di quella
attuale che ci consentira
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quindi di risolvere anche il
problema degli ingombri di
alcune macchine - ha aggiun-
to Paolo Pagani, consigliere
delegato che si occupa della
arte commerciale - E poi
aremo entrare in funzione
una nuova Iinea di produ-
zione, molto piti moderna ed
ﬁfﬁmente delle quattro attua-
X

Cid consentira di incre-
mentare numeri che gia oggi
sono da capogiro. Le quattro
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Gianfranco (a destra) e Paolo Paga_n! con il busto di Enrico

linee in funzione, 24 ore al
giorno, sette giorni su sette,
«sfornano» infatti settantami-
la quintali di pasta I'anno, per
la cui produzione servono
ogni giorno qualcosa. come
tre tonnellate di uova. Un ma-
re di tortellini secchi, con set-
tanta differenti ripieni, che
hanno il loro segreto in quel
brevetto inventato anni fa dai
fratelli Pagami. «Siamo stati
noi ad inventare i tortellini a
lunga conservazione non a
basse temperature - ha pre-
cisato Gianfranco - Poi tutti
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UNA SCOMMESSA DA VINCERE

gli altri ci hanno copiato».
Tortellini che possono restare
sugli scaffali e nelle dispense
anche per piu di un anno.
Ecco perche pili del 50% di
cio che esce dallo stabilimen-
to vimercatese va all'estero, «I
nostri migliori mercati - ha
spiegato ancora Paolo - sono
la Spagna, gli Stati Uniti e i
Paesi del Nord - Qui non ar-
riviamo pero con il marchio
Pagani, ma con brand ad hoc
a seconda del mercato. L'am-
pliamento ci consentira quin-
di di fare un ulteriore salto in

distribuite in tutta Italia,
mpandendo il ristrett_o mer-

a
Negli anni ng iniziano la
costruzione dell’attuale sta-
bilimento lungo la Sp 45,
realizzato con tecniche
all'epoca estremamente in-
novative e che ancora oggi si
contraddistingue per effi-

Dopo mesi di preparazione e compfetam‘ento
dei sottoservizi, lunedi scorso sono incominciati,
a tutti gli effetti i lavori perl ‘ampliamento

dello stabilimento che si affaccia sulla Sp45

termini quantitativi, ma an-
che di introdurre nuovi pro-
dotti»,

Una crescita che avra ri-
svolti pesitivi anche sul fronte
occupazionale. «Avremo si-

curamente una.crescita - ha.

concluse Gianfrance - Anche
se-ad un raddoppio dell'unita
produttiva non corrisponde-
ra naturalmente un raddop-
pio dei dipendenti. Questo
grazie anche alla tecnol

alla razionalizzazione
Spazi»,

Lorenzo Teruzd

DA PICCOLO PASTIFICIO A MARCHIO CONOSCIUTO NEL MONDO
olta armiva all'inizio degli Sessanta

cienza ed attualita.
Giunta alla terza genera-
zione, laz:enda e oggl pre-

restigiose « rh'ate Iabels»
p Ilﬁrgisto e I;’mtrial di questi
jorni, con l'avvio del rad-
oppio dell'unita produtti-
va. Una svolta epocale.

Dal sito www.tortellinipa-
gani.com

QUINTALI DI PASTA ;
Prodotti ogni anno
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N
i . o 2

e g |
METRI QUAEHAH " _\" '
L'attuale stabilimento

6 800 ' I
a

METRI QUADRATI

L amphanmnto prewsto

- - -



