
SOIURI NOU CREATE LA SCDVV IAŞI 



AROMAT DE IAŞI 

Ø   soi cu însuşiri mixte obţinut prin fecundarea liberă a soiului Tămâioasă 
românească, omologat în anul 1980; 
Ø  perioada de vegetaţie însumează în medie 175 de zile; 
Ø  butucii cu vigoarea mijlocie – mare şi fertilitatea mijlocie, cu 49 – 50% lăstari 
fertili; 
Ø  potenţial ridicat de producţie, realizând 4 – 4,5 kg struguri pe butuc; 
Ø  strugurii ajung la maturitatea deplină în perioada 30 august – 10 septembrie şi 
sunt valorificaţi pentru consum ca struguri de masă, sau pentru producerea de 
vinuri „primeur”; 
Ø  acumulează între 170 – 200 g/l zaharuri şi 4 g/l aciditate (H2SO4); 
Ø  vinurile obţinute, sunt echilibrate, discret aromate, se consumă ca vinuri tinere. 
Acestea au o tărie alcoolică de 9,5 – 9,7 vol % în anii nefavorabili şi 10,4 – 11,8 vol 
% în anii normali. Sunt slab acide (3,5 – 4,5 g/l H2SO4) şi extractive (31 – 33,9 g/
l) cu un conţinut ridicat de glicerol.  





OZANA 

Ø  soi cu însuşiri mixte obţinut prin fecundarea liberă a soiului Coarnă neagră, 
omologat în anul 1982; 
Ø  butucii au o vigoare mare cu fertilitate bună (53 – 55 % lăstari fertili), copilii 
sunt fertili; 
Ø  perioada de vegetaţie de 170 – 175 de zile; 
Ø  butucii au vigoarea de creştere mică – mijlocie; 
Ø  potenţial ridicat de fertilitate (75% lăstari fertili); 
Ø  producţia medie de struguri de 3,5 kg/butuci; 
Ø  maturitatea de consum la 20 august, în epoca II, iar pentru obţinerea de vin, 
maturitatea tehnologică este realizată în epoca a III-a; 
Ø  strugurii acumulează 210 – 215 g/l zaharuri şi 4 – 4,7 g/l aciditate exprimată în 
H2SO4; 
Ø  vinurile obţinute, sunt de calitate superioară, cu tăria alcoolică medie de 13,2 vol 
%, cu aciditate echilibrată, conţinut ridicat în glicerol (9,88 g/l) şi extract (25,9 g/l).  





PAULA  

Ø  soi pentru struguri de masă obţinut prin hibridarea sexuată a soiurilor Bicane x 
Aromat de Iaşi, omologat în anul 1997 şi brevetat în anul 2004; 
Ø  perioada de vegetaţie activă însumează 166 – 170 zile; 
Ø  butucii au o vigoare mare cu fertilitate bună (53 – 55 % lăstari fertili), copilii sunt 
fertili; 
Ø   producţia de struguri realizată este în medie de 6 kg/butuc, din care 87 % 
reprezintă producţia marfă; 
Ø  strugurii ajung la maturitatea de consum începând cu data de 10 august, odată cu 
a soiului Muscat Perlă de Csaba, cu 15 – 25 de zile mai devreme decât soiul 
Chasselas dore. Folosind şi recolta de pe copili, la fel de valoroasă, poate fi consumat 
până la 10 septembrie; 
Ø  la maturitatea deplină strugurii acumulează  155 -160 g/l zaharuri şi 4,5 – 4,7 g/l 
aciditate exprimată în H2SO4. 





GELU 

Ø  soi de struguri pentru masă obţinut prin fecundarea liberă a soiului Coarnă 
neagră, a cărui seminţe hibride au fost iradiate cu raze X. A fost omologat în anul 
1999 şi brevetat în anul 2004; 
Ø  vegetaţia activă a soiului se desfăşoară într-un interval de 165 – 176 zile; 
Ø  butucii au vigoare mare cu creştere luxuriantă a lăstarilor principali purtători de 
rod (60 – 65% lăstari fertitili); 
Ø  potenţialul de producţie este mare, realizând în medie 5 – 6 kg struguri/butuc din 
care 90 – 95 % reprezintă producţia marfă; 
Ø  strugurii ajung la maturitatea de consum în epoca a II-a, cu trei săptămâni 
înaintea soiului Chasselas dore, şi cu 10 – 12 zile mai devreme decât soiul Napoca; 
Ø   este livrat pe piaţa Iaşului începând cu data de 15 august, când strugurii 
acumulează 155 – 160 g/l zaharuri şi 4 – 4,5 g/l aciditate (H2SO4); 
Ø   maturează bine, lemnul coardelor anuale. Pentru siguranţă, butucii sunt 
muşuroiţi la bază sau protejaţi parţial prin îngropare. 





Ø   soi de viţă de vie pentru vinuri albe de calitate superioară, obţinut prin 
fecundarea liberă a soiului Pinot gris, omologat în anul 1994; 
Ø  perioada de vegetaţia activă este de 178 – 180 de zile; 
Ø  vigoarea de creştere a butucilor este mijlocie, cu fertilitate ridicată (69 % lăstari 
fertili);  
Ø  potenţial de producţie mare, realizând în medie 5 kg struguri pe butuc; 
Ø  strugurii ajung la maturitatea tehnologică după 20 septembrie, în epoca IV – V şi 
acumulează 175 – 180 g/l zaharuri şi 6,5 - 6,8 g/l aciditate exprimată în H2SO4; 
Ø  vinul obţinut se caracterizează printr-o tărie alcoolică medie de 10 – 11 % vol. 
bogat în extract sec nereducător (20,3 – 23 g/l) şi conţinut în polifenoli (0,20 g/l) cu 
calităţi organoleptice constante. În anii mai reci, vinurile obţinute sunt de consum 
curent. 

RALUCA 





UNIREA 

Ø  soiul Unirea, destinat producerii de vinuri albe de consum curent seci, obţinut 
prin hibridarea sexuată între soiurile Crâmpoşie x Muscat Ottonel, omologat în 
anul 1989. 
Ø  perioada de vegetaţia activă este de 170 – 176 de zile; 
Ø  vigoarea de creştere mijlocie, cu fertilitate ridicată (58 % lăstari fertili); 
Ø  potenţial de producţie mare (5 – 6 kg struguri pe butuc); 
Ø  strugurii care ajung la maturitatea deplină între 10 – 20 septembrie (epoca V-
a); 
Ø  acumulează în medie 175 g/l zaharuri şi 6,5 aciditate (H2SO4); 
Ø  vinul obţinut, corespunde categoriei de calitate pentru consum curent, având o 
tărie alcoolică de 10,2 % vol., cu 5,5 g/l aciditate (H2SO4), bogat în extract (21,5 
g/l), sec, este echilibrat 





Ø  soi de struguri pentru vinuri albe de calitate superioară, obţinut prin hibridarea 
sexuată între soiurile Sauvignon x Şarba, omologat în anul 1999 şi brevetat în 2004; 
Ø  perioada de vegetaţia activă este de 170 – 180 de zile; 
Ø  butucii au o vigoare mijlocie, cu fertilitate ridicată (peste 60 % lăstari fertili)  
Ø  potenţial de producţie de 3,6 – 4,5 kg struguri pe butuc depăşind soiul martor 
Fetească albă cu 31 %; 
Ø  strugurii ajung la maturitatea tehnologică în epoca IV-a (ultima decadă a lunii 
septembrie); 
Ø  acumulează în medie 178 – 180 g/l zaharuri şi 5,5 g/l aciditate (H2SO4); 
Ø   vinul obţinut se caracterizează prin tăria alcoolică medie de 10,7 % vol., 
asemănător martorului Fetească albă, bogat în extract sec nereducător (20,2 g/l) şi 
polifenoli (0,26 g/l); 
Ø  manifestă o rezistenţă genetică sporită la ger, iar în anii cu temperaturi minime de - 
20,8 şi -27°C a realizat producţii de trei ori superioare soiului martor. 

GOLIA 





Ø  soi de struguri pentru vinuri albe de calitate superioară, obţinut prin hibridarea 
sexuată între soiurile Aligoté x Chasselas doré fiind omologat în anul 1983; 
Ø  perioada de vegetaţia activă este de 170 – 180 de zile; 
Ø  butucii au vigoarea de creştere mică - mijlocie şi o fertilitate medie cu un potenţial 
de producţie de 3 – 3,4 kg struguri pe butuc; 
Ø  strugurii ajung la maturitatea deplină odată cu soiurile Perlă de Csaba şi Ozana (25 
VIII), recoltându-se pentru vinificaţie cu 3 – 4 săptămâni mai devreme decât celelalte 
soiuri din sortiment, când acumulează 190 – 206 g/l zaharuri şi 4,6 g/l aciditate 
exprimată în H2SO4. 
Ø vinul obţinut se caracterizează prin tăria alcoolică de 9,5 – 12,9 vol. %, conţinut 
ridicat de extract (24,5 g/L) şi săruri;  
Ø se remarcă prin precocitate avansată, care favorizează acumularea unor cantităţi 
mari de zaharuri şi maturarea bună a lemnului anual, mărind rezistenţa la ger.  
Ø este recomandat pentru zonele cu restricţii termice. 

ALIDOR 





ARCAŞ 

Ø  soi de struguri pentru vinuri roşii de consum curent şi de calitate superioară;  
Ø  durata perioadei de vegetaţie este de circa 170 de zile; 
Ø  vigoarea de creştere a butucilor este mijlocie, fertilitate mare (64 % lăstari 
fertili); 
Ø  potenţial ridicat de producţie (4,5 – 5 kg struguri pe butuc); 
Ø  strugurii ajung la maturitatea tehnologică în epoca V (20 – 30 IX);  
Ø  acumulează 175 – 180 g/l zaharuri şi 7,5 g/l aciditate exprimată în H2SO4; 
Ø  asigură obţinerea de vinuri roşii de consum curent şi în anii mai favorabili, 
vinuri de calitate superioară caracterizate prin compoziţia alcoolului care variază 
între 8,7 şi 12 % vol. cu aciditate de 4,5 – 6,5 g/l H2SO4, culoare roşie – rubinie 
intrusă, foarte extractive (27 – 31 g/l); 
Ø   maturează bine lemnul coardelor anuale, manifestând o rezistenţă genetică 
sporită la ger. 





MARA 

ü  soi pentru struguri de masă obţinut prin hibridare sexuată interspecifică a soiurilor 
Seyve -Villard 12.303 x Ozana; 
ü epoca de maturare a strugurilor: IV-V (15 IX- 10 X), vigoarea de creştere a butucilor 
este mijlocie spre mare; 
ü potenţialul mediu de producţie este cuprins între 4,95 şi 5,40 kg/butuc, iar peste 90% 
reprezintă producţia marfă; 
ü strugurii sunt mari cu o masă medie de 239 g/strugure, cu boabe de 3,7 g/bob, 
colorate în negru-azuriu, cu pulpa crocantă, gust plăcut; 
ü potenţialul mediu de acumulare a zaharurilor în must este de 180 g/L, corespunzator 
soiurilor pentru consum în stare proaspătă; 
ü soiul Mara, manifestă o rezistenţă biologică sporită la mană şi făinare, şi una mijlocie 
la putregaiul cenuşiu al strugurilor, necesitând un număr redus de tratamente, mai ales 
în anii cu condiţii climatice deosebite (precipitaţii abundente); 
ü Se recomandă pentru plantaţii de agrement, în gospodăriile populaţiei sau în areale 
din afara celor viticole. 





STAŢIUNEA  DE  CERCEARE  DEZVOLTARE  PENTRU 
  VITICULTURĂ  ŞI  VINIFICAŢIE  IAŞI 



STAŢIUNEA  DE  CERCEARE  DEZVOLTARE  PENTRU 
  VITICULTURĂ  ŞI  VINIFICAŢIE  IAŞI 



STAŢIUNEA  DE  CERCETARE  DEZVOLTARE  PENTRU 
  VITICULTURĂ  ŞI  VINIFICAŢIE  IAŞI 

ALIGOTÉ cl 5 Is – realizează producţii medii de 16,0 t/ha, sporul de recoltă faţă de martor (media 
elitelor) este de 68 %, iar potenţialul de acumulare a zaharurilor în must este asemănător martorului 
de 190 g/L   



STAŢIUNEA  DE  CERCETARE  DEZVOLTARE  PENTRU 
  VITICULTURĂ  ŞI  VINIFICAŢIE  IAŞI 

ALIGOTÉ cl 31 Is – realizează producţii constante (18-20 t/ha) superioare clonei 5 Iş (12 %), cu un 
conţinut egal sau uşor mai ridicat în zaharuri (195 g/L) şi cu însuşiri de tipicitate a vinurilor realizate. 



STAŢIUNEA  DE  CERCETARE  DEZVOLTARE  PENTRU 
  VITICULTURĂ  ŞI  VINIFICAŢIE  IAŞI 

MUSCADELLE cl 1 Iş – se caracterizează prin producţii mari şi constante (23 t/ha), depăşind media 
elitelor cu 37 %, iar conţinutul în zaharuri este specific soiului, de 174 – 184 g/L, vinurile obţinute 
fiind tipice.   



STAŢIUNEA  DE  CERCETARE  DEZVOLTARE  PENTRU 
  VITICULTURĂ  ŞI  VINIFICAŢIE  IAŞI 

FETEASCĂ ALBĂ cl 8 Iş – valoroasă prin producţia de struguri constantă, superioară populaţiei 
soiului cu 35 %, iar vinurile obţinute se încadrează în categoria celor de calitate, tipice soiului din 
care provin.   



STAŢIUNEA  DE  CERCETARE  DEZVOLTARE  PENTRU 
  VITICULTURĂ  ŞI  VINIFICAŢIE  IAŞI 

FRÂNCUŞĂ cl 14  Is – recomandată sortimentului din podgoria Cotnari, realizează producţii medii 
multianuale de 13,5 t/ha, cu 40 % mai mare decât martorul, procent scăzut de mărgeluire a butucilor, 
potenţial de acumulare a zaharurilor superior populaţiei şi randamentul în must, deasemenea, superior 
martorului (71,5 % faţă de 68 %).   



STAŢIUNEA  DE  CERCETARE  DEZVOLTARE  PENTRU 
  VITICULTURĂ  ŞI  VINIFICAŢIE  IAŞI 

 FETEASCĂ REGALĂ clona 1 Is a fost omologată în 2012, autori Savin Costică, Doina 
Damian, Gheorghe Calistru. Clona produce în medie 4,78 kg/butuc, respectiv 18 t/ha, depăşind soiul 
populaţie cu 20%, şi un potenţial de acumulare în zaharuri de 208 g/L cu 22% mai mare faţă de 
martor. Vinurile obţinute sunt fructuase, corpolente, având o concentraţie alcoolică de 11,3% volume, 
bogate în extract nereducător 24,6 g/L şi glicerol 7,9 g/L, încadrându-se în categoria DOC. 



STAŢIUNEA  DE  CERCETARE  DEZVOLTARE  PENTRU 
  VITICULTURĂ  ŞI  VINIFICAŢIE  IAŞI 

 BUSUIOACĂ DE BOHOTIN 5 Iş - clonă valoroasă pentru condiţiile din podgoria Huşi 
(Vaslui) şi centrul viticol Bohotin (Iaşi); realizează producţii mari de 15,79 t/ha, faţă de 14,75 t/ha 
media elitelor şi de 7,9 t/ha populaţia soiului; potenţialul de acumulare a zaharurilor în must este de 
200 g/L, mai mult decât populaţia, vinurile obţinute sunt roze, aromate, încadrându-se în categoria 
celor de calitate cu denumire de origine, având un conţinut mai ridicat în arome şi antociani 



STAŢIUNEA  DE  CERCETARE  DEZVOLTARE  PENTRU 
  VITICULTURĂ  ŞI  VINIFICAŢIE  IAŞI 

 CABERNET SAUVIGNON cl 4 Is – destinat vinurilor roşii de calitate, realizează producţii 
mari şi constante (13 t/ha), sporul de recoltă faţă de media elitelor fiind de 95 %, strugurii sunt mari, 
la fel potenţialul de acumulare a zaharurilor în must (191 g/L).  



STAŢIUNEA  DE  CERCETARE  DEZVOLTARE  PENTRU 
  VITICULTURĂ  ŞI  VINIFICAŢIE  IAŞI 

 Chasselas doré cl 20 Iş – clonă pentru struguri de masă, se caracterizează prin producţii mari şi 
constante (27 t/ha, producţie calculată), struguri şi boabe uniforme ca mărime, culoarea aurie a 
pieliţei şi miez crocant; procent ridicat de producţie marfă (87 %).  



STAŢIUNEA  DE  CERCETARE  DEZVOLTARE  PENTRU 
  VITICULTURĂ  ŞI  VINIFICAŢIE  IAŞI 

 CHASSELAS ROSE cl 17 Iş, pentru struguri de masă, cu producţii mari şi constante, de 16,8 t/
ha, din care 94 % reprezintă producţia  marfă; culoarea pieliţei este roz intens şi uniformă, pulpa 
crocantă.  



Vă	
  mulţumesc!	
  


