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bijeengesnuffeld deur den Wacho 
             

Alle bierbrieven (archief)   te vinden op de site van Jan van Pelt: 

      http://biersites.info/id_wacho.html. 
 
 

Zal eveneens ter inzage liggen in : Huyze Vacas, Kerkstraat 30, Waterland-Oudeman. 

 

Origineel beleveniskaffée gehuisvest in het voormalige gemeentehuis van Waterland-

Oudeman, zelf gelegen in het gezellige krekengebied.( buurtkroeg - rariteitenkabinet – 
biertuin) 

 

meer BB- info kan je ook krijgen in eet-biercafé Kroegske, Vijfwegenstraat 35, Emelgem 
 

Bij Debels Trading kunt u terecht voor top tweedehands wagens en bestelwagens. Wij staan garant voor 

kwaliteit voor de juiste prijs....... even Nico bellen..... 0473/520 506 

 

 

Voor allerhande bierinformatie en forum: http://www.belgianbeerboard.com  
 

Zoals voorzien komen er zeer belangrijke bierigheden aan. Ik zal ze waarschijnlijk niet allen kunnen 

meemaken (moet ook nog een beetje aan mijn gezondheid denken hé) maar zal ze in ieder geval 
zoveel mogelijk in de belangstelling houden en wie iets opstuurt (graag met enkele foto’s) die maakt 
ook kans uit het uitzonderlijk aanbod te worden gekozen. Wegens onze Nationale vrouwendag ook 
aandacht aan bierlijke dames. Veel leesgenot en de groenselkes. 

Nieuwe aanwinsten in Wacho's Proefkotje: 
 

 

 
 

Van Danny Verbeke (Kroegske Emelgem/Izegem gekregen, geproefd en verwonderd over de 

heerlijkheid die bij Brij. Strubbe (Ichtegem) werd gebrouwen voor Drankenhandel All Drinks 

Bevernagie (Lichtervelde) en beschreven in mijn ‘Proefkotje’ (adres hierboven). Vlug even nagaan. 

 
BB-Mop 
Brouwer Campenhout weet over zowat iedereen wat aan te merken. Hij vind zijn brouwhulp 
Stevie wat aan de luie kant en vraagt hem “ Wordt jij nooit eens overvallen door 
onweerstaanbare werklust?” waarop den Stevie gevat antwoordt: “Toch wel, brouwer, maar 

dan wacht ik altijd tot de overval voorbij is.” 

 
Drankenhandel ‘All Drinks Bevernagie’ Lichtervelde mooi gamma streekbieren. 

Drankenhandel All drinks Bevernagie is van oorsprong een familiale brouwerij.  
Van 1899 tot 1980 brouwden opeenvolgende generaties van de familie Bevernagie er 
bier dat werd geleverd in de omliggende cafés. In 1980 werd de brouwactiviteit 
stopgezet omdat te grote investeringen nodig waren voor de modernisering van de 
brouwerij. Sinds 1980 is de activiteit gericht op de bier- en drankenhandel. Om die 
verder uit te breiden verhuist All drinks Bevernagie in 1993 naar een nieuw adres. 
Vandaag belevert drankenhandel All drinks Bevernagie een uitgebreid cliënteel aan 
horecazaken en bedrijven. Daarnaast is er een winkel waar particulieren terecht 
kunnen voor hun aankopen. 

 

Drankenhandel All drinks Bevernagie is partner van de groepering Prik & Tik, op dit ogenblik één van de 
grootste aankoopgroeperingen van drankenhandels in ons land. Dit laat ons toe om het assortiment 
optimaal uit te breiden en op het vlak van prijzen concurrentieel te blijven.  

µ 

        All Drinks Bevernagie, Koolskampstraat 22, Lichtervelde  -  Tel: 051/72 20 83 

Maarti 2015 

PROEFKOTJE: www.bloggen.be/bierdinges 

mailto:info@debels-trading.be
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http://www.belgianbeerboard.com/


Brouwerij Waterloo te Eigenbrakel, de historische opflakkering. 
 
Op 18 juni 1815, dus 200 jaar geleden, werd Napoleon Bonaparte werd 
nabij Waterloo definitief verslagen. De herdenking aan de voet van de 

historische leeuw te Braine-l’Alleud (Eigenbrakel). Naast de 
tentoonstelling over het strijdtoneel heeft brouwerij John 
Martin/Timmermans er nu ook voor gezorgd dat met de uitbreng van 
het speciale Waterloobier iedere bezoeker in de streek goed kan 
genieten in een sfeer van vroegere dagen. Het bier ‘Waterloo’ 
overgenomen van en er nog een tijdje gebrouwen door Brass. Du Bocq 
(Purnode) zal weldra uit de ketels vloeien van de nieuwe 

brouwinstallatie aan de voet van ‘De Leeuw’. 
De historische brouwerij had reeds een plaatselijke faam in 1456 onder 
de naam ’ du Marché’. Het bruin biertje dat men toen brouwde kreeg 

de naam ‘Prima’ en werd beschouwd als een drank die geneeskundige krachten bezat, omdat het extra energie gaf 
aan herstellende zieken en de soldaten van hertog Wellington een portie moed bezorgde om de strijd tegen de 
Franse bezetter aan te vatten. Door hun overwinning op 18 juni 1815 was meteen ook de legende van de 

Waterloo geboren. De mythe ‘Napoleon’ bleef overeind en werd dan ook de naam van het bier. 

Nadat ‘Brasserie du Marché’ in 1971 zijn deuren sloot werden de oude recepten overgenomen door de 
gepassioneerde brouwers van du Bocq in Purnode. Ze lanceerden een bruine maar ook nog een blonde die de 
naam ‘Waterloo’ met zich mee droeg. Waterloo’ is sinds kort toegetreden tot de prestigieuze ‘Finest Beer Selection’ 
door zijn opname in de groep John Martin, die erop gericht is om de reputatie van de Brabantse brouwkunst in ere 
te houden. 
Het Waterloo bier wordt gebrouwen met passie op de boerderij van de Mont-Saint-Jean, gelegen op het slagveld 

van Waterloo. De reputatie van deze historische site, gelegen op de grens van Waterloo, Plancenoit en Braine 
L'Alleud, gaat veel verder dan de gevechten op 18 juni 1815. 

Sedert 1209 kwam ‘Mont-Saint-Jean verscheidene malen in andere 
handen met in 1705 reeds zijn eerste veldslag. 
Het is in dit beschermde gebouw dat de hertog van Wellington het 
Engels ziekenhuis van ‘L’Orde de Malte’ tijdens de Slag van Waterloo 
vestigde en waarvan het mooie kruis boven de deur uit 1682 nog 

steeds te zien is. Het gebouw veranderde een paar keer van eigenaar 
en bevatte de site een huis, stallen, varkensstal, schuren, een oven, 

een waterput en een kapel. 
Ook na ingrijpende renovaties na de Franse Revolutie kreeg het 
gebouw meerde eigenaars (van de staat tot de Vlaamse boerenfamilie 
Claus) tot het werd overgenomen door brouwer Anthony Martin die 

meteen de uitdaging nam om de site te redden en te beschermen. 
 

Het doel is om dit historisch erfgoed te beschermen. De ambitie is om de boerderij van de Mont-Saint-Jean tot een 
belangrijke toeristische attractie te maken. De site herbergt nu al een micro-brouwerij waar het bier “Waterloo” 
wordt gebrouwen. Binnenkort komt er ook een grote evenementenzaal, een kwaliteitsrestaurant, een museum, 

een winkel gewijd aan lokale producten, een thematische park voor kinderen en een educatieve boerderij. 

De fiere uitvoerders in Eigenbrakel: Anthony Martin, Edward Martin (assistent brouwer) en brouwer Thomas Vandelanotte  

 
Bierfanaten Koekelare present op de ‘Wijn en Smaakbeurs’ 

De Koekelaarse wijnclub richt voor de zevende keer een editie ‘Wijn 
en Smaakbeurs’ in. Op de locatie OC De Balluchon (Moerestraat 19) 

te Koekelare tonen vele Belgische maar ook Franse, Duitse, 
Luxemburgse en Nederlandse exploitanten hun beste smaakpaletten 

aan de vele bezoekers. Ook onze biercultuur gaat iedereen verrassen 
met enkele goed gekozen speciaalbieren aangeboden door de 
plaatselijke bierclub ‘Koekelaarse Bierfanaten. Op zaterdag 21 ( van 
14 tot 20 u) en zondag (van 10 tot 18u) kan je er genieten van alle 

mogelijke smaakpaletten. Meer info vindt je op www.wijnensmaak.be 
of bij biermeester Robbie Defraeye (0473/635209) 

 

http://www.wijnensmaak.be/


De Waregemse Bierfanaten opnieuw met formidabele busreis. 
Het is zowat een jaarlijkse certitude, de bierbus van De Waregemse 
BierFanaten kiest voor brouwerijbezoek en als afsluiter van een 
mooie educatieve dag een bierfestival. Voor de 9° editie rijdt de bus 

noordoostwaarts. 
Op zaterdag 31 mei worden de ingeschreven deelnemers om stipt 
8.30u verwacht aan de carpool ‘cowboy Henk te Kortrijk (om 8.50u 
aan de Waregemse carpool nabij E17). De eerste stop is de 
bekende brouwerij Pirlot (Zandhoven) waar brouwer Guy een 
leerrijke rondleiding heeft met inbegrip van enkele zeer genotvolle 
drankjes. Een eigen meegenomen picknick wordt daar ter plaatse 

opgegeten.  
De volgende halte word, op vraag van enkele leden, gemaakt bij Bierhandel Willems & Zoon te Grobbendonk met 
kans tot unieke inkoop. 
Het festivalbezoek is in het 22ste Weekend der Belgische Bieren te Olen, ingericht door de befaamde plaatselijk 
biervereniging ‘Geno(o)tschap van de pot’. Hier krijgen de busleden de vrije loop tot 17.00 om uit de zo’n 150 
bieren hun keuze te maken en te genieten. We komen in Waregem aan tegen ongeveer 19.00. 

Inschrijven doe je via wbf@telenet.be of 0486/534 749 (dit tussen 16.30 en 18.50 aub). De prijs bedraagt € 27 

maar voor wbf leden amper € 23. Daarin zijn bus, brouwerijbezoek met één degustatie. De inschrijving is pas 
geldig na betaling op IBAN: BE26 6526 4096 1029 van de Waregemse Bierfanaten. Het middagmaal wordt ter 
plaatse afgerekend. Iedereen van harte welkom en ook worden enkele mooie prijzen geschonken aan de winnaars 
van de traditionele Geroenkwis op de bus. Niet twijfelen, gewoon doen! 

 
Brouwerij Vanhonsebrouck verrijst in alle glorie te Emelgem 

Op de bijna volledig ‘plat gesmeten’ site van de vroeger meubelfabriek Omer Lefebvre en waar ooit de forellen in 
de kantine sprongen is een prachtige brouwerij aan het verrijzen. In BB 331 kon je reeds de goed gevorderde 
werken bewonderen en deze week ben ik nog eens langs geweest op de grens Emelgem/Ingelmunster. 
Oordeel zelf over het nu al mooie zicht op de brouwzaal. 

 

 
10de Kastels Bierfestival wordt weer topper 

Op zaterdag 4 april komen allerhande vormen van bierliefhebbers naar de ‘Heemerf’ (Waaiberg 1) 
naast de windmolen te Kasterlee. 
U kunt er vanaf 14.00 kennismaken met een demonstratie ambachtelijk bier brouwen, 
degustatiepallet, diverse eigen gebrouwen bieren, verrassing voor alle kinderen in een zeer 
gezellig en uniek kader. 
Alle informatie is te verkrijgen via www.kastelsebiervereniging.be 

 
De Engelse invloed op het Belgisch speciaalbier… (met dank aan Chris Bauweraerts) 

Tijdens zijn educatieve uitzaaiingen bij de Duvel Moortgat group ondervond (h)opperchouffe 
Chris B. dat er wel degelijk interesse was over de waarneming dat de Britten ergens aan de 
basis liggen van het Belgisch Speciaalbier. Dit was meteen een reden om een wat dieper in 
te gaan met dit artikel “ 

 

“Ik heb de pretentie niet om de waarheid in pacht te hebben en ik ben ook geen historicus, 
ik ben juist nog steeds geïnteresseerd in Bier en laat mijn tekst een denkpiste zijn. Ergens 
is het toch belangrijk dat de Bierliefhebbers en zelfs de consumenten beseffen dat 150 jaar 
geleden Bier zeker anders smaakte als nu. Dat veel Bieren verdwenen zijn zal o.a. te wijten 
zijn aan de trieste kwaliteit en smaak ervan” aldus Bauweraerts. 
 

Het zeer interessant gesprek met Anthony Martin deed wat vragen rijzen betreffende de invloed van de Britten op 

ons Belgisch Speciaalbier. Een paar getuigenissen van al dan niet bekende Bierpersonen geven aan deze stelling 
nog wat meer draagkracht aan de stelling dat de Britse brouwers hun Belgische collega’s hebben beïnvloedt.  
 

Getuigenis 1 - Frank Boon : 
 

Engelse bieren: er waren al wel in de 18e eeuw Engelse bieren verkrijgbaar in Antwerpen, Brussel en Parijs, maar 
dit waren dure Porters en Stouts, later Pale Ale, altijd in flessen met een beetje nagisting. In de 19e eeuw waren 
de sterkste bieren in ons land Geuze (7 Vol %) en het Gildenbier van Diest (8 Vol %).  Er waren toen ook Duitse 
Salvator, Engelse Ales,  etc… als  zware bieren verkrijgbaar, meestal in hotels of enkele sjieke tavernes. 
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Wat de Engelse biergist betreft:  er bestond reeds in de 19e eeuw een handel in gedroogde biergist die toen door 
vele brouwerijen werd gebruikt.  Deze gist was niet steriel, maar men brouwde toen het bier zo bitter dat het toch 
voldoende bewaarde.  De eerste belangrijke consultant van Engels bier in ons land was George Maw. Johnson uit 
Canterbury die in 1883 een eerste keer naar België kwam.  In 1887 schreef hij het boekje : “Traité Pratique de la 

Brasserie et du Maltage Anglais et Fabrication des Bieres Anglaises, y compris Leur adaptation aux systèmes 
Belges et Français”  en werd hij, consultant in een veertigtal Belgische en enkele Franse brouwerijen.  Johnson 
bezorgde gist, deed waterontledingen, paste het moutproces aan, etc…    Hij stichtte later “Le Petit Journal du 
Brasseur”, door iedere brouwer wel bekend.  Onder zijn impuls en met de medewerking van de brouwerijscholen 
ontstond het Belgische “Speciale Belge” type en brouwden vele Belgische brouwerijen een Scotch, Stout of Pale 
Ale, vooral vanaf 1890-1900.   
Ik ken vele verhalen van “gist halen in Engeland”.   Albert Moortgat heeft mij ooit verteld dat hij voor zijn Duvel 

een mengsel gebruikte van meerdere gisten, afkomstig van de brouwerij die Mc. Ewan brouwde.  Dat klopt met 
uw verhaal, want dit bier werd gebrouwen door William Younger (later overgenomen door Scottish and 
Newcastle).  Volgens Albert Moortgat had professor Biourge uit de Schotse meng-gist 3 stammen geselecteerd die 
apart werden opgekweekt en daarna samen werden ingezet voor het vergisten van hun zwaar bier. 
 

Hoe Albert Moortgat aan die gist geraakt is, weet ik niet maar er gingen wel heel veel Belgische brouwers op 
bezoek naar Engeland en het was niet moeilijk om een beetje gist uit een open gistkuip in een steriele zakdoek te 
weg te vouwen.  Ge hebt niet veel cellen nodig… 
 

De gist van Grade was en is een POF-gist,  niet echt een Engels type.  Ik heb wel eens gehoord dat die altijd in de 
brouwerij was, ook toen het bier nog “Saison Vieux Temps” noemde.   Meer weet ik er niet van.   

Een sleutelrol in al die gistzaken speelden toen de professoren Biourge en Verelst (KUL).  In Brussel  (Ceria) waren 
dat Marc Van Laer en M. Ketelbant.  De brouwerijscholen hadden een grote gistcollectie en hielpen hiermee vele 
brouwers. 
 

Getuigenis 2 Hedwig Neven (brouwmeester Duvel-Moortgat) 

 

Een mailtje naar Neven:wat is “POF-gist” ? Antwoord: Phenolic Off Flavour, 4 vinyl guaiacol toestanden… cfr Leffe 
(als type voorbeeld), maar ook onze bieren hebben wat van die 4VG. ( een wetenschappelijk antwoord van de 
hoofdbrouwer van DUVEL-MOORTGAT… Die onbewust de link tussen de gist van brouwerij Grade en brouwerij 
Moortgat bevestigd… Merci Hedwig  ) 

 
Getuigenis 3 -  Raymond Moureau. 

Foto:Raymond Moureau in actie bij Vieux-Temps in 1969… 

Raymond Moureau even voorstellen: als jonge 24-jarige laborant kon Raymond Moureau  

in 1966, aan de slag bij brouwerij Grade, de brouwerij die destijds Vieux-Temps en Leffe 
brouwde. Raymond Moureau is nu productieleider van de Roemeense brouwerij Robbere in 
Galati  ( aangekocht door Br. Martens in 1998) .  
 

Het was brouwingenieur & bedrijfsleider Joseph Grade die mij in 1966 aanwerfde om in 
het labo van brasserie Grade te Mont St-Guibert aan de slag te gaan. 
Jules Grade (foto hieronder) , geboren in 1900, was toen nog afgevaardigde beheerder en 

de vader van Joseph Grade. Jules had regelmatig de tijd om een babbel te komen slaan in 
mijn labo. Ik herinner mij dat ik bij het uitvoeren van mijn microscopische analyses, na 
het opkweken van gist van een week en drie weken, Jules Grade hetvolgende uitriep  
“Awel, het is prachtig om te zien dat het gist nog steeds in goede gezondheid verkeerd!”.  
Mijn antwoord: “eh, ja, natuurlijk”.  
Jules Grade:” deze giststam heb ik in 1923 gekregen van brouwerij Moortgat. Het komt 
van een reis naar William Younger in Edinburg. Ik heb steeds goede relaties gehad met 

brouwerij Moortgat. Sinds ik van hun het gist heb gekregen is het nog steeds in zeer 

goede gezondheid en weerstaat het aan de tijd zonder dat het steeds moet 
vermenigvuldigd worden in een gistpropagator. Zoals je weet kweken wij het wekelijk op 
vanaf een kleine staal: dat duurt nu al 43 jaar aan 52 generaties per jaar, het werd dus al 
meer dan 2000 maal heropgekweekt!” 
Dit gesprek vond dus plaats in 1966 en dat jaar produceerden wij 99 000 hl Vieux-Temps, 

3 000 hl Scotch Regal Grade en een kleine 1 000 hl Scotch Christmas. 
In die tijd brouwde brouwerij Albert Lootvoet, sinds 1958 gecontroleerd door brouwerij 

Artois, het abdijBier van Leffe. Het was een Bier dat uisluitend hergist was in de fles. Ze kwamen jaarlijks gist 
halen bij ons in Mont-Saint Guibert. 
In 1970 werd ook brouwerij Grade overgenomen door Stella Artois en in 1973 nam Artois Martinas in Merchtem 
over. In 1973 produceerden wij 173 000 hl Vieux-Temps en een beetje Scotch. 
In 1971 werd ik productiehoofd. In 1973 sloot Artois de Hoegaardse DAS brouwerij waarvan wij de productie 

overnamen in Mont-Saint Guibert en al vlug verd de DAS vervangen door Vieux-Temps. 
In 1975 besloot Artois om brouwerij Lootvoet in Overijsse, met een jaarpoductie van 18 000 hl Leffe, te sluiten en 
de productie hiervan kwam bij ons terecht. Wij pastten dan de recepten van Leffe aan en dit Bier werd vanaf dan 

gefilterd en niet meer hergist. 
In 1975 begon ik met Joseph Grade te werken aan een nieuw Bier: de Leffe Blonde… Zo kreeg de donkere Leffe 
een blonde tegenhanger… Voor de blonde Leffe bestond een goede afzetmarkt in Parijs, in 1976 brouwden wij 8 
000 hl blonde Leffe uitsluitend voor de Parijse markt. Dat de recepten van de blonde Leffe van de monniken 

komen is pure marketingfantasie: het komt van Joseph Grade en van Raymond Moureau. 
Vanaf 1991 gebruikt brasserie d’Achouffe de Youngers – Moortgat – Mont-Saint-Guibert gist.  



Uit “The Moortgat Story”: Albert Moortgat gaat met 
een melkkan gist halen in Edinburg. 

Toen in 1996 Mont-Saint-Guibert haar deuren sloot ( ik was toen al twee jaar werkzaam voor Interbrew in 
Roemenië ) bedroeg de jaarproductie van Leffe Blonde 220 000 hl/jaar, Leffe Bruin 90 000 hl/jaar en de Leffe 
Cuvée Radieuse 30 000 hl. 
Volgens mijn inlichtingen bedroeg de jaarproductie van Leffe Blonde in 2005 een goede 800 000 hl. 

Om dit Youngers gistplaatje kompleet te maken kan ik verder getuigen dat destijds Pierre Celis in een melkkan 
vanaf 1973 gist kwam halen. Dit duurde alzo tot in de jaren ’80… De Witte van Hoegaarden erfde dus eveneens de 
Youngers gist, net als brouwerij Lefébvre, waar Achouffe vanaf het begin haar gist betrok…. 
 

Getuigenis 4, Robert Putman… 
 

Robert Putman (foto) werd technisch directeur van Brouwerij Maes in 

Waarloos, Brasserie Union in Jumet en Brouwerij Mort Subite in Kobbegem. 
Na de fusie van de groep Maes en Alken-Kronenburg kreeg hijook de 
technische verantwoordelijkheid over hun brouwerijen in Alken en Zulte… 
 

Een keerpunt in de geschiedenis van bier is de periode van 1875 tot 1900 
dus het einde van de 19-de eeuw. Denken we maar aan L.Pasteur, Latour, 
Schann en Cagniard met hun boek ‘ Etudes sur la Bière “ aan Carl von Linde 

met uitvinding van de koelmachine, Emil Hansen en gistreinculturen en 
de pioniers van de lage gisting technologie, Gabriël Seldmayr en Anton 

Dreher en zeker Frontisek, Ondrej Poupé van Pilzen. 
 

In ons land was de kwaliteit in die tijd niet bijster goed. Vele brouwers 

gebruikten noch thermometers noch densimeters. De overheid maakte zich 
zorgen over de kwaliteit van het bier. 

Volksvertegenwoordiger Systermans uit Brussel, voorzitter van L’association générale des Brasseurs Belges” had 
op het congres van de brouwers in 1880 gepleit voor de oprichting van brouwerijscholen in ons land. En die 
kwamen er. In 1887 in Gent de Ecole professionelle de Brasserie en ook in dat zelfde jaar de Ecole Supérieure d’ 
Agriculture, speciaal gericht op de brouwerijsector aan de universiteit van Leuven. Het brouwerijprogramma 
diende in een wetenschappelijk onderwijs ingebed te worden gegeven.Vijf jaar later in Gent de Ecole Technique de 

Braserie, annexée a l!institut Saint-Lievin.    
Het doel van het onderwijs was, brouwingenieurs te vormen, wetenschappelijk onderzoek verrichten en diensten 
verlenen aan brouwerijen. 
De overheid zorgden ervoor dat de brouwers in contact werden gebracht met de nieuwe technologie van het 
Beiers bier ( lage gisting ) door reizen te organiseren naar Munchen. 

De nieuwe technologie werd zeer traag aanvaard in ons land. Ook beide wereldoorlogen zeer kort na elkaar deden 
het aantal brouwerijen drastisch verminderen. De “ lage gisting “ de Pils productie was begonnen maar de hoge 

gisting bleef ook. 
Na de WO II veranderde de brouwerijen van arbeidsintensieve bedrijven naar kapitaalintensieve bedrijven. 
Automatisatie, rationalisatie en concentratie was het motto. 
Groot-Brittanië was het land van hoge gisting gebleven en tussen Britse brouwers en Belgische brouwers werden 
er overeenkomsten gesloten. Britse bieren, gebrouwen en gegist, gelagerd al of niet 
gefilterd kwamen per tankwagen de Noordzee over en werden hier afgevuld. Denken we maar aan 

Bass, Withbread, Double Diamond , Red Barrel, Scotch-ale… en vele anderen. Deze bieren kregen een Belgische 
touch door de gepaste koolzuurverzadiging, aandacht  voor schuim en schuimhoudbaarheid en het typisch parelen 
van koolzuurbellen in de bierglazen. Het “ pale-alelleke was in. 
    

Natuurlijk kwam er reactie. De Belgen brouwden zelf hun ales, denken we maar aan het grote succes van Ginder-
ale( Merchtem ), Op-ale ( Opwijk ) en van kleinere brouwerijen zoals “ De Sleutel” van Betekom met zijn Bets-ale. 

De “ rage “ van de ales kenden na een tijd zijn einde maar de typische Belgische ales bleven zoals Palm en De 
Koninck. 

De rage van Ales werd opgevolgd door de rage van de Dort ( Dortmunderbier of Export ) nadien kwamen de 
Deense bieren Carlsberg en Tuborg en dan de Witte bieren. 
Pilsbieren kenden een zeer sterke stijging in België tot 1985 dan kwamen andere hoge gistingsbieren weer aan de 
beurt zoals de Trapistbieren en Abdijbieren en Belgische zware blonde bieren. 
 

Getuigenis 5, in feite een copy/paste van de website van DM: 
1900: De tweede generatie Moortgat 

De zaken floreren intussen en ook Jan-
Leonards beide zonen, Albert en Victor, 

stappen in de zaak. De taken worden 
netjes verdeeld: Albert wordt de 
brouwer, Victor verzorgt de levering 
via paard en kar naar Brussel. De 
Eerste Wereldoorlog brengt België in 
contact met Engeland en vooral met 

Engelse Ales, die rond die periode een 

behoorlijke populariteit genoten. 
 
 

 



1918-1923: De aanloop tot een succesproduct Albert  besluit eveneens een graantje van het 
succesverhaal van de Engelse ales mee te pikken en een bier te ontwerpen naar Engels model, 
de Victory Ale. Voor de creatie van een dergelijke ale is een staaltje plaatselijke gist echter 
onontbeerlijk.   

De Engelse invloed op het Belgisch speciaalBier is gewoon een feit !  
Maar de belgische brouwers hebben het beste van de twee werelden kunnen koppelen : het 
beste van de britse traditie en het beste van de nieuwe brouwtechnologiën en… de 
toekomstige brouwtechnologiën, want het belgisch brouwonderwijs behoort tot de beste ter 
wereld, zoniet is het ‘s werelds beste !  

 
Nederlanders beleggen in bier 

Het is de Nederlandse koopmansgeest die het wint van het 
Belgische biervakmanschap, want het zijn onze noorderburen die 
als eerste starten met een ‘Nationale Bierbank’, waar je kan 
investeren in bewaarbieren. Initiatiefnemers zijn culinair journalist 
Felix Wilbrink en bierkenner Fiona de Lange. ‘We hopen hiermee 
het bier naar een hoger gastronomisch niveau te brengen’, klinkt 

het. Het duo werkt alleen samen met een selectief aantal 

brouwerijen die bier van een constante kwaliteit leveren. Bier kan 
je bewaren, zelfs tot ver na de officiële houdbaarheidsdatum. ‘Als 
je dat maar doet onder de juiste bewaarcondities. Vooral donkere 
bieren die nagisten op de fles zijn ideaal om bij te houden’, aldus 
Felix Wilbring. ‘De temperatuur mag niet te extreem en frequent 
schommelen. En het bier moet lekker kunnen rusten in het donker. 

De smaak ontwikkelt zich fantastisch als je bier in de juiste condities verder laat rijpen.’ 
Niet alle bieren komen voor bewaring in aanmerking, het zijn vooral de donkere bieren, dubbels, bokbieren, 
geuzes en quadruples die er beter van worden. Smaken worden complexer. Kenners spreken bijvoorbeeld van 
portificatie bij een lang bewaard bokbier of een gerstewijn. Het bier gaat smaken naar een oude port. Het is net 
als bij wijn, alleen de beste bieren worden beter bij juiste bewaring. 
Steeds meer restaurants gebruiken gerijpte bieren in plaats van wijn om volmaakte smaakcombinaties te 
verkrijgen. De prijs van een goed bewaard bier kan enorm oplopen. Tot op heden is de ervaring dat de betere 

bieren na circa vijf jaar hun optimale smaak hebben bereikt. De bieren waarin wordt geïnvesteerd, worden 
bewaard in het Fort bij Spijkerboor (Westbeemster) in Nederland. 

De Belgische bieren die in de nieuwe bierbank worden bewaard zijn: Val-Dieu Grand Cru van Brouwerij Val-Dieu, 
Gouden Carolus Cuvée van de Keizer van Brouwerij Het Anker, Pannepot Reserva 2010 van de Struise Brouwers, 
Cuvée du Château van Brouwerij Van Honsebrouck, Oude Geuze Boon van Brouwerij Boon en de Westmalle 
Dubbel van de Trappistenbrouwerij Westmalle. www.nationalebierbank.nl  (bron: Express) 

 
Oirschot krijgt een nieuw brouwerijmuseum. 

Zo slecht zal het wel niet gaan met de Belgische bierwereld. De laatste tijd 
zijn er steeds meldingen van nieuwe brouwerijen of het uitbreiden er van. Dit 
gebeurde eveneens in de Kempische gemeente Oirschot waar op het terrein 
van de oude brouwerij ‘De Kroon’ een nieuwe brouwerij aan het bouwen zijn. 
Dat pandje in de koestraat, zichtbaar vanaf de straat, is getransformeerd van 
een oud 'bruin café-achtig' hok bomvol bierflesjes en andere snuisterijen, naar 
een open ruimte waar straks de ketels, de brouwers, het hop en de mout 
centraal staan. "Het allerbelangrijkste is dat we snel weer lekkere biertjes aan 
het maken zijn", vertelt toekomstig exploitante Georgette Sanderus. 
De prioriteit van het grootschalige plan om een brouwerijmuseum te 
realiseren ligt duidelijk én logischerwijs bij de plekken waar het geld verdiend 
moet worden: de brouwerij én het nieuw te realiseren proeflokaal. Als 
volgende week de grote roestvrijstalen ketels omhoog worden getakeld om ze 
via het open dak in de opgeknapte ruimte te zetten, gaan Gerard de Kroon en 
de nieuw aangenomen brouwer Bart van de Heuvel uit Middelbeers snel aan 
het werk om alles operationeel te krijgen. Sanderus houdt een grote slag om 
de arm, maar verwacht wel dat de eerste fustjes in april gevuld zijn. 

 

De nieuwe installatie is gekocht van een bedrijf dat is gestopt met het brouwen: Brauhaus Schillerbad. Het toeval wil dat familie 

De Kroon in 1999 al eens een offerte heeft op laten maken bij de fabrikant van die installatie: Brauhaus Münker. "Het grote 
voordeel van deze brouwerij is dat die op elkaar gezet kan worden en dus niet te veel vloeroppervlakte vraagt. Want hoogte 
hebben we genoeg, maar vierkante meters een stuk minder", legt De Kroon zelf uit. 
De nieuwe installatie is gekocht van een bedrijf dat is gestopt met het brouwen: Brauhaus Schillerbad. Het toeval wil dat familie 
De Kroon in 1999 al eens een offerte heeft op laten maken bij de fabrikant van die installatie: Brauhaus Münker. "Het grote 
voordeel van deze brouwerij is dat die op elkaar gezet kan worden en dus niet te veel vloeroppervlakte vraagt. Want hoogte 
hebben we genoeg, maar vierkante meters een stuk minder", legt De Kroon zelf uit. 
Het nieuwe Oirschotse brouwerijmuseum ‘Van de Oirsprong’ (voormalige brouwerij de Kroon) telt sinds dinsdag vijf ketels. De uit 
Duitsland afkomstige ketels zijn met een hijskraan, door het dak, de nieuwe brouwerij in getakeld.  
De tweedehands ketels kostten 140.000 euro en hebben per stuk een capaciteit van maar liefst 4600 liter bier. Het plan is dat de 
vijf nieuwe ketels verschillende cafés in de Kempen gaan voorzien van Oirschots bier. Brouwer Bart van den Heuvel: „Tripels, 
dubbels, quadrupels, witbier of premium pilsener. We kunnen alle kanten op.” 
De eerste fase van de grootscheepse verbouwing van de brouwerij is in volle gang. De bedoeling is dat die fase afgesloten kan 
worden op 14 mei, Hemelvaartsdag. De opening van de brouwerij en het proeflokaal zal dan gepaard gaan met het jaarlijkse 
bierfestival.  Van den Heuvel kan niet wachten: „Al moet ik dag en nacht in de brouwerij staan, ik zorg dat er dan bier is.” 

 

http://www.nationalebierbank.nl/

