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DIARIO DA REPUBLICA — II SERIE

N.° 29 — 4-2-1994

ANEXO II

A drea geografica de producdo (produgdio, extracgdo e acondicio-
namento) esta circunscrita aos concethos da Lousd, Miranda do
Corvo, Penela, Figueiré dos Vinhos, Pedrogio Grande, Castanheira
de Péra, Pampilhosa da Serra, Arganil, Géis e Vila Nova de Poiares.

Desp. 28/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
lho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo A protecgio das in-
dicagdes geogréficas e das denominagdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
i-10, belecido as regras ionais de ao do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja protecgdo
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a denominagio de origem e
de valorizar os azeites do Ribatejo, de acordo com o disposto nos
n.°* 3 ¢ 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino o
seguinte:

1 — E reconhecida como denominagdo de origem a denominagio
tradicional e consagrada pelo uso «azeites do Ribatejo».

2 — O uso da denominagdo de origem «azeites do Ribatejo» fica
reservado aos produtos que obedegam as caracteristicas fixadas nos
anexos 1 e 1i do presente despacho e as restantes disposigdes cons-
tantes do respectivo caderno de especificagdes, depositado no
IMAIAA.

3 — O agrupamento Associagdo de Agricultores do Ribatejo, que
requereu o reconheci o da d inagdo de origem nos termos
do n.° 1 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, deve solicitar
0 registo da denominagdo de origem no Instituto Nacional da Pro-
priedade Industrial (INPI) em nome do IMAIAA no prazo de 10
dias tteis a contar da publicagdo do presente despacho, nos termos
do Cédigo da Propriedade Industrial.

4 — S6 podem beneficiar do uso da denominacdo de origem «azei-
tes do Ribatejo» os produtores que:

a) Sejam para o efeito expressamente autorizados pelo agrupa-
mento Associagdo de Agricultores do Ribatejo;

b) Se comprometam a respeitar todas as disposi¢des constantes
do cadernc de especificagdes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagio reconhecido nos termos do
anexo 1v do citado Desp. Norm. 293/93.

5 — Até a realizagio do registo comunitdrio desta denominagdo
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a mengdo «Denominacio de origem».

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-
¢do de origem referida no n.° 1 goza da protecgio prevista no n.° 1
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizacdo comercial abusiva
ou qualquer outra pratica susceptivel de induzir o publico em erro
quanto a verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

17-1-94. — O Secretdrio de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Luis Anténio Damdsio Capoulas.

ANEXO 1
Principais caracteristicas dos azeites do Ribatejo
1 — Defini¢do. — Entende-se por azeites do Ribatejo os azeites
que, para além de satisfazerem as defini¢Ges constantes nas als. a),
b) e ¢) do n.° 1 do anexo ao Regulamento (CEE) n.° 136/66, de
22-9-66, e suas alteragdes e as constantes do anexo 1 do Regulamento

(CEE) n.° 2568/91, de 11-7-91, ¢ suas alteragdes, apresentam ainda
as seguintes caracteristicas quimicas e sensoriais:

Acidez maxima:
1% para o azeite virgem extra;
1,5% para o azeite virgem;
indice de perdxidos maximo: 15;
Absorvéncias:
K 232 — méximo 2,0;
K 270 — méximo 0,20;
Delta E — maximo 0,01;
Cor:
Comprimento de onda dominante: 577 — 578 nm;

Trilinoleina maximo 0,2;

Triglicéridos:
LLL miéx. 0,2;
PLLn 0,1 —0.5;
PLL 0,5 —0.9;

POL 2,5 — 6,0;
000 40,0 — 50,0;
PPO 3,0 —5,0;
PSEO 0,7 — 1,5;
OLLn 0,2 — 0,5;
OLL 0,5 — 1,5;
POLn 0,1 — 0.4;
PPL 0,5 — 1,2;
POO 23,0 — 28,0;
SEOO 3,5 — 4.5;
PPS 0,5 — 1,2;

Acidos gordos {%):

C14:0 Méx. 0,005;
Cl6:1 0,3 — 3,5;
C17:1 Méx. — 0,3;
C18:1 55,0 — 83,0;
C18:3 Miéx. 0,9;
C20:1 Max. 0,4;
C24:0 Mdx. 0,2;
C16:0 7,5 — 20,0;
C17:0 Max. 0,3;

o;

Acidos gordos trans:

Transoleico — max. 0,03;
Translinoleico + translinolénico — maéx. 0,03;

Alcodis alifaticos — max. 300 mg/kg;
Esterdis:

Colesterol < 0,5;
Brassicasterol < 0,1;
Campesterol £ 4,0;
Estigmasterol < Campesterol;
B-sitosterol > 93,0;

Delta 7-estigmasterol < 0,3;

Esterdis totais — min. 1000 mg/kg;
Eritrodiol + uvaol — max. 4,5 %;

Ceras — max. 250 mg/kg;

Caracteristicas organolépticas — min. 6,0.

Os azeites do Ribatejo sdo azeites ligeiramente espessos, frutados,
com cor amarelo ouro, por vezes ligeiramente esverdeados.

ANEXO II
Area geografica de produgdo

A drea geografica de produgdo (localizagdo dos olivais, extrac¢do
do azeite e seu acondicionamento) estd circunscrita aos concelhos de
Abrantes, Alcanena, Alcobaga, Alvaidzere, Azambuja, Cartaxo, Cons-
tancia, Entroncamento, Ferreira do Zézere, Gavido, Golega, Magdo,
Ourém, Pombal, Porto de Mos, Santarém, Sardoal, Tomar, Vila de
Rei, Vila Nova da Barquinha e Torres Novas.

Desp. 29/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
tho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo a protecgdo das in-
dicagdes geograficas ¢ das denominacdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de execugdo do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja proteccdo
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia esta consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a denominagdo de origem e
de valorizar o queijo de Evora, de acordo com o disposto nos n.”* 3
e 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino o seguinte:

1 — E reconhecida como denominagdo de origem a denominagdo
tradicional e consagrada pelo uso «queijo de Evoray.

2 — O uso da denominagdo de origem «queijo de Evora» fica re-
servado aos produtos que obedegam as caracteristicas fixadas nos ane-
xos 1 e u do presente despacho e as r disposi¢des ¢ e
do respectivo caderno de especificagdes depositado no IMAIAA.

3 — O agrupamento Cooperativa Ovina de Evora, C. R. L., que
requereu o reconhecimento da denominacio de origem nos termos
do n.° | do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, deve solicitar
o registo da denominagdo de origem no Instituto Nacional da Pro-
priedade Industrial (INPI) em nome do IMAIAA no prazo de 10
dias tteis a contar da publica¢do do presente despacho, nos termos
do Cédigo da Propriedade Industrial.




