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A Gundel története
A Gundel dinasztia története egyet jelent a magyar gasztronómia és a magyar

vendéglátás történetével.

A Gundel-legenda Johann Gundellel kezdődött, aki 13 évesen felkerekedett, hogy

szerencsét próbáljon a vendéglátás világában. Hosszú és viszontagságos pályafutása során

rengeteg tapasztalatot szerezett, de a Gundeleket később is mindig jellemző ambícióval nem

érte be ennyivel. Pályája csúcspontját az István Főherczeg Szálló elegáns éttermében érte el.

Nemzetközi ihletésű és magyar fogásai, bátor alapanyag használata hamar meghozta a

régóta várt sikert és éttermét egy szinten emlegették a legnevesebb bécsi, müncheni és

párizsi vendéglőkkel.

Gundel Károly

A Gundel étterem alapítója is igen korán belekóstolt a vendéglátás szakmába, miután

apja, János mellett kezdett el dolgozni az István Főherczeg Szállóban. Már fiatalon bejárta a

világot, majd családjával 1910-ben Budapestre költözött, hogy átvegye a korábban

„Wampetics” néven működő éttermet, miután az idős Wampetics nem kívánta folytatni a

vendéglő vezetését. Ez máig a híres Gundel étterem.

Gundel Károly megszelídítette a magyar konyhát és ötvözte azt a szélesedő világból

érkező behatásokkal. Zseniális érzékkel alkalmazta a modern gasztronómiai technológiát.

Úttörő munkájával felhelyezte Magyarországot a világ gasztronómiai térképére

Gundel Károly gasztronómiai történelmet is írt ételeivel. Ahogy nagy zeneszerzőink,

Kodály és Bartók a magyar népzenét gyűjtötték össze a történelmi Magyarország széles

határain belül, úgy szedte össze Gundel az étel specialitásokat. Étteremében megtalálható

volt a kolozsvári káposztától a pozsonyi kifliig, a felvidéki káposztás sztrapacskától a somlói

galuskáig mindenféle étel.

Gundel Károly éttermeibe, a Gellértbe, a Royal Szállóba és magába a Gundel Házba

jártak neves magyar politikusok, művészek, írók és sportolók. Az étterem séfjei és maga

Gundel Károly is örömét lelte abban, hogy híres vendégei számára különleges fogásokat

alkotott, melyeket a vendégekről nevezett el. Így született többek között a tojás Munkácsy

módra, az Újházi húsleves, a Jókai bableves, vagy a Feszty beefsteak.

A Gundel Ház túlélte a történelem viharait, két világháborút, gazdasági válságokat és az

államosítás éveit. Alapításának 100. évfordulója után is büszkén folytatja Gundel Károly

legszebb vendéglátási hagyományait.
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A Gundel gasztronómiai jelentősége

Gundel Károly munkássága kiemelkedő jelentőséggel bír a magyar gasztronómia és

vendéglátás területén, hiszen a magyar konyha jellegzetességeit megtartva emelte azt új

szintre, mikor a korszerű gasztronómia kifinomultságával és eleganciájával ötvözte a

hagyományos fogásokat. Tevékenyégét igazolta, hogy ételei miatt kinyíltak a kapuk

nemzetünk konyhája előtt - Az 1939-es New York-i világkiállítás után a Gundel Étteremről azt

írta a New York Times, hogy az többet tett Magyarország jó híréért, mint egy hajórakomány

idegenforgalmi prospektus.

A nemzetközileg híressé vált „Gundel-fogások” jobbára a tradicionális magyar konyha

finomított, a Gundel-ízvilág jegyében átfogalmazott fogásai. Jó példa erre a Balatoni Fogas

Gundel módra, amely jellemző példája Gundel művészetének: a francia konyha technikáját

alkalmazta, ám magyaros karakterrel ruházta azt fel.

Az általa és édesapja (Gundel János) által megkomponált új ételek – Palóc leves,

Borjú pittsburghi módra, Gundel tokány, Gundel palacsinta, Somlói galuska - mára a magyar

konyha nélkülözhetetlen fogásaivá váltak, és mint hagyománytisztelő étterem a mai napig,

sokszor változatlan formában, eredeti receptúra alapján kínáljuk azokat, ezzel biztosítva nem

csak a magyar, hanem a külföldi vendégeknek is, hogy autentikus módon találkozzanak a

magyar gasztronómiai kultúrával.

Gundel Károly számos könyvet is írt a vendéglátásról, konyhaművészetről. „A

vendéglátás művészete” és „A kis magyar szakácskönyv” angolul, illetve németül megjelent

művei és cikkei is nagyban hozzájárultak a szerző és a magyar vendéglátás hírnevének

öregbítéséhez. Születésének 130. évfodulóján - 2013-ban - eredeti receptjeiből és az új

korszak fogásaiból 77 receptet felvonultató új Gundel Sazkácskönyv készült magyaron kívül

angol nyelven is.



GUNDEL RESTAURANT
Budapest, Hungary H-1146 Gundel Károly út 4.

Tel.: (36-1) 889-8111 ● Mobil: (36-30) 603-2480 ● info@gundel.hu ● www.gundel.hu

A Gundel örökség

A Gundel étterem az alapító művészetpártolását követve a gasztronómia mellett a

kultúra más ágaival is szoros kapcsolatot ápol. Minden este neves, elismert művészeink

előadásában hallgathatják vendégeink a leghíresebb magyar dallamokat, míg a 120 éves

palotában található étterem falait a 19. század végének, 20. század elejének leghíresebb

magyar festőinek képei díszítik.

Gundel Károly fontosnak tartotta, hogy a hazai szolgáltatókat, termelőket előtérbe

helyezve válassza meg beszállítóinak körét. A Gundel Étterem máig elkötelezetten követi ezt

a tradíciót, és elsősorban hazai alapanyagokkal, hazai szolgáltatókkal dolgozik.

A Gundel étterem megnyitása után több mint 100 évvel is ugyanazon a helyen és

néven, kiemelkedő minőségű szolgáltatásokkal várja vendégeit, hűen követve a Gundel

Károlyi hitvallást. Megismerteti hazánk egyik jelentős kulturális örökségét hazai és

nemzetközi vonatkozásban, bepillantást nyújt a magyar gasztronómia múltjába és jelenébe,

amely tevékenysége miatt Gundel Károly gasztronómiai és vendéglátóipari örökségével

együtt a Gundel Étterem is bekerült a Hungarikumok Gyűjteményébe.

Gundel Kronológia

1879 Gundel János a Gundel dinasztia alapítója megnyitja első éttermét

1894 A mostani étterem helyén, Wampetics néven vendéglő nyílik

1910 Károly, Gundel János fia, átveszi a Wampetics éttermet

1939 A New York-i Világkiállítás magyar pavilonjának hivatalos étterme lesz

1949 A Gundelt államosítják

1991 A Gundel privatizálásának és újjászületésének éve

1994 A Gundel épületének centenáriuma

1995 A Városliget intézményeinek szövetségeként, a Gundel kezdeményezésére

megalakul a Liget Köztársaság

2000 A Gundel egymilliómodik vendégének köszöntése

2001 Gundel Művészeti Díj megalapításának éve

2010 A Gundel Étterem megnyitásának századik évfordulója

2013 Gundel Károly 130. születésnapja alkalmából kiadásra kerül az alapító első,

1937-es szakácskönyvét is idéző új Gundel Szakácskönyv

2014 Az étterem alapításának 120. évfordulóján bekerült a Hungarikum

Gyűjteménybe
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Elismerések
A Gundel az 1990-es politikai rendszerváltás után ismét a magyar gasztronómia zászlóshajója

lett, amit többek között az elismerések fémjeleznek:

Egon Ronay’s Guide, 1995 - Kelet-Európa legjobb étterme”

Sydney Morning Herald, 1999 - „…a világ tíz legjobb éttermének egyike”

Restaurant Magazin, 2002 - „A világ 50 legjobb éttermének egyike a Gundel”

Condé Nast, Traveller – Ristoranti del mondo 2006 -

„A Gundel a világ 10 legjobb éttermének egyike”

Magyarországért alapítvány, Magyar Örökség Díj, 1999 –

Gundel Károly konyhaművészete és hagyományteremtő vendéglátó-kultúrája

Budapest Business Journal –

Budapest Business Dining Award 2010

The restaurant award - One of the best restaurant in Budapest 2011

Fine Restaurant award 2012, 2013

Time Out Magazin 2010- A város legjobb vasárnapi ebédje

Magyar Turizmus Minőségi Díj 2006-2012, 2013-2016

Best of Budapest Díj

Best Catering 2010

Best Restaurant in Budapest 2011

Best Outdoor Dining Restaurant 2010, 2011, 2012, 2013, 2014

Best Iconic Place of Hungary 2011, 2012

Best Hungarian Restaurant 2012, 2013, 2014

Michelin Guide által ajánlott étterem 2006 - 2014

Top class comfort and pleasant restaurant category

Trip Advisor - Certificate of Excellence 2012- 2014

Magyar Brands üzleti és fogyasztói márkáinak toplistája

2012-ben 3. helyezés, 2013-ban 9. helyezés, 2014-ben 6. helyezés

A Gundel étterem 2014-ben a Hungarikum Bizottság döntése alapján bekerült a

Hungarikumok Gyűjteményébe.
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Híres vendégeink

Az elmúlt több mint száz évében számos népszerű, ismert közéleti és politikai

személyiség, művész és sportoló fordult meg a Gundel étteremben. Közel sem teljes listánk,

kiemeltünk néhányat közülük.

Hírességek, akik megfordultak a Gundelben:

II. Albert monacói herceg • Angelina Jolie és Brad Pitt • Ban Ki-moon • Habsburg Ottó • a

Luxemburgi Nagyherceg • Hillary Rodham Clinton • Id. George Bush • II. Erzsébet angol

királynő és Fülöp edinburgh-i herceg • Madonna Louise Ciccone (Madonna) • Michael Ryan

Flatley • Michael Schumacher • Michel Platini • Placido Domingo • Sir Roger Moore • Rubens

Gonçalves Barrichello • Sir Andrew Lloyd Webber • Sir George Solti • Soros György •

Vlagyimir Vlagyimirovics Putyin • Valamennyi magyar köztársasági elnök és miniszterelnök

Társadalmi felelősségvállalás
Folyamatosan fejlődve, napjaink vívmányait felhasználva, de a

Gundel Károlyi szellemben működtetjük éttermünket. Az idők

során felhalmozott tapasztalatot és tudást kollégáink a

gasztronómiai szakemberek új generációinak napi szinten adják

át, mivel gyakorlati helyként nem csak a Gundel Károly

Vendéglátóipari és Idegenforgalmi Szakképző Iskola, de az ország

többi jeles szakiskolájának növendékeit is fogadjuk, az általánostól

eltérő, magas számban (2013-ban összesen 180 szakács, cukrász

és felszolgáló tanuló töltötte nálunk gyakorlatát).

A fiatal tehetségek támogatását a művészetek területén is

fontosnak tartjuk, így a népszerű, 12 éve átadásra kerülő Gundel

Művészeti Díjat az utóbbi három évben a művészeti egyetemek végzős hallgatói közül,

neves kurátorok által a legjobbaknak ítélt pályakezdő művészeknek adjuk át.

Csapatunk

A Gundelben több mint 140 ember dolgozik azért, hogy vendégeink jól érezzék

magukat, és maradandó élményekkel gazdagodjanak. Az ő munkájuk eredménye az, hogy

törzsvendégeink száma egyre gyarapodik és a Gundel Ház neve több, mint száz éve jól

ismert az egész világon.
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Séfünk a legnagyobb gondossággal állítja össze évente háromszor változó étlapunkat

és rendezvényeink menüsorait, melyet csapata tökéletes hozzáértéssel készít el. Házunk

örökös sommelier bajnoka minden fogáshoz a legkiválóbb magyar és külföldi borokat kínálja.

Mindeközben a Gundel-ház zenekarának művészi színvonalú játékát hallgathatják

vendégeink.

Érkezéstől a távozásig személyesen gondoskodnak vendégeinkről a Gundel Ház

hostessei, teremfőnökei és a felszolgálók, akik, mint jó házigazdák az Önök minden

kívánságát teljesítik.

Merczi Gábor
Executive Chef

Merczi Gábor karrierjét Magyarországon kezdte, ahol

megtanulta a szakma alapjait, majd munkásságát külföldön

folytatta. Megismerte a tradicionális francia- és a nemzetközi

konyha sajátosságait. Exkluzív hajóstársaságok elegáns

éttermeiben, londoni és budapesti szállodák luxus éttermeiben

vált vezető séffé mielőtt 2010-ben lehorgonyzott a Gundel

Házban.

„A Gundel számomra nem csupán egy munkahely, hanem a

magyar gasztronómia múltja, jelene és jövője. Álmaim itt válnak

valóra. Ehhez alázat és elhivatottság kell a hagyományos

magyar konyha, valamint a Gundel iránt. Ragaszkodom az

eredeti magyar alapanyagokhoz és a magyar konyha

hagyományos íz világához.”

Felkutatott sok régi Gundel étlapot, hogy kik és mit főztek itt az elmúlt 100 évben, miért lett a

Gundel „A GUNDEL”.

Merczi Gábor 2011-ben elnyerte a nemzetközi gasztronómiai szövetség, a Chaîne des

Rôtisseurs díját a Maître Rôtisseur-t.

Fabók Mihály
Head sommelier

Beutazta a világot mielőtt a Gundel Házba került. Berlintől Tokióig, a

skandináv komphajóktól az amerikai luxushajókig bejárta a

pohárnokok izgalmas útját. A világ csaknem minden fontosabb
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borvidékét meglátogatta, ahol mindent megtanult a borral és a vendéglátással kapcsolatban.

A Gundel étteremben Kozma Kálmán - a Magyar Sommelier Club elnöke, ma a Gundel Ház

igazgatója – mentorálásával vált a szakma kiválóságává. Három, egymást követő évben

elnyert bajnoki címével örökös sommelier bajnok lett.  Nemzetközi hírnévre tett szert.

Európa- és világbajnokságokon képviseli Magyarországot és a magyar sommelier-ket.

Okleveles nemzetközi borbíráló, a Magyar Sommelier Club tagja.

Fabók Mihályt a bor és a gasztronómia elválaszthatatlan, egymást jól kiegészítő elemei

inspirálják, munkája során mindig új és érdekes részletekkel gazdagodik, így szolgálva a

Gundel étterem által megkövetelt minőséget és eleganciát.

Horváth Gyula
A Gundel Orchestra vezetője

A zenész családból származó Horváth Gyula 6 éves kora óta

hegedül. Már 16 éves korától számos hazai és külföldi fellépése

volt. Többek között a Sydney Operaházban a milanói Scalában, az

USA számos államában, az angliai Magyar Évad Fesztiválon,

Kínában a sanghaji fesztivál keretében, valamint a svájci,

lichtensteini fesztiválokon volt alkalma megmutatni hazája zenéjét.

Több mint 28 ország színpadán varázsolta el a hallgatóságot.

Hegedűjátékát 12 önálló CD-n és több, mint 50 lemezen rögzítették.

Virtuóz produkcióját II. János Pál pápa, Helmut Kohl, Harrison Ford, Yehudi Menuhin, Chick

Corea és a világ számtalan híressége csodálta. 2004-ben a Nemzetközi Vonópárbaj - mint

"Hegedű Világbajnokság" - győztese lett. Számos külföldi és hazai elismerés, kitüntetés

birtokosa. A Rajkó Zenekar örökös tagja, Budapest Príma Díjasa, a Magyar Köztársaság Ezüst

Érdemkereszt kitüntetettje.

2010. októberétől vezeti a Gundel zenekarát, amely magas színvonalú játékával,

filmslágerekkel és musicalek ismert dallamaival és az elmaradhatatlan magyar cigányzenével

szórakoztatja a Gundel Étterem vendégeit minden este.
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Elérhetőségeink

GUNDEL ÉTTEREM

1146 Budapest, Gundel Károly út 4.
Telefon: (+36 1) 889 8111

E-mail: foglalas@gundel.hu
www.gundel.hu

GUNDEL BUTIK

1146 Budapest, Gundel Károly út 4.
Telefon: (+36 1) 889 8128
E-mail: butik@gundel.hu

www.gundel.hu/butik

 A hét minden napján esténként élőzene

 Vasárnaponként Sunday brunch: 11.30-tól 15.00-ig

 Asztalfoglalás szükséges
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Különtermeink

A városligeti Gundel étterem múlt századi hangulatot idéző épületének bálterme és

kisebb különtermei ideális helyszínt nyújtanak üzleti reggeliknek, meghitt családi

ünnepeknek, esküvőknek, fogadásoknak, elegáns gálavacsoráknak és számos más

eseménynek. Egyedi ötleteit is megvalósítjuk az Önnek legmegfelelőbb helyszínen, legyen

szó egy múzeum kiállító terméről, egy dunai hajó fedélzetéről vagy az Operaház színpadáról.

Gondoskodunk a helyszín alkalomhoz illő öltözetéről, a megfelelő étel- és italsor

megkomponálásáról, az izgalmas részletekről és a felejthetetlen hangulatról. Bízzon ránk

mindent, hogy Ön vendég lehessen a saját rendezvényén.

Erzsébet királynő bálterem

A rokokó hangulatú, arany stukkókkal díszített, elegáns, hófehér falú terem ablakaiból

gyönyörű kilátás nyílik a Városliget parkjára. A terem másik oldala közvetlenül a Kert fölé

nyúló teraszhoz kapcsolódik.

Andrássy terem

Az elegáns Andrássy terem egyaránt alkalmas arra, hogy kisebb rendezvények helyszínéül

szolgáljon, vagy akár a szomszédos Erzsébet teremmel egybenyitva kiállítási térként, vagy a

kávészünet helyszíneként funkcionálhat. Az Andrássy terem a fehér márványlépcsőházon át

közelíthető meg a bankettek számára biztosított külön bejárat felől, de liften is elérhető a

földszintről.

Családi szoba

Az aprócska sarokszobából a Városligeti tóra és a Vajdahunyad várra nyílik csodálatos

kilátás. Belső kialakítása meghitt hangulatot kölcsönöz a helyiségnek. A szoba falát a Gundel

család régi fényképei díszítik.

Solti szoba

Zeneszerzőket, autográf kottákat idéző rajzok és metszetek teremtik meg a szoba egyedi

hangulatát, mely hajdanán a Gundel család házi muzsikálásainak színhelye volt. A különleges

hangulatú szoba falát Vinczellér Imre, Sir Georg Solti Pálcája festménye díszíti. A világhírű

karmester emléke előtt tiszteleg a festőművész, amikor a Mester pálcáját helyezi el vászna

közepében. Ez a műtárgy a Hungarikonok-gyűjtemény (Kárpáti kollekció) számára készült,

2013 nyara óta díszíti különtermünk falát.
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Zsolnay szoba

A csodálatosan szép fa berakású falakat kanadai diófából készítették. Gyönyörű, metszett

ablakaival, kristálycsillárjával Gundel Károlyné ízlésének állít emléket ez a szoba, amelyet

éttermünk fő porcelánját, az ikonikus kék-arany tányérokat készítő Zsolnay

Porcelánmanufaktúra kandallója és posztamensei is díszítenek.

Herendi szoba

A rokokó stílusban berendezett gyönyörű, világos kis terem közvetlen kapcsolattal

rendelkezik emeleti teraszunkhoz. A Herendi Porcelánmanufaktúra dekoratív mintáival és

porcelánjaival díszített terem igazi ékköve a háznak.

Könyvtár szoba

Gundel Károly hajdani dolgozószobájának hangulatát idézi a szoba, ahol a polcokon saját

gyűjteményének darabjai sorakoznak. Itt található a 2013. év Gundel Művészeti Díj

képzőművészeti kategóriájának nyertes festménye. (Szabó Franciska - Hajnali disputa)

Télikert

A vendégek először a Szalonba érkeznek. Innen lépnek be a Télikertbe, melynek hatalmas

ablakai szinte egybefüggő üvegfalat alkotnak, ahonnan csodálatos kilátás nyílik a Gundel

kertre. A Télikertnek közvetlen kapcsolata van az emeleti terasszal.
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A Gundel gyűjtemény képei

Hisszük, hogy az étel élvezetéhez hozzátartozik a miliő, ami körbeveszi az embert, a

hangulat, ami meghatározza az étkezést. Legyen részese a Gundel kínálta gasztronómiai és

múzeumi élménynek egy ebéd vagy vacsora elköltése közben. Az étterem falain a XIX.-XX.

század legnagyobb magyar művészeinek festményei láthatóak.

Munkácsy Mihály: Újoncok (Párizs, 1877)

Munkácsy Mihály /1844-1900/ a 19. századi magyar festészet kiemelkedő mestere a

müncheni Akadémián, majd később Düsseldorfban, a német életképfestés központjában

dolgozott.1871-től Párizsban dolgozott, az "Ujoncok" című művét is ott alkotta.

Rippl-Rónai József: Maillol háza (Baneuil sur Mer, 1899)

Rippl-Rónai József /1861-1927/ Münchenben tanult, majd két évig Munkácsy Mihály mellett

Párizsban dolgozott. Felszabadulva Munkácsy hatása alól 1892-ben Neuilly-be költözött, ahol

tíz évig dolgozott. Itt került kapcsolatba Maillol-lal, Vuillard-dal, ahol megfestette Maillol

arcképét /Paris Musée d"Art Moderne/ és a gyűjteményünkben szereplő alkotást is.

Márk Lajos: Teázók (1929)

Márk Lajos /1867-1940/ Münchenben Hollósy Simonnál, majd Párizsban a Julian Akadémián,

végül Budapesten Benczur Gyula iskolájában tanult. Eleinte zsánerképeket, később aktos

kompozíciókat és főleg portrékat festett. Az Egyesült Államokba költözött és ott jelentős,

keresett portréfestőként szerzett hírnevet. Népszerűek voltak karikatúrái is.

Kőrösfői-Kriesch Aladár: Társaság a szabadban (1916)

Kőrösfői-Kriesch Aladár /1863-1920/ a magyar szecesszió egyik kiemelkedő alakja. Az

akadémizmustól elindulva, a ruskini preraffaelita tanokból és a tolsztojanizmus eszméiből

táplálkozva így jutott el a szecesszióig. A gyűjteményben lévő képe valószínűleg

művésztársait ábrázolja Gödöllőn.

Burghardt Rezső: Szieszta (1917)

Burghardt Rezső /1884-1963/ munkásságát reális látásmódról tanúskodó portrék, intim

hangulatú aktkompozíciók és az atmoszférikus hatások színcsodáit analizáló tájképek

alkotják. A gyűjteményünkben látható női akt rokonvonásokat mutat a Magyar Nemzeti

Galériában lévő aktjával, mindkettőn a művész párizsi tanulmányainak hatását tükröző

könnyed, franciás szellem érződik.
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Frank Frigyes: Le Verseur (1927)

Frank Frigyes /1890-1976/ az École de Paris kimagasló magyar képviselője 86 évet élt, 70

esztendőn át festett - az első világháború idején mint frontokat járó hadifestő örökítette meg

a leégett falvak látványát, a második világháború alatt munkatáborba kényszeríttették, majd a

kommunista rendszer zárta el a kiállítás lehetőségeitől. Pályája csúcsát a hatvanas években

érte el, amikor merész kolorizmusa kiérlelt, átgondolt kompozíciós egyensúllyal párosult. A

gyűjteményünkben lévő Le Verseur párizsi korszakából származik.

Perlrott Csaba Vilmos: Parkrészlet (1916)

Perlrott Csaba Vilmos /1880-1955/, sokáig Matisse tanítványa volt. A francia Fauves és a

kubizmus hatása alatt formabontó tanulmányokkal kezdte művészpályáját, majd

spanyolországi tanulmányútja során Greco hatott rá. Később a posztimpresszionista stílushoz

kapcsolódott, igen kedvelte a többfigurás, interieurbe helyezett aktos kompozíciókat.

Berény Róbert: Sárga dunyha (1928)

Berény Róbert /1887-1953/ már gyermekkorában kezdett rajzolni és festeni, művészetszerető

apja bátorította hajlamát, s a budapesti Mintarajz iskolában, majd a párizsi Julian Akadémián

fejleszthette képességeit, ott 1906-ban a Salon d’Automne -ban négy művét állították ki, majd

a Les Indépendents kiállításán vett részt. Első művei a posztimpresszionizmus jegyében

születtek, majd a kubisták stílusához közeledve, gyengéd színezésű csendéleteket és

önarcképeket festett.

Aba-Novák Vilmos: Román tánc (1930)

Aba-Novák Vilmos /1894-1941/ a huszadik századi magyar festészet egyik legeredetibb

tehetsége volt. 1935-ben rendezett New York-i kiállítása alkalmából Malcolm Vaugham a kor

öt legnagyobb mestere közé sorolta, sikeres kiállítása volt a pittsburghi Carnegie Insitute-ban

is. A gyűjteményünkben szereplő alkotása a művész román tánc festmény sorozatának

darabja.

Orbán Dezső: Csendélet körtével (Párizs, 1905)

Orbán Dezső /1884-1987/ a Nyolcak tagjai közül Czigány Dezső mellett került legközelebb a

cézanne-i képépítés elveihez. Egyszerű, szimmetrikusan elhelyezett három edényével ez a

legtisztább szerkezetű képe Orbánnak az ebben az évben festett sok azonos témájú műve

közül.

Gulácsy Lajos: Sétalovaglás (1924)
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Gulácsy Lajos /1882-1932/ a budapesti Mintarajz iskolában Balló Edénél tanult, majd

Rómában, Firenzében és Párizsban végzett festészeti tanulmányokat. Amikor 1914-ben kitört

az első világháború, az események annyira megrázták, hogy ideggyógyintézetbe került.

Több helyen gyógyították, végül 1917-ben a budapesti lipótmezei elmegyógyintézetbe került

és élete végéig ott is maradt, művei nagy része ott készült. Gulácsy művészetét különös

álomvilág, sajátos líra jellemzi.

Márffy Ödön: Kioszkban (1920)

Márffy Ödön /1878-1939/ a huszadik századi magyar avantgarde egyik úttörő mestere,

Münchenben, majd a párizsi Julian Akadémián, később a párizsi képzőművészeti főiskolán

folytatta tanulmányai. Hosszabb olaszországi tanulmányútjáról Magyarországra visszatérve

részt vett a Nyolcak művészcsoport megalapításában.

Bornemisza Géza: Falusi jelenet (1927)

Bornemisza Géza /1884-1966/ Nagybányán kezdte tanulmányait és az ott elsajátított plain-air

látásmódot ötvözte a francia művészet, főként Matisse hatásával. A gyűjteményünkben

látható Falusi jelenet a Magyar Nemzeti Galériában őrzött "Kertben" és "Vasárnap délelőtt"

című műveivel rokonítható.

Csók István: Teknővájók (1903)

Csók István /1865-1961/ hosszú pályája során egyike volt a legtöbb hazai és külföldi díjat

nyert magyar festőknek. 1886-87-ben a müncheni festőakadémián, majd 1880-tól Párizsban

tanult. 1911-ben nagy állami aranyérmet nyert, 1914-ben gyűjteményes kiállítása nyílt a

Műcsarnokban. Csók István az újabbkori magyar festészet népszerű alakja volt. A relizmusból

indult el, és egyéni hangját megőrizve közeledett a posztimpresszionistákhoz. A Teknővájó

cigányok a magyar realista festészet legkiválóbb teljesítményei közé tartozik, nincs

romantikus íze, nincs benne kritikai elem, csak a lét lényegének megláttatására irányuló

átérzés.

Balla Béla: Tavasz Nagybányán

Balla Béla /1882-1965/ festő, grafikus. Az 1937-ben megalakult Nagybányai Művészek

Egyesületének  választmányi tagjává, majd az 1941-ben újra megalakult Nagybányai Festők

Társaságának törzstagjává választották. Impresszionista kezdetek után a dekoratív irányzatok

felé tájékozódva tájképeket, csendéleteket, figurális kompozíciókat festett. Rendkívül

termékeny művész volt, festett hagyományos naturalista és impresszionista tájképeket,

megérintette a szecesszió, de hatott rá Matisse művészete is.
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Szabó Attila: Kata (2010)

Szabó Attila /1978 - / 2010-ben végzett a Magyar Képzőművészeti Egyetem, festő szakán.

Képein finom érzékeny ecsetvonásokkal megragadja az "időtlen pillanatot". Kiindulásukhoz

használ fotókat is, de közel sem a fénykép pontos másolása, hanem inkább a festői gesztus

kifejezőerejének megmutatása a cél. A gesztus morfológiája kiterjed a kisméretű, keskeny

érzékeny rezzenésétől a széles, pontosan odavetett formakövetésig, amit Szabó inkább az

emberi jellem rejtett, nehezen megfogható oldalának bemutatására használ. Szabó Atiila

"Kata" című festményével 2010-ben nyerte el a Gundel Művészeti Díjat.


