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A Gundel torténete

A Gundel dinasztia torténete egyet jelent a magyar gasztrondmia és a magyar
vendéglatas torténetével.

A Gundel-legenda Johann Gundellel kezd&dott, aki 13 évesen felkerekedett, hogy
szerencsét probaljon a vendéglatas vilagaban. Hosszu és viszontagsagos palyafutasa soran
rengeteg tapasztalatot szerezett, de a Gundeleket késdbb is mindig jellemzd ambiciéval nem
érte be ennyivel. Palyaja cslcspontjat az Istvan Féherczeg Szallé elegans éttermében érte el.
Nemzetkozi ihletésli és magyar fogasai, bator alapanyag hasznalata hamar meghozta a
régota vart sikert és éttermét egy szinten emlegették a legnevesebb bécsi, mincheni és
parizsi vendéglékkel.

Gundel Karoly

A Gundel étterem alapitdja is igen koran belekdstolt a vendéglatas szakmaba, miutan
apja, Janos mellett kezdett el dolgozni az Istvan Féherczeg Szalléban. Mar fiatalon bejarta a
vilagot, majd csaladjaval 1910-ben Budapestre koltozott, hogy atvegye a korabban
~Wampetics” néven m(kodd éttermet, miutdn az idés Wampetics nem kivanta folytatni a
vendéglé vezetését. Ez maig a hires Gundel étterem.

Gundel Karoly megszeliditette a magyar konyhat és otvozte azt a szélesedd vilagbol
érkez® behatasokkal. Zsenialis érzékkel alkalmazta a modern gasztrondmiai technolégiat.
Uttoré munkéjéval felhelyezte Magyarorszagot a vildg gasztrondmiai térképére

Gundel Karoly gasztrondmiai torténelmet is irt ételeivel. Ahogy nagy zeneszerzdink,
Kodaly és Bartok a magyar népzenét gyljtotték ossze a torténelmi Magyarorszag széles
hatdrain belll, Ggy szedte 6ssze Gundel az étel specialitdsokat. Etteremében megtalalhatd
volt a kolozsvari kaposztatdl a pozsonyi kifliig, a felvidéki kaposztas sztrapacskatol a somldi
galuskaig mindenféle étel.

Gundel Karoly éttermeibe, a Gellértbe, a Royal Szalléba és magaba a Gundel Hazba
jartak neves magyar politikusok, mlvészek, rok és sportolok. Az étterem séfjei és maga
Gundel Karoly is 6romét lelte abban, hogy hires vendégei szamara kilonleges fogasokat
alkotott, melyeket a vendégekrél nevezett el. Igy sziletett tobbek kozott a tojds Munkacsy
modra, az Ujhazi husleves, a Jokai bableves, vagy a Feszty beefsteak.

A Gundel Haz tulélte a torténelem viharait, két vildghaborlt, gazdasagi valsagokat és az
allamositas éveit. Alapitasanak 100. évforduléja utdn is blszkén folytatjia Gundel Karoly
legszebb vendéglatasi hagyomanyait.
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A Gundel gasztronomiai jelentosege

Gundel Karoly munkassaga kiemelkedd jelentéséggel bir a magyar gasztronémia és
vendéglatas terlletén, hiszen a magyar konyha jellegzetességeit megtartva emelte azt (]
szintre, mikor a korszer(l gasztronémia kifinomultsdgaval és elegancidjaval otvozte a
hagyomanyos fogasokat. Tevékenyégét igazolta, hogy ételei miatt kinyiltak a kapuk
nemzetiink konyhdja elétt - Az 1939-es New York-i vilagkiallitds utdn a Gundel Etteremrd! azt
irta a New York Times, hogy az tobbet tett Magyarorszag jo hiréért, mint egy hajérakomany
idegenforgalmi prospektus.

A nemzetkozileg hiressé valt ,Gundel-fogasok” jobbara a tradicionalis magyar konyha
finomitott, a Gundel-izvilag jegyében atfogalmazott fogasai. J6 példa erre a Balatoni Fogas
Gundel mddra, amely jellemzd példdja Gundel mlvészetének: a francia konyha technikajat
alkalmazta, am magyaros karakterrel ruhazta azt fel.

Az altala és édesapja (Gundel Janos) altal megkomponalt Uj ételek — Paldc leves,
Borju pittsburghi médra, Gundel tokany, Gundel palacsinta, Somléi galuska - mara a magyar
konyha nélkilozhetetlen fogasaiva valtak, és mint hagyomanytisztelé étterem a mai napig,
sokszor valtozatlan formaban, eredeti receptlra alapjan kinaljuk azokat, ezzel biztositva nem
csak a magyar, hanem a kilfoldi vendégeknek is, hogy autentikus modon taldlkozzanak a
magyar gasztrondmiai kultlraval.

Gundel Karoly szamos koényvet is irt a vendéglatasrél, konyhamUvészetrdl. A
vendéglatas mlvészete” és ,A kis magyar szakacskonyv” angolul, illetve németil megjelent
mivei és cikkei is nagyban hozzajarultak a szerzd és a magyar vendéglatads hirnevének
oregbitéséhez. Sziletésének 130. évfoduldjan - 2013-ban - eredeti receptjeibdl és az Uj
korszak fogasaibol 77 receptet felvonultatd Uj Gundel Sazkacskonyv készilt magyaron kivdl
angol nyelven is.
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A Gundel orokség

A Gundel étterem az alapité mlvészetpartolasat kdvetve a gasztrondmia mellett a
kultira mas agaival is szoros kapcsolatot dapol. Minden este neves, elismert mivészeink
el6éadasaban hallgathatjak vendégeink a leghiresebb magyar dallamokat, mig a 120 éves
palotaban taldlhaté étterem falait a 19. szazad végének, 20. szdzad elejének leghiresebb
magyar festdéinek képei diszitik.

Gundel Karoly fontosnak tartotta, hogy a hazai szolgaltatokat, termel6ket el6térbe
helyezve vélassza meg beszallitdinak korét. A Gundel Etterem maig elkdtelezetten koveti ezt
a tradiciot, és elsdésorban hazai alapanyagokkal, hazai szolgaltatékkal dolgozik.

A Gundel étterem megnyitasa utan tébb mint 100 évvel is ugyanazon a helyen és
néven, kiemelkedd mindéségl szolgaltatdsokkal varja vendégeit, hllen kovetve a Gundel
Karolyi hitvallast. Megismerteti hazank egyik jelentés kulturdlis oOrokségét hazai és
nemzetkdzi vonatkozasban, bepillantast nydjt a magyar gasztrondmia multjaba és jelenébe,
amely tevékenysége miatt Gundel Karoly gasztronémiai és vendéglatdipari drokségével
egyltt a Gundel Etterem is bekeriilt a Hungarikumok Gy(ijteményébe.

Gundel Kronologia

1879 Gundel Janos a Gundel dinasztia alapitdja megnyitja els6 éttermét

1894 A mostani étterem helyén, Wampetics néven vendéglé nyilik

1910 Karoly, Gundel Janos fia, atveszi a Wampetics éttermet

1939 A New York-i Vilagkiallitds magyar pavilonjanak hivatalos étterme lesz

1949 A Gundelt allamositjak

1991 A Gundel privatizalasanak és Ujjaszlletésének éve

1994 A Gundel éplletének centenariuma

1995 A Varosliget intézményeinek szovetségeként, a Gundel kezdeményezésére

megalakul a Liget K6ztarsasag
2000 A Gundel egymilliomodik vendégének kdszontése

2001 Gundel M(vészeti Dij megalapitasanak éve

2010 A Gundel Etterem megnyitdsanak szazadik évforduléja

2013 Gundel Karoly 130. szlletésnapja alkalmabdl kiadasra kerll az alapitd elsé,
1937-es szakacskonyvét is idézd Uj Gundel Szakacskonyv

2014 Az étterem alapitasanak 120. évforduldjan bekerilt a Hungarikum
Gyljteménybe
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Elismereések

A Gundel az 1990-es politikai rendszervaltas utan ismét a magyar gasztronémia zaszldshajdja
lett, amit tobbek kdzott az elismerések fémjeleznek:

Egon Ronay’s Guide, 1995 - Kelet-Eurépa legjobb étterme”

Sydney Morning Herald, 1999 - ,..a vilag tiz legjobb éttermének egyike”
Restaurant Magazin, 2002 - A vilag 50 legjobb éttermének egyike a Gundel”
Condé Nast, Traveller — Ristoranti del mondo 2006 -

,A Gundel a vilag 10 legjobb éttermének egyike”

Magyarorszagért alapitvany, Magyar Orékség Dij, 1999 —
Gundel Karoly konyhamUvészete és hagyomanyteremtd vendéglato-kultdraja

Budapest Business Journal —
Budapest Business Dining Award 2010
The restaurant award - One of the best restaurant in Budapest 2011
Fine Restaurant award 2012, 2013

Time Out Magazin 2010- A varos legjobb vasarnapi ebédje
Magyar Turizmus Mindségi Dij 2006-2012, 2013-2016

Best of Budapest Dij
Best Catering 2010
Best Restaurant in Budapest 2011
Best Outdoor Dining Restaurant 2010, 2011, 2012, 2013, 2014
Best Iconic Place of Hungary 2011, 2012
Best Hungarian Restaurant 2012, 2013, 2014

Michelin Guide altal ajanlott étterem 2006 - 2014
Top class comfort and pleasant restaurant category

Trip Advisor - Certificate of Excellence 2012- 2014

Magyar Brands lizleti és fogyasztoi markainak toplistaja
2012-ben 3. helyezés, 2013-ban 9. helyezés, 2014-ben 6. helyezés

A Gundel étterem 2014-ben a Hungarikum Bizottsag dontése alapjan bekertilt a
Hungarikumok Gyujteményébe.
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Hires vendégeink

Az elmult tobb mint szdz évében szamos népszerl, ismert kdzéleti és politikai
személyiség, muvész és sportold fordult meg a Gundel étteremben. Kozel sem teljes listank,
kiemeltlink néhanyat kozulik.

Hirességek, akik megfordultak a Gundelben:

Il. Albert monacdi herceg « Angelina Jolie és Brad Pitt « Ban Ki-moon « Habsburg Otto « a
Luxemburgi Nagyherceg « Hillary Rodham Clinton « Id. George Bush « Il. Erzsébet angol
kiralynd és Fulop edinburgh-i herceg « Madonna Louise Ciccone (Madonna) « Michael Ryan
Flatley « Michael Schumacher « Michel Platini « Placido Domingo « Sir Roger Moore « Rubens
Goncalves Barrichello « Sir Andrew Lloyd Webber « Sir George Solti « Soros Gyorgy -«
Vlagyimir Vlagyimirovics Putyin « Valamennyi magyar koztarsasagi elnok €s miniszterelnok

Tarsadalmi felelésségvallalas

Folyamatosan fejl6édve, napjaink vivmanyait felhasznalva, de a
Gundel Karolyi szellemben mdkodtetjuk étterminket. Az id6k
soran felhalmozott tapasztalatot és tudast kollégaink a
gasztronémiai szakemberek () generéacidinak napi szinten adjak
at, mivel gyakorlati helyként nem csak a Gundel Karoly
Vendéglatoipari és Idegenforgalmi Szakképzé Iskola, de az orszag
tobbi jeles szakiskolajanak novendékeit is fogadjuk, az altalanostdl
eltér6, magas szamban (2013-ban 6sszesen 180 szakacs, cukrasz
és felszolgald tanuld toltotte ndlunk gyakorlatat).

A fiatal tehetségek tadmogatasat a mUlvészetek terlletén is

fontosnak tartjuk, igy a népszerd, 12 éve atadasra kerild Gundel
Mlvészeti Dijat az utdébbi harom évben a mUlvészeti egyetemek végzdés hallgatoi kozdl,
neves kuratorok altal a legjobbaknak itélt palyakezd6 mivészeknek adjuk at.

Csapatunk

A Gundelben tobb mint 140 ember dolgozik azért, hogy vendégeink jol érezzék
magukat, és maradandd élményekkel gazdagodjanak. Az & munkajuk eredménye az, hogy
torzsvendégeink szama egyre gyarapodik és a Gundel Haz neve tobb, mint szaz éve jol
ismert az egész vilagon.
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Séflink a legnagyobb gondossaggal allitja 6ssze évente haromszor valtozo étlapunkat
és rendezvényeink mendsorait, melyet csapata tokéletes hozzaértéssel készit el. Hazunk
orokos sommelier bajnoka minden fogashoz a legkivalobb magyar és kiilfoldi borokat kinalja.
Mindekdzben a Gundel-hdz zenekaranak mdvészi szinvonall jatékat hallgathatjak
vendégeink.

Erkezéstdl a tdvozdsig személyesen gondoskodnak vendégeinkrél a Gundel Haz
hostessei, teremféndkei és a felszolgdlok, akik, mint j6 héazigazdék az Ondk minden

kivansagat teljesitik.

Merczi Gabor
Executive Chef

Merczi Gabor Kkarrierjét Magyarorszagon kezdte, ahol
megtanulta a szakma alapjait, majd munkassagat kulfoldon
folytatta. Megismerte a tradiciondlis francia- és a nemzetkdzi
konyha sajatossagait. Exkluziv hajostarsasagok elegans
éttermeiben, londoni és budapesti szallodak luxus éttermeiben
valt vezetd séffé miel6tt 2010-ben lehorgonyzott a Gundel
Hazban.

A Gundel szamomra nem csupan egy munkahely, hanem a
magyar gasztrondmia miltja, jelene és jovéje. Almaim itt valnak
valéra. Ehhez aldzat és elhivatottsag kell a hagyomanyos
magyar konyha, valamint a Gundel irdnt. Ragaszkodom az

eredeti magyar alapanyagokhoz és a magyar konyha
hagyomanyos iz vilagahoz.”

Felkutatott sok régi Gundel étlapot, hogy kik és mit féztek itt az elmult 100 évben, miért lett a
Gundel ,A GUNDEL”.

Merczi Gabor 2011-ben elnyerte a nemzetkozi gasztrondmiai szovetség, a Chaine des
Rotisseurs dijat a Maitre Rotisseur-t.

Fabok Mihaly

Head sommelier

Beutazta a vildgot miel6tt a Gundel Hazba kerdilt. Berlintél Tokidig, a
skandindv komphajoktdl az amerikai luxushajokig bejarta a
poharnokok izgalmas utjat. A vildg csaknem minden fontosabb
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borvidékét meglatogatta, ahol mindent megtanult a borral és a vendéglatassal kapcsolatban.
A Gundel étteremben Kozma Kalman - a Magyar Sommelier Club eln6ke, ma a Gundel Haz
igazgatdja — mentordlasaval valt a szakma kivaldsagava. Harom, egymast kovetd évben
elnyert bajnoki cimével 6rokds sommelier bajnok lett. Nemzetkdzi hirnévre tett szert.
Eurdpa- és vilagbajnoksagokon képviseli Magyarorszagot €s a magyar sommelier-ket.
Okleveles nemzetkdzi borbirald, a Magyar Sommelier Club tagja.

Fabok Mihalyt a bor és a gasztrondmia elvalaszthatatlan, egymast jol kiegészitd elemei
inspirdljak, munkaja soran mindig Uj és érdekes részletekkel gazdagodik, igy szolgdlva a
Gundel étterem altal megkovetelt minéséget és eleganciat.

Horvath Gyula

A Gundel Orchestra vezetdje

A zenész csaladbdl szarmazé Horvath Gyula 6 éves kora oOta
hegedil. Mar 16 éves koratdl szamos hazai és kdlfoldi fellépése
volt. Tobbek kozott a Sydney Operahdzban a milandi Scaldban, az
USA szémos &llaméban, az angliai Magyar Evad Fesztivélon,
Kindban a sanghaji fesztival keretében, valamint a svajci,
lichtensteini fesztivalokon volt alkalma megmutatni hazaja zenéjét.

Tobb mint 28 orszag szinpadan varazsolta el a hallgatésagot.
HegedUjatékat 12 6nallé CD-n és tobb, mint 50 lemezen rogzitették.

Virtuéz produkciojat Il. Janos Pal papa, Helmut Kohl, Harrison Ford, Yehudi Menuhin, Chick
Corea és a vilag szamtalan hiressége csodalta. 2004-ben a Nemzetkdzi Vondparbaj - mint
"Heged( Vilagbajnoksag" - gydztese lett. Szamos kulfoldi és hazai elismerés, kitlintetés
birtokosa. A Rajkd Zenekar 6rokos tagja, Budapest Prima Dijasa, a Magyar Koztarsasag Ezlst
Erdemkereszt kitlintetettje.

2010. oktoberétsl vezeti a Gundel zenekarat, amely magas szinvonall jatékaval,
filmslagerekkel és musicalek ismert dallamaival és az elmaradhatatlan magyar ciganyzenével
szérakoztatjia a Gundel Etterem vendégeit minden este.
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Elérhetoségeink
GUNDEL ETTEREM GUNDEL BUTIK
1146 Budapest, Gundel Karoly Ut 4. 1146 Budapest, Gundel Karoly (t 4.
Telefon: (+36 1) 889 8111 Telefon: (+36 1) 889 8128
E-mail: foglalas@gundel.hu E-mail: butik@gundel.hu
www.gundel.hu www.gundel.hu/butik

X/
°

A hét minden napjan esténként élézene

X3

*

Vasarnaponként Sunday brunch: 11.30-t61 15.00-ig

X/
°

Asztalfoglalas sziikséges
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Kulontermeink

A varosligeti Gundel étterem mult szazadi hangulatot idézé épiletének balterme és
kisebb kulontermei idedlis helyszint nydjtanak dzleti reggeliknek, meghitt csaladi
innepeknek, eskivoknek, fogadasoknak, elegans galavacsoraknak €és szamos mas
eseménynek. Egyedi Gtleteit is megvaldsitiuk az Onnek legmegfelelébb helyszinen, legyen
sz6 egy muzeum kidllitd termérdl, egy dunai hajo fedélzetérdl vagy az Operahaz szinpadarol.

Gondoskodunk a helyszin alkalomhoz ill§ oltozetérdl, a megfeleld étel- és italsor
megkomponalasardl, az izgalmas részletekrdl és a felejthetetlen hangulatrdl. Bizzon rank
mindent, hogy On vendég lehessen a sajat rendezvényén.

Erzsébet kiralyné balterem

A rokokd hangulatd, arany stukkokkal diszitett, elegans, hofehér fali terem ablakaibdl
gyonyord kilatas nyilik a Varosliget parkjara. A terem masik oldala kozvetlenll a Kert folé
nyulo teraszhoz kapcsolodik.

Andrassy terem

Az elegans Andrassy terem egyarant alkalmas arra, hogy kisebb rendezvények helyszinéul
szolgaljon, vagy akar a szomszédos Erzsébet teremmel egybenyitva kiallitasi térként, vagy a
kavészinet helyszineként funkcionalhat. Az Andrassy terem a fehér marvanylépcséhazon at
kozelithet6 meg a bankettek szamara biztositott kilon bejarat feldl, de liften is elérhetd a
foldszintrdl.

Csaladi szoba

Az aprocska sarokszobabdl a Varosligeti téra és a Vajdahunyad varra nyilik csodalatos
kilatas. Bels6 kialakitasa meghitt hangulatot kdlcséndz a helyiségnek. A szoba falat a Gundel
csalad régi fényképei diszitik.

Solti szoba

ZeneszerzOket, autograf kottakat idézd rajzok és metszetek teremtik meg a szoba egyedi
hangulatat, mely hajdanan a Gundel csalad hazi muzsikalasainak szinhelye volt. A kilonleges
hangulatd szoba falat Vinczellér Imre, Sir Georg Solti Palcaja festménye disziti. A vilaghird
karmester emléke el6tt tiszteleg a festémUlvész, amikor a Mester palcajat helyezi el vaszna
kozepében. Ez a mltargy a Hungarikonok-gyljtemény (Karpati kollekcid) szamara késziilt,
2013 nyara 6ta disziti kulontermUnk falat.
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Zsolnay szoba

A csodalatosan szép fa berakasu falakat kanadai diofabol készitették. Gyonyord, metszett
ablakaival, kristalycsillarjaval Gundel Karolyné izlésének allit emléket ez a szoba, amelyet
éttermink f6 porcelanjat, az ikonikus kék-arany tanyérokat készit6 Zsolnay
Porceldanmanufaktira kandalldja és posztamensei is diszitenek.

Herendi szoba

A rokokd stilusban berendezett gyonyorl, vildgos kis terem kozvetlen kapcsolattal
rendelkezik emeleti teraszunkhoz. A Herendi Porceldanmanufaktira dekorativ mintdival és
porcelanjaival diszitett terem igazi ékkove a haznak.

Koényvtar szoba

Gundel Karoly hajdani dolgozdszobajanak hangulatat idézi a szoba, ahol a polcokon sajat
gyljteményének darabjai sorakoznak. Itt taldlhatd a 2013. év Gundel Mdvészeti Dij
képzdmUvészeti kategoridjanak nyertes festménye. (Szabd Franciska - Hajnali disputa)

Télikert

A vendégek el6szor a Szalonba érkeznek. Innen Iépnek be a Télikertbe, melynek hatalmas
ablakai szinte egybefliggd Uvegfalat alkotnak, ahonnan csodalatos kilatas nyilik a Gundel
kertre. A Télikertnek kdzvetlen kapcsolata van az emeleti terasszal.
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A Gundel gygjtemeny képei

Hisszlk, hogy az étel élvezetéhez hozzatartozik a mili6, ami korbeveszi az embert, a
hangulat, ami meghatarozza az étkezést. Legyen részese a Gundel kinalta gasztrondmiai és
muzeumi éiménynek egy ebéd vagy vacsora elkdltése kdzben. Az étterem falain a XIX.-XX.
szazad legnagyobb magyar mivészeinek festményei lathatdak.

Munk&csy Mihaly: Ujoncok (Périzs, 1877)

Munkacsy Mihaly /1844-1900/ a 19. szazadi magyar festészet kiemelkedé mestere a
mincheni Akadémian, majd késébb Dusseldorfban, a német életképfestés kdzpontjaban
dolgozott.1871-t8l Parizsban dolgozott, az "Ujoncok" ciml mdvét is ott alkotta.

Rippl-Rénai Jézsef: Maillol haza (Baneuil sur Mer, 1899)

Rippl-Rénai Jozsef /1861-1927/ Minchenben tanult, majd két évig Munkacsy Mihaly mellett
Parizsban dolgozott. Felszabadulva Munkacsy hatasa aldl 1892-ben Neuilly-be koltozott, ahol
tiz évig dolgozott. Itt kerllt kapcsolatba Maillol-lal, Vuillard-dal, ahol megfestette Maillol
arcképét /Paris Musée d"Art Moderne/ és a gyljteménylnkben szerepld alkotast is.

Mark Lajos: Tedzok (1929)

Mark Lajos /1867-1940/ Miinchenben Holldsy Simonnal, majd Parizsban a Julian Akadémian,
végul Budapesten Benczur Gyula iskoldjaban tanult. Eleinte zsanerképeket, késdbb aktos
kompoziciékat és féleg portrékat festett. Az Egyesilt Allamokba koltozott és ott jelentds,
keresett portréfestéként szerzett hirnevet. Népszerliek voltak karikatlrai is.

Koérosfoi-Kriesch Aladar: Tarsasdg a szabadban (1916)

Koérosfoi-Kriesch Aladar /1863-1920/ a magyar szecesszid egyik kiemelkedd alakja. Az
akadémizmustdl elindulva, a ruskini preraffaelita tanokbdl és a tolsztojanizmus eszméibdl
taplalkozva igy jutott el a szecesszidig. A gyljteményben |évd képe valdszinlleg
mivésztarsait abrazolja Godollén.

Burghardt Rezs6: Szieszta (1917)
Burghardt Rezsé /1884-1963/ munkassagat realis latdsmodrol tanlskodd portrék, intim
hangulatl aktkompoziciok és az atmoszférikus hatdsok szincsodait analizald tajképek
alkotjak. A gyljteményiinkben lathaté noéi akt rokonvonasokat mutat a Magyar Nemzeti
Galéridban 1év6 aktjaval, mindkettén a mUlvész parizsi tanulmanyainak hatasat tlkrozd
konnyed, francias szellem érzédik.
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Frank Frigyes: Le Verseur (1927)

Frank Frigyes /1890-1976/ az Ecole de Paris kimagaslé magyar képviseléje 86 évet élt, 70
esztenddn at festett - az elsd vilaghaboru idején mint frontokat jard hadifestd orokitette meg
a leégett falvak latvanyat, a masodik vilaghaboru alatt munkataborba kényszerittették, majd a
kommunista rendszer zarta el a kidllitds lehet6ségeitdl. Palydja csldcsat a hatvanas években
érte el, amikor merész kolorizmusa kiérlelt, atgondolt kompozicids egyensullyal parosult. A
gyljteményinkben lévé Le Verseur parizsi korszakabol szarmazik.

Perlrott Csaba Vilmos: Parkrészlet (1916)

Perlrott Csaba Vilmos /1880-1955/, sokaig Matisse tanitvanya volt. A francia Fauves és a
kubizmus hatdsa alatt formabontdé tanulmanyokkal kezdte mUlvészpalydjat, majd
spanyolorszagi tanulmanyutja soran Greco hatott ra. Késébb a posztimpresszionista stilushoz
kapcsolddott, igen kedvelte a tobbfiguras, interieurbe helyezett aktos kompoziciokat.

Berény Roébert: Sarga dunyha (1928)

Berény Robert /1887-1953/ mér gyermekkoraban kezdett rajzolni és festeni, mlvészetszeretd
apja batoritotta hajlamat, s a budapesti Mintarajz iskolaban, majd a parizsi Julian Akadémian
fejleszthette képességeit, ott 1906-ban a Salon d’Automne -ban négy muvét allitottak ki, majd
a Les Indépendents kidllitdsan vett részt. Elsé mlvei a posztimpresszionizmus jegyében
szilettek, majd a kubistdk stilusdhoz kozeledve, gyengéd szinezés(i csendéleteket és
dnarcképeket festett.

Aba-Novak Vilmos: Roman tanc (1930)

Aba-Novak Vilmos /1894-1941/ a huszadik szazadi magyar festészet egyik legeredetibb
tehetsége volt. 1935-ben rendezett New York-i kidllitasa alkalmabdl Malcolm Vaugham a kor
ot legnagyobb mestere k6zé sorolta, sikeres kidllitdsa volt a pittsburghi Carnegie Insitute-ban
is. A gyljteményiinkben szereplé alkotasa a mdlvész roman tanc festmény sorozatanak
darabja.

Orbéan Dezsé: Csendélet kortével (Parizs, 1905)

Orban Dezs6 /1884-1987/ a Nyolcak tagjai kozil Czigany Dezsd mellett kerlilt legkozelebb a
cézanne-i képépités elveihez. Egyszerl, szimmetrikusan elhelyezett harom edényével ez a
legtisztabb szerkezetl képe Orbannak az ebben az évben festett sok azonos témaju mive
kozul.

Gulacsy Lajos: Sétalovaglas (1924)
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Gulacsy Lajos /1882-1932/ a budapesti Mintarajz iskolaban Ballo Edénél tanult, majd
Romaban, Firenzében és Parizsban végzett festészeti tanulmanyokat. Amikor 1914-ben kitort
az els6 vilaghaborl, az események annyira megraztak, hogy ideggyogyintézetbe kerllt.
Tobb helyen gyodgyitottak, végil 1917-ben a budapesti lipdtmezei elmegyodgyintézetbe kerdlt
és élete végéig ott is maradt, mlvei nagy része ott készilt. Gulacsy mlvészetét kilonos
alomvilag, sajatos lira jellemzi.

Marffy Odon: Kioszkban (1920)

Marffy Odon /1878-1939/ a huszadik szdzadi magyar avantgarde egyik Uttoéré mestere,
Minchenben, majd a parizsi Julian Akadémian, késébb a parizsi képzémUivészeti féiskolan
folytatta tanulmanyai. Hosszabb olaszorszagi tanulmanydtjarél Magyarorszagra visszatérve
részt vett a Nyolcak mivészcsoport megalapitasaban.

Bornemisza Géza: Falusi jelenet (1927)

Bornemisza Géza /1884-1966/ Nagybanyan kezdte tanulmanyait és az ott elsajatitott plain-air
latasmodot otvozte a francia mlvészet, foként Matisse hatasaval. A gyUjteménylnkben
lathaté Falusi jelenet a Magyar Nemzeti Galériaban 6rzott "Kertben" és "Vasarnap délel6tt”
cimd mdveivel rokonithato.

Csok Istvan: Teknévajok (1903)

Csok Istvan /1865-1961/ hosszu palydja sordn egyike volt a legtobb hazai és kulfoldi dijat
nyert magyar festéknek. 1886-87-ben a mincheni festéakadémian, majd 1880-t6l Parizsban
tanult. 1911-ben nagy éllami aranyérmet nyert, 1914-ben gydjteményes kiallitdsa nyilt a
Micsarnokban. Csok Istvan az Ujabbkori magyar festészet népszer( alakja volt. A relizmusbal
indult el, és egyéni hangjat megdrizve kdzeledett a posztimpresszionistakhoz. A Tekndvajo
cigdnyok a magyar realista festészet legkivalobb teljesitményei kozé tartozik, nincs
romantikus ize, nincs benne kritikai elem, csak a lét Iényegének meglattatasara iranyuld
atérzés.

Balla Béla: Tavasz Nagybanyan

Balla Béla /1882-1965/ festd, grafikus. Az 1937-ben megalakult Nagybanyai Mlvészek
Egyeslletének valasztmanyi tagjava, majd az 1941-ben Ujra megalakult Nagybanyai Festok
Tarsasaganak torzstagjava valasztottak. Impresszionista kezdetek utan a dekorativ iranyzatok
felé tajékozodva tajképeket, csendéleteket, figurdlis kompoziciokat festett. Rendkivil
termékeny mdvész volt, festett hagyomanyos naturalista és impresszionista tajképeket,
megérintette a szecesszio, de hatott ra Matisse milvészete is.
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Szabé Attila: Kata (2010)

Szabd Attila /1978 - / 2010-ben végzett a Magyar Képzédmdlvészeti Egyetem, festd szakan.
Képein finom érzékeny ecsetvonasokkal megragadja az "id6tlen pillanatot". Kiindulasukhoz
hasznal fotokat is, de kbzel sem a fénykép pontos masolasa, hanem inkabb a festdi gesztus
kifejezGerejének megmutatasa a cél. A gesztus morfoldgidja kiterjed a kisméretd, keskeny
érzékeny rezzenésétdl a széles, pontosan odavetett formakdvetésig, amit Szabd inkébb az
emberi jellem rejtett, nehezen megfoghatd oldaldanak bemutatasara hasznal. Szabd Atiila
"Kata" cimU festményével 2010-ben nyerte el a Gundel Mivészeti Dijat.
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