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KROG

RESTAURANG PRINSEN

City

Maister Samuelsgatan 4, 611 13 31 | Man-fre 11.30-23.30, 16r 13-23, s6n 17-
22 | www.restaurangprinsen.se | Forratt 139-199 kr, varmratt 165-279 kr,
efterratt 119-139 kr

Historiens vingslag blaser nastan omkull en, ndar man besoker 109-aringen

Prinsen. Men det &@r en féorvanansvart vital herre. De rena smakerna leker pa
tungan, miljon ar slamrigt avslappnad och vi kan déda for hallonsuffién.

Man kan litt fa for sig att ett anrikt stille som Prinsen dras med en

lika anrik uppatnisa. Men da ar man fel ute och daligt palast.
Restaurangen grundades 1897, berittar en ratt omstandlig biografi pa
Prinsens hemsida. Men det var den femte dgaren - Augusta Wilhelmina
Forsberg som fick schwung pa verksamheten nar hon kopte restaurangen
atta ar senare. Inget annat an 0l fick serveras i alkoholvig och med denna
historik ar det inte underligt att atmosfaren i dag ar hogljutt 6lhallshjartlig
snarare an stelt etikettspetande.
Vill man ha MVG i Prinsenhistorik bor man lagga till att Forsberg drev
restaurangen fram till sin pension 1952 d& biograftkungen Anders Sandrew
tog Gver, men lat oss istillet snabbt forsoka hoppa fram till desserten.
Hallonsufflé serverad med glass av yoghurt och vanilj. Later det inte redan
nu
precis sa gott som det sedan kommer visa sig att det smakar?
Men forst bjuds det pa sma knapriga korvar med ljus stark senap innan vi
far in de kott- och fiskbaserade ratterna. Portionerna ar 6verlag rejala och
smakerna rena. Fortjust dter vi helstekt lammrygg i rack-form med
tillhorande portvinsfond att doppa det lagom stekta rodrosa kottet i.
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Lasarnas snittbetyg

28 betyg med 3,1 i snitt

Satt ditt eget betyg:

Klicka pa tarningen!
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Fiskquenellerna, ett finare ord for fiskbullar, slinker ner lika 14tt med sin
syditalienskt krispiga risotto spannande kryddad med koriander, timjan
och fankal. De stekta aborrfiléernas fyllning av rakor och dill dodar tyvarr
en del av ratten och smakerna flyter ihop lite i den kolgrillade oxryggen,
men vi dr néjda med knaprigheten i forratten toast av Kalixlojrom.

Vi sitter bredvid nagra unga hollandska killar i gralla t-shirts, bakom dem
en mamma och en son pa finmiddag och tva brittiska affirsman som
nyfiket 6gnar varje ratt vi far in i jakten pa de typiskt svenska smakerna.

Det kéanns litegrann som att befinna sig pa en internationell flygplats eller pa
sdg, Tate modern, dar kulturintresserade fran hela varlden samlas. Vi
rekommenderar Wallenbergare, fem sorters sill med hembakt knacke och
glassmousse med mylta till vara engelska bordsgrannar tills vi far in
efterriatterna dar hjortronen &ker pa stordiang, bade av det frasigt lackra
franska dppelflarnet och den efterlingtade saftigt svillande hallonsufflén.
Det finns nédgra krogar som, utan att i 6vrigt vara daliga, dr virda ett besok
enkom for sina efterritter. Prinsen ar en av dem. Affirsmannen far helt
enkelt finna sig i att revidera sin bestillning, hur mycket de &n férsoker
inflika att det finns hallon i England ocksa.
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Profil: Finkulturstélle (delar varje ar ut ett poesipris) som fokuserar pa
svenska smaker.

Inredning: Rustik.

Dryck:Gedigen vinlista och vinotek i killaren dar man kan sitta omgiven av
lagrade flaskor. Bra dryckesrekommendationer.

Passar: Den tillfallige reseniren, familjelyxmiddagen, kulturella viltranden.
| hégtalarna: Inget, men hogt sorl 6verlag.

Service: Stressad men kunnig personal. Plus for den otroligt sympatiske
garderobiaren.

Vegetariskt: Nej.

Ekotink: Den ekologiska oxfilén stills mot jatterdkorna och anklevern.
Boka bord: Kan vara bra men inte nodvandigt.

Ovrigt: Toaletten i killaren ar svaratkomlig for den rullstolsburne.

KROGGUIDEN
krogguiden@svd.se
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