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A hungarikumok szabéalyozasa

A magyar nemzeti értékekrél és a hungarikumokrol szolo 2012. évi
XXX. torveny 1.8. (1) bek. g.) pontja értelmeben
,»a hungarikum: gyijtéfogalom, amely egységes osztilyozdasi, besoroldsi
és nyilvantartasi rendszerben olyan megkilonboztetésre, kiemelésre
mélto értéket jelol, amely a magyarsagra jellemzé tulajdonsdgaval,
egyediségével, kiilonlegességével és mindségével a magyarsag
csucsteljesitménye,
ga) amelyet belfoldon és kalfoldon egyarant a magyarsag
eredményeként, kiemelt értékekent tartanak szamon, vagy
gb) amely védett termeszeti ertékek, vagy
gc) amely kivalé nemzeti termek, vagy
gd) amelyet az e torvény végrehajtasara kiadott jogszabalyban
meghatarozottak szerint végzett egyedi értékelés eredményeként a
Hungarikum Bizottsdg (a tovabbiakban: HB) hungarikumma
mindsit, vagy amely e torvény erejénél fogva hungarikumnak
minosiil,;

A torvény értelmében a nemzeti érték, azon belul pedig a hungarikum
,meglrzendd és egyediilallo érték,” €és mint ilyen ,,apolando,
védelmezenddé és tamogatando,” mert ,,a magyarsag Oroksége,” ,,a
magyar Kkultira évezredes értékeinek” védelme, illetve a védelem
szllkségességének tudatositasa hozzajarul ,,a nemzeti azonossag-tudat
kialakulasédhoz és megszilarditasdhoz,” ,,széles korii hazai és kiilfoldi
bemutatasa, megismertetése” kiemelked6 jelent6ségli és hozzajarul az
,,0rszagmarka’ erésitéséhez.



A projekt célja

A projekt célja volt hogy:

bemutassa egy évszdzados kozdsségi tevekenység, egy magyar
tarsas munkaszokas, a disznovagas megorzott hagyomanyait;
rdmutasson arra, hogy a sertéshus feldolgozasanak a paraszti
kdzosségekben kialakult gazdasagi és kdzOsségi hagyomanyai
(ideértve a diszndtor szokasrendjét is) specidlisan magyar
értéknek tekinthetdek, és felvethetik a hungarikumma nyilvanitas
lehetdségét;
felhivja a figyelmet arra, hogy a diszndvégas, mint folyamat, mint
tevékenyseg megvaldsulasa kozvetlenil vagy kozvetve, de
érintkezik jonéhany ma mar hungarikumnak nyilvanitott nemzeti
értekkel

— Pélinka

— Torkolypalinka

— Csabai kolbasz vagy Csabai vastagkolbasz

— Gyulai kolbasz vagy Gyulai paroskolbasz

— Kalocsai fliiszerpaprika-6rlemény

— Pick téliszalami

— HERZ Classic téliszalami

— Makdi hagyma



A projekt tevéekenysegeinek értékelése

A projekt soran a modositott koltségvetésnek és ltemtervnek
megfelelden valamennyi tervezett projekttevékenység maradéktalanul
megvaldsitasra kerult.

A projekt kezdetén szakmai egyeztetést kezdink a palyazat benyujtaskor
mar megismert, arajanlatot ado szakértokkel, vallakozokkal.

Az egyeztetések €s az alairt tAmogatasi szerzodés alapjan meghataroztuk
a feladatok idobeli {itemezését, a hataridoket és a megvalositas
mérfoldkoveit.

A projekt egyik legjelentdsebb eleme a néprajzi kutatas volt, mert ez adta
az alapot a hozza szakmailag szorosan kapcsol6do Osszefoglalo film
készitésehez.

A kutatas elkészitését Dr. Nagy Janka Teoddra etnografusra a Pécsi
Tudomanyegyetem féiskolai tanarara biztuk.

A kutatas felmérte az egyes tajegységek sajatossagait, jellemzoit.
Szakértdnkkel tortént megbeszélések alapjan utdlagosan is igazolddott az
a hipotézisiink, hogy a diszndvagas, miont népszokas témakore,
kiléndsen a 20. szazadban csak kis mértékben kertlt feldolgozésra, ezért
érdemes lenne akar dnallé kutatasok formajaban is tovabbvinni a témat.

A néprajzi kutatds megallapitasai  visszaigazoltdk a palyazat
benyujtasakor még csak felvetésként megfogalmazott elgondolasunkat,
mely szerint a disznovagas oly mélyen gyokerezik a magyar néplélekben,
hogy az nemcsak egyes elemeiben, hanem a maga teljességében is
alkalmas hungarikumma torténé mindsitéséhez.

Néprajzi szakérténk a projekt Osszefoglald filmben is megismertette a
kutatas ereményeit, legfontosabb megallapitasait.



A megvalositas soran tobb csldadi disznovagést is felkerestink -
csokkentett tdmogatasi 0sszeg miatt - elsdsorban Tolna és Baranya
megyében.

Ezek sorédn alkalmunk volt kozelrdl tapasztalatot szerezni a magyar
szokasokon talmenden a svab €s a székely szokasokrol is.

A projekt megvalositasa sordn véllalkozd bevonésaval tobb helyszinen
forgattunk. Vided és fotddokumentécid készilt Aparhanton, Bogyiszlon,
Sombereken, Kakasdon, Nagydorogon.

Ezeken a helyszineken maga a diszndvagas és a diszndvagas soran
eléallitott termékeket egyarant megorokitésre keriiltek.

A forgatasokon rogzitett és a kotetlen beszélgetések soran tébb helyen is
tapasztaltuk azt, hogy a klasszikus diszovagas mar a vidéken élok
esetében is egyre ritkdbb. Hattérbe szorul a kozosségi jellege
diszndvéagésnak: a diszn6t mind ritkabban sajat maguk hizlaljdk a
csaladok, inkabb megveszik. A varosra, illetve kilfoldre kerilt fiatalok
szdmara egyre nehezebb a disznovagas idépontjanak egyeztetése. Nincs
id6, tgyhogy szeretnéneck minél hamarabb tul lenni a munkan, a
szorakozas, a kozossegi jelleg egyre inkabb hattérbe szorul. Ez a
tapasztalas is erdsitette benniink azt aszandékot, hogy érdemes ezt a
hagyomanyt &polni, melyhez a hungarikumma mindsités nagy mértékben
hozzéjarulhat.

A néprajzi kutatas eredményeit felhasznalva elkészitettiink egy projektet
osszefoglald filmet. A film a feltart hagyoméanyok, valamint az
Osszegyljtott  forrasanyagok eredményei alapjan  végigveszi a
disznovagas torténetiségét. A téma szakértéi segitségével megvizsgalja a
hungarikumok korébe valo bevonasanak lehetdségét. A film Osszeallitasa
soran a vallalkozé altal forgatott anyagokon talmenden az ismerdsoktol,
hagyomany6rzoktol kapott archiv felvételek is felhasznalasra keriltek.



A széleskorii €s a mai kor elvarasaihoz illeszked6 megjelenités érdekében
elkésziilt a projekt eredményeit bemutato, 6nall6 honlap.

A honlapon témak szerinti bontasban megtalalhaté a néprajzi kutatas, a
fotddokumentacidé ¢és a honlapon keresztiil elérheté a projektet
0sszefoglalo film is.

A pélyazat keretében vallaltuk, hogy a honlapot a projekt megvalositasi
idejétol fiiggetlenil még legalabb 5 éven keresztiil lizemeltetjiik,

karbantartjuk.

A honlap alapja lehet a hungarikumma mindsitési eljarasnak is.



A DISZNOVAGAS
mint magyar érték, lehetséges hungarikum

NEPRAJZI KUTATAS

A kutatast készitette:

Dr. Nagy Janka
Teodora
etnografus



A kutatas fejezetei:

1. A sertéstartas szokasrendjének alakulasa Magyarorszagon a
honfoglalastdl a 20. szazad végéig

2. A disznovagas szokdsa a magyar paraszti kultardban (19. sz.
masodik felétdl a 20. szazad végéig)

3. A disznévagassal 0Osszefiiggd népi hiedelmek és szokdsok (a
disznotor és szokaskaore)

4. A sertéstartas és a disznovagas szokasai, funkciovaltozasa a
modernizaci6 idészakaban



1. A sertéstartas szokasrendjének alakulasa Magyarorszagon a
honfoglalastdl a 20. szazad végéig

A diszn6 domesztikéacios centruma Kelet-Azsia, illetve Eurépaban a
Keleti-tenger melléke és az Alpok keleti része. Az azsiai diszno
haziasitasara Eszak-lrakban az i.e. 7. évezredben, Turkesztanban az i.e.
6. évezredben, Kinaban az i.e. 4. évzredben, Egyiptomban i.e. 2250 korl
ismert adat. Europaban a sertés haziasitasanak elso jelei a neolitikumig
nydlnak vissza (kb. i.e. 2-4000-ig).*

A disznofélék csaladjaba tartozo sertés (lat. Sus scrofa domestica) végig
kisérte a magyarsdgot tortenelmének évezredei sordn. Amint arra
Szabadfalvi Jozsef felhivja a figyelmet, a régészeti és archeozoologiai,?
valamint a nyelvtorténeti kutatasok szerint a magyarsag elédei mar a
finnugor kortol ismerhették a haziasitott sertést, amelynek tenyésztése az
ugor korban alakulhatott ki és irani, tovabba bolgartorok hatésra terjedt
el, ahogyan ezt ’emse’, ’disznd’, ’artany’, ’serte’ (sertés), esetleg ’kan’,
'hiz6’, *malac’, "t0r’ szavaink is utalnak.’

A ’diszn6’ sz06, amelyet honfoglalas el6tti, csuvasos jellegli Otorok
szonak tartanak, el6szor a tihanyi alapitolevélben fordul elé (1055-ben),
majd  1283-1464-ben mar ’Dysnopaztorwelge’ helynévként is
talalkozunk vele.* A torténeti forrasok pedig arrél tantskodnak, hogy a
honfoglalas utan a sertés tenyésztése mind nagyobb méreteket oOltétt es a
14. sz.-ra kialakultak a sertéstenyésztés nagy kdzpontjai: a Bakonyban, a

! MNL Diszn6 szécikk

2 Régészeti adatok bizonyitjak, hogy a még nem haziasitott sertést dseink mér az uréli és a finnugor korban is
ismerték. Az ugorkorbol pedig mar haziasitott sertések tovabbtenyésztésére utald csontanyagok keriiltek eld,
amelyek szdma az i.e. Il. évezred végétdl megugrik. Az i.e. I. évezredben a sztyeppei vandorlasok utan az
erdéovezet sz€lén a makkoltatasra is sor keriilhetett, tovabba kapcsolatba keriilhettek sertést tenyészto irani és
otorok népekkel is elédeink. Szabadfalvi Jozsef 1991. 19. Mi most az augsburgi kiadas egyik metszetével
szemléltetjik a sertések jelenlétét a magyarsag életében.

® Szabadfalvi Jozsef idézi az alabbi nyelvtdrténeti hivatkozasokat: Kniezsa Istvan 1943. 187, Mészoly Gedeon
1929. 211, Bérczi Géza 1962. 45-46.

4 A sz6 elterjedtségére utald tovabbi helyneveink: Diszn6dl (Arad megye), Disznopataka (Méaramaros és
Zarand megye), Diszn6d (Baranya megye), Disznds (Borsod megye) Idézi: Gombocz —Melich J. 1914-1930
1365-1366.

10



Somogy megyei Zselicségben, Csanédd, Bihar és Bereg megyében,
valamint Krassd-Szdérény megyében.

A szakirodalomban a diszndk honfoglald eleink altal tortént tartasa
mellett érvelve tdbben hivatkoznak a Thurdczy-krénika briinni
kiadasdnak a magyarok bejovetelét abrazol6 metszetére, amely
egyértelmiien az extenziv sertéstartisra utal.’ Ez a kiilterjesség jellemzd
a kozépkor egészere, amelynek két tipusa alakult ki: az erdei és a réti
legeltetés. A lombos, foként tolgyes és bilikkos erdéségekben a
makkoltatas boéséges taplalékot jelentett, ahogyan a mocsarak, lapok,
vizjarasok és folyovolgyek mellékén a vizindvények (nad, kéka, sas
gumos tdve, sulyom), a vizi élélények (béka, kigyo, giliszta, csiga), a
madarak tojasai és fiokai.

Forras: Thurdczy Janos: Chronica Hungarorum (Augsburg, 1488)
http://www.gyoriszalon.hu/index.php?mact=News,cntnt01,detail,0&cntnt0larticleid=54
9&cntnt0lreturnid=66

® Az allaspontot ismerteti Szabadfalvi Jozsef 1991.
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A kiilterjes tartas az Osi sertésfajtaknak kedvezett, amek koziil a bakonyi,
a szalontai volt a legelterjedtebb, de ismert fajta volt a lengyel vagy
hegyidiszné ¢és a tliskésszorl erédélyi sertés is. A bakonyi diszné (rétes
fekete vagy sziirkésfekete szinli, mérsékelten gondor szoérzetli, erds
csontl, rovid testli, vastag szalonnat add) mar a honfoglalas koraban e
teriileten ¢lt, féleg a Balatontol északra tenyésztették. A szalontai diszno
(nagy testli, hosszi labu és torzsi, lelogo fiilli, vordses-barnds szini
hussertés) feltehetben a magyarokkal keriilt a Karpat-medencébe és a
Tiszantdlon terjedt el leginkéabb.®

Bakony Schweine

Forras’ Forras®

Az ltalanos természetfoldrajzi, gazdasagi feltételvaltozasok a
sertéstartasra is befolyassal voltak. A 18. szazad végétdl megjelenik az
intenziv, vagy belterjes sertéstenyésztés, amely a foldmiivelés, a kapas
takarmanynovények  (kukorica, burgonya, tok) termesztésének
elterjedésével mindinkabb meghatarozova valt. Ezt az atmeneti idészakot
a vegyes tartasi mod jellemezte. Nyaron még a kulterjesség a dominans
(illetve egy parhuzamosségot figyelhetiink meg e terlleten a ridegtartas
¢s a hazi sertéstenyésztés kozott), télen viszont mar egyértelmiien a
belterjes allattartas valik meghatarozéva, megvaltoztatva a haz korl
tartott sertések esetében a szokasokat: diszndolakban, moslékon hizlaltak
Oket. (A tavasztol 0szig egy csapatban a legeldn €16 sertésallomany neve

® MNL Diszn6 szdcikk
" mangalitza.at
® mangalitza.at
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’konda’ volt, a naponta kihajtott malac- vagy sertésnyaj neve ’cslrhe’
volt.)°

Magyar mangalica

Forras:*®

E folyamatban egyrészt a sertésfajta is megvaltozik: kedveltebb lesz a
mangalica diszn6 (amellyel valo keresztez6dés kovetkeztében mindkét
régi tajfajta, mint onallé fajta kihal a 19. szazad masodik felére), mert
jobban igazodik a megvaltozott igényekhez. Elsdsorban zsirsertés volt
(zsirja azonban eltérden a kés6bb megjelent husfajtakétol egészséges,
telitetlen zsirsavakat tartalmazott), és igy elsOsorban a szalonna és a
sertészsir kielégitette a hirtelen megndvekedett 1étszamu lakossag, illetve
az intenziv sertéstartds lehetOové tette a hazai hdaztartasok
husszikségletének mind nagyobb aranyu kielégitését.

® A sertések elnevezése ivar, kor és funkcid szerint véltozik: malac (kor szerint szoposmalac, valasztott malac)
kb. 4-5 honapig; sildé 1 éves korig mindkeét ivarban; maglé barmely koru tenyészsertés; emse fiatal, gobe
kifejlett ndivara; koca hasas, fias; kan him ivarQ; artany herélt; miskarolt petefészkét6l megfosztott diszno.

¥ mangalitza.at, MNL Kanasz cimsz6
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http://mek.oszk.hu/02100/02115/html/img/1-588a.jpg

A magyar mangalicét az 1830-as évektdl a Szerbiabol behozott sumadia
diszno és a szalontai és a bakonyi diszno keresztezésével tenyésztették ki.
Az eredetileg négy szinvaltozata (széke, fekete, fecskehasu, vadas),
gondor szorli, zomok testalkatu zsirsertés igen gyorsan elterjedt és az
1860-as évekre mar kiszoritotta a régi tajfajtakat.*

A mangalica tlindoklése azonban rovid ideig tartott. Mar az 1860-as
években vannak hiradasok a Nyugat-Eurépaban kitenyésztett kiilonb6z6
fajtdju hussertések magyarorszagi megjelenésérdl, amelynek aranya
gyorsan emelkedik a mangalicdhoz képest a folyamatosan ndévekvé hazai
sertésallomanyban: 1885-ben 10%, 1895-ben 15%, 1911-ben 20%.%% A
hussziikséglet mind nagyobb ardnyat a lakossag az aldbbiak szerint
gyorsan novekvd sertésalloménybdl fedezi: 1884 4803 639 db sertés,
1895 6 447 131 db sertés, 1911 6 475 246 db sertés.

Diszn6ol " Diszndol Diszn66l fatdrzsbol
Somogyszentpal Abaujalpar Magyarremete
Somogy m. Abadj m. Bihar m.

E ¢ i e )
Hidas (Mozsgo, Baranyam) Hidas (Tormas Baranyam)

! Szabadfalvi Jozsef 1991. 32. Dorner Béla 1908, Hanké Béla 1940, Schandl Jozsef-Horn Artir-Kertész
Ferenc 1954, Gaal Laszl6 1966. Hanké Béla a torténeti tajfajtakat az aldbbiak szerint kiilonbozteti meg:
szalontai (az Alfold keleti részén), tiiskésszorli (Erdélyben) Bakonyi (Bakonyban), Alfoldi, azaz magyar
diszn6 (Duna-Tisza koze, Alfold), réti disznd (Tisza, Berettyd, Korosok arterei) Siska (Balatontdl délre,
Zselicség, Drava két partja) Turmezei (Zagrab koriil) Hegyi Karpatok északi ive (Hank6 B 1939. 330.).

2 Szabadfalvi Jozsef 1991. 46.
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Mint lattuk, az 1900-as évek elején mar a hazai intenziv tenyésztés egy
Otode hussertés, a két vilaghaboru kozott tovabb né ez az arany, de 1944-
ben még a 4 078 000 db sertés, azaz a teljes hazai allomany 75,6%-a
mangalica és csak 1 317000 24,6% hussertés.** A mésodik vilaghabori
utdn azonban robbanasszerli a valtozas: a nagy szaporulatu, az intenziv
tartas mellett gyorsan fejlodé htssertés teljesen kiszoritja a mangalicat és
egyeduralkodova valik. A tenyésztés, a takarmanyozas és az Olas
elhelyezés is kedvezd koriilményeket teremt a fajtavaltashoz, de ezen tul
a vasutak és az Uj kereskedelmi utvonalak kialakuldsa is hozzajarul
ahhoz, hogy a mangalicanak végleg bealkonyul. Az intenziv tenyésztési,
kdvérre hizott, gyengébb Iabu mangalicat mar nem lehet a Iaban a piacra
hajtani, a rovidebb tenyészidejli hussertések jol megszervezett tartasa és
kereskedelme gyorsabban megtériilé nagyobb haszonnal kecsegtet. Uj, a
vasuti szallitasra alapozo6 tenyésztdé kozpontok, sertéshizlalddk jonnek
letre (pl. Kiskunsdg, Dunapentele pesti szallitassal), az elelmiszer
feldolgoz6 ipar is felfedezi maganak a sertéshust (Szegeden
szalamigyarat létesitenek), egyre béviilé piac teremtddik.™

A 20. sz&zad kOzepére Magyarorszag szamara a sertestenyésztés tobb
szempontbdl is meghatarozéva valik. A.) Nemzetkdzi tekintetben a
sertéstartas kialakulé kozpontjai kézott (USA, Europa, Latin-Amerika,
Kelet-Azsia) kitiintetett szerepet jatszik Eurdpa, a kontinensen pedig
figyelemre méltd6 Magyarorszag szerepe. A vilagranglista 14. helyén
allunk a sertésallomany szama alapjan az 1960-as években. Mig 1 db
szarvasmarhara vilagviszonylatban 0,6 db sertés jut, Europaban 0,9 db,
Magyarorszagon pedig 3 db!*°

B.) A hazai belsé viszonyok szempontjabdl pedig nem elhanyagolhato,
hogy a 20. szazad mésodik felében mér a sertéshis lesz a meghatarozé a
lakossagi fogyasztasban. Magyarorszagon a juh- es szarvasmarhahds
fogyasztasa csokken, a halhUs szerepe minimalis, a szarnyashus
fogyasztas novekedik szamottevé mértékben.

2 Csoppils Istvan 1972. 200.
 Szabadfalvi Jozsef 1991. 175.
5 Szabadfalvi Jozsef 1991. 5.
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Ennek ellenére a sertéstartast, a sertéshis fogyasztasat az 1970-es évekig
alig kutattak, s ha mégis, elsdsorban az extenziv sertéstartasi formakrol
szoltak (pl. az erdei és az artéri makkoltatasrol, a legelok, lapok
sertéstartasarol, illetve az ehhez kotédd szokéasokrol). Az intenziv
sertéstartas kapcsan legfeljebb megemlitették, hogy a hazi sertéshizlalas
beéplilt a parasztgazdasdgok mindennapjaiba és a csaladban tanulja meg
a gyermek az ezzel kapcsolatos feladatokat. A disznd hizlalasa
elsésorban az asszonyok feladata, a férfiak ink&bb csak az Olak épitését,
javitasat, rendbentartasat, takaritasat végezik.*®

A 20. szazad végére azonban a helyzet Magyarorszagon is gyokeresen
megvaltozik. A nagylzemi sertéstenyésztés nehezen taldlja meg a helyét
az 1989-et kovetd gazdasagi folyamatokban, volumene jelentdsen
csokken. A haztaji sertéstartast az élemddvaltozas és az urbanizacid
neheziti. A sertések és az otthoni sertésfeldolgozasok szama, valamint a
sertéshusfogyasztas aranya is jelentésen visszaesik.

Az egy fore juto hisfogyasztas alakulasa Magyarorszagon 2004 és 2011 kozott.

Sertés Marha  Juh  Osszes i
-_---
2004 25,9 3,2 0,1 29,2 27,7 60,9
2005 26,7 3,1 0,1 30,0 2,7 29,8 63,5
2006 27.9 3.4 0,1 31,4 2.8 30,8 65,9
2007 27,6 3,3 0,1 31,0 2,5 28,7 63,2
2008 25,8 2,8 01 28,7 28 28,7 61,5
2009 27,0 2,6 0,1 29,7 2,7 27,8 61,7
2010 25,3 2,5 01 27,9 2,7 24,6 56,7
2011 24,8 2,7 0,2 27,6 2,2 24,4 55,8

Forras: KSH

18 Szabadfalvi Jozsef 1991. 176.
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Forras:*’

Erdemes tehat szamba venni a magyar sertéstartas torténeti,
néprajzi emlékeit, visszatekinteni a ,,megtartd hagyomanyra” és
nemzeti értékeink kozott szamba venni.

Thttps://sertesinfo.aki.gov.hu/publikaciok/publikacio/a:638/Az+egy+f%C5%91re+jut%C3%B3+h%C3%BAs
fogyaszt%C3%Als+alakul%C3%Alsa+Magyarorsz%C3%Algon
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2. A diszndvagas szokasa a magyar paraszti kultiraban
(a19. sz. masodik felétol a 20. szazad végéig)

A magyar terlletek mar a kozépkorban kivaltak kornyezetiikb6l
szalonna- és serteszsir fogyasztasukkal: Del-Europaban olivaolajat
hasznaltak, Kelet-Eurépaban az ortodox kereszténység a noveényi olajat
részesitette elényben, Kozép- és Eszak-Eurdpaban inkabb vajat,
marhafaggyut hasznaltak.*®

Magyarorszagon viszont a haztartisok tartositott huskészlete évszazadok
Ota a disznobdl kerllt ki: a sertés darabolasanak, a husok és a szalonna
tartositasanak, toltelékek készitésének rendszere példaul mar a kdzépkor
végére kialakul. A haz koruli disznotartas a 19. szazad masodik felét6l
beépll a magyar parasztsag gazdasagi élet- es szokasrendjebe, a tarsas
munkaszokasok egyikévé, a disznotor pedig alakoskodasokkal is
megtlizdelt csaladi, illetve k6zosségi linneppé valt.

A DISZNOOLES/DISZNOVAGAS

A diszn6vagasok ideje

A haztartas évi hus- és zsiradéktartalékanak biztositasara hizlalt sertes
levagésa és feldolgozasa altalaban a téli hdnapokban tortént. Disznool6
Szent Andras napjatol (november 30.) farsang végéig, torkos cstortokig
kerulhetett ra sor. ,,Amikor még nem volt hiité, beosztotta a rokonsag a
diszndvégast, hogy legyen mindig friss hus. Andras nap tajékan
elkezdték, és februar kdzepéig tartott, a nagy rokonsag beosztotta maga
kozott a vagast.”* A diszndvagasok idejét az idéjaras is meghatarozta,
hogy meddig tarthatott. Torkos csiitortokon még eléfordultak vagasok, de
nagybojt idején mar tilos volt. Az utolsé disznovagasok idejét ugy
szamoltdk ki, hogy legyen még beléle husvéti sonka. A husvét
vasarnapot megel6z0 6 héttel mar nem vagtak: 5 hétig kellett allni a

8 Magyar Néprajz IV. Eletm6d 475-479.
% Deutsch Istvanné kozlése (Szekszard-Alsovaros, 2011.)
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sonkanak a sOban, utdna még egy hét flstdlés kovetkezett, szoval el
kellett késziilni hdsvétra vele.”?°

Elékésziiletek

Az elézetes idépont egyeztetés csaladon belil azert is fontos volt, mert
legalabb 3 férfi és 3 n6 munkdjara volt sziikkség a disznovagashoz. Ezek
els6ésorban csaladtagok voltak (gyermek, sziild, testvér, sogorok, komak),
idegeneket ritkadn hivtak. Az esti toron csakis azok vesznek részt, akik
nappal segitettek. Baskon ezért példaul sehol sem kérnek mas hazbdl
segitséget, mert ,,megennék a diszn6t.?

A bollér is a csaladbdl kerilt ki, régen minden gazda le tudta szdrni a
diszno6t, késobb, ha sziikséges volt, a rokonsagbol hivtak segitséget, vagy
ha nem talaltak, akkor kerestek bollért, azaz egy olyan embert, aki a
disznovagasokkal foglalkozott. Ha rokon, vagy barat volt a bollér, akkor
egy kdszonémot kapott a kostold mellé, ha iparos volt, akkor meg kellett
fizetni. A diszndvagas iddpontjanak eldzetes meghatdrozasa tehat az
idépontegyeztetések miatt is fontos volt. Késébb a csaladtagok egyéni
programjainak 6sszehangoldsa is megkivanta a diszndvagas napjanak
elozetes megtervezését.

Az elOkészités része volt, hogy a sziikséges eszkozoket eldszedték,
megfenték a késeket, megvették a fiiszereket, megtisztitottak a vords- és
fokhagymat, ledaraltdk a ké&sdhoz szlkséges kukoricat. Az
elokésziiletekben a gyermekek is részt vettek, akik nagy izgalommal
vértak a jeles napot.?

A diszno leszurasa

A diszndvégas napjan még alig pirkadt, amikor mar ott voltak a rokonok,
a segiték. Gyakori volt, hogy a disznd leszirasdhoz a rokonok mellett a
szomszédok, a baratok segitségét is kérték, hiszen a megrémdilt disznot
nem volt egyszeri megfogni, kihtizni az udvarra, egyik labat kirantani,
ledonteni az allatot, ratérdelni és lefogni. A segitOket a gazda hazi

2 Deutsch Istvanné kozlése (Szekszard-Alsovaros, 2011.)
2 S7ab6 Laszl6 1990. 47.
2 Gelencsér Jozsef 1991. 520-521.
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palinkaval kinalja — az izgalmakra felkésziilés és a jol végzett munka
utan a fesziltségek oldasa miatt.

A Dbollér szakértelmére volt szikség az allat leszirasahoz.
Hagyomanyosan leszurtak a diszndt, és ha nem volt elég lgyes a bollér,
és a diszn6 magahoz tért, felugrott és megszokott, hallgathatta a tréfas és
csip6s megjegyzéseket. A gyerekek megfoghattak az allat farkat, hogy
szerencsét hozzon szamukra.

A disznd leszlrasanak fontos része volt a vér felfogasa, amelyet
megsoztak, folyamatosan kevertek, hogy megakadalyozzak annak
bestirisodését.

A disznd perzselése/porkolése

A disznd szorét perzseléssel/porkoléssel tavolitottak el. Ez szalmaval
tortént. Volt, ahol az udvarban, volt ahol az utcan, a kertekben vagy a
falun kiviil, az igynevezett ,,porkolon” keriilt sor erre. A leszurt allatot
saroglyan, talicskan vagy szankon vitték oda, a szalmat a gyerekek
hordtak utanuk. A palinkaval kinalas itt is kotelezé volt. A gyermekek
megkaptak a meleg hatasara meglazult és lecsavart kérmeit az allatnak.
Azt a kormikre hazhattdk, melegedhettek vele. ,,A porkolésnél a
gyereket vigyaztak, hogy ne essen bele a tlizbe. J6 messzire vasvellaval
vettek Ki egy kistiizet. Odaadtak a gyereknek a kormot, a pici tiizre dobott
szalma hamar leégett, azt akkor porkolte a kérmét. Es biidds volt, a
gyerek azt élvezte.”*®

A felnéttek a perzselést/porkolést addig végezték, amig az alla bore szép
barna nem lett. Akkor hazavitték és a mosés és a bontas mar a héaznal
tortént.

A diszndvagas tréfara is alkalmat adott, kiilondsen a perzselés/porkolés
soran. Tolnaban még falucsufoloként is fennmaradt, hogy a
dunaszentgyorgyiek a disznd helyett a talicskat porkolték meg.
,Disznoo6lés volt, talan éppen a Haj Feruseknal. Levagtak 2—3 kovér
disznot.

2 Frey Ferenc kozlése (Szekszéard-Alsovaros, 2011.)
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Réraktdk a szalmat mindegyikre, aztan elérementek valamit falni, meg
palinkéazni. Ezalatt a szomszéd a fidval elvitt egy disznoi félre, a fészerbe
és helyette odatettek egy talicskat. Letakartak szalmaval, gy nézett Ki,
mintha mi sem tortént volna. Jon a bollér, meg a tobbiek. Meggyujtjak a
disznokra rakott szalmat, porkolik dket serényen. Az egyikrdl nem akar
lefogyni a fliz, hanem még jobban ég, mint azel6tt. Volt nagy ijedelem,
amikor lattak, hogy a talicska ég! Még ma is haragusznak érte, ha valaki
emlegeti.”%*

A Magyarorszaggal nyugatrél szomszédos teriileteken a 19-20.
szazadban a diszn6t forraztak, és fliggesztve, a hasatdl kezdve bontottak.
Magyar tertileten ezt a 20. szazadban a hentesek terjesztették.

A diszn6 bontasa

A sertés darabolasanak, a husok és a szalonna tartositasanak, a toltelékek
készitésének szokasrendszere mar a kozépkor veégére kialakult. A
hagyoményos parasztkulturdban a sertés tisztitasa és bontasa
meglehetdsen egységesen tortént az egész Karpat-medencében. Ennek
oka, hogy a darabolas szempontjabdl meghataroz6 volt az anatomiai
adottsag. A toltelékek készitésének viszont tajilag sokkal tagoltabb,
id6ben is valtozobb valtozatai és szokésai alakultak ki.*

A bontdsnak a paraszthaztartasban maig ismert, a szazadforduloig
kizarélagos mddja volt az un. orjara bontas. Ez agy tortént, hogy a
megtisztitott allatot bontéasztalon a hatara fektették és négy labat
Kihasitottdk. Ezutan hasra forditottdk, a gerincoszlop két oldalan
hosszdban atvagtak a szalonnat. A nyakszirttdl jobbra és balra, a fiilek
alatt a szajig bemetszették, és tobbnyire rogton le is valasztottak a fejet.
Ezzel a szalonna a vallnal is meg volt bontva. Ezutan lefejtették mindkét
oldalon a szalonnat az allat hatardl, oldalarol, egészen a hasig, és jobbra-
balra kiteritve hagytak. Fejszével elvalasztottak a gerincet a bordaktdl, és

2Dpmétor Sandor 1943. 80.
% Magyar Néprajz IV.
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az 6rjanak nevezett gerincoszlopot a farokkal egyiitt kiemelték.?® Kétfelé
teritették az oldalast és kiszedték a belsdségeket elobb a mell-, majd a
hasiiregb61.%’

Az orjadarabot Kiiktaté un. karajra bontas (ennél az allatot allvanyra
akasztottak, a bontast a hason kezdték, a gerincoszlopot pedig kétfelé
hasitottdk) a magyar paraszthaztartasokban a 19-20. sz. fordulojatol
jelentkezik szorvanyosan, és maig is csak kisebb térségekben fordul el6.
Rendszeres eljarés volt kordbban — a perzselést helyettesité forrazassal
egyutt — tdbb hazai német lakossagu vidéken. Husiparunkban a karajra
bontds régdta szokasos, mig a forrdzast késon és részlegesen, a
tekintélyes debreceni hentesiparban pl. csak az 1930-as években,
exportigények kapcsan vezették be.?

A Somogy megyei Zselicben a kanasz volt egyben a bollér is. Dolga
béven akadt, mert decemberben csaknem minden hazban vagtak egy-keét
hizét. It is porzsolték a megszurt allatot. ,,Szél ellenében rahintik a
szalmat, hogy a langja végigfusson a disznon.” Jé perzseléskor szép piros
a diszno. Perzselés utan sraglan viszik be, majd a bontdszéken felbontjék
— a szokas szerint orjara. Ebner Sandor részletesen leirja ennek menetét.
»El0szor ,kikarikitjak” mind a négy labat. A csankon felil az els6
forgoig kikanyaritott has a top, ha egyben hagyjadk az egészet, akkor
nevezik sonkéanak. Labait kivagva, hasra forditjak s kiveszik az orjat és a
hatan keresztiil veszik ki a belsOrészét, elobb a majat, majd sorjaban a
tiiddt, beleit, ligyelve, hogy fel ne fakadjon, hajat, zsiros hust, szedett
hast, amit a kolbé4szba tesznek.”?

% Magyar Néprajz IV.

27 Ecsedi Istvan 1935, Kisban Eszter 19609.

%8 Magyar Néprajz IV.

2 Ebner Sandor 1933. 154. (A kolbasz itt a hurkat jelenti.)
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Disznovagas Szekszard-Alsdvarosban
(1960-as évek, Bollér: Baka Ferenc)
(Fotok: Archiv felvételek)

Bontasra készulodés
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A diszn¢ fejének levalasztasa

K.

A ,rénfan” bontott sertés orjacsontjanak kiemelése
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Diszndvagas 1993-ban Bolcskén
(Fotok: Bereczki Ibolya felvételei)

A ,rénfa" felemelése
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A belek kivétele

A diszno kettéhasitasa (karajra
bontas)

A mellsO sonka levagasa
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A hdj

Az allatok testében a beleket fedd laza szerkezetli zsiradék, amelyet a
gyomor és a belek eltavolitasa utan fejtettek le. A korabbi szazadokban a
hajat is gyakran tartositottak. Osszegongyolve, hartyaba takarva
fustolték. A 20. szazad elején még hasznaltak igy, és piritott kenyérre
kenték, orvossagként is hasznaltak, etelkészitésnél is alkalmaztak, de a
hajas tészta csak a 20. szazadban terjedt el a parasztsag korében. A
sertéshaj felhasznaldsa valtozatos volt. Zsirrd valé kiolvasztasa a
parasztsagnal Ujabb szokasként jelent meg, a 20. szazad elejéig
orszagszerte egy darabban tartésitottdk. Ez dagy tortént, hogy
disznooléskor a hajat 6sszegdngyolték, hartyajaba bevarrtak és a hussal, a
szalonnaval egytt so6ztdk. Az Alfold nagy részén a szalonnaval egydtt
fustoletlen maradt, mashol fustolték. A megavasodott haj szekér-, bunda-
, csizmakenésre szolgalt.*

A szalonna
Az oldalasokat kiemelve a bontészéken csak a szalonna maradt az allal.
A hasaszalonnan, a haj alatti részen fekv6 hus volt a diszn6 nyula, nydlja.

A szalonnanak a 18. szdzad végéig Kitlintetett értéke volt a
zsirfogyasztasban. KésObb mar az Osszes sertészsir fogyasztasra van
adatunk, amely igen beszédes: 1934-1938 kozott a sertészsir fogasztas a
teljes zsiradékfogyasztas 76 %-a volt, 1985-ben ez az arany még mindig
67% volt!*! Ezen beliil a szalonna kiilonosen értékes volt, hiszen a késo
kdzépkortdl a legujabb korig a zsiradékot szalonna forméjaban
tartdsitottak és taroltak. Ha sziikséges volt zsiradékra, kiolvasztottak egy
kis darab szalonnat, diszndvagaskor a szalonndbol nem sitottek zsirt, a
sertés bontasakor az utolsonak a bontészéken maradt egész szalonnat
pedig egyetlen nagy darabban hagytak. igy soztak, ahol szokasos volt,
fustolték is. Amikor felakasztottak, lécekkel feszitették ki, hogy 6ssze ne
hajoljon.

% MNL Diszn6blés szécikke
* MNL Szalonna szécikke
® Magyar Néprajz IV. Eletm6d 475-479.
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A zsirolvasztas bevezetésével fokozatosan megszlint az egész szalonndk
konzervaldsa. A szalonnat meg kellett osztani a valtozatlanul fontos és
becses szalonna forméban, illetve a kiolvasztva zsirként tartalékolando
részre. Ehhez a szalonnat két oldalba, kés6ébben kisebb tabldkra vagtak.
Tajanként eltéréen szalonnanak a vastag hataszalonnat vagy a vékony
hasaszalonnat  részesitett¢k  elényben. Az  olvasztandét az
oldalszalonnakbdl vagtak le, esetleg a szalonna vastagsagabdl vettek le
igy bortelen réteget. A Magyar Néprajzi Atlasz térképlapjain lathatod
1900 korali allapot arra mutat, hogy az atalakulés videken nyugatrol kelet
felé haladt. Akkor ugyanis a Dunéntllon uralkodott a szalonna kisebb
tablakban valo tartdsitasa, a kozépsé orszagrészen a két oldal, Erdélyben
valtozatlanul az egész szalonndk fustdlése, hulladékbol valo
zsirolvasztéassal.®

A szalonna tartdsitasanak uralkodé eljarasa az Alfoldon a s6zas (,,fehér
szalonna”) volt, a flstolés ott csak Ujabban tarsult hozza. A s6zas mas
tajakon is eléfordult, uralkodoé eljaras azonban az Alfoldon kiviil a s6zast
kovet6 fustolés volt (MNA VI. 414. térkép).

® Magyar Néprajz IV. Eletméd 475-479.
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A zsirsutéshez a szalonnat az Alféldon nagy darabokra vagtak és a bért is
rajtahagytak, masutt kisebb darabokbol kisebb, bdrtelen toportyti késziilt
(MNA VI. 416. terkép).

A szalonnafézés neve is eltérd volt az egyes tajegységekben (MNA VI.
417. térkép).




A dunéntdli Alpes-alji 6vezet két kiilonboz6 szalonnatartositasi rendszer
talalkozasi terilete volt: az egyik a magyar terlleten szokasos szalonna-
(késébb szalonna- és zsir-) tartésitas, a masik pedig a délkeleti Alpok
vidékenek apro darabokra vagott szalonnat eltartd dvezete. Ott az allat
teljes szalonngjat ilyen formaban taroltak. Hozza az egész szalonnat
egyetlen darabban séztak, fiistolés nélkiil levegdn szaritottak, végiil az
egészet barddal egészen apr0 darabokra vagtdk és favéndelyben
taroltak.®

A zsirolvasztas bevezetése elott a vagott zsirt/vagott szalonnat itt a
fézéshez szant szalonnabol csinaltak, az étkezési szalonnat pedig
darabokban hagytdk és csak akkor olvasztottak fel egy adagot beldle, ha
foztek. *

2 | s e | will : —I-.l.l‘

Egész szalonnak a padlason Oldalszalonnak a padlason

Vargyas, v. Udvarhely m. Lajosmizse, Bacs-Kiskun m.
1963 1972

* Knézy Judit 1984. 144,
% Kisban Eszter 1969. 109-110.
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Szalonnazas (Oroshaza, Békés m., 1975)

A tartositott husdarabok

A tartésitott hdsdarabok kozott volt az orja, a két sonka, két oldalrél a
medencecsont izomburkolata, a két lapocka (sodar), a labszérak, a két
oldalas, a nyula és a fej. Ezekbdl hagyhattak ki frissen kocsonyanak is.

A hus ¢€s a szalonna darabolésaban, tartdsitasaban téji kiilonbségekbdl és
idoébeli valtozasokbol adodo eltérd megoldasok szokéasosak az utobbi
évszazadban. A husdarabok tartdsitasanal alkalmi ingadozas is adddik
abbdl, hogy egyes részeke kolbaszba, kocsonyaba, disznodsajtba, frissen
husoskaposztaba vagy nyersen kdstoloba szannak-e. Altalanosan
megfigyelhetd, hogy kordbban tobbet tartottak meg fiistolt husnak.
Sozni-flstolni szoktak a fejet, az orjat, a két oldalast, az oldalasokrdl a
hatgerinc  mellett levalasztott  hosszupecsenyét  (fehérpecsenye,

31


http://mek.oszk.hu/02100/02115/html/3-620.html
http://mek.oszk.hu/02100/02115/html/1-1612.html
http://mek.oszk.hu/02100/02115/html/img/4-545a.jpg
http://mek.oszk.hu/02100/02115/html/img/4-545b.jpg
http://mek.oszk.hu/02100/02115/html/img/4-545c.jpg
http://mek.oszk.hu/02100/02115/html/img/4-545d.jpg

kanaszpecsenye), a nyuljat, két lapockat, két darabban a medencecsont
izomburkolatat és a végtagokat.*®

A diszndoléskor készitett kolbasz mennyisége 1900-t6l észrevehetden
megnétt, egyes husdarabokat teljes egészében arra hasznaltak (pl.
medencecsont izomburkolata). Ezeket a hdsdarabokat a szalonnaval
egyutt soztak, majd flstolték.

Fustolt has

A sertés végtagjaibdl a lapocka vagy a medencecsont izomburkolataval
egyiitt, de a labtd nélkiil levagott htisdarab. Pacolt, fiistolt és elsdsorban
fézve, foként Onallé hideg ételnek szant his. Ilyen sonka sem
form4jaban, sem elkészitéseben, sem felhasznalasaban nem volt a régi
paraszthaztartasban, ahol a 20. szazad elején meg az volt az altalanos,
hogy a lapocka és medencecsont izomburkolatat kiilén darabban, illetve
magukat a végtagokat is killén darabban kezelték, tartdsitottak. igy egy
allatbol 2 lapocka (sodar, top), 2 keresztcsont (hdtsé lapocka, csonkd,
top, sddar, bogdan) és 4 diszndlab kerlt Ki.

A fiistolt 1abakon gyakran rajta volt a 1abtd is az ujjakig, csak a kormot
huztak le perzseléskor. Mindezeket a sonka értékii darabokat a tobbi
tartésitandd hussal, szalonnaval egyiitt kezelték, vagyis csak soztak,
fiistolték, nem pacoltdk. Ugyanugy levesbe, fozelékbe fozve hasznaltak
el, mint az 6sszes tobbi flstdlt hast. Régi kivételt legfeljebb egy darab
képezett, ugyanis mas tarsadalmi rétegek példajara a hasvéti szentelt
sonkéat gyakran a parasztok is hidegen felszeletelve, kenyérrel, kalaccsal
talaltdk. Nalunk a sonka formaja foként a 20. szazadban valtozott meg.
Ma gyakoribb mér a lapocka-, medencerésszel egyben hagyott, 1abtd
nélkali darab.”’

Délnyugat-Dunantalon a flstéléssel —parhuzamosan egy masik
hagyomanyos konzervalasi eljaras is szokasos volt. A sézott hust
fustoletlenll, sajat zsirjaban atsitve tartdsitottak, favendelyben zsirral

*® Magyar Néprajz IV. Eletmod 475-479.
%" Magyar Néprajz IV. Eletm6d 475-479.
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ledntve nyarig eltartottdk. Az Orségben ez olyan értékes darabokra is
Kiterjedt, mint a comb. A lesltve, zsirban vald eltartds a nyugatrol
szomszédos terlileten Stajerorszagba nyuléan az uralkodd paraszti
hustartositasi eljaras. Az Alpok alji teriilettdl eltekintve Magyarorszagon
ugyanez helyenként a hus egy részére kiterjedd, a 20. szazadban U
megoldas.®

A vendeknél is miutan a szalonndt megkovesztettéek forré vizben, a
biirkét6l megfosztva tiszta valyukban ©sszeapritottdk olyan Kicsi
darabokra, hogy tészta alakot nyert. Ezt a zsirt olvasztatlanul vénddlbe
(bodony) tették, rétegenként azonban hdsdarabokat is raktak kdzé, ahol
ezek sokdig megmaradtak, legfeljebb egy kis csipds izt és szagot nyertek.
A sonkat a padlasra raktak, illetve akasztottak, ahol a fiist joI &tjarta.>®

A sozast onalléan alkalmaztak az Alféldén a szalonnakészitésnél. A
paraszthaztartds sozoedénye nagy fatekné volt, amelyben helyezték el
disznéoléskor a hast és a szalonnat.

A kovesztés, abalas a kozép- és Nyugat-dunantdli népnyelvben egy
specialis, hosszabb-rovidebb fézési miivelet megjelolése. Kovesztik,
azaza ’puhara fozik’ a toltelékbe szant hust, belsdséget, kasat, a fott
paprikas szalonnanak szant torkaalja darabokat (készen: kdvesztett vagy
abalt szalonna). Kovesztik, azaza ’rovid id6re forrd vizbe martjak, nem
fozik puhara’ a zsirolvasztasra szant szalonnat, esetleg a tartdsitando
sonkadarabokat besozas el6tt stb.*® Bolcskén a tokaszalonnat nemcsak
frissen sitik, hanem kovesztett szalonnét is szivesen készitenek beldle.
Ekkor a hurkdbavalokkal egyiitt megfdzik, kiszedve az abalovizbdl
melegen s6zzak, paprikazzak.**

* Magyar Néprajz IV. Eletm6d 475-479.
* Szente Arnold 1898. 62.

40 MNL Kovesztés szdcikke

“ Bereczki Ibolya 1994.
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TOLTELEKEK

A toltelékek nagyon valtozatosak voltak: tajegységenként, kisebb-
nagyobb csoportonként, gyakran — példaul a fiiszerezések — csaladonként
eltéréek voltak. A disznodléskor leggyakrabban készilt toltelékek az
alabbiak: hurka, kolbasz, gdmbdc és diszndsajt.

Hurka

A hurka sokféle lehetett, de megfigyelheté, hogy bar tajanként
kilénbozott, de egy tajon belll egyféle, kétféle vagy tébbféle is lehetett.
Lehetett kasas, majas, véres vagy hasos. A ,.fehér hurka” parja gyakran a
»fekete”, azaz véres hurka volt, azonos toltelék vérrel. A legegyszeriibb
hurkatoltelék a késa és a zsiradék volt, tébb helyen készitettek lisztes és
kasas hurkat (MNA V1. 420. térkép).
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Ez boviilhetett ki a belsdségekkel. Az aldbb a veres-kasas hurkék 1900
koriil elterjedtségét latjuk. Altalanossagban elmondhatd, hogy ketténél
tobbféle hurka a belsdségek differencialt felhasznalasaval jott 1étre, kiilon
majas, kulon tiidés és gyakran kiilon véres toltelékkel. Voltak liszttel
toltott hurkak és voltak olyanok is, amelyekbe hosszl, keskeny
hasdarabot hiztak (MNA V1. 420-429. térkép).
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A mdjas hurkak kilonosen kedveltek voltak, néhol majas, tiidés hurkat
kalon is készitettek az 1900-as évek elején az aldbbi térképek adatainak
tanGsaga szerint.

A Somogy megyei Zselicben régebben kolbaszt (értsd hurkat) nem
csindltak, sem a tiiddst és majast nem ismerték, hanem csak megf6zték a
tid6t és majat levesnek krumplival és Ugy ették. A szalonnat sem
olvasztottak ki zsirnak, hanem kivagtak, beletették a héj kozepébe,
bevarrtdk a hdjkeritébe és megfustolve, a hajtartéfaba helyezve

36



felakasztottdk a padlasra. A szalonnat még a két vilaghéboru kozott is
miel6tt kiolvasztottak, kifézték és a zsiros levében kukoricakasat vagy
hajdinakasét féztek, zsirban piritott hagymaval.*?

A hurkakészités legvaltozatosabb formaival az Eszak-Tiszanttlon
talalkozhattunk, ahol tidds, mdjas, véres, valamint vér, hus és belsGség
nélkili kasas hurkat egyarant kevertek. A hurka leggyakoribb alapanyaga
a kasa volt, amelyet nalunk maig csak ritkdn valtott fel stlt tészta
(zsemle, kenyér). Az ENy-Dunantlrol és Somogybol ismert lisztes
hurka tolteléke zsiros abalolével atitatott vagy kitiriilt zsirsiité iistben
megforgatott, fliszerezett kukorica-, blzaliszt. Késa (zsemle) nélkuli
htsos hurka nalunk igen ritka, a kendmajas a parasztsdgnal egészen 1]
készitmény. Gyakori, hogy a kasa alapanyaghoz zsiradék ¢€s fliszer jarul a
fehér, s ugyanehhez még vér a fekete hurkanal.*?

Szazadunkban jol megfigyelhetd a belsdségbdl késziilt savanyu ételek
visszaszorulasa, s ezzel parhuzamosan a belsdséggel késziilt fehér
készitésenek kiterjedése. Véres hurkdba gyakran kisebb-nagyobb

*2 Ebner Sandor 1933. 154.
8 Magyar Néprajz IV. Eletméd 475-479.
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darabokban véres hus kertiil a torkaalja részb6l. A DK-Dunantul korabban
egyetlen hurkafajtdja kovetkezetesen a husszeletes hurka. Hasonld
eléfordul a Felfoldon és hajszéles néven gyakori D-Erdélyben is. Ehhez a
haj szélénél fekvd hosszukas husdarabbol vagott, fliszerezett szeleteket
hiznak bélbe, koréje kasa is kertilhet. Onmagaban is valtozatos és tajilag
jellegzetes a hurkafélék fliszerezése, amihez son ¢és hagyman kiviil
tobbféle bors, majordnna, gyombér ¢és foleg a keleti népteriileten
kapormag, csombor, alma és aszalt szilva is jarul. A hurkakasat tobbnyire
abalolében fozik meg. Régebben mindenitt kezzel toltotték a belbe,
amely hagyomanyosan n6i munkanak szamitott a hurkatoltéssel egyiitt.**
A 1é, amelyben a hurka f6tt (fonnyadd, gornyado, abéarlé), tartalmas leves
volt a kovetkez6 napokban. A hurkat nem tartositottak, ezt fogyasztottak
el el0szor, altalaban megsiitottek.

Bolcsken a hurka toltelékeédl hasznaltak a kukoricakasat is. A Bolcskén
disznovagaskor késziild toltelékes eledelek kozott az elsd helyen szerepel
a kolbasz és a vastagbélbe toltott, sziretig is elallé szalami. A hurka
tobbféle izesitéssel készilt: készitettek rizses, véres, majas, husos hurkat.
A kilencvenes években mar kiszorul6ban volt a majas és husos hurka
kilon izesitése, a hozzavalokat inkabb egybegyurtak, a husos hurkaba
tették a megabalt szivet is.*®

* Magyar Néprajz IV. Eletméd 475-479.
“ Bereczki Ibolya 1994.
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Az alébbi térkép jol mutatja a hurka toltelékek sokszintiségét (MNA VI.
429. térkép).

A hurkakasa a 19. szazad végéig koles, arpa, hajdina, kukorica, kés6bb
az ezeket fokozatosan felvaltd rizs voltak. A kasa helyébe zsemle vagy
hazi kelt tészta a hurkaba csak késén és szorvanyosan keriilt, mint
példaul Szekszard-Alsdvaroshan: “A szegény ember nem vett rizst, mert
nem tudott, és késdbb, amikor volt rizs, akkor nagy tinnep volt. E16szor
kenyérkockat vagtunk, zsemlekockat, és akkor aba lével leforraztak, és
azt keverték hozza a rizshez. Olyan jo gyenge volt a hurka téle. Akkor
szegény vilag volt még. Zsemlét kockara osszevagtak, megpiritottak.
Zsirba megpiritottak azt a kenyeret picit.”*

KOLBASZ

A Kkolbész a disznooléskor bélbe toltott tartds készitmény, amely nyers
szinhusbol készult, fokhagymaval, séval, valamint borssal vagy
paprikaval, helyenként koménymaggal fiiszerezve keverték. A maig
paprika nélkiili erdélyi kolbasz barna szini. A kolbaszhust régebben
barddal apritottak, ehhez sokfelé a huasdaralok elterjedése utan is

6 Deutsch Istvanné kozlése (Szekszard-Alsévaros, 2011)
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ragaszkodnak. Vékonybélbe, szorosan toltik, a toltdé koradbban
marhaszarvbol készilt. A kolbaszt fustoléssel tartositjak. Ahogy mar
emlitetttk a  Zselicség  kapcsan, a  Nyugat-Dunantilon a
kolbaszkészitmény a 19. sz. végeig hianyzott, a kolbasz sz6 hurkat
jelentett. A Dél-dunantali német parasztsag fott krumplival kevert husbol
készitettek un. krumplis kolbaszt, amely flstdlve ugyancsak eltarthatd
volt nyarig.*’

Bolcskén a fistolt kolbdsz és a vastagbélbe toltott szaldmi igen kedvelt
étel az egész év sordn. Készitése és flistolése nagy gondossagot kivan,
hiszen nemes husrészek keriilnek bele, s hosszu ideig el kell allnia. A j6
szalami megérte avasodds nélkil a sziretet vagy a kovetkezd évi
disznovagast is. A kolbaszhdst ugy valogatjak 6ssze, hogy 10 kildnyi
szinhtshoz koriilbeliil harom-négy kilonyi szalonna essen. izesitése az
egyik valtozat szerint: 10 kilogrammonkent 22 deka s0, 22 deka paprika,
2,5 deka bors, 5-10 deka fokhagyma. Van azonban, aki 20 deka
paprikaval és 20 deka soval keveri. A koménymag izesitdként az utobbi
évtizedekben, alfdldi hatéasra kezdett meghonosodni.*®

GOMBOC

A diszné kasas toltelekkel megtoltott gyomranak vagy vakbelének
legelterjedtebb  népnyelvi elnevezése. Ha nem toltik meg a
disznogyomrot, eldobjak vagy hurkatoltelékbe vagjak, oltdt készitenek
vagy savanyu levest féznek beldle. A diszné gyomraba az egész magyar
nyelvterileten rendszeresen toltottek kasas, tébbnyire véres, olykor fehér
tolteléket. Abaudj, Zemplén, Ung egy Ovezetében a fehér kasatoltelékbe
aszalt szilvat is kevertek. A készitményt nem préselték, nem fustolték,
hamarosan fogyasztasra keriillt. Neve (gyakran a gyomor helyi nevét
kovetve) gombic, pucor, pacal, bendd, olykor egyszertien csak hurka,
véres. Hasonlo toltelék kerllt gyakran a vakbélbe is, amit ezért

“T MNL Kolbasz szocikk

8 AdatkizlSim szerint a Dunakémlédrél és Hogyészrdl Boleskére nésillt, vagy méas okbdl idekdltozott svabok
sok Ujitast terjesztettek el a bolcskei magyarok korében. A magyarok koradbban kizarélag porzséléssel
tisztitottdk a disznot, németes gyakorlatnak szamitott a forrazas vagy koppasztas. Jelenleg mindkét modot
alkalmazzak. A két vilaghdborl kozétti idbszakban még négyféle hurkat is toltottek, ezek kozott a véres, rizses
hurka egyardnt eléfordult.” Bereczki Ibolya 1994.
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kisgobmbocnek neveztek. A gyomorba toltott tartds készitmény neve volt
a diszn6sajt.** Méra a gdmbdc korébbi jelentése kezd feledésbe meriilni,
legtdbbszor a kitisztitott hugyholyagba toltott szalamifelét értik alatta.

DISZNOSAJT

A Kisalfoldon, Kelet-Dunantulon és helyenként az Alfoldon is a gdmboc
elnevezés atkerilt a diszné gyomraba toltott Gjabb készitményre, a
disznésajtra (keleten diszndfésajt) is. A disznosajt toltelék (fott fejhus,
bér, kasa nélkiil, korong alaktra préselve, fiistélve) Ujkori hatas (MNA
V1. 430-433. térkép), szélesebb korben eldszor a magyar kozéposztaly
haztartasaiban terjedt el az 1870-es évekt6l. A minta a falusiakhoz tébb
kozpontbol is terjedhetett. >

“ MNL Gémbéc szécikk
%0 Kishan Eszter 1994, MNL Diszn6sajt szocikke
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Bolcskén a disznosajtot az alaposan megtisztitott gyomorba és a
katakdnyokbe toltik. A megabalt fejhus, kevés szarazabb hus, nyelv kerdil
bele. a jelenlegi gyakorlat szerint fele daralva, fele metélve. Kevés
pirospaprikaval, séval, aprora vagott fokhagymaval, borssal izesitik.
Toltés utan kissé megabaljak, majd préselik. Fustolés utan egy-két héten
beliil fogyaszthatd.**

%! Bereczki Ibolya 1994.

42



3. A disznévagassal 6sszefiiggé népi hiedelmek és szokasok
(a disznétor és szokaskore)

NEPI HIEDELMEK

A diszndval kapcsolatos hiedelmek és magikus eljarasok egy része
maganak az Allattartdsnak a hattérbe szoruldsdval mar csak érdekes,
esetleg megmosolyogtatd babonanak tiinik, masrésze azonban tovabb ¢l a
magyarsadg gondolkod&sdban, a mindennapokban. A hiedelmek és
magikus eljarasok elsésorban az allat egészségére, szaporasagara,
hasznara vonatkoztak, ugyanakkor az allatok egyes megnyilvanulasaibdl
az emberi élet fordulodira vagy az id6jarasra is josoltak.

A disznd egészségének biztositasara pl. vizkeresztkor a malacnak
zaptojast adtak, diszndvész és rovarok ellen Ujtiizet gyujtottak és ezen
hajtottak at az allatokat, rontas megel6zésére a diszndolra piros szalagot
kotottek. A praktikus gyogyszerek mellett gydgyitottak a disznot
raolvasassal (pl. “a nylvet kiolvastak bel6le”) vagy nyalfolyas ellen a
kihajtas el6tt a disznoolban meghempergették az allatot. Ismert volt,
hogy Szent Gydrgy napja elétt fogott kigyd fejét tették a valyuba, hogy a
diszné el ne pusztuljon.

A diszn6 szaporasaganak biztositasa egyrészt a  pasztorok
vesszOhordasaval tortént (Marton napjan vagy a karacsonyi vesszéhordas
alkalmaval), masrészt pl. nagypénteken hangyatojast adtak az
anyadisznénak, illetve az elvélasztds idopontjat péntekre vagy keddre
tették, hogy “a gobe hamar begdrdgjon”. A disznd hdzhoz szoktatdsa
céljabol farral vezették az Uj malacot az 6lba, hogy ne akarjon majd
kimenni, valamint el6sz6r kenyeret adtak a disznonak.

A diszno hizlaldsaval kapcsolatban is bizonyos eldirasokat kellett

betartani, amelyek koziil ime nehany:
e Egyed napjan kellett elkezdeni a hizlalast;
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a disznot hatuljat hizoéba fogaskor tires zsakkal, fézOkanallal
kellett megveregetni, hogy ne gorogjon; >

nagypénteken napfelkeltekor hushagyokeddi kaposztamaradekot
adtak neki, hogy jobban hizzék;

a gorgés siettetésére egy hdnapon at minden nap félmarék rozsot
adnak neki.

A disznoolés sikerességének biztositasa erdekében is szamos hiedelem
jellegti eldirasok és tilalmak volt ismert:

tilos volt diszndt 6Ini ujholdkor, mert férges lesz a has;
helyenként véaltozoan tilos volt a disznoolés kedden, pénteken,
vasarnap, mert pl. megromlik a hus;

tilos volt, hogy diszn661és eldtt a gazda a feleségével haljon, mert
akkor megkukacosodik a hus;

tilos sajnélni a disznot 6lés kozben, mert akkor nehezen doglik
meg;

a diszn6 bontdsat azzal kezdték, hogy a mellsd ldbai kozott egy
kereszt alaku bevagast csinaltak;

a diszno felhasitasakor kacagni kell, hogy vastag legyen a
szalonna;

a s6zast szotlanul kell végezni, nehogy férges legyen a hus;

a hurkat szotlanul kell f6zni, nehogy kifakadjon;

terhes asszony ne lépjen disznoperzselésbe, mert gyereke szOrds
lesz;

terhes asszony ne egyék a velébol, mert a gyerek taknyos lesz;
asszony ne egye az orrat, mert torni fogja az edényeket;

asszony ne egye meg a diszné nyelvét sem, mert akkor majd
hosszl nyelve lesz;

azt tartottak, hogy ha 6léskor a Goncolszeker es Kaszascsillag
kodzel van egymashoz, tobb zsir lesz;

52 »,Mikor hizlalasra fogjak be a gobét, Ures lisztes zsakkal verik be a hatuljat. Ennek okat nem tudtak adni;
valosziniileg azért teszik ezt, hogy a hizé meg ne gérogjon. Ebbdl a célbol kiilonben kamfort is adnak be a
hizénak. ... Ha a hizé6 mindezek ellenére mégis gorogni kezd, megitatjak szappanos vizzel.” Génczi Ferenc
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e 0Olés eldtt a disznot meg kellett kergetni, hogy porhanyds hdsa
legyen;

e a diszné kibontott hasi részérdl lefejtett hajbol lehett josolni a
csaladban sziiletend6 gyermek nemére.”®

A levagott diszno bizonyos részeit felhasznaltak gyogyito, ill. méagikus
eljarasokra:
e a Tamas-napon vagott disznobdl eltett tamashajat gydgyszerként
hasznaltak
e a levagott nemi szerveket és csecsbhimbokat az 6lba visszadobva
novelte a sertésszaporasagot.>

Az emberi élet fordulbival kapcsolatban valtozatos hiedelmeket ismertek.
ime egy rovid vélogatas:
e ha a terhes asszony diszn6t vakar vagy perzselésbe 1¢ép, sz6ros, ill.
piszkos lesz a gyereke;
e szerencsét hoz, ha az 0jsziilott elsd mosddovizét a diszndval itatjak
meg;
e arosszul alvo gyereknek a disznd alomjabol tesznek a bolcsdjébe.
e ha Andras napjakor a hazasulanddk megrugjak a diszndol oldalat
és az allat roffent, ez hazassagot jelez farsangra;
e disznoval almodni halalt jelent.

ldojarasra vonatkozo elojelek:
e a levagott disznd lépének a vastagsaga megmutatja, hogy a tél
melyik fele lesz hidegebb;
e karacsony és ujév reggelén a disznorofogés terméketlen esztend6t
jelent;

e ha a csorda nyugtalan, esét josol.”®

%% Moo6r Elemér 1933. 57.

% Perzselés utan levagdaljak a diszn6 csecsbimbéit és nemiszerveit. Ezeket visszadobaljak az 6lba, haromszor
elmondva: ,,Fele gdbe, fele kan!”

% MNL Diszn6olés sz6cikk
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Diszno6-betegségek, orvoslasok

Mivel a diszn6 alloményt gyakran pusztitotta vész, a pestis és az orbanc.
A kett6t nem valasztjadk el egymastol, altalaban az Osszefoglald vész
névvel jelolik. Sokszor szinte teljes pusztulast okozott. Ugy tartottak,
hogy a megbetegedett diszné orvossaga egyedil a kés, a beteg allat,
levagédsa és felhasznalasa igy a kisebb parasztgazdasdgokban a veész
kovetkezmenyei kevésbé sulyosak, a levagott disznd husat egymas kozt
értékesitették. A megel6z6 orvossag a kefii, a Hunyor (Helleborus) aga
vagy gyokere. A kefii a teriileten ritka, termdhelyeit a kondasok
szamontartottak, szedték Os rendszeresen tartottak beldle. Patikaban is
arultdk Radix Hellebori néven. A kefii-b6l a diszno fiilén arral szart sebbe
hlztak egy-egy szalat, ett6l a fil megdagadt, néha le is rothadt, Takoson
ezt a megeldzés kedvezo jelének tartottak. Nagyvarsanyban azt tartottak,
hogy abba a nyajba, amelyben kecske van, nem (it bele a vész. A haz
koriil tartott disznok Oszi veszedelme a szilvamag. A felétetett szilva
magva nem art a disznonak, de a lekvarfézések alkalméval kiontott
szilvamag elfogyasztasa elhullast okoz, amelyik diszn6 tobbet eszik
beldle, elpusztul. Az elhullés varatlan, orvossaga nincs. Rosszullét esetén
szék-fiiteat (kamilla)is szoktak itatni a disznoval, ezt a szajaba toltik. A
sz4j és koromfajas orvossaga a kekkoves tejfel. A rézgalicot porrd torték,
a sebes helyet ezzel kenegették. Sebekre hasznaltdk a patikaban arult
arnyéka vizet (Tinctura Arnica). Eléfordult, hogy a diszno kerengett mint
a juh, ezt gydgyitani — a kdztudat szerint — csak egyes tudos kondasok
tudtak. A kis malacokat éppen ugy, mint a kis gyermeket felteni kellett a
szemmelveréstol. Azt mondjak, hogy a szemmel megvert malac varatlanul
megdoglik. Megeldzése, hogy a kis 4allattol igyekeznek tavoltartani
azokat, akiknek a szeme art és attol, aki megnézi a malacokat megvarjak,
hogy megkopddsse oOket. Szemmelverés ellen néha piros szalagot is
kotnek a kis malac nyakara. Ugyancsak veszedelmes lehet a malacokra a
megkiabalas, megjajjgatas, amikor valaki azt mondja a malacra, hogy
jajj de szép! A beregi hit szerint ettdl is elpusztulhat a malac, megelézése
ennek is a megkopdosés. A kopés a betegség megeldzésére szolgal Bereg
megyében heréléskor is. A heréld kondas a mivelet elvégzése utan
rendszerint belekdp a sebbe. A herélés is okozhat sulyos gyulladasokat.
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A herélés ideje a falusi diszndknal rendszerint a nagypéntek. Saros és
hiivos idében nem szabad herélni, de nem szabad nyari melegben sem,
mert akkor megkopi a légy, mintmondjék beleesik a féreg. A férgesség
mas sebeknél is el6fordul és gyakori az ivarszervek meg-férgesedeése is,
féreg esik a kocadk megyibe. Ennek a betegségnek a gyogyitasa a
legvaltozatosabb. Patikai orvossaga a kreolin, de a régi kondasok és régi
disznotartok ritkan hasznaltak egyedul. Jobban hasznéal akkor, ha egy dl
kreolnba egy fél dl kicsavart Csudafa (Datura Stramonium) levet
tesznek. Ezt acsudafa zold levelébdl akkor kell Kkifacsarni, amikor a
tliskés termése még zo6ld, éretlen. Van olyan gyogyitd kondas, aki csak a
csudafa 1ébdl cseppent a sebbe néhany cseppet, masok ezt a levet
rézgaliccal keverik. Bar a csudafaval gydgyitasnal is van magikus elem,
az igazan valtozatos es nagyon elterjedt kultikus gyogyitasi mod a
féregkiolvasas, ezt néha kondas, néha mas hozzaérté végzi. A kiolvasast
minden esetben napfeljotte eldtt kell végezni. Van olyan, akinek a beteg
allat nevére van sziiksége, hogy kilizze a férget, van, aki hdrom szal szort
kér az allatrol, azt dugja a gatyakorcaba és mire az onnan észrevétlentl
kihull, a sebbdl is kihull a féreg. Van kiolvasas a kilenctdl visszafelé
szdmolassal, van amit kilenc kulonféle dudva lehaj Utasaval és van amit
a bodzafa megfenyegetésével, vagy againak lehajlitasaval kell elvégezni.
Meg kell még emliteni a diszn6 egyes részeivel valdé gyogyitasokat. A
diszn6 koponya egyik részét, a farkasfogat nyavalyatorés ellen, a disznd
epét korommeéreg ellen, a kdrmdét hasmenés ellen hasznaljak, a friss
diszno vér pedig pirossé tesz és noveli az erét.”

SZOKASOK

Disznotor

A diszno0lést kovetd vacsora. Az elfogyasztott ételek alapjat a levagott
disznobol frissen készilt husos ételek teszik (legaltalanosabb etrend:
husleves, husoskaposzta és a frissen Kisilt zsirban sitétt fank). A
diszn661ésnél segédkezokon kiviil a szomszédokat, kdzeli rokonokat is
meghivtak, a meghivast pedig illett viszonozni. Videkenkent valtozoan

% Csiszar Arpad 1971. 494,
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elsésorban csak a sajat korosztalyukat hivtak meg, illetve az 6regeket, de
altaldban egész csalddokat, tehat h&zasparokat gyerekekkel egydtt. A
vendégek ettek, ittak, borozgattak, kdzosen énekeltek, tréfalkoztak, az
Oregebbek meséltek. Alkalmat kinalt alakoskodasra, alakoskodassal
egybekotott adomanygytijtésre, valamint koszonté szokasok gyakorlasara
(pl. disznétori kantalas, nyarsdugas).®’

Mar Szendrey Zsigmond leirja, hogy Disznéold Andras tajan
megkezd6dtek meg a disznGtorozasok, mert amint az Ujbor és a liba
Borkdstol6 Martonra érik meg, Ggy a hiz6 Andras tajan lesz a
legzamatosabb. A tor nemcsak a téli husnemii és zsiroz6 betakaritd
munkdja, hanem egyuttal és éppen ezért csaladi 6romuinnep is volt. Olyan
nagy, hogy még az iskoldban is igazolas volt az elmaradasra! Régen
eléfordult, hogy egymast erték a télkezdeti tancos disznotorok sokszor
annyi csalad és fiatalsag részvetelével, hogy a disznobol alig maradt meg
a sonkan, szalonnan és zsiron kiviil egyéb. De megvolt az alkalom a
hosszU munka és a munkakozi egyhangu taplalkozés utan a szérakoztatd
Osszejovetelekre és a test erdtado feltaplalasara, de még a fiatalsag
Osszehozésara is.

Szendrey még a 19. szdzadi disznovagasokra és -torokra emlékezve irja
le a menit: delben rendesen reszelttésztas orjalevest es paprikashust
kaptak a segiték, a torra, azaz az esti vacsorara azonban mar vendégeket
is hivtak. A torrol elmaradhatatlan volt a metélt- vagy csigaleves, a
toroskaposzta és a rétes vagy fank. A Dunantdl némely vidékén a csalad
az un. aratotalbdl evett, kilon teritéket csak a vendégek kaptak. Sok volt
a felkGszontd, erdsen ittak tehat, és okot is talaltak: ,,mert kilénben
jovore gyengén eresztene a disznd”. A koszontdk kdzott sok volt a tréfas,
ahogy régebben a disznotor egész mulatsagat a féktelen tréfa jellemzte.
Tréfas mokakat kovettek el az ablak alatt koszonté gyerekekkel, a
muzsikus cigdnyokkal, a tot asszonyoknak 61t6zott fehérlepedds hivatlan
legényekkel, a kilénb6z6 maskuras latogatokkal, de azért egyik sem

" MNL Disznétor szécikk
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tdvozott megkinalatlanul. Végul tdnc és haromszoros szentjanosaldas
fejezte be a tort.>®

A disznotor étrendje

A diszndévagas napjan a szokasos ételek a déleldtt kilenc ora tajban
kinalt pecsenye, sllt m4j, este husleves, toltott kaposzta, silt hurka,
kolbdsz és hajas pogacsa. A pecsenyehisok kozé altalaban a
ciganypecsenyét, a nyakpecsenyét, tarjat és a tokaszalonnat valogatjak. A
szomszédos Madocsan nagyobb diszno6torokat tartanak, mint Bolcskén.
Ott a "reggeli sult hagymas vér, tizenegy orakor pecsenye kerll az
asztalra, majd tidélevest kinalnak. A megabalt tiid6t kiilon megfézik,
ledaraljak, rantott levest készitenek, a ledaralt tiidét belefdzik, és az
egészet piritott kenyérkockaval talaljak. Kutyalevesnek is hivjak.
Bolcsken is keészitik, de nem a disznovagads napjan. Estere huslevest,
disznéporkoltet, kaposztat, hurkét, kolbészt készitenek.”*

Szekszard Alsovarosban a diszndvagasrol és az elmaradhatatlan
disznotorrdl az aldbbiak szerint meséltek, azt is szamba véve, hogy a
diszndnak mely részét a diszndvagas, a disznotor és az év tovabbi része
soran hogyan hasznositottak:

A diszndnak minden részét hasznositottak a korme kivételével. 4 szérét a
fejre valo tekercshez, amelyre ratettéek a kosarat és a fejikon vitték a
szekszardi asszonyok a piacra. Ehhez hasznaltdk, illetve agyaggal
keverve a kemence és a rakott sparhelt sarozasahoz.

A borét megették: a hurkafélékhez, a husos hurkahoz, a rizses hurkahoz,
a buris és a kasas hurkahoz hasznaltak.

A diszné csontjanak egyik része friss fogyasztasra kerilt (orjaleves, stb.),
a lab, meg a csontosabb része megmaradt fustdlve, kocsonyanak. A

% Szendrey Akos 1938. 132. Erdekes Szendrey alabbi megjegyzése is: ,,Az Ujabb feljegyzések szerint
vidékenkint masféle torokat is tartanak; a pestkornyéki vidékek munkasai l6tort, a jaszsagi nép szamartort és
Szentes kornyékén békadsassal egybekotott békatort rendeznek disznétor helyett. Lefolyasukrél azonban nincs
leirdsunk.”

% Bereczki Ibolya 1994.
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csulok, ami szintén nem volt kicsontozva, az sozva, fistolve kerilt
felhasznalasra.

A huasbol, amit tudtak, sozassal, szikkasztassal és flistoléssel tartositottak.
A sonkaval, a szalonnaval és az oldalassal egyutt a kolbaszt és a szalamit
is elvitték fustdlni. A has egyrészét lesutottek zsirba és 8-10 literes
bddonbe tették.

A két lapocka sonka egyikb6l lett a hiisvéti sonka, es altaldban a két
combjat is sonkanak hagytak. A kolbasz, a szaldmi a masodik lapocka
sonkabol lett. A kolbasznak durvan egy harmadat krumplis kolbasznak
csindltdk meg. Ezt inkdbb friss fogyasztasra hasznaltak, nem lehetett
sokaig eltartani.

Amit tudtak, toltelékbe tettek: a belsdségeket és a vért. Véres és majas
hurkat is csinaltak, a méajas lehetett rizses méajas vagy husos majas. Ha
maradt még maj, akkor vagy frissen megsutotték vagy resztelt majat
készitettek belle. De kenémajas is késziilhetett a majbol zsirszalonnéval,
hagymaval, paprikatlan, borsos, majorannas fiiszerezéssel. A hurkékat
frissen fogyasztottak, csak a hisos méjas hurka volt az, amit felfistoltek.

A fejhusbol, a tokaszalonndbdl és azokbdl a nyesedékekbdl,
husvagdalékokbdl, amelyek megmaradtak, abalas utan disznosajtot
készitettek. Azokat a hisos csontrészeket is kifézték az abald 1ébe, majd
beleraktdk a disznosajtba, amelyeket nem akartak tartositani vagy
levesnek elkésziteni. Dardlt hus volt benne, a belséségek koziil sziv,
valamint szalonna nélkili szinbér. A Tolna megyei svabok altal
svartlinak is nevezett disznoésajtot fokhagymaval, paprikaval, soval és
borssal fiszerezték és felfustolték.

A disznohus fogyasztasanak meg volt a maga sorrendje: a frissen
fogyasztott sutnivalok és a hurka utadn kovetkezett a krumplis kolbasz,
majd a fustolt toltelékek: a husos hurka, a disznosajt, a szaraz kolbasz, a
sonka és a szalonna. A fiistoltek koziil elészor a htsos hurkat vagtak
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meg, ugy metszés tajékan. A diszndvagast a bojt kovette, utdna jott a
hasvét. Hasvétkor megvagtak a lapocka sonkabol lett husvéti sonkat és
ez kitartott az linnepeken. Aztan kovetkezett az elsé kinti munka, a
metszés, majd a tavaszi vetések. Ekkor vagtak meg a diszndsajtot, majd
ezt kovette a hadsos hurka, amely ekkor mar nagyon megszaradt. Forrd
vizbe belemartottak, a bére elvalt, tehat a bél lejott rola. A belsejét
felszeletelték és csinaltak bel6le német hurkat, ami egy zsiros hds volt.
Folvertek néhany tojast hozza, ezzel gazdagitottdk és héjaban f6zott
krumplival ették. A fistolt kolbdsz tovabb Kitartott: nyaron nadas
éplletbe tartottak, foldfal kamréaba, ahol nem széradt ki. J6 esetben
szlretre szoktak tartalékolni, a szureti reggelihez egy kis szalonndval,
sonkéaval és a tardval fogyasztottak. A szalonna is kitartott nyar vegeig,
szlretig, az 6szi betakaritasi munkakig, mert azzal illett megkinalni a
vendégeket, a segitségeket.®

A diszndvagas soran mindenkinek meg volt a maga dolga, az asszonyok
gondoskodtak az ételekrdl. A karacsony eldtti diszndvagas utan a
vendégeknek kocsonyat kinaltak. Az orszagosan Aaltalanos étrend a
disznétoron a husleves, a husos kaposzta, a frissen silt has, a hurka és a
kolbasz volt. Szekszard-Alsovarosban a disznovagason a reggeli hirtelen
siilt maj, tékeszalonna volt, amelyhez torkollyel savanyitott paprikat
talaltak. Ebédre tiidobol, vesébdl készitettek ,,savanyltnak™ nevezett,
babérlevelekkel fiiszerezett, hosszabb lével f6zott paprikdst. Vacsorara,
azaza a disznétorra orjalevest, fott hust készitettek ecetes tormaval. Siilt
hurkat, kolbaszt, tarja-pecsenyét, toltott kaposztat is télaltak mellé
tobbféle siiteménnyel.®

Disznétori alakoskodas, alakoskodassal egybekotott
adomanygyiijtés, koszonto szokas

Az egész magyar nyelvterlleten szokas volt a diszndtori maskarazas.
Ennek soran azok, akiket nem hivtak meg a disznotorba, maskara és alarc

% |_engyel Jozsefné kozlése (Szekszard-Alsévéros, 2011)
8 Deutsch Istvanné (Szekszard-Alsévéros, 2001)
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alatt tréfas kdszontés Urligyén jelentek meg és kaptak részt a vacsorabdl.
Az is gyakori volt, hogy egyiklk szdval tartotta a haz lakoit, a tobbiek
pedig elcsentek az ételekb6l. A kantalok, nyarsdugdk is tobbnyire
valamilyen modon felismerhetetlenné igyekeztek magukat tenni.
Macskaréven menyasszonynak és vélegénynek 6ltéznek. A menyasszony
(egy legény) arcat fatyollal bekoétik, a fejére kukoricahancsbol készitenek
koszorut. A kezében lires kosarat és fozékanalat visz. Vilegénynek egy
ledny 6ltozik, aki a kezében Ures demizsont vagy Uveget visz. A hdzhoz
egész csapat kiséri Oket, de csak ketten mennek be. A haziak kérdezgetik
oket, de nem beszélnek, csak mutogatva adjak tudtul, hogy ha a cigany
hiz egy nétat, tancolnak. Tanc utan mutogatva kérnek enni, inni.
Buboknak hivjak a part. Az enni-innivaldt azutan k6zosen fogyasztjak el.
A békesi falvakban a ciganykak néha egész jeleneteket is elGadtak és
nemcsak kantaltak. Példaul Csorvason a bollér és a ciganyok parbeszéde
énekkel, tanccal, megvendégeléssel végzddott. A disznotori alakoskodok
jatékahoz hozzatartozik, hogy mig az egyik szoval tartja a haziakat, addig
a tobbiek elcsennek az ételekbsl.®?

A vacsora ideje alatt jartak a kantélok, akik tobbnyire filk voltak és
tréfas koszontoket énekeltek vagy mondtak a disznotoros hazak ablaka
alatt, igy gyijtottek adomanyokat (hurkat, kolbaszt, stb.):

»,Megddglott-e az a disznd,

akit megoltek?

Maradt-e a hurkajabdl,

adjanak egyet!

Mer’ holnap péntek lesz,

a maradék nem jo lesz.

Fulét, farkat a papoknak,

Hurkajat a didkoknak,

Adjanak egyet!” ®

82 Magyar Néprajz IV. Eletm6d
8 Gonyey Sandor 1938. 227.
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Oroshazan a kdvetkezo kantalo versikével kérték a bebocsatast:
»Eljottem én kantalni,

Nem szabad engem bantani.

En fogtam meg fiilit, farkat,

Adjanak egy darab hurkat.”®*

A bekormozott arct kéantalokat pl. Turan, ahol lanyok mentek
maskarazni, ciganykaknak nevezték:

“Aldja meg az isten e haznak gazdajat,

Toltse meg az isten mind csiirét, kamrajat.

Ha nem kaptak, ezt mondtak:

Aldja meg az isten e haznak gazdajat,

Toltse be az isten tetiivel, bolhaval.“®®

Ilyenkor aztan elfutottak, mert a bot repilt utanuk.

Topolyan a disznétori kantalok ciganynak, medvének, kéményseprének
Oltozve Allitottak be, kutyaverd bottal, rossz tepsikkel, fedékkel. A
szobaba érve Osszeverték a tepsiket, fed6ket, a bottal a szoba foldjét
szurkaltak, hogy a gazdanak szerencséje, pénze legyen:

“Latom az ablakon,

Malé az asztalon.

Nem koll nekem malé,
Legyen a gazdéaé.

Koll nekem rétes,

Az is legyen mézes,
Hosszu nagy szél kolbasz,
Vastag sult hurka,

J6 darab szalonna.” ®

% Beck 1974a. 102.

65 Schram Ferenc 1972. 132.
% Borus 1981. 99.
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Ha nem fogadtak a kantaldkat, bekiabaltak:
,Négylaba van a disznonak,

Otodik a farka.

Farka alatt van a duda,

Fljja meg a gazda.”®’

A kantalokat megkinaltak. Igyekeztek megtudni, hogy kicsodak. A
ciganynak 01t6zott kantaloval josoltattak, a medvének 61tdzott kantalonak
tancolnia kellett. Ha ismerdsok voltak a kantalok, levetették a maskarat,
¢és az asztalhoz iiltették Oket. Pincehelyen el6fordult, hogy le kellett vetni
a maskarat, hogy a haziak lassak, ki jott hozzajuk.

Nagykoroson legenyek és lanyok 6ltoztek maskaraba, és a bekdszontes
utan igy kantaltak:

»Szegeny vandorok vagyunk,

éhesek vagyunk,

szallast nem kapunk.

Kinaljanak meg mindket!

Kivanunk a gazdanak,

ahany falatot &d,

annyi disznot vagjon!”®

Domotor Tekla néhany kozkeleti kantald verset is kozz¢ tesz:
,»Itt ma disznot sutnek,
JOl érzem szagét,
Talan nekem adjéak
A héatuls6 combjat.”

,» tudom disznét Oltetek,
Kolbéaszt, majast toltettetek,
Ha engem nem részeltettek,
T6bb disznétort ne érjetek!””®®

%7 Borus 1981. 99.
% Barna 1978. 480.
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Pincehelyen is szokas volt az alakoskodas. Hivatlanul megjelentek a
toros haznal, gyakran ciganyoknak oltdzve: ,JO estét kivanunk a hazsi
gazsdanak, ha vendegiuk nem volt, ime most megjottink” — kdszontéssel
érkeztek, majd énekelni, tancolni kezdtek:

»Mikor gylttem Taétorszagbul, nem volt nékem semmim,
Csak egy batyu a hatamon, abban sem volt semmi.

De én most mar nagy ur vagyok, nem parancsol senki,
Ha azt mondjak, mars ki, Janko, akkor ki kell menni.”

Ezen jot nevettek és egy rof kasas hurkaval elkiidték dket. ™

Az adomanygytjtésnek sajatos formaja volt a nyarsdugas, amelyet pl.
Tolnaban, Somogyban, Fejér megyében is ismertek. A disznétor alatt
bandaba tomorilt legenyek, gyerekek bekopogtattak az ablakon, az
ajtoba pedig nyarsat tettek a kilincsre. Rés6 Ensel mar az 1800-as évek
kdzepén tuddsit a nyarsdugas viski valtozatardl. ,,Az itteni disznotoroknal
az az eredeti, ahogy a furfangos ész hivatlan vendégge teszi magat. Ket
egyén megall a torozdk ablaka alatt egyik két nyarsat reszel dssze, méasik
a harmadikat nyujtja be az ablakon, melyre a bentlevdk kotelesek hurkat
vagy valamit aggatni. Néha azonban a hurka tréfabol fiirészporral van

toltve”. "

A Somogy megyei Zselicben a legények tréfaja volt ez. Masfélméteres
nyarsat faragtak agasfabdl, letették az ablak mellé, megverték az ablakot,
majd elszaladtak. Késébb visszatértek és lesben alltak, figyelve, mi ker(lt
a nyarsra. Ha kielégité kostolot talaltak rajta, fogtak a nyarsat és
elmentek. Ha ellenben semmi sincs a nyéarson, tréfdbol valami olyan
részét teszik ra a disznonak, amit egyébkeént el szoktak dobni. Egy levelet
is irnak es a nyars mellé teszik, ujra kérve a nyars megrakasat:

% Demotor Tekla 1986. 152.
™ Hegediis Gyula
™ Résd Ensel 1867. 337.
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,J0 estét kivanok

Igen messzirdl jottem
Igen megéheztem
Tisztelem a haziasszonyt
Hogy ne sajnaljanak adni

Egy bokor hurkat, iiveg bort, pogacsat.” "

Mint Ebner Sandor irja, egy-egy nyarsdugo6 levél néha olyan rendkiviil

durva hangu volt,

hogy a csenddrdk is elkoboztdk. Ezek kozlésére nem

vallalkozik, de néhany szelidebb hangu tréfas nyarsdugo verset bemutat:

»Kelt levelem a diofa bokorbol
140. honap 50. napjan

A diszno6l6nek azt kivanom
Aldja meg az Isten 12 gyerekkel
Pénzen vett kenyérrel

Diofa szekérrel.

X. Y-nak azt kivanom,

Vigye fel az Isten a mennybe,
Dobja le a s&srét kozepébe.
Van az alsé falu végén

egy tuke (az 6regasszony)
ROpOgesse 0ssze.

Kedves angyalom,

Fordulj mega. fn

Olyanap ... a,
Mint a lud
maéja,

Az ¢jjeli 6r vagy

a kanasz piszkalja.
Hat te hazigazda,
hol jartal?

Karok kozott

"2 Epner Sandor 1933. 154.
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ugraltal,

Elrepedt a nadragod,

Kilatszott a szerszamod.
Kedves

gazdasszony,

Adjon az Isten

Neked olyan

futést,

Hogy soha

meg ne

Talaljatok

egymast.

Kedves haziasszony,

Ugy ugraljon a

lelked a bokorba,

Mint a borsoleves a fazékba.
Neked Joska béacsi azt kivanom,
Eredj ki a lazidombra,
Ott &ll egy szurke 106,
Allj fel a csankjara,
Vess el harom csokot...” "

Ha elfogjak a nyarsdugokat, be kell menni a hazba és egyitt kell étkezni
a torozokkal, ami pedig nagy szégyen...”

Pincehelyen élt a nyarstiizés szokasa is. Ez abbdl allt, hogy a szomszéd
hézban lako fiatalok meglesték, hogy mikor van a vacsora. Ekkor — mivel
a kutya mar jollakottan aludt — belopdzdtak a gangra és a szoba ablakaba
tették a nyarsat, ami nem volt méas, mint egy tobbagu fadarab, aztan
bezorogtek jo erésen az ablakon, hogy meghalljak, 6k pedig elrejt6ztek a
sotétben. A zorgésre valaki kijott a haziak kozul, az ablakban megtalalta
a nyarsat, melyen egy cedula volt ezzel a felirassal:

7 Ebner Sandor 1933. 154.
™ Ebner Sandor 1933. 154.
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»Reggel koran felébredtem,
diszndolésre eljottem,

En fogtam a malac farkat,
Kérem érte a kolbaszt, hurkat.”

Aztan a nyarsat bevitték és megraktak firssen sult kolbasszal, hurkaval és
pecsenyevel. Némely helyen meég friss dids, lekvaros és makos hajas
pogécsat is akasztottak ra. A megrakott nyarsat a haziak 6rizték, mert
kivancsiak voltak, kik voltak a nyarsdugdk. Ha sikerllt észrevétlendl
ellopni a megrakott nyarsat, jot nevettek, ha elkapték, akkor bementek és
aztan egyitt mulatoztak.”

Kostolo

A disznotorhoz kapcsolddd szokas volt a kostolo kildése. A diszndolés
napjan a szomszédoknak kostoldt kildtek. Egy tanyérra kasat tettek,
meglocsoltak a kistitott zsirral, esetleg egy-egy darab sult hist is tettek ra.
Egyes helyeken a megkevert, véres hurka toltelékét kildték at
kostoloként a szomszédba. Szokasban volt a disznoétort kdvetd napon is
késtolét kiildeni a rokonoknak, a szomszédoknak.” ,Mindig tudtak,
hogy kinek és mennyit kell kildeni. Aki kapott kostolot, annak vissza is
kellett adnia, olyan volt ez, mint a cserekereskedelem. Mi gyerekek
voltunk a futdrok: ezt ide viszed, azt oda.””’ Erdekes volt, kétszer
veszekedtek a disznovagaskor, az elején. Tegylink bele még sot, vagy ne
tegyink... Amikor megkaptak a kostolot izlelgették, hogy ez most milyen
izt ..."

" Hegediis Gyula Pincehely 179-180.

™ Kishan Eszter 1969.

" Frey Istvan (Szekszéard-Alsovaros, 2011)
" Frey Erzsébet (Szekszéard-Alsovaros, 2011)

58



A diszno6dlés/diszndvagas, mint kdzosségi szokas
A diszn6dlés/disznovagas a hagyomanyos paraszti  tarsadalom
mindennapi rendjébe illeszkedd kdzdsségi szokas volt.

e Térsas munkaszokéasnak nevezték, ami annyit jelentett, hogy azon
falukdzOsségi gazdasagi tevékenység része volt, amely a csalad
kozosségébe illeszkedd egyén létfenntartdsdhoz sziikséges volt. A
csalad, mint gazdasagi szervezet vegezte a diszno hizlalasaval
kezd6do és a diszndoléssel zarodd munkatevékenységet. A diszno
vasarlasatol a hizlalason at a diszndvagasig tartdé folyamat utolsé
szakasza a csaladok szamara a kozos munka idoszaka volt, de
lezarésa, a disznotor egyben k6z6sségi tinnep is volt.

e A disznodlés/vagas biztositotta a csalad hus- és zsirsziikségletét
Andrastdl (november 30) Péter Palig (junius 29) vagy egészen
Terézig (oktober 15), tehat a téli nnepek és a tavaszi-nyari
munka ideje, sok helyen még az aratas utan szuretig is.

e A diszn6olés/vagas alapvetden a csalad altal végzett munkaszokas
volt, amelynek szlikség esetén részeseivé valhattak a szomszeédok
vagy hivatasos segitok is.

e A disznodlés/vagads meghatarozott szokasrend szerint tortént,
ahogyan a sertés feldolgozasa is.

e A sertés feldolgozasa soran a férfi és n6i munkak elkiilontiltek.
Mig a malac vasarlasa a férfi dolga volt az 0Ol épitésével és
rendbentartasaval, a tragyazassal egyitt, a disznd hizlalasa,
etetése az asszony feladata volt. A diszndoles/diszndvagas soran
is nemek szerint osztottdk meg a munkat. A diszno6lés egészének
iranyitasa,”® a diszn6 leszlrasa, a perzselés, a tartds toltelék
elkészitése, a hus és a szalonna s6zédsa férfimunka volt, a
béltisztitas, a hurka és a gdmboc készitése, az abalas, a zsirsiités,
a disznotor ételsoranak elkészitése, valamint a kostolo kiildése a
nok feladata volt. Arrol kevesebb sz6 esik, hogy nemcsak nemek,

™ Talan ez az egyetlen olyan teendd, amelyben az asszonyok elismerik: a férfiak jobban értenek hozza, mint
Ok. Ezért is szeretik annyira a férfiak a disznovagast. Ez bizony a mi csaladunkban is igy volt, mert az
irdnyitas mindig apamnak jutott.” Kovacs J6zsefné Lengyel Klara koézlése (Szekszard-Alsévaros, 2011)
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de korcsoportok szerint is elkiloniltek a feladatok, és a
diszndvéagés jo alkalom volt a fiatalok felé val6 ismeret- és
munkatapasztalat kdzvetitésre is (pl. &ltalaban az 6reg vakartak a
belet, az 6regebb asszonyok mostak, de a gyerekek a vizet
hordtdk hozza, az abaf6zés is valamelyik Oregasszony feladata
volt, a kzép- és a fiatalabb generacid folyamatosan tanulta meg a
visszatérd alkalmakon a diszndvagas soran ra harul6 feladatokat.
Mindez nemcsak munkatevékenység és tapasztalatatadas volt, de
a beszélgetések, tréfalkodasok erdsitették a  csalddok
Osszetartozasat, a kozosségi tudatot, a csaladi emlékezet
megnyilvanuldsanak, a generaciok  kozotti  kapcsolatok
er6sodésének szinterei is voltak.

A disznodlés/disznovagas, foleg pedig annak zarasa, a diszndtor a
csalad mellett a kisebb k6zosség szamara is jeles alkalom volt. A
kdz0sségi szokasrendbe illeszkedve a kostold kiildése, a disznétor
vidam tarsasdgi alkalma, az alakoskodasok, a nyarskildés
megannyi alkalom volt a sziikebb csaladon kiviili falubeliek
bevonddasara.

A disznbdlés/diszndvagas a kdzosségi jogi vonatkozasu szokasok
rendjébe is beleilleszkedett. J6 példa erre, hogy sok helyen egy
nevében is meghatarozott szinhdsdarab volt a kanasz, a kondas
disznoolési jarandosaga (kanaszpecsenye, pasztorpecsenye). A
17-20. sz.-bdl kiilonboz6 vidékekrdl tudjuk, hogy a disznot 616
csaladok kdteles ajandéka papjuknak egy sonka értékii darab volt
(lab, sodar) a kész fistdlt husbdl, de fizethettek ezzel a tanitonak
vagy mesterembernek egyarant.
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4. A sertéstartés és a disznodlés/diszndvagas szokasai,
funkciovaltozasa a modernizacio idoszakaban

A 20. szazad utols6 harmadaban felgyorsult modernizacids folyamatok
komoly véltozasokat jelentettek mind a sertéstartas, mind a
diszno06lés/disznovagas szokasrendszerében. Egyrészt

jelentdsen megvaltoztak a gazdasagi, masrészt a tarsadalmi kortilmények.

A nagylizemi sertéstartds visszaesését kovetden a sertések szama és a
sertéshus piaca visszaesett (ahogyan korabban errél adatokat is
kozoltiink). A haztaji, illetve a kisgazdasdgokban elsdsorban vidéken az
iddsebbek, akik rendelkeztek az intenziv sertéstartasrol tapasztalatokkal,
még egyre csekélyebb szamban és aranyban, de tartottak és vagtak
disznot. Tették ezt ,szokasbol” akkor is, amikor a sertés tartasa
jelentésen megdragult (bar a bolti husarak €s a takarmany arak magasba
szOktek, a felvasarlasi arak igen alacsonyak voltak), tenyésztése mar nem
volt kifizetddd. Ezek a csaladi gazdasdgok, vagy egyediil ¢l6 idések a
disznotartast sokszor azért vallaltak fel, hogy el6teremtsék a sziikebb
vagy tagabb csalad a zsir helyett csak a hisra iranyul6 sziikségletét, hogy
igy segitsék esetleg mar varoson ¢l6 gyermekeiket, illetve a disznovagas
alkalmat teremtett a csalad, mint kdzosség talalkozasara, a mindinkabb
ritkul6 csaladi egydttlétekre.

Valtozas tortent a keresleti oldalon is: csokkent az igeny a dragulo
sertéshis fogyasztdsa irdnt, a sertészsir helyett a vaj és a novényi
zsiradék fogyasztasa keriilt el6térbe, ahogyan a szarnyashds
egészségesebb voltat hangsulyoztak.

A technolodgiai fejlodés is jelentds valtozasokat okozott: a 90-es évektdl
rovid id6 alatt tdbmegesen jelentek meg a paraszti haztartasokban a
hitéladak, és ez a koriilmény egyarant megvaltoztatta a disznovagasok
éves rendjét és a feldolgozas modjat. Ettél kezdve a sertéshus
feldolgozasa nem kotédik a téli idészakhoz, gyakorlatilag barmikor lehet
diszndt végni, amikor az rendelkezésre &ll és a csaladi szikséglet
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megkivanja. Masként kell ,hitéladara vagni”, a his és a toltelékek
tartésitasanak maodja is kevésbé kotott.

Amint Bolcskén is elmondtak, a disznovagas most mar gyorsan megvan,
a bollérek néhany ora alatt igyekeznek elvégezni a vagast, a haziak pedig
egy-egy alkalomra alkalmas mennyiségben csomagoljak be és
fagyasztjak le a fozésre, illetve siitésre szant husokat. Visszaszorultak a
hagyomanyos tartositasi technikak (sozés, flstdlés). A téli id6szak
disznovagasain viszont elsdsorban a toltelékes készitmények — ezen
beliil is elsdsorban a szalami — iranyaba tolédnak el az aranyok.®

A kozosségi jellege is hattérbe szorul a diszndvagasnak: a disznét mind
ritkabban sajat maguk hizlaljak a csaladok, inkdbb megveszik. Egyre
gyakrabban latni azt is, hogy a gyermekek nem vesznek részt a
munkafolyamatban, legfeljebb csak a diszndtori szérakozéasban. A
varosra, illetve kulféldre kerllt fiatalok szaméara egyre nehezebb a
disznovagas idépontjanak egyeztetése. Nincs idd, ugyhogy szeretnének
minél hamarabb tdl lenni a munkan, a szorakozas, a kdzOsségi jelleg
egyre inkabb hattérbe szorul.

Raadasul az Europai Unidhoz torténd csatlakozas felvetette a
disznovagas, mint hagyomanyos magyar szokas ,,eurokonformitasanak”
kérdését 1s. SoOt, a kozosségi szabalyozas egy szakaszaban egy idére ugy
tint, “megsziintethetik” a disznovagas szokasat. A higiéniai nemzeti
utmutaté rendelet, amelyet 2010-ben terveztek bevezetni, gyakorlatilag
betiltotta volna a hagyomanyos diszndvagast. A tervezet szerint példaul a
hazigazda a ledlt disznd husabol készitett ételt nem tehette volna az
asztalra a disznotoron résztvevok elé. Erre kizardlag akkor lett volna
lehet6sége, ha sajat vagohidat létesit, vagy a diszndt elviszi a
legkdzelebbi Gzembe és ott vagatja le, ez azonban veszélyeztethetné a
disznévagas magyar hagyomanyat.

8 Bereczki Ibolya 1994.

& http://www.kisalfold.hu/gyori_hirek/hungarikum_lehetne_a_disznovagas/2109026/

Mint kés6ébb hivatalosa valt, az unids allatvédelmi szabalyozds modositasa mégsem akadalyozza a hazi
diszndvagasokat, mert aki megfeleld tapasztalattal rendelkezik, az minden hivatalos igazolas nélkil a
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A disznévagas szokasai, mint megorzendé hagyomanyok

A projekt célja az volt, hogy:

bemutassa egy évszdzados kozosségi tevekenység, egy magyar
tarsas munkaszokas, a disznovagas megOrzott hagyomanyait;
rdmutasson arra, hogy a sertéshus feldolgozasanak a paraszti
kdzosségekben kialakult gazdasagi és kdzOsségi hagyomanyai
(ideértve a diszndtor szokasrendjét is) specidlisan magyar
értéknek tekinthetdek, és felvethetik a hungarikumma nyilvanitas
lehetdségét;

felhivja a figyelmet arra, hogy a diszno6lés/disznévagas, mint
folyamat, mint munkatevékenység megvaldsulasa kozvetlenil
vagy kozvetve, de érintkezik jénehany ma mar hungarikumnak
nyilvanitott nemzeti értékkel (palinka - torkolypalinka, Csabai
kolbasz vagy Csabai vastagkolbasz, Gyulai kolbasz vagy Gyulai
paroskolbasz, Kalocsai fliszerpaprika-6rlemény, Pick téliszalami,
HERZ Classic téliszalami, Makadi hagyma).

Hiszen a diszn6vagas:

Hungarikum, mert megkilonbdztetésre, kiemelésre méltd értéket
jelol.

A magyarsagra jellemzOd tulajdonsagokkal, egyediséggel,
kilénlegességgel rendelkezik.

A diszndvagas folyamataban eldallitott termékek (kolbasz, hurka,
stb.) mindéségiikkel a magyarsadg csucsteljesitmenyei  kozott
helyezhetdek el.

Ahogyan maga a diszndvagas kozossegi munkaszokédsa és a
disznotor tUnnepi alkalma is hozzajarul a magyarsag 6sszetartozas
¢lményének erdsitéséhez, a csalddok kozosségfenntartd erejének,
szerepének erésodéséhez.
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Azaz a diszndvagas nemzeti érték, azon belll pedig hungarikum, azaz
,megérzendd ¢és egyediilallo érték” és mint ilyen ,,apolando,
védelmezendé ¢és tdmogatand6”, mert ,,a magyarsdg Oroksége,” ,a
magyar kultira évezredes értéke”, védelme, illetve a védelem
szilkségességének tudatositdsa hozzajarul ,,a nemzeti azonossag-tudat
kialakulasahoz és megszilarditasahoz”, ,,széles korti hazai és kiilfoldi
bemutatasa, megismertetése” kiemelkedd jelentdségli és hozzajarul az
,orszagmarka” erdsitéséhez.
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