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Historique / Présentation 
 
La Route des Vins du Jurançon  : association créée en 1986, regroupe 60 vignerons indépendants et le négoce 
(groupe Castel)1. 
La Route des Vins du Jurançon développe 2 objectifs : 

- qualité : elle assure le fonctionnement d'un laboratoire : des analyses courantes sont effectuées. Un suivi 
œnologique (du raisin à la mise en bouteille) est réalisé pour l'ensemble des adhérents par une œnologue 
. 

- promotion-communication : elle assure la promotion collective du Jurançon dans toute manifestation 
professionnelle et festive (Organisation des fêtes des vendanges, de la fête du Printemps ; participation à 
des concours et dégustations ; réception des journalistes de magazines professionnels du vin, du 
tourisme…) 

Le circuit « La Route des Vins du Jurançon » (circuit fléché indiquant l’ensemble des domaines) a été inauguré en 
août 1994. 
 
 

Syndicat de défense des Vignerons Indépendants du J urançon  : regroupe les viticulteurs non coopérateurs 
(indépendants et vendeurs de raisins au négoce) : environ 100 personnes. 
 
 

La Maison des Vins des Vignerons Indépendants du Ju rançon (SARL La Commanderie du Jurançon),  créée 
en 1997, regroupe aujourd’hui 45 domaines du Jurançon. Cette maison des vins est la vitrine de l’appellation et 
des coteaux du Jurançon. 
De 1997 à 2006, des locaux étaient loués à la mairie de Lacommande. 
 
 

Aujourd’hui, l’Union Economique et Sociale « La Rou te des Vins du Jurançon » emploie : 
- un conseiller technique agri-tourisme à temps plein, sur la partie animation de l’association et des différentes 
structures « satellites », et sur la partie communication, promotion, évènementiel… (C.D.I.) 
- une œnologue à temps partiel 60% (C.D.I.) 
- une animatrice des ventes à temps plein sur la Maison des Vins (CDI) 
- une animatrice, à mi-temps sur la Maison des Vins, et à mi-temps au laboratoire d’œnologie (CDI) 
- un comptable à temps partiel (20%) 
 
 
 
 

   
   

La Maison des Vins du Jurançon 
de juillet 1997 à juin 2006  

(photo : été 2004) 
 

La Maison des Vins 
et du Terroir du Jurançon avant travaux 

(photo : été 2004) 
 

 

La Maison des Vins et du Terroir du 
Jurançon   

 

 
 
 
 

 
 

 
 
                                                 
1 Créée en 1986 sous le nom de « Clos, Domaines et Châteaux des AOC Jurançon et Jurançon sec », elle s’intitule « La Route 
des Vins du Jurançon » depuis 1995 



 
 
 
Résumé des actions de développement de La Route des  Vins et de la Maison des Vins du 
Jurançon 
 
Cette Maison est un projet novateur, puisqu’il a pour vocation de rassembler le maximum d’acteurs économiques, 
touristiques et culturels des Coteaux du Jurançon. 
 
Cette Maison des Vins et du Terroir du Jurançon sera un outil commun d’animation et de promotion :  

- La Route des Vins du Jurançon a toujours été moteur, ou associée, aux opérations de développement sur 
les coteaux du Jurançon (dernier exemple en date : a travaillé à la mise en place du Terroir du Jurançon et 
à sa charte d’accueil. La Route des Vins est le seul groupement à mettre en œuvre cette charte : 
agrément, contrôle, panneaux…2). Elle a fait la preuve de sa capacité à fédérer et mobiliser les acteurs 
locaux. 

- La Route des Vins du Jurançon travaille depuis longtemps sur l’animation et le développement du territoire, 
en synergie avec les différents producteurs et partenaires touristiques : organisation de différentes 
manifestations de découverte et culturelles qui attirent des milliers de personnes sur les coteaux à 
différentes périodes de l’année. Action renforcée depuis 2006 par la convention qui nous lie avec le 
Conseil général des Pyrénées-Atlantiques pour l’ani mation culturelle du Monument Historique « La 
Commanderie de Lacommande » et au-delà de notre Ter roir du Jurançon (30 manifestations par an) 

- Valorisation du Terroir du Jurançon, de ses produits, de ses traditions, de ses hébergements, de sa 
restauration, de sa culture, de son histoire, de son patrimoine…  

- Magasin de vins et de produits du terroir 
- Lieu d’informations touristiques. 
- Lieu de rencontre : salle de réunion louée pour des séminaires, des spectacles, des expositions 

(permanentes ou temporaires) 
- Mise en valeur du patrimoine local dans un village classé. 
- … 

 
Faire de Lacommande, le centre névralgique de l’app ellation et du Terroir du Jurançon, pays d’excellen ce. 

 
 
 

    

     

     
 
 

                                                 
2 La Charte d’accueil des vignerons de la Route des Vins du Jurançon donne à l’association le « label » réseau agri-touristique 
et permet à nos vignerons d’être reconnus par la Région, le Département et l’Europe, à l’identique des adhérents de « Gîtes de 
France » ou « Bienvenue à la Ferme ». 



Présentation de la mise en place de la « nouvelle »  Maison des Vins et du Terroir du 
Jurançon 
 
Nous avons créé une S.C.I., en janvier 2005 : la S.C.I. « La Coquille en Jurançon ». Cette S.C.I. est à capital 
variable afin de permettre à de nouveaux actionnaires de participer à notre projet, ou à d’autres de se retirer.  
Dans cette SCI, prennent des parts les personnes qui le souhaitent (vignerons de la Route des Vins du Jurançon, 
vignerons d’autres appellations du département, producteurs fermiers, artisans, commerçants, hébergeurs…), 
sous réserve que les gérants de la S.C.I. l’acceptent. 
Cette SCI a acheté la grange en mars 2005 et a fait les travaux de restauration et de gros œuvre « clos et 
couvert ». 
 
Cette SCI loue les locaux « bruts de béton » à la Route des Vins du Jurançon. 
La Route des Vins a réalisé les aménagements intérieurs (magasin, bureaux, salles…) et a porté les demandes de 
subventions auprès des collectivités locales. 
Les locaux sont sous-loués par la Route des Vins du Jurançon à différentes structures (SARL La Commanderie du 
Jurançon, Syndicat de défense des vignerons indépendants…) 
    

La SARL La Commanderie du Jurançon assure la promotion et la commercialisation des produits de nos 
actionnaires (vins, produits du terroir, hébergements…). 
 
 
Pour réaliser ce projet, nous devons rassembler plus de 565 000 euros (achats, travaux…) par le biais des parts 
sociales souscrites par les associés, de mécénat, de subventions, d’un emprunt bancaire… 
 
A ce jour, 356 parts (la part est à 1 000 €) ont été achetées par 114 associés , réparties comme suit : 

• 50,00 %, par les vignerons indépendants du Jurançon 
• 20,00 % par des entreprises (Groupama, Lapassade, SCI Optimmo Béarn …) 
• 8,40 % par les structures professionnelles (Vignerons Indépendants de France, syndicat) 
• 8,40 % : personnes individuelles 
• 5,00 % par des producteurs fermiers et métiers de bouche 
• 4,00 % par l’association des Gîtes de France des PA et 3 hébergeurs labellisés Gîtes de France 
• 2,80 %, par les vignerons d’autres AOC 
• 1,40 % par des associations (Slow Food Biarn, l’école du Goût, La Luciole, Los Pagalhós, …) 

 
 

L’aménagement du bâtiment a été financé par La Route des Vins du Jurançon avec l’aide du Conseil général des 
Pyrénées-Atlantiques (44 700 €), du Conseil régional d’Aquitaine (44 700 € via le programme « Destination 
Vignobles »), de l’Union Européenne (11 433,75 € via le fonds FEOGA) et par un emprunt bancaire. 
 
 
 

A ce jour, la SARL « La Commanderie du Jurançon » commercialise 
• les vins de 45 vignerons indépendants sur les 60 de « La Route des Vins du Jurançon » 
• 46 références en Jurançon sec 
• 96 références en Jurançon 
• 22 références de Madiran 
• 11 références d’autres vins du Sud-Ouest 
• les foies gras, confits et spécialités des Fermes Barraquet et Hondet 
• les escargots et spécialités d’Escargodélice 
• les fromages des Pyrénées de l’association des Éleveurs et Bergers transhumants des 3 vallées 
• les conserves de volailles et confitures de la Ferme Gassies-Ruiz 
• les charcuteries et salaisons de la Ferme Labau et de la Maison du Jambon de Bayonne 
• le Piment d’Espelette de la Ferme Pocorena 
• les conserves de poissons de Gourmer 
• les confitures Cropsal 
• les miels de la Cité des Abeilles 
• les pâtisseries de Mireille Faucher 
• le Pastis d’Amélie de Peïo Larquier 
• les cosmétiques à base de lait de jument de la Ferme Balesta 
• Artiga, Créateur et Tisseur de toiles basques 
• … 

 
 


