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RESUMO

A Universidade Estadual de Ponta Grossa atua em um projeto de extensdo vinculado ao Programa
Universidade sem Fronteiras cujo objetivo & auxiliar na implantacdo da Cooperativa de Apicultores
“Caminhos do Tibagi”. Foram realizadas acbes referentes a parte administrativa e tecnolégica
possibilitando dessa forma a obtencdo do servico de inspecdao municipal (SIM), que permite o
beneficiamento e comercializagdo do mel no municipio de Telémaco Borba.Treinamentos como BPF,
BPA e de procedimentos administrativos foram repassados aos cooperados para a produgdo e
beneficiamento com qualidade assegurada. A Cooperativa foi inaugurada em fevereiro de 2010 e ja
conta com a comercializagao do produto por meio de processo de doagao simultanea junto a CONAB.
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Introducao

Os produtos da colméia sempre foram um alimento de alto valor nutritivo para o0 homem, que
no comego de sua histéria empreendia verdadeiras aventuras para saborear o doce mel e saciar a
sua fome. Nao sabia ele que os favos com mel continham propolis, pélen, geléia real e larvas de
abelhas, e que as picadas que levava serviriam de remédio para resolver seus problemas reumaticos
e artriticos (LENGLER, 2007).
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O setor apicola atualmente esta em crescente desenvolvimento e nesse contexto esta
inserida a Cooperativa de Apicultores e Meliponicultores Caminhos do Tibagi, alvo desse projeto de
extensdo tecnoldgica empresarial sendo a sede localizada no municipio de Telémaco Borba — PR.

A Cooperativa de Apicultores e Meliponicultores “Caminhos do Tibagi” foi fundada em 10 de
outubro de 2007, e é formada pelos municipios de Ortigueira, Figueira, Tibagi, Curilva, Ventania,
Reserva, Imbal e Telémaco Borba e conta com 40 cooperados, abrangendo em torno de 500
familias. Estes municipios possuem caracteristica similar a de outros municipios brasileiros onde a
falta de infra-estrutura para producéo, beneficiamento e comercializagdo de produtos do pequeno
produtor rural acarreta a comercializagdo do mel a precos baixos, impedindo o desenvolvimento
social da comunidade da regiao e gerando éxodo rural.

Desta forma a apicultura vem se destacando, pois suas atividades estdo gerando emprego e
renda desde o campo no manejo das abelhas, na fabricacdo e comércio de equipamentos,
beneficiamento dos produtos e polinizagao das culturas agricolas promovendo desta forma beneficios
sociais, econdmicos e ecoldgicos.

O mel, que é o principal produto do setor apicola, € um alimento produzido pelas abelhas
meliferas a partir do néctar de flores ou das secrecoes precedentes de partes vivas de plantas ou de
excrecodes de insetos sugadores de plantas que ficam sobre partes vivas de plantas, que as abelhas
recolhem, transformam, combinam com substancias especificas proprias, armazenam e deixam
maturar nos favos da colméia (Brasil, 2000; Vargas, 2006).

O mel é uma solugdo concentrada de aglcares com predominancia de glicose e frutose.
Contém ainda uma mistura complexa de outros hidratos de carbono, enzimas, aminoacidos, acidos
organicos, minerais, substancias aromaticas, pigmentos e graos de pdlen podendo conter cera de
abelhas procedente do processo de extragéo (Brasil, 2000).

Tendo em vista o crescimento do setor apicola e os beneficios que este traz a sociedade, a
Universidade Estadual de Ponta Grossa por meio da execucao de Projeto de Extenséo vinculado ao
Programa Universidade sem Fronteiras, auxiliou nos aspectos legais da cooperativa para a obtengao
do SIM (Servigo de Inspeg¢ao Municipal) o qual permite a venda de mel beneficiado no municipio de
Telémaco Borba.

Objetivos

O Objetivo deste trabalho € apresentar as agdes realizadas pela equipe do projeto junto a
Cooperativa de Apicultores, entre as quais destacam-se: apoio técnico no processo de adequagéo a
legislagao do Ministério da Agricultura, obtencédo dos registros e documentacdes para abertura e
funcionamento. Repasse de orientagdes quanto ao beneficiamento, padronizacdo e comercializagao
nos mercados locais e nacionais de mel para melhorar e garantir a qualidade dos produtos
comercializados, através de andlises laboratoriais e treinamentos. E estudos e testes iniciais para a
utilizacdo do mel na fabricacao de bolachas.

Metodologia

Inicialmente foi realizado um plano de acao para determinar as necessidades momentaneas
para abertura da Cooperativa.

O primeiro passo foi dado buscando a legislacdo do Ministério da Agricultura, Portaria n®
368 de 04/09/1997 e posteriormente foi realizado a analise do layout da Cooperativa para ver as
necessidades de adequagdes.

Em segundo momento foram realizados os processos de retirada de documentacdes para
inicio do processo produtivo e organizagdo da Inauguracdo da Cooperativa, juntamente com os
cooperados.

O inicio de comercializagao junto a Conab (Companhia Nacional de Abastecimento) foi
realizada através do processo de Doacao Simultdnea e CPR (Cédula de Produto Rural) estoque apds
0 preenchimento e aprovacdo de uma série de documentagdes as quais se encontram disponivel
eletronicamente no site deste 6rgdo, houve o intuito de compra do mel para a merenda escolar
através de processo licitatorio pela prefeitura Municipal de Telémaco Borba gerando uma outra
alternativa de venda do produto.
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Manuais de Boas Praticas Apicolas, Boas praticas de Fabricacdo, Procedimentos
Administrativos e Andlises fisico-quimicas foram elaborados como suporte para treinamentos dos
Cooperados.

Resultados e Discussao

Apds atendimento de todos os requisitos legais para abertura e funcionamento da cooperativa
e ajustes nas instalagcbes prediais e no fluxograma de processamento como instalagdes hidraulicas
para acomodacao de lavatérios e ralos, reposicionamento dos equipamentos na sala de processo e
adequacao das instalagbes elétricas ,segundo exigéncias da Portaria n® 368 de 04/09/1997 do
Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento que regulamenta as condigbes higiénico-
sanitarias e as boas praticas de fabricacdo para estabelecimentos produtores e industrializadores de
alimentos .

Com o término dessas adequacgdes no layout e no fluxo de processamento, foi realizado o
processo de registro da unidade de beneficiamento em &rgéo oficial, para isso uma série de
documentos foram retirados para regularizagdo, tais como: Alvard de vistoria e liberacdo expedido
pelo Corpo de Bombeiros, Licenga Ambiental junto ao IAP, Alvara Sanitario e de Funcionamento
retirado junto a prefeitura municipal de Telémaco Borba, registro da Coopertaiva e do responsavel
técnico no CREA e finalizando o processo, registro do produto no Sistema de Inspe¢do Municipal
(SIM), e com essa série de acdes efetuadas foi permitido que o mel beneficiado seja comercializado
no Municipio onde esta a sede da Cooperativa, contando com a fiscalizagdo de um érgdo competente
que ateste a qualidade do produto.

Estando a Cooperativa dentro da legalidade, foi entdo organizada a ceriménia de inauguracao
da Cooperativa com o inicio de suas atividades. Sendo inaugurada no dia 26 de fevereiro de 2010.

Visando a seguranga alimentar e um produto de boa qualidade, foram repassados aos
apicultores treinamento de Boas Praticas Apicolas, Boas praticas de Fabricagdo e Procedimentos
administrativos, durante o | workshop da Coocat-Mel que ocorreu no dia 26 de Margo de 2010. Esses
treinamentos sdo importantes, pois além da capacita¢gdo dos cooperados, proporcionam um vinculo
maior entre a universidade e a comunidade externa. Adicionalmente, como forma de garantir a
qualidade do produto que sera beneficiado na cooperativa, sdo realizadas analises fisico quimicas de
acordo com o estabelecido na Instrugcdo Normativa 11, de 20 de outubro de 2000 — Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade do Mel, dessa forma, garantindo a seguranga alimentar do mel a
ser comercializado.

As Figuras 1 e 2 mostram respectivamente fotos da cooperativa durante a sua inauguracao
com os membros da equipe USF e representantes de instituicbes e da Cooperativa.

Figra 1- Inauguracao da Cooperativ de Apicultores
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Figura 2 - Representantes de institie
parceiras e da Cooperativa.

Foi também oportunizada a comercializacdo do mel junto a Companhia Nacional de
Abastecimento (CONAB), que tem a finalidade de atendimento as populagdes em situagao de
insegurancga alimentar e nutricional vinculadas a instituigbes governamentais e ndo governamentais
por meio de doagdo de alimentos adquiridos de Agricultores Familiares, conforme o art. 19 da Lei
n.210.696, de 02/07/2003 revogada pelo Decreto n® 6447, de 07/05/2008. Neste processo o mel é
beneficiado pela Cooperativa e entregue as familias cadastradas para recebimento do produto
gerando desta forma giro de capital para a Cooperativa e abrindo portas para a venda do produto.
Quanto a comercializagao vale ressaltar grande interesse por parte da Secretaria de Educacgao pela
compra de saches de 15 (quinze) gramas para a merenda escolar do municipio onde se encontra a
sede da Cooperativa, sendo que as documentagbes para o processo licitatério ja foram
encaminhadas.

O mel € um produto de valor nutricional estiméavel além de possuir facil digestdo e ser
assimilado diretamente pelo organismo, porém é pouco consumido no Brasil desta forma inserido na
merenda escolar criaria novos hébitos alimentares aumentando o consumo deste produto com tantos
efeitos benéficos. Assim, uma alternativa rentavel aos cooperados € a producao de bolacha de mel a
qual diversifica a comercializacdo de seu produto ja que a Prefeitura Municipal de Telémaco Borba
mostrou grande expectativa na compra. Os testes para formulagdo da bolacha de mel estdo sendo
realizados no CTA (Centro de Tecnologia de Alimentos) e no momento falta apenas a realizagao de
testes de aceitacdo para escolher a formulagdo ideal e entdo iniciar o processo de abertura de uma
planta de panificagdo a qual trara uma série de beneficios aos Cooperados.

Outra perspectiva de comercializagdo para o mel da Cooperativa surge com a da aprovacao
da Lei N° 11.947 de 16 de junho de 2009, que determina que 30% dos recursos oriundos do FNDE-
Fundo Nacional do Desenvolvimento da Educacdo sejam destinados a compra de produtos da
agricultura familiar e do empreendedor familiar rural e suas organizagdes, oportunidade para inicio da
fabricacdo de saches e de bolachas de mel de alto valor nutricional.

Conclusoes

Foi possivel atingir os objetivos previstos como a abertura da Cooperativa com a efetuacao
de todos os registros necessarios e a comercializagao do produto.

As Boas Praticas de Fabricacdo, Boas Praticas Apicolas e Procedimentos Administrativos
foram implantados na Cooperativa para garantir uma produgao segura e com qualidade.

Com estas agdes o projeto esta auxiliando na diversificagdo da agroindustria contribuiundo
para o desenvolvimento social com a geragdo de trabalho e renda, com o enriquecimento da
alimentagéo de familias carentes através do processo de doacao simultanea realizado pela CONAB.

Além disso, através dos treinamentos repassados aos apicultores houve uma
conscientizagdo da importancia da seguranga alimentar, pois uma producdo de alimentos seguros e
de qualidade tornara a venda facilitada e conseqiientemente maior sera o lucro obtido.

Com a diversificagdo da venda do mel como no caso da fabricagdo de bolachas havera
além de aumento de renda e geracdo de empregos para os familiares dos préprios Cooperados, o
setor contribuird com a economia do pais e conseqiientemente diminuicdo do éxodo rural, pois terao
na pratica apicola uma atividade rentavel.
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