
 

 

2015 年 2 月 2 日 

株式会社  鉄道会館 

～ 東京駅に北町奉行所が出現！？ ～ 

東京駅八重洲北口 「北町ダイニング」1 周年フェア 

1 年間のご愛顧に感謝！特別価格のメニューやお得なイベントも登場！！ 

  JR 東日本グループの株式会社鉄道会館(東京都千代田区/代表取締役社長 井上進)は、運営

する東京駅八重洲北口の飲食店ゾーン「北町ダイニング」において、3 月 19 日（木）の開業 1 周年を

記念し、北町奉行所をモチーフにした館内装飾とイベントを 2 月 13 日（金）より実施いたします。 
 北町奉行所や江戸時代をイメージした館内装飾を実施することで、東京駅周辺の歴史を楽しく身

近に感じていただくことを目指します。また、1 年間のご愛顧に感謝してお得なイベントを展開します。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

■東京駅に北町奉行所が出現！？  

幅約 4 メートルの「お白洲パネル」をはじめ、江戸時代の雰囲気を楽しめる館内

装飾が、北町奉行所の雰囲気を盛り上げます。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

侍、町娘などの顔出しパネルや、江戸時代に多く見られたとされる“紗綾形（さや

がた）”の装飾、提灯が館内各所に登場。店舗スタッフも法被（はっぴ）でお出迎え！  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【報道資料】 

お白洲（おしらす）とは・・・ 

江戸時代の奉行所などで法廷が置かれた場

所。最上段には町奉行をはじめとする役人が

座る「公事場」と呼ばれる座敷が設けられて

おり、最下段には「砂利敷」が設置され、そ

の上に敷かれた莚に原告・被告らが座ったと

のこと。 

（お白洲パネルイメージ） 

（法被、提灯、紗綾型フラッグイメージ） （顔出しパネルイメージ） 

※法被は平日 20:30、土日祝 15:00 からの「北町タイム」の間のみ着用します。 

【JR 東京駅は北町奉行所の跡地に隣接して立地】 

「北町ダイニング」のある JR 東京駅は、江戸時

代に北町奉行所があった跡地に隣接しており、「北

町ダイニング」の施設名称やロゴデザインも北町

奉行所や江戸時代に因んでいます。今回実施する

館内装飾では、江戸時代（1860 年）の古地図な

どを掲載したパネルを設置し、北町奉行所や江戸

時代の文化を紹介します。 （歴史パネルより 江⼾時代の古地図 イメージ ） 



 

 

■北町ダイニング 1 周年を記念したイベント「北町タイム」を開催！ 

平日 20:30、土日祝 15:00 から、特別価格の「北町メニュー」が楽しめる「北町タイム」

を開催します。北町タイム中は、照明を少し暗くしたエリア内に祭囃子（まつりばやし）が

鳴り響き、店舗内では法被（はっぴ）を着た店舗スタッフが太鼓を鳴らして盛り上げます。 

 

■各店舗のおすすめメニューが当たる「御沙汰くじ」（ごさたくじ）が登場！ 

2 月 13 日（金）～3 月 14 日（土）の期間、1 周年のご愛顧に感謝し、北町奉行所にちな

んだ抽選イベントとして「御沙汰くじ」が登場します。期間中に「北町メニュー」をご注文

いだくと抽選で“御沙汰”がくだり、下記のサービスが当たります。 

①無罪放免……各店の代表的メニューを 1 品サービス。 

②酔いどれ罪…ドリンクを 1 杯サービス。 

③食道楽の罪…対象のメニューを 1 品サービス。 

④再審議………はずれ。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■施設概要 

施 設 名 ： 北町ダイニング 

所 在 地 ： 東京都千代田区丸の内１丁目９番１号 JR 東京駅構内 グラングルメ 2 階 

開発面積 ： 約 2,200 ㎡ 

売場面積 ： 約 1,165 ㎡ 

店 舗 数 ： 6 店舗  

         本家あべや（鶏料理専門店） / 華祭（串揚げ処） / 七代目 卯兵衛（和食居酒屋） 

           オールドステーション（ビア＆グリル） / いろり庵（蕎麦居酒屋） / 東京屋台（中華居酒屋） 

営業時間 ： 平日 11:00～23:00  土日祝 11:00～22:00  

 

 

なお、本件のプレスリリースは、東商記者クラブにもお届けしています。 

 

 

 

 

株式会社鉄道会館 販売促進グループ  

担当：森下・高橋・鈴木 

d-morishita@tokyoinfo.co.jp  

TEL：03-6212-1734 FAX：03-3213-5165 

共同 PR 株式会社 コンサルティング局 

担当：西辻 

tk-pr@kyodo-pr.co.jp 

TEL：03-3571-5159 FAX：03-3571-5183 

報道関係者からのお問い合わせ先 

本件に関する視聴者・読者からのお問い合わせ先 

TEL：０３-６２１２-１７３７ 

 

HP：http://www.tokyoinfo.com 

「無罪放免」で当たるメニュー（一例）  

「バベットステーキスモールサイズ」 

（オールドステーション） 

※写真はイメージです。 

「ふんわり１本煮穴子」 

(いろり庵) 

「海鮮セット（串５点盛）」 

（華祭） 


