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Ulkelerin yemek kiiltiirlerinin sunumunda yiyecek igecek isletmelerinin rolii biyiik-
tur. Bunlar icerisinde lokantalar da biyiik paya sahiptir. Calismada; misafir agirla-
mada ge¢misi 1888’e dayanan ve ahilik-lonca anlayisiyla ustadan ¢iraga devrolu-
narak giinimiize kadar hayatini devam ettiren Haci Abdullah Lokantasrnin igleyis
Oykusunun ortaya koyulmasi amacglanmistir. Bu dogrultuda nitel arastirma yaklasi-
miyla, isletme yoneticisi ve kanaat dnderiyle gérisulmus, ilgili medya yayinlari ve
alanyazin ile iligkilendirilerek metinlestiriimistir. Gerek fiziki ortamin otantikligi ve
personelin meslek icrasi, gerekse misafirlerine sunduklari yiyecek ve iceceklerle
Haci Abdullah Lokantasi Turk mutfak kiltirini temsil eden bir isletmedir. Lokanta
hakkinda derinlemesine gorismeler ve gézlemler yapilarak daha anlamh bilgiler el-
de edilmesi farkh disiplinler igin de faydali olacagi dustnuilmektedir.

Anahtar sézciikler: Kurum tarihi, lokanta, istanbul, ahilik, esnaf lokantasi, Haci Ab-
dullah Lokantasi

GiRiS

Canlilar yasamak icin i¢gilidiisel olarak beslenir, barinir, giyinir, dinlenir, mii-
cadele eder ve ¢ogalirlar. Bu durum ilk ¢aglardan bu giine insanlarin yemek
igmekle ilgili bir takim kurallar ortaya koymalarina neden olmustur. Gittikge
damitilarak gelisen bu kurallar, zamanla toplumlarin kendi kurallarina ve de-
gerlerine uygun gelenek, gorenek, tore ve torenleriyle birleserek toplumun
kendisine 6zgii mutfak kiiltiiriini yaratmaktadir. Diinyanin {inlti mutfaklar:
arasinda yer alan Tiirk mutfagi da binlerce yil siiren gelisimi icinde mutfak
mimarisi, ara¢ geregleri, yemek cesitleri, pisirme yontemleri, sofra diizenleri,
servis sekilleri, hazirlanan yiyecekleri ile kendine 6zgii bir mutfaktir. Bu mutfa-
g1n zenginligi ortadadir ancak bilinirligi yeterli diizeyde degildir (Halic1 1999: 6;
Giliveng 2005: 13).

! Bu ¢alisma, Anadolu Universitesi Bilimsel Arastirma Projeleri Komisyonunca kabul edilen 1209E152 no'lu
Tiirkiye Turizmi Sozlii Tarih Projesi kapsaminda desteklenmistir.
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Mutfak kiiltiirlerinin bilinirliginin, yiyecek ve icecek bazinda, bir sekilde de
ritiielleriyle tanitiminda lokantalarin pay: biiytiktiir. “Tabldot, alakart veya ozel
yemek ve bu yemeklere uygun servisler ile yeme-igme ihtiyaclarin karsilayan tesisler”
(Resmi Gazete 2005) olarak tanimlanan lokantalar insanlarin evleri disinda gida
tiiketimi gerceklestirdikleri mekanlardir. Bu mekanlarda yerli ve yabanc turist-
ler yeni lezzetler kesfedebilmekte, begenilerini agizdan agiza aktarabilmekte-
dirler. istanbul’da Hac1 Abdullah, Hiisnii Tabiat, Pandeli, Kanaat gibi mekanlar
Tirk mutfagr geleneklerini siirdiiren isletmelerin en goze ¢arpanlaridir (Subasi
ve Geiger 2006: 7; Bayraktaroglu 2009: 103; Unsal 2010: 413). Bu lokantalardan
Hac1 Abdullah; Selcuklu devletindeki ahiligin? ve devaminda Osmanli devle-
tinde lonca tegkilati olarak bilinen mesleki orgiitiin giintimiiz uzantisina bir
ornek niteligindedir. Mesleklerde usta ¢irak iliskinin korunmasi; mesleklerin
stiregelmesi gibi hususlarda oldukca etkili olan ahilik; giintimiizde islevini mes-
lek odalarina ve bir nebze de dernekler ile vakiflara birakmigtir® (Uncu 1996:
171). Yapilan isin ustadan ¢iraga nakledildigi; ¢iragin yetisip ehil olduktan son-
ra ustasinin yerine ge¢mesi sistemi olan ahiligin giliniimiiz lokantaciliginda
orneklerine ¢ok sik rastlamak pek miimkiin degildir.

AMAG VE ONEM

Calismada, ustadan ¢iraga devrolarak 1888’den giiniimiize hizmet veren Haci
Abdullah Lokantasi’nin 6ykiisiiniin ortaya koyulmasi amaclanmaktadir. Gerek
olagan disi isleyis bigimiyle; gerekse yerli yabanct devlet adami, sanatgi, yazar
gibi tinliileri agirlayarak Tiirk mutfaginin tanitiminda etkisi olmasi gibi neden-
lerden 6tiirii Hac1 Abdullah Lokantasi’nin ele alinmasi 6nemli goriilmektedir.

YONTEM

Calismada nitel arastirma yontemlerinden miilakat ve derleme yontemleri kul-
lanilmistir. Lokanta isletmecisi ve Tiirk mutfag1 alaninda bir kanaat nderiyle
bire bir goriismeler yapilmis, bu gortismelerin ses kaydi tutulmustur. Ardindan
ses kayitlar1 yaziya gevrilmistir. Ayrica hdlihazirda bulunan TV kayitlari, gaze-

2 <

% Ahi kelimesi “olgun kisilik”, “eli agik”, “cémert”, “yardim sever”, “arkadas” anlamlarma gelir. Terim olarak
ise; Anadolu’da 13. yy.da kurulan ve belli bir siire icerisinde kurallarini islemis, esnaf ve sanatkarlar birligini
ifade der. Ahilik, insanlar birlik, beraberlik i¢inde 6rnek insan olmaya, tertemiz bir kardeslige, isini, sanatmin
ehli olmaya, dogru ve diiriist olmaya, insanlara yardim etmeye egiten bir sosyal dayanisma orgiitii idi (Uslu
1988: 43; Halic1 2013: 1).

3 Bu kurulusun temelleri, o kadar saglam atilmug, kurallari zamanin ve toplumun gereklerine ve sartlarina o
kadar uydurulmus ki, bu kurallar zamanla sehir ve kasabalarm belediye hizmetleri ve bu hizmetlerin denetimi
icin 6rnek alinmis narh ve nizamnameler ya da kanunnameler seklinde resmilestirilmistir (Yalkin 1996: 180).
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te, dergi, vb materyallerden calismanin konusuyla iligkili igerigi alanyazinla
iligkilendirilerek metinlestirilmistir.

HACI ABDULLAH LOKANTASI VE TARIHI
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Sekil 1. Hac1 Abdullah Lokantasimin Logosu

Haci Abdullah Lokantasinin kurulus hikayesini su anki isletmecilerinden H.
Abdullah KORUN su sekilde aktarmaktadir:

“Gegmiste Osmanli topraklarinda lokantacilik anlayisi bulunmazmus, gelen yerli ve
yabanci konuklar sarayda veya konaklarda agirlanirmis. II. Abdiilhamit Han, Av-
rupa’da lokantacilik kiiltiiriiniin genisledigini fark ederek, istanbul’da da sik bir
mekanmin agilmasini emretmis. Bu emre istinaden Karakdy rthtiminda bir lokanta
acilmig ve ismi de ‘Victoria’” koyulmus. Saray mutfaginda takdir ve begeni sahibi
Abdullah Efendi’de lokantanin basina gegirilmis. Selguklu déneminde ahilik, Os-
manli doneminde ise lonca olarak bilinen teskilatta yer alan ‘Isini saglam yapmaya-
nin pabucu dama atilir’ séziinden de anlasildig: sekilde isini dogru ve diiriist yap-
mayan kisi meslekten men edilir ve bir daha o isi yapamazlarmis*. Bu gorgii ve ah-
lak ile yetisen Abdullah Efendi, meslegini layigiyla icra eder ve o kadar giizel ye-
mek yaparmis ki, degil meslekten men edilmek, kimse bu lokantaya ‘Victoria” de-
mezmis, her miidavim “Abdullah Efendi Lokantas1’ olarak dile getirirmis...”

Hacai Abdullah Lokantasi’nin asirlik tarihi “ahilik tegkilati'nin devami niteli-
gindedir. Kokli kuruluslar, ya babadan ogula gecerek, ya da para ile sirketler
tarafindan satin alinarak el degistirirken; Hac1 Abdullah Lokantasi’'nda sistem
bu ikisi de degildir. Haci Abdullah Lokantasi'nin 1888 yilinda baslayan isletme-
si ustadan ciraga devralinarak devam etmistir. Ulkeleri adina Istanbul'u ziyaret
eden resmi ve 6zel heyetler, ayrica yerli konuklar da “Abdullah Efendi”de agir-
lanir. 1915 yilinda ise “Abdullah Efendi Lokantas1” tabelasinda da bu ismi kul-

4 Osmanli déneminde belirlenen kurallara uymayarak, diisiik kaliteli mal ve hizmet {ireten esnafa gesitli
cezalar verilmistir (Yalkin 1996: 180).
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lanarak, Karakdy Rihtimi'ndan Beyoglu'na tagimr. Istiklal Caddesi iizerinde
bulunan Rumeli Han'in zemin katinda hizmetine devam eder. Abdullah Efen-
di'nin vefatindan sonra oglu Hikmet Abdullah lokantay1 belli bir siire isletir
ama ne yazik ki onun da vefatryla mirasgilar isi ylirtitemezler (Korun 1949; Haci
Abdullah, 2013).

Beyoglu Rumeli Han’da Abdullah Efendi'nin yetistirdigi Hac1 Salih, usta ¢irak
nobet degisimiyle, eski ad1 Bursa Sokak ve Ahududu Sokak, yeni adiyla Sadri
Alisik olan, Tiirk Sinemasi’nin kalbinin attig1 sokakta “Haci Salih” isminde bir
lokanta agar (Korun 1949; DailyMotion, 11.10.2012; Hac1 Abdullah 2013).

“Abdullah Efendi” ve “Haci Salih” adiyla kalitesinden hig taviz vermeden
Osmanli-Tiirk Mutfagi'nin biitiin &zelliklerini tasiyan lokanta, 1958 yilinda
simdiki bulundugu yerine, Aga Camii yanindaki Sakizagaci Caddesi'ne taginir.
Lokantaya adin1 veren “Haci Salih”, ilerleyen yasini goz oniinde bulundurarak,
gelenege uyar ve yetistirdigi ciraklarina, yani hizmetin “emekgilerine”, “ustala-
rina” devreder. Kalite ve hizmetin onurunu, giizelligini bugiine tasiyan “Haci
Salih” ismi, resmiyet geregi degismek zorunda kalinir. 1983 yilinda yine 1888'li
yillardaki ismine tekrar kavusur ve “Hact Abdullah” ismini alir (Korun 1949;

Hact Abdullah 2013).

Ustasindan 1983 yilinda isletmeyi devralan H. Abdullah KORUN, Rasim AK-
CAN, Fahri GUNDUZ ve Mehmet GULEN lokantanin su anki sahipleridir.
Hac1 Abdullah Lokantasi’nin su anda bulundugu bolge olan Beyoglu, asirlardir
farkli dil, din ve kiiltiirlere ev sahipligi yapmus, her daim islek ve gozde bir
bolgedir. (Korun 1949; YouTube 09.01.2012). Bugiin lokantanin bulundugu bu
islek ve gozde bolgesinde Hact Abdullah Lokantas: en pahali lokantalardan
birisidir; 6gle ve aksam yemekleri i¢in is adamlarini/kadinlarini ve turistleri
agirlarlar. Gegmisteki sekilde, ayni tadi ve atmosferi korumay: hedeflerler. Ta-
nitim materyallerinde gelenekselligi vurgulayan ifadeler kullanirlar (Karaos-
manoglu 2009: 353).

LOKANTANIN FiziKi YAPISI VE GALISANLARI

Lokanta'nin giris kapisinin sol kisminda, kap1 genisliginde ve yiiksekliginde iki
ana kisimdan olusan vitrinde gesitli kavanozlarda rengarenk kompostolar, tur-
sular ve mevsime gore meyveler yer almaktadir. Bu vitrinin sol {ist tarafinda,
binaya doksan derece agiyla monte edilmis, bu sekliyle Istiklal Caddesi ve Aga
Camii Atif Yilmaz Caddesi’'nin agsag1 kisimlarindan da goriilen tabelas: bulun-
maktadir. Giris kapisinin tizerinde “hact Abdullah lokantas: since 1888” yazmak-
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tadir. Kapinin saginda ise Kiiltiir ve Turizm Bakanligi'nin teftisiyle verilen “2.

Sinif Lokanta” levhasi; bu levhanin hemen altinda ise menti yer almaktadir.

Fotograf 1. Giris Kapis1 ve Vitrini Fotograf 2. Tabelas1

Kapida siirekli bir karsilayict (doorman) bulunmaktadir. Konuklar: karsilama-
ya yonelik yabanci dil bilgisi olan bu kisi, gelenlere kapiy1 agmakta ve igeride
hazir bulunan servis elemanlarina yonlendirmektedir. Servis elemanlar1 da
lokantanin doluluk durumuna ve konuklarin bulunmak istedigi yer tercihine
gore konugu yerlestirmektedir.

Fotograf 3. Bab-1 Hiimayun Salonu

Giris kapisindan girildiginde sag duvarda, farkli biiyiikliik ve ozelliklerde
aydinlatmali vitrinler bulunmaktadir. Bu vitrinlerde gesitli ballar, tursular, re-
celler, kompostolar, suruplar ve meyveler bulunmaktadir. Sol tarafta ise 45 kisi
kapasiteli “Bab-1 Hiimayun Salonu” bulunmaktadir.

Bu salondan biraz ilerlendiginde kisa koridorun solunda vestiyer, saginda
duvarla asili kurutulmus Siirt narlar: ile mevsime gore cesitli sebze ve meyve-
ler; biraz ileride sagda ise kasa yer almaktadir.
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Fotograf 4. Matbah-1 Amire Salonu

Koridorun akabinde sol tarafta servis mutfagi bulunmaktadir. Cesitli zeytinyag-
lilarin, salatalarin, yemeklerin ve tathilarin konuklarca da rahatlikla goriilmesi
i¢in camekanlar kullanilmaktadir. Bu alanin sag tarafinda ise 26 kisi kapasiteli
“Matbah-1 Amire Salonu” yer almaktadir.

Fotograf 6. Kubbealt1 Salonu

Bu boliimiin biraz ilerisinde sag tarafta merdivenler ve hemen ilerisinde ise 70
kisi kapasiteli “Lalezar Salonu” bulunmaktadir.

Merdivenlerden yukar: ¢ikilinca 50 kisi kapasiteli “Kubbealt: Salonu”; inince ise
tuvaletler bulunmaktadir.

Lokantanin tiim salonlarinda gesitli dlgiilerde kahverengi ahsap yemek masa-
lar1 bulunmaktadir. Bu masalarin {izerinde sar1 renkli altlik ve iizerinde de pa-
muklu beyaz masa ortiileri bulunmaktadir. Her masada kisi kapasitesine gore
servis tabagi; corba kasig1, ana yemek bicagi ve ana yemek ¢atali; servis pegete-
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si; su bardaklari; tuzluk, karabiberlik, pul biberlik ve kiirdandan olusan kuver>®
hazir bulunmaktadar.

Lokantanin gesitli yerlerinde farkli 6zelliklerde vitrinler ve bu vitrinlerde mut-
fak kap kacaklari ile cesitli gidalar yer almaktadir. Ayrica duvarlarda da otan-
tikligi saglayan tablolar, minyatiirler, Osmanl Tiirkgesi yazili hatlar ve ferman-
lar bulunmaktadir. Mekanin duvarlarinda ve mobilyalarinda bordo, kahveren-
gi, altin yaldiz renkleri hakimdir ve genellikle karanfil, lale gibi ¢icek motifleri
dikkat cekmektedir.

Fotograf 7. Vitrin Ornegi

Nevin HALICI lokantanin fiziki yapisina dair su bilgiyi aktarmaktadir:

1986 yilinda ilk milletleraras: yemek kongresini gerceklestirdik. Orada bir yemek
verdik. Her yoniiyle hem benim hem yabanci konuklarimizin ilgisini ¢ekti. Tursu-
lar, konserveler ambiyansa farkli bir hava veriyordu ve yemekler mitkemmeldi...”

Lokantada calisan ascilar isletme anlayisina ve ambiyansina uygun sekilde
lale motifi seritli beyaz as¢1 ceketli, beyaz kepli, beyaz onliiklii, mutfak panto-
lonlu; servis elemanlar: ise beyaz gomlek, siyah pantolon, bordo-yaldizli yelek
ve bordo papyonlu olarak ¢alismaktadirlar.

’ Yemek masasina tabak, bardak, catal, kasik, pegete vb servis takimlarmin eksiksiz yerlestirilmesi (Halict
2013: 186).
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H. Abdullah KORUN lokantanin kurucusu Abdullah Efendi ve ¢iragi Hac
Salih hakkinda su bilgileri aktarmaktadir:

“Abdullah Efendi'nin memleketi Kastamonulu, Inebolu’dur. Belli bir siire saray
mutfaginda ¢alismus, isin ehli, takdir edilen bir agciymus. Yamndaki insanlar1 da ay-
n1 sekilde yetistirmek istedigi icin ayda bir veya iki kez ¢alisanlari bir araya getirir,
dogru, ahlakli ¢galisma dogrultusunda nasihatler verirmis. Ayrica gerek mesleki ge-
rekse meslek dis1 konular1 goriisiirlermis. Bu sekilde ustalar ¢iraklarin yetistirerek
glintimiize kadar siiregelen bir gelenek olusmustur. Ardindan burada kiigiik yas-
lardan itibaren yetismis Haci Salih gelenegi siirdtirmiistiir...”

Gliniimiizde de bu lokanta catisinda girakliktan yetisen ve en az 45 yildan beri
calisan; H. Abdullah KORUN, Rasim AKCAN, Fahri GUNDUZ ve Mehmet
GULEN ustalarindan aldiklar1 “sahip cikmadigin is senin degildir” 6giidiiyle hiz-
metlerini devam ettirmektedir (Korun 1949).

Lokantaya ¢irak olarak alinan personel zamanla yetistirilerek usta yapilmak-
tadir. Isletmede 30 seneden fazla siiredir calisan personel bulunmaktadir. Ab-
dullah Efendi’den siiregelen ustadan ¢iraga gegisin siirdiiriilmesi diisiiniilmek-
tedir. Bu dogrultuda ustalar bildiklerinin tamamini ¢iraklarina aktarmakta,
mesleki olarak hicbir seyi gizlememektedirler (Korun 1949; DailyMotion
11.08.2012).

Calisanlar lokantaya yemege gelenlere “miisteri” tabirini kullanmazlar, bu
hitab1 kaba bularak; onlara “konuk” veya “misafir” olduklar1 anlayistyla hizmet
ederler. Onceki kusaklardan aldiklar1 bu &gretiyle onlar1 en iyi sekilde agirlama
gayesini stirdiiriirler (Korun 1949).

LOKANTANIN SAHIP OLDUGU BELGELER

Ticari olarak resmi kaydi1 "Hac: Abdullah Lokanta ve Turizm Isletmeleri San. Tic.
Ltd. Sti." olarak gecen isletme su belgelere sahiptir (Hac1 Abdullah 2013):

e 2. Smif Lokanta

e OHSAS 18001: 2007 (Is Saglig1 ve Giivenligi Yonetim Sistemi Standart-
lar1)

e IS0 22000: 2005 (Gida Giivenligi Yonetim Sistemi)

e ISO9001: 2008 (Uluslararasi Kalite Sistem Standartlari)

Turizm Tesislerinin Belgelendirilmesine ve Niteliklerine Iliskin Yonetmelik’in 26.
maddesine gore (Resmi Gazete 2005) lokantalar ikinci ve birinci siuf olarak
siniflandirilirlar. Tkinci sinif lokantalar, miistakilen belgelendirilemez. Lokanta-
larin siniflandirilmalarinda Yonetmelik'te belirlenen nitelikler kadar isletmenin
dekorasyonu, hizmet standardi, yemeklerin nefaset, kalite ve sunus 6zellikleri
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de dikkate alimir. Tiirk mutfagina yonelik hizmet verilmesi halinde Tiirk kahve-
si ve cay1 geleneksel usullere uygun hazirlanarak sunulur. Tkinci simif lokantala-
rin yemek salonu kapasitesi en az elli kisiliktir. Salonlar mutfak ile dogrudan
baglantili veya servis mutfagi bulunacak sekilde diizenlenir. Ancak ayn1 kattaki
salonlar igin fonksiyonel diizenleme saglanmas1 kayduiyla tek bir servis mutfag:
veya mutfak baglantisi yeterli goriilebilir. Ikinci simif lokantalarin asgari Slgiide
su nitelikleri tasimasi gerekir: tiim hacimlerin, fonksiyon ve smifina uygun
malzeme ile tefris ve dekore edilerek aydinlatilmasi; idare odasi; kadin ve erkek
i¢in ayr1 konuk tuvaletleri; personel igin soyunma yerleri ile lavabo, dus ve
tuvaleti; malzeme deposu; soguk dolap veya igerden acilabilen soguk saklama
deposu; mutfakta kuzine, tesiste verilen yiyecek tiirlerine uygun hazirlik yerle-
ri, servis takimlar1 i¢in kapasiteye yeterli bulasik makinesi, salon ve servis bi-
rimleri ayr1 katlarda ise servis merdiveni veya monsarj.

OHSAS 18001 Is Saglig: ve Giivenligi Yonetim Sistemi tetkik edilebilir ve ulusla-
rarast taninan bir tetkik serisidir ve tiim diinyada kabul gormiis, risk analizine
dayali bir yonetim sistemidir. Is kazasi ve meslek hastaliklarini en aza indir-
mek; isci saghigr ve is giivenligi ile ilgili yasal yiikiimliikleri yerine getirmek
isteyen isyerleri igin karsilanmasi gereken sartlari icerir. Bu yonetim sistemi,
zararla sonuglanabilecek olas1 tehlikelerin onceden tespit edilerek bu riskleri
minimize ve bertaraf edilmesi ile gerekli 6nlemlerin alinmasini hedeflemektedir
(Ofluoglu ve Sarikaya 2005).

ISO 22000:2005 - Gida Giivenligi Yonetim Sistemi HACCP standartlar1 gibi, gida
zincirindeki potansiyel tehlikelerin 6nlenmesi veya kabul edilebilir bir seviyeye
indirilmesi i¢in 6n kosul programlarina ek olarak tehlike analizi yapildiktan
sonra kritik kontrol noktalarinin belirlenmesini, izlenmesini, gozden gegirilme-
sini ve iyilestirilmesini son iiriindeki gida giivenligini saglamay1 amaglamakta-
dir (Erkan vd. 2008: 97-98).

ISO 9001: 2008 Uluslararas: Kalite Sistem Standartlar: ise kurulusta kalite anlay1-
sinin gelisimini; karin, verimliligin ve pazar paymnin artmasini, etkin bir yone-
timi; maliyetin azalmasini; ¢alisanlarin tatminini; kurulus ici iletisimde iyiles-
meyi; tiim faaliyetlerde genis izleme ve kontrolii; iadelerin azalmasini; konuk
sikayetlerinin azalmasi, memnuniyetin artmasini amaglamaktadir (TSE 2012).

Isletmenin bu belgelere sahip olmasi kaliteyi korumay1 istediklerinin, saglik
konusunda hassas olduklarinin, denetime agik bir isleyisleri oldugunun goster-
gesidir.
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LOKANTANIN SUNDUGU YIiYECEK VE iCECEKLER

Hac1 Abdullah Lokantas: gegmisten giliniimiize kadar meniilerinde ¢ok biiyiik
degisiklikler yapmadan hizmet sunan bir lokantadir. Lokantanin hafizasinda
1500 dolayinda tarif bulunmaktadir ve bu tariflerden 150 kadar1 doniisiimsel
olarak mevsime de uygun sekilde konuklara sunulmaktadir (Korun 1949; You-
Tube 09.01.2012).

Corbalar: Lokantada sunulan ¢orba cesidi oldukca fazladir. Bunlardan bazilar:
iskembe, paca, mercimek, tutmag, yayla ¢orbalaridir.

Ana Yemekler: Lokantanin meniisiinde daimi olarak hiinkarbegendi, kuzu
keskek, kuzu kapama, kuzu tandir, kaburga dolmasi, ciger sarmasi, patlicanl
kebap, elbasan tava, icli kofte, giivecler ve 1zgaralar gibi yemekler ile 1spanak,
semizotu, fasulye, lahana gibi donemsel olarak degisen cesitli yemekler bulun-
maktadir.

Pilavlar: Meniide, sade pilav diginda giinliik olarak degisen sehriyeli pilav,
domatesli pilav, bulgur pilavi, kir pilavi gibi pilavlar yer almaktadar.

Dolmalar ve sarmalar: Lokantada patlicandan, biberden, kabaktan etli dolmalar
ve asma yapragindan, lahanadan etli sarmalar yapilmaktadir.

Zeytinyaghlar: Lokantada enginar, fasulye, boriilce, barbunya, kereviz, imam-
bayilds, zeytinyagli dolmalar, sarmalar gibi zeytinyagli yemekler mevsime gore
konuklara sunulmaktadir.

Kompostolar® ve Konserveler’: Lokantanin deposunda ve vitrinlerinde; enginar,
kuskonmaz, bamya konservesi gibi gesitli konserveler; ayva, kayisi, visne, erik,
nar, hiinnap®, Bagdat hurmas:i gibi gesitli kompostolar ile karisik komposto
bulunmaktadir. Bunlar mekana hem gorsel zenginlik katmakta hem uygun
zamanlarda satisa sunulmaktadir.

¢ Komposto: Taze meyve ve sebzelerle hazirlanan, seker orani hosaftan daha fazla olan, Anadolu’nun her
ilinde de benzer bigimde yapilan serinletici tatli (Halic1 2013: 176).

7 Konserve: Uygun 1silarda islemden gegirilerek, hava almayacak bigimde kapatilmis kaplarda uzun zaman
saklanabilen yiyecek (Halic1 2013: 176).

8 Hiinnapgillerden, yenilen meyvesi i¢in 6zellikle Bati ve Giineydogu Anadolu’da yetistirilen dikenli bir agag,
¢igde (Zizyphus jujiba); bu agacin meyvesi (Akalin vd. 2009: 908).
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Tursular®: Lokantada cesitli sebze ve meyvelerden yapilmis gesitli tursular
hem gorsel olarak vitrinlerde kullanilmakta, hem de konuklarin damak tadina
sunulmaktadir. Isletme yoneticisi dis kaynaktan hazir tursu tercih etmedikleri-
ni, aksine bu tursularin tamamini kendilerinin imal ettiklerini belirtmektedir.
Lokantada bulunan tursulara 6rnek olarak yumurta, havug, karnabahar, doma-
tes, elma, patlican, karpuz, salgam tursular1 gosterilebilir.

Salatalar: Mevsim sebzelerinden ve onceden hazirlamis olduklar tursulardan
hazirladiklar cesitli salatalar bulunmaktadir.

Tathlar: Lokantada tel kadayif, ekmek kadayifi, baklava, ayva tatlisi, kabak
tatlisi, samsa tatlisi, hashas tatlisi, incir tatlisi, siitlag, kegkiil, muhallebi, asure,
helvalar gibi tatlilar sunulmaktadir.

Serbetler': Lokantada birgok meyve, kok ve baharattan serbetler hazirlanmak-
tadir. Demirhindi, meyan kokii, cilek, erik, kayisi, seftali, portakal ve nar bun-
lardan bazilaridir.

Lokanta ev yemeklerini 6zleyenlerin siklikla gittigi; hiinkarbegendi, giiveg,
keskek gibi yemeklerinin 6zellikle begenildigi bir isletmedir. Mekana yabanci
konuklar da siklikla gotiiriiliir ve yabanci yemek uzmanlarinca da olumlu do-
niitler alindig1 bilinmektedir (Halic1 1941).

Lokantada sunulan yiyecek ve igeceklerden, isletmenin geleneksel Tiirk mut-
fagini temsil ettigi anlasilmaktadir. Ayrica Nevin HALICI'nin ifadesinde yer
alan “... geleneksel Tiirk Mutfagi'n1 ¢ok iyi uygulayan bir lokanta. Kurumsallasmis
olmast yemeklerinin aymi lezzette kalmasinmi saglyor; bu da kalitesini olumlu etkiliyor.”
bilgisi de sunduklar1 hizmetin degismeden devam ettigini aciklamaktadir. Lo-
kantanin meniisiinde yer alanlar, Osmanli donemi yemek kitaplarindaki ye-
meklerle ve klasik Tiirk mutfag: tarifleriyle drtiismektedir (Kamil 1997; Halict
2009; Giildemir, 2010).

SONUC

Calismada; II. Abdiilhamit Han'in agilis onayimni bizzat verdigi Hact Abdullah
Lokantasi’nin, 1888’den giliniimiize isleyis Oykiisiiniin ortaya koyulmasi amag-
lanmistir. Bu dogrultuda lokantanin su anki yoneticisi ve bir kanaat onderiyle

° Tursu: Sebze, meyve ve bazi yiyeceklerin sirke ya da salamurada (tuzlu su) bekletilerek muhafazasi (Halict
2013: 328).

10 Serbet: Su ve sekerle ya da su, seker ve meyve suyu ilavesiyle yapilan igecek (Halic1 2013: 301).
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gorlismiistiir. Ayrica lokanta ile ilgili medya kayitlar1 da incelenerek diger go-
riisme kayitlariyla birlikte incelenmistir.

Meslege saygi, meslegin devamu icin usta ¢irak iliskisinin 6nemi, ahilik anla-
yisina benzer sekilde bu lokantada baskin 6zelliklerdir. Bu 6zelligiyle ¢alisanlar
cirak olarak alinmakta ve yetistirilerek ustalastirilmaktadir. Lokanta, gerek
kendi isleyis anlayisi olarak, gerekse kanaat 6nderi ve medyaya yansimasinda
“geleneksel” 6zelliktedir. Fiziki mekan olarak; diizenli, temiz, tarihi ve otantik-
lik hissi uyandiran bir diizenlemeye ve ambiyansa sahiptir. Calisanlar; kiyafet-
leri, duruslar1 ve meslekleri icralari hususunda isletme anlayisiyla ortiismekte-
dir. Lokantada sunulan yiyecek ve igecekler, tamamiyla Tiirk mutfagini temsil
etmektedir ve gesitler doniisimsel olarak bulundurulmaktadir. Lokanta her ne
kadar geleneksel olsa da modern anlayisla kalite ve saglik belgelerine sahiptir.
Bu belgeleri edinmeleri denetime agik olduklarimi ve kalitelerini siirdiirmeyi
amacladiklarini gostermektedir.

DEGERLENDIRME

Calisma bu sekliyle bir zemin niteligindedir. Bunun devami olarak; konuklar,
calisanlar, emekli olanlar, rakip isletme sahipleri gibi kisilerle daha fazla go-
riisme yapilmasi daha derin ve anlamli agiklamalar: olanakli kilacaktir. Ayrica
lokantanin farkli boliimlerinde uzun gozlemler yapilarak, ahilik felsefesi ve
modern yonetim anlayis: bakis acilariyla degerlendirilmesi de farkli disiplinlere
hizmet edecek bilgiler doguracaktir.
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Sunus

Diinya genelinde akademik calismalarin disiplinleraras: bir icerik ve yaklasim
ile incelenmesine iliskin uygulamalar giderek yayginlasmaktadir. Ozii itibari ile
disiplinlerarasi bir alan olan turizmin gesitli bilim dallarinin kuramsal agiklama-
larina referans verilmeden anlasilmasi ve gelismesi miimkiin degildir.

Turizm arastirmalarinin disiplinleraras: bir yaklasim cergevesinde incelenmesi-
ne katkida bulunmak tizere 2010 yilindan bu yana “Disiplinleraras: Turizm Aras-
tirmalar: Kongresi” diizenlenmektedir.

Kongrenin diizenlenecegi 2014 yili birkag yonden 6zel 6neme sahiptir. Bunlar-
dan ilki, 2014 yih iilkemizde turizmin akademik kurumsallagmasinin 50. yilina
tekabiil etmektedir. Ikinci olarak, kongreyi diizenleyen taraflardan olan Aydin
Turizm Isletmeciligi ve Otelcilik Yiiksekokulu (simdiki adiyla Adnan Menderes
Universitesi Turizm Fakiiltesi) 1974 yilinda kurulan ve iilkemizde lisans diize-
yinde sektore yonelik egitim-6gretim yapan ilk turizm programi olma 6zelligine
sahiptir. 2014 yili Yiiksekokulun 40'mc1 kurulus yilina tekabiil etmektedir.
Uciincii olarak da, yine kongrenin taraflarindan olan Anatolia: Turizm Arastir-
malar1 Dergisi, 1990 yilinda basladig: ve ilk yilindan bu yana araliksiz siirdiir-
diigii yaymalik faaliyetlerinin 25. yayin yilin1 2014 yilinda kutlamaktadir. Her
ii¢ yildoniimii tilkemizde turizm egitim ve arastirmalarinin gelisimini goster-
mesi bakimindan 6nemlidir.

Disiplinlerarast Turizm Arastirmalart Kongresi, iki yilda farkli bir {iniversitenin
akademik ev sahipliginde diizenlenmektedir. Bu kongrede Kongre'nin akade-
mik ev sahibi Adnan Menderes Universitesi Turizm Fakiiltesi'dir.

Kongrenin amacina ulasmas: dilegiyle, IIl. Disiplinleraras: Turizm Arastirmalar
Kongresi’nin gerceklestirilmesindeki katkilarindan dolay: Ogr Gor. Aysel YIL-
MAZ, Ogr. Gor. Duygu YETGIN, Ars. Gor. Gozde TURKTARHAN, Ars. Gor.
Taki Can METIN, Ars. Gor. Emrullah TOREN tesekkiir ederiz.

Nazmi KOZAK - Osman Eralp COLAKOGLU
03 Mart 2014
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