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Cografi Isaretin Ad1 . Camlidere Hosmerim Tatlist

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur igleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Ankara Ticaret Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : S6giitozii Mah. 2180 Cad. No:5/A Cankaya ANKARA

Cografi Sinir1 : Ankara ili

Kullanim Bi¢imi : Camlidere Hosmerim Tathsi ibareli asagida verilen logo ve mahreg

isareti amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur. Uriiniin
ambalajli olmast durumunda Camlidere Hosmerim Tatlisi ibareli logo ve
mabhreg isareti amblemi, lirliniin ambalaj1 lizerinde yer alir.
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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Camlidere Hogmerim Tatlis1 kdken ile bagi bulunan yoresel tatli olup bugday unu, tereyagi ve siit kullanilarak
hazirlanir. Uriiniin tatlandirmast bal, iiziim pekmezi veya beyaz seker ile yapilir.

Camlidere Hosmerim Tatlisinin diger illerde iiretilen hosmerim tatlilarindan farki malzemeleri arasinda
peynir ve irmik bulunmamasidir.

Camlidere Hogmerim Tatlist yapiminda bugday unu kavrulurken, kullanilan siit ve tereyagindaki laktozun
karamelize olmasi (203 °C) ve unun kavrulma esnasinda Maillard reaksiyonu, tatliya altin rengini verir. Camlidere
HosmerimTatlisinin dist ¢itir ¢itir, i¢i siit ve tereyagindan dolay1 yumusaktir.

Uretiminde kullanilan siit cografi sinirda beslenen biiyiikbas hayvanlara ait olmakla birlikte koyun ve keciden
de elde edilebilir.

Tablo 1, 2, 3 ve 4’te Camlidere Hosmerim Tatlisinin iiretiminde kullanilan ¢ig siitiin 6zelliklerine yer
verilmektedir. Cig siit mikrobiyolojik kalitesinin ise yiiksek olmasi ve 30 °C’de toplam mikroorganizma sayisi en
fazla <1.0x105 kob/mL, somatik hiicre sayisi en fazla <4.0x105 olmalidir.

Tablo 1. Camlidere Hosmerim Tatlisinda kullanilan ¢ig siitiin dzellikleri

Tiir Nem (%) Yogunluk Yagsiz kuru madde (%) Siit Yagi(%)
en az ((g/cm?®) en az en az
Inek 85,85-87 1,026-1,028 8,5-9 5,2-53
Koyun 83,85-86 1,028-1037 9,5-13 45-5
Kegi 85,82-87 1,026-1028 8,5-11,75 3,3-4,0




Tablo 2. Inek siitiinde saptanan bazi aromatik bilesikler

No % Alan Aromatik Bilesikler

1 2.86 Methane, tetranitro- (CAS) Tetranitromethane

2 2.72 Ethanol (CAS) Ethyl alcohol

3 2.06 2-Hexanone (CAS) Hexan-2-one

4 2.62 Ethanethiol (CAS) Thioethanol

5 1.39 Acetic acid (CAS) Ethylic acid

6 1.82 N,N- Dimethyl acetoacetamide

7 1.14 2,3-Butanedione (CAS) Diacetyl

8 3.25 Acetic acid (CAS) Ethylic acid

9 32.79 Methyl-d3 1-Dideuterio-2-propenyl Ether

10 2.00 Acetoin

11 0.85 Benzene, methyl- (CAS) Toluene

12 13.79 Benzene, methyl- (CAS) Toluene

13 0.95 Capryl alcohol

14 0.56 2,3-Butanediol (CAS) Butane-2,3-diol

15 9.67 METHOXY, PHENYL- ,OXIME

16 111 2-OCTENE, 3,7-DIMETHYL-, CIS/TRANS

17 0.59 1-Heptanol (CAS) HEPTANOL

18 0.72 Sabinene

19 2.31 Hexanoic acid (CAS) n-Hexanoic acid

20 1.39 Dodecane, 4,6-dimethyl- (CAS)

21 0.66 Octyl formate

22 1.45 2-Nonanone (CAS) Methyl heptyl ketone

23 1.37 Benzoic acid, methyl ester (CAS) Methyl
benzoate

24 1.23 Dodecane (CAS) n-Dodecane

25 0.99 Nonanal (CAS) n-Nonanal

26 0.67 Cyclohexanecarboxylic acid (CAS)
Cyclohexanoic acid

27 1.38 Benzoic acid (CAS) Retardex

28 1.57 Octanoic acid (CAS) Caprylic acid

29 0.88 Tetradecane (CAS) n-Tetradecane

30 1.38 Decanal (CAS) n-Decanal

31 1.43 Nonanoic acid (CAS) Nonoic acid

32 0.62 Decanoic acid (CAS) Capric acid

33 1.16 1-Dodecanol (CAS) n-Dodecanol

34 0.62 Palmitic acid

Tablo 3. Koyun siitii 6rneklerinde saptanan bazi aromatik bilesikler

No % Alan Aromatik Bilesikler

1 3.42 2-Propanone (CAS) Acetone

2 4.40 Ethanethiol (CAS) Thioethanol

3 2.83 2-Octene (CAS) oct-2-ene

4 11.00 2-Heptanone (CAS) Heptan-2-one

5 8.21 METHOXY, PHENYL- ,OXIME

6 3.24 ALPHA -PINENE, (-)-

7 1.45 R(-)3,7-DIMETHYL-1,6-OCTADIENE
8 3.24 Hexanoic acid (CAS) n-Hexanoic acid
9 1.25 2-Octanone (CAS) Octan-2-one

10 5.03 di-Limonene

11 0.59 Oct-3(E)-en-2-one

12 1.32 Tricosane, 2-methyl- (CAS) 2-Methyltricosane
13 0.78 Octyl formate

14 1.52 ALPHA.-TERPINOLENE




15 11.14 2-Nonanone (CAS) Methyl heptyl ketone

16 3.06 Nonanal (CAS) n-Nonanal

17 1.73 Octanoic acid (CAS) Caprylic acid

18 0.71 Butane, 1,1'-[oxybis(2,1-ethanediyloxy)]bis-

19 0.63 Tridecane

20 0.73 Decanal (CAS) n-Decanal

21 1.22 Benzothiazole (CAS) Vangard BT

22 0.82 Nonanoic acid (CAS) Nonoic acid

23 0.49 Eicosane

24 3.40 Ethanol, 2-(2-butoxyethoxy)-, acetate

25 0.67 2-Octenal, 2-butyl- (CAS) 2-Butyl-2-octenal

26 0.87 Dodecanal (CAS) n-Dodecanal

27 0.69 1-Dodecanol (CAS) n-Dodecanol

28 0.67 Dodecanoic acid (CAS) Lauric acid

29 0.79 Eicosane

30 4.96 BENZOIC ACID 1-METHYL-HEPTYL ESTER

31 2.35 Tetradecanoic acid (CAS) Myristic acid

32 0.69 Pentadecanoic acid (CAS) Pentadecylic acid

33 1.14 1,2-Benzenedicarboxylic acid, bis(2-methylpropyl) ester (CAS)
Isobutyl phthalate

34 1.42 Hexadecanoic acid, methyl ester (CAS) Methyl palmitate

35 1.28 Cyclopentadecanone, 2-hydroxy-

36 6.28 Palmitic acid

37 2.34 1,2-Benzenedicarboxylic acid, bis(2-methoxyethyl) ester (CAS)
Kesscoflex MCP

38 1.27 9-Octadecenoic acid (Z)-, methyl ester (CAS) Methyl oleate

39 1.68 Cyclopentadecanone, 2-hydroxy-

40 0.69 Hexadecanoic acid (CAS) Palmitic acid

Tablo 4. Kegi siitii 6rneklerinde saptanan bazi aromatik bilesikler

No % Alan Aromatik Bilesikler

1 2.42 Acetic acid (CAS) Ethylic acid

2 37.27 Methyl-d3 1-Dideuterio-2-propenyl Ether

3 0.59 2-Heptanone (CAS) Heptan-2-one

4 1.33 N HEPTANAL

5 15.50 METHOXY, PHENYL- ,OXIME

6 1.48 Hexanoic acid, methyl ester (CAS) Methyl caproate

7 1.26 2-OCTENE, 3,7-DIMETHYL-, CIS/ITRANS

8 0.81 Pinene <beta->

9 1.10 Heptanoic acid (CAS) Heptoic acid

10 1.10 I-.beta.-Pinene

11 1.90 Acetic acid, hexyl ester (CAS) 1-Hexyl acetate

12 2.43 Heptane, 3,3,5-trimethyl- (CAS) 3,3,5-Trimethylheptane

13 0.92 di-Limonene

14 0.71 Tetradecane (CAS) n-Tetradecane

15 0.67 Octyl formate

16 1.61 2-Nonanone (CAS) Methyl heptyl ketone

17 2.32 Benzoic acid, methyl ester (CAS) Methyl benzoate

18 8.23 Nonanal (CAS) n-Nonanal

19 0.81 Octanoic acid, methyl ester (CAS) Methyl octanoate

20 1.91 Octanoic acid (CAS) Caprylic acid

21 0.65 Dodecane (CAS) n-Dodecane

22 0.87 Decanal (CAS) n-Decanal

23 0.52 Pelargonic acid

24 3.24 Pentacosane

25 1.83 Decanoic acid (CAS) Capric acid




26 0.82 BICYCLO[5.2.0]NONAN, 2-METHYLEN-4,8,8-TRIMETHYL-4-
VINYL- (CARYOPHYLLEN "V1")

27 1.12 TETRADECAMETHYLCYCLOHEPTASILOXANE

28 1.19 BENZOIC ACID 1-METHYL-HEPTYL ESTER

29 1.00 Tetradecanoic acid (CAS) Myristic acid

30 0.78 2-Hexadecene, 3,7,11,15-tetramethyl-, [R-[R*,R*-(E)]]-

31 2.65 Palmitic acid

32 0.96 1,2-Benzenedicarboxylic acid, dibutyl ester (CAS) Butyl phthalate

Camlidere HosmerimTatlis1 Giretiminde kullanilan tereyagi, minimum % 82 siit yag1 icermeli ve su oraninin
ise en ¢ok 16 olmalidir.

Tereyagina ait aromatik bilesikler Tablo 5’de verilmistir. Ancak, homojenize edilmemis ve yag1 alinmamis
stitlerin, mevsimsel olarak yag orani degisebildiginden, tatlinin ¢ok yagli olmamasi icin, kullanilan tereyagi
miktarina Camlidere Hogsmerim Tatlisint {ireten ustalar karar verir.

Tablo 5. Tereyagi 6rneklerinde saptanan bazi aromatik bilesikler

No % Alan Aromatik Bilesikler

1 1.68 Acetic acid (CAS) Ethylic acid

2 9.81 Methyl-d3 1-Dideuterio-2-propenyl Ether

3 10.19 2,3-Butanediol (CAS) Butane-2,3-diol

4 9.06 Butanoic acid (CAS) n-Butyric acid

5 3.07 METHOXY, PHENYL- ,OXIME

6 7.77 Heptane, 2,2,4,6,6-pentamethyl- (CAS) 2,2,4,6,6-
Pentamethylheptane

7 9.25 Hexanoic acid (CAS) n-Hexanoic acid

8 18.08 Benzene, 1-methyl-4-(1-methylethyl)- (CAS) p-Cymene

9 3.50 .gamma.-Terpinene

10 8.19 Octanoic acid (CAS) Caprylic acid

11 2.80 Allyl heptanoate

12 4.55 Carvacrol

13 7.28 Decanoic acid (CAS) Capric acid

14 4.77 Hexadecanoic acid (CAS) Palmitic acid

Hoésmerimde un iiretiminde pagalda gluten igerigi yiiksek yumusak bugdaylar daha ¢ok tercih edilmekte olup,
Camlidere Hosmerim Tatlisinin liretiminde su kaldirmasi ve elastikiyeti yiiksek oldugu icin, protein orant minimum
%14,5 olan bugday unu kullanilir.

Camlidere Hogmerim Tatlisinin hamuru yumusak olup su kaldirma oran1 %50-52 olacak sekilde farinografla
ayarlanir. Camlidere Hogmerim Tatlisinda kullanilacak unun 6zellikleri tablo 6’da verilmistir.

Tablo .6. Camlidere Hosmerim Tatlisinda kullanilacak unun bazi 6zellikleri

Uriin Nem (%) Kil KM (%,m/m) Protein (% ,KM) | Asitlik (% Siilfirik | Diisme
asit Cinsinden ) sayis1 (sn)
Bugday Unu 14,5 en ¢ok 0,7<0,8 10,5enaz 0,07 en ¢ok 250 en az

Camlidere Hosmerim Tatlisinin servisi sirasinda tatlandirmak igin {iziim pekmezi, bal ya da beyaz sekerden
biri kullanilabilir.

Uziim pekmezi: Ankara ili icinde yetisen iiziimlerden iiretilen pekmez kullanilir. Ciinkii Ankara’da
yetistirilen Emir, Dimrit, Narince ve Kalecik Karasi iiziimleri ¢inko, fosfor, kalsiyum, demir, potasyum, magnezyum
acisindan oldukga zengindir. Suda Cozliniir Kuru Madde Miktar1 (SCKM) miktari(Bx) %12 ile %20 olan bu {iziimler



preslendikten sonra uygun isleme siiregleri sonunda 70-72 Bx’e kadar koyulastirilmasiyla iiziim pekmezi elde edilir.
Kullanilan iiziim pekmezinin Hunter Renk Analiz degerleri Tablo 7°de verilmistir.

Tablo 7. Camlidere HosmerimTatlisinda kullanilan {iziim pekmezinin renk 6zellikleri

UZUM PEKMEZi
Hunter Renk Degeri L a b
13,02-13,14 0,50-0,95 5,96-6,10
(Ort: 13,08) (Ort: 0,725) (Ort: 6,03)

Bal: Ankara ilinin bal iireticilerinden elde edilen balin renk degerleri Tablo 8’de verilmistir.

Tablo 8. Camlidere Hosmerim Tatlisinda kullanilan balin renk degerleri

Hunter Renk Degeri L a b
19,06 — 25,08 -0,38 - (-0,81) 1,59 - 4,32

Uretim Metodu:

Camlidere Hogmerim Tatlisinin {iretiminde kullanilan bilegenler ve ortalama miktarlari asagida verilmistir.

Bilesenler:

Bugday unu %2 kg

Yagl inek siitii 1 kg (Istege bagli koyun, keci ve manda siitii)

Inek tereyag 2 yemek kasigi (yaklasik 30 — 35 g). Siitiin kaymagi ve yagi mevsime gore degiskenlik
gosterdiginden, tereyagi miktari artirtlabilir ya da azaltilabilir.

Tuz 0,019

Derin bir tencerenin igerisine tereyagi koyularak eritilir. Uzerine siit ilave edilerek kaynamaya birakilir.
Kaynayinca yavas yavas karistirarak un ilave edilir. Karistirmaya devam edilerek un, yag ve siite yedirilir. Bu iglem
kisik ateste erisanla (yoresel metal karistirict) yedire yedire (bastira bastira) yapilir. Kivama yani suyunu ¢ekerek
tane tane dokiilecek duruma gelinceye kadar karistirilarak pisirilir. Hosmerimde makbul kivama gelmesi halk
arasinda “imiginde (bogazda) kalmayacak™ ifadesiyle tanimlanir. Bu arada tava ara sira hafifce sallanir, eger hamur
kalip halinde sallanmaya baglarsa hdgmerim pismis sayilir. Pisirilmis karisim ocaktan alinarak, genis bir sahana
bosaltilir. Daha sonra s1§ bir tavaya tereyagi koyularak, hosmerim yaklasik 30 dakika boyunca erisanla (yoksa tahta
kasikla) iyice kizarincaya kadar siirekli hizli hizli karigtirllarak (tabaninin kizardigindan emin oluncaya kadar)
pisirilir. Indirmeye yakin kisik ateste birkac dakika daha beklenir. Sicakken servis tabag1 veya tepsisine ters evrilip
koyularak hazir hale getirilir.

Hosmerim sade tiiketilebilecegi gibi tercihe gore servis oncesi liziim pekmezi, toz seker veya bal ile
tatlandirilabilir. Camlidere Hogsmerim Tatlis1 servis edilmeden, sicakken iizerine iiziim pekmezi veya bal homojen
olarak siiriiliir veya toz seker iizerine veya altina serpilebilir. Bu amacla kullanilacak seker, bal ve liziim pekmezi
miktar1 tamamen istege baghdir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Camlidere Hogmerim Tatlisinin iiretiminde, Ankara’da yetismis biiylikbas ve kiigiikbas hayvanlardan elde
edilen siit ve tereyagi kullanilmalidir. Ayrica tatlandirmak amaci ile cografi sinirda iiretilen bal ya da iiziim pekmezi
kullanilmalidir. Uriiniin tiim {iretim asamalar1 ydrede gergeklesmelidir.

Denetleme:



Denetimler; Ankara Ticaret Odasinin koordinasyonunda ve Ankara Ticaret Odasi, Camlidere Belediyesi,
Camlidere Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii ile Ankara Universitesi Gida Giivenligi Enstitiisiinden konuda uzman
birer kisi olmak tizere en az ii¢ kisilik denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.

Denetimler, yilda bir kez diizenli olarak, ayrica ihtiya¢ olmasi halinde ya da sikayet durumunda her zaman
yapilir.

Denetim mercii; kullanilan malzemelerinin 6zelligini, iiretim metodunu ve cografi isaretin kullanim bigimini
denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



